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G6I%A  
RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN 
PRODOTTO WHIRLPOOL
PFS SJDFWFSF VO�BTTJTUFO[B QJá 
DPNQMFUB
 SFHJTUSBSF JM QSPEPUUP TV 
www . whirlpool . eu/ register

WWW
SDBSJDBSF MF JTUSV[JPOJ QFS MB TJDVSF[[B F 
MF JTUSV[JPOJ QFS M�VTP DPMMFHBOEPTJ BM TJUP 
docs. whirlpool . eu F TFHVJSF MB QSPDFEVSB 
JOEJDBUB TVM SFUSP�

Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto.

DESCRIZIONE PRODOTTO
�� PBOOFMMP DPNBOEJ
�� TBSHIFUUB NBUSJDPMB

(da non rimuovere)
�� PPSUB
�� RFTJTUFO[B TVQFSJPSF � HSJMM
�� LVDF
�� PJBUUP SPUBOUF

DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI

1 2 3 4 5 76 8 9

1. ON / OFF
PFS BDDFOEFSF F TQFHOFSF JM GPSOP P
BSSFTUBSF VO GVO[JPOF BUUJWB�
2. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
MENU E FUNZIONI
PFS BDDFEFSF SBQJEBNFOUF BMMF 
GVO[JPOJ F BM NFOV�
3. TASTO DI NAVIGAZIONE MENO
PFS TDPSSFSF J NFOV F SJEVSSF
MF JNQPTUB[JPOJ P J WBMPSJ EFMMF
GVO[JPOJ�

4. INDIETRO
PFS UPSOBSF BMMB TDIFSNBUB
QSFDFEFOUF�
%VSBOUF MB DPUUVSB
 QFSNFUUF EJ
NPEJGJDBSF MF JNQPTUB[JPOJ�
5. DISPLAY
6. CONFERMA
PFS DPOGFSNBSF MB TFMF[JPOF EJ VOB
GVO[JPOF P VO WBMPSF JNQPTUBUP�

7. TASTO DI NAVIGAZIONE PIÙ
PFS TDPSSFSF J NFOV F BVNFOUBSF
MF JNQPTUB[JPOJ P J WBMPSJ EFMMF
GVO[JPOJ�
8. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
OPZIONI E FUNZIONI
PFS JNQPTUBSF SBQJEBNFOUF MF 
GVO[JPOJ
 MF JNQPTUB[JPOJ F J QSFGFSJUJ�
9. AVVIO
PFS BWWJBSF VOB GVO[JPOF VUJMJ[[BOEP
J WBMPSJ JNQPTUBUJ P EJ CBTF�
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ACCESSORI
PIATTO ROTANTE

AQQPHHJBUP TVMM�BQQPTJUP TVQQPSUP
 
JM QJBUUP SPUBOUF JO WFUSP QVÛ FTTFSF 
VUJMJ[[BUP JO UVUUF MF NPEBMJUË EJ 
DPUUVSB� IM QJBUUP SPUBOUF WB TFNQSF 
VTBUP DPNF CBTF QFS BMUSJ DPOUFOJUPSJ 

P BDDFTTPSJ�
SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE

6UJMJ[[BSF JM TVQQPSUP TPMUBOUP QFS JM 
QJBUUP SPUBOUF JO WFUSP� 
NPO BQQPHHJBSF BMUSJ BDDFTTPSJ TVM 
TVQQPSUP�

PIATTO CRISP
%B VUJMJ[[BSF TPMP DPO MF GVO[JPOJ 
EFTJHOBUF� IM QJBUUP CSJTQ EFWF FTTFSF 
TFNQSF BQQPHHJBUP BM DFOUSP EFM 
QJBUUP SPUBOUF JO WFUSP F QVÛ FTTFSF 
QSFSJTDBMEBUP B WVPUP
 VUJMJ[[BOEP 

TPMP MB TQFDJBMF GVO[JPOF EFEJDBUB� %JTQPSSF HMJ BMJNFOUJ 
EJSFUUBNFOUF TVM QJBUUP CSJTQ�
MANIGLIA PER PIATTO CRISP

6UJMF QFS SJNVPWFSF JM QJBUUP CSJTQ 
DBMEP EBM GPSOP�

GRIGLIA
PFSNFUUF EJ BWWJDJOBSF JM DJCP BM HSJMM
 
BTTJDVSBOEPOF VOB QJBDFWPMF 
EPSBUVSB�
AQQPHHJBSF MB HSJHMJB TVM QJBUUP 
SPUBOUF
 FWJUBOEP DIF WFOHB B 

DPOUBUUP DPO BMUSF TVQFSGJDJ�

VAPORIERA

3

2

1
PFS DVPDFSF B WBQPSF BMJNFOUJ 
DPNF QFTDF P WFSEVSF
 
BQQPHHJBSMJ TVM DFTUFMMP 	�
 F 
WFSTBSF BDqua potabile (100 ml)
TVM GPOEP EFMMB WBQPSJFSB 	�
 QFS 
PUUFOFSF VOB DPSSFUUB RVBOUJUË 
EJ WBQPSF�
PFS MFTTBSF BMJNFOUJ DPNF 
QBUBUF
 QBTUB
 SJTP P DFSFBMJ
 
EJTQPSMJ EJSFUUBNFOUF TVM 

GPOEP EFMMB WBQPSJFSB 	OPO Ò OFDFTTBSJP JM DFTUFMMP
 
BHHJVOHFOEP VOB RVBOUJUË QSPQPS[JPOBUB EJ BDRVB 
QPUBCJMF�
PFS PUUFOFSF VO SJTVMUBUP PUUJNBMF TJ DPOTJHMJB EJ 
DIJVEFSF MB WBQPSJFSB DPO M�BQQPTJUP DPQFSDIJP 	�
�
AQQPHHJBSF TFNQSF MB WBQPSJFSB TVM QJBUUP SPUBOUF JO 
WFUSP F VTBSMB FTDMVTJWBNFOUF DPO MF GVO[JPOJ EJ DPUUVSB 
EFEJDBUF P DPO MF NJDSPPOEF�
IM GPOEP EFMMB WBQPSJFSB Ò TUVEJBUP BODIF QFS FTTFSF 
VTBUP DPO MB TQFDJBMF GVO[JPOF SNBSU DMFBO�

Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del 
modello acquistato.

È possibile acquistare separatamente altri accessori non in 
dotazione presso il Servizio Assistenza Clienti.

In commercio sono disponibili diversi accessori. 
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla 
cottura a microonde e alle temperature del forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno 
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le 
pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che 
il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare 
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla 
sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri 
accessori.
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FUNZIONI

6th SENSE
2VFTUF GVO[JPOJ TFMF[JPOBOP BVUPNBUJDBNFOUF 

MB UFNQFSBUVSB F MB NPEBMJUË EJ DPUUVSB PUUJNBMJ QFS 
RVBMTJBTJ UJQP EJ BMJNFOUP�
• 6th SENSE RISCALDAMENTO

PFS SJTDBMEBSF DJCJ QSPOUJ
 TJB TVSHFMBUJ DIF
B UFNQFSBUVSB BNCJFOUF� IM GPSOP DBMDPMFSË
BVUPNBUJDBNFOUF J WBMPSJ OFDFTTBSJ QFS PUUFOFSF J
NJHMJPSJ SJTVMUBUJ QPTTJCJMJ OFM NJOPS UFNQP� %JTQPSSF
JM DJCP TV VO QJBUUP EB QPSUBUB SFTJTUFOUF BM DBMPSF
F BMMF NJDSPPOEF� AM UFSNJOF EFM SJTDBMEBNFOUP

TJ DPOTJHMJB EJ MBTDJBS SJQPTBSF HMJ BMJNFOUJ QFS ���
NJOVUJ
 JO QBSUJDPMBSF DPO J TVSHFMBUJ�
NPO BQSJSF MB QPSUB EFMMhBQQBSFDDIJP GJOP BM UFSNJOF
EFMMB GVO[JPOF�
ALIMENTO PESO 	H


PIATTI PRONTI 250 - 500

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di 
alluminio

MINESTRE 200 - 800

Riscaldare senza coperchio in scodelle separate

PIATTO CENA�S6RGELATO 250 - 500

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di 
alluminio

#E7AN%E 100 - 500

Introdurre in una tazza un cucchiaio di plastica resistente al calore 
per evitare un'ebollizione eccessiva

LASAGNA S6RGELATA 250 - 500

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di 
alluminio

• 6th SENSE COTTURA
IOEJDBUB QFS DVPDFSF EJWFSTJ UJQJ EJ QJBUUJ F BMJNFOUJ F
PUUFOFSF SJTVMUBUJ PUUJNBMJ JO NPEP TFNQMJDF F WFMPDF�
ALIMENTO PESO 	H


PATATE AL 'ORNO 200 - 1000

Spennellare con olio o burro fuso. Praticare un'incisione a croce sulla 
patata e coprire con panna e spezie

7ER%6RE 200 - 800

Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire in uno strato uniforme in un 
recipiente resistente alle microonde

7ER%6RE�S6RGELATE 200 - 800

Distribuire in uno strato uniforme in un recipiente resistente alle 
microonde

7ER%6RE�IN SCATOLA 200 - 600

Distribuire in uno strato uniforme in un recipiente resistente alle 
microonde

POPCORN 100

Disporre sempre il sacchetto direttamente sul piatto rotante in vetro. 
Cuocere un solo sacchetto alla volta

• 6th SENSE CRISP
PFS PUUFOFSF VOB EPSBUVSB QFSGFUUB TJB TVMMB
TVQFSGJDJF TVQFSJPSF DIF TV RVFMMB JOGFSJPSF EFM
DJCP� 2VFTUB GVO[JPOF EFWF FTTFSF VTBUB TPMP DPO MP
TQFDJBMF QJBUUP CSJTQ�
ALIMENTO PESO 	H


• 6TH SENSE VAPORE
PFS DVPDFSF BM WBQPSF DJCJ DPNF WFSEVSF P QFTDF

VUJMJ[[BOEP MB WBQPSJFSB JO EPUB[JPOF� %JTUSJCVJSF
HMJ BMJNFOUJ JO NPEP VOJGPSNF OFM DFTUFMMP EFMMB
WBQPSJFSB F WFSTBSF TVM GPOEP ��� NM EJ BDRVB
QPUBCJMF� IM GPSOP DBMDPMB BVUPNBUJDBNFOUF MF
JNQPTUB[JPOJ SJDIJFTUF QFS PUUFOFSF VO SJTVMUBUP
PUUJNBMF� NFMMB QBSUF JOJ[JBMF EFMMB DPUUVSB MF
NJDSPPOEF HFOFSBOP WBQPSF
 QPSUBOEP B FCPMMJ[JPOF
MhBDRVB QSFTFOUF TVM GPOEP EFMMB WBQPSJFSB�
ALIMENTO PESO 	H


RA%ICI � T6#ERI

150 - 500

7ER%6RE

7ER%6RE�S6RGELATE

'ILETTI %I PESCE

'ILETTI %I POLLO

'R6TTA

Accessori necessari: vaporiera
6th SENSE RISO & PASTA
PFS DVPDFSF WFMPDFNFOUF SJTP P QBTUB� 2VFTUB 

GVO[JPOF EFWF FTTFSF VTBUB TPMP DPO MB WBQPSJFSB�
ALIMENTO POR;IONI PESO 	H


RISO

100

200

300

400

PASTA

70

140

210

Accessori necessari: Fondo vaporiera e coperchio

200 - 500PATATINE 'RITTE�S6RGELATE

Distribuire uniformemente sul piatto crisp

PI;;A SOTTILE�S6RGELATA 200 - 600

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di 
alluminio

PI;;A ALTA�S6RGELATA 300 - 800

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di 
alluminio

200 - 500ALETTE %I POLLO�S6RGELATE

Distribuire uniformemente sul piatto crisp

100 - 500#ASTONCINI IMPANATI�S6RGELATI

Distribuire uniformemente sul piatto crisp

Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp



�

 CRISP
PFS PUUFOFSF VOB EPSBUVSB QFSGFUUB TJB TVMMB 

TVQFSGJDJF TVQFSJPSF DIF TV RVFMMB JOGFSJPSF EFM DJCP� 
2VFTUB GVO[JPOF EFWF FTTFSF VTBUB TPMP DPO MP TQFDJBMF 
QJBUUP CSJTQ�
ALIMENTO %6RATA 	NJO�
 

TPSUF MJFWJUBUF 7 - 10

)BNCVSHFS 8 - 10 *
* Ruotare il cibo a metà cottura. 

Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp
 MICROONDE
PFS DVPDFSF F SJTDBMEBSF SBQJEBNFOUF BMJNFOUJ P 

CFWBOEF�
POTEN;A 	8
 CONSIGLIATA PER

���� Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti 
ad alto contenuto di acqua.

��� Cottura di vegetali.

��� Cottura di carne e pesce.

��� Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o 
uova. Finitura di sformati di carne o paste al forno.

��� Cotture lente e delicate. Per fondere burro o 
cioccolato.

��� Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire 
burro e formaggi.

�� Per ammorbidire i gelati.

A;IONE ALIMENTO POTEN;A 
	8


%6RATA 	NJO�
 

RJTDBMEBNFOUP � UB[[F 1000 1 - 2

RJTDBMEBNFOUP PVSÏ EJ QBUBUF 
	� LH
 1000 9 - 11

SDPOHFMBNFOUP CBSOF NBDJOBUB 	��� 
H
 160 13 - 14

CVPDFSF PBO EJ TQBHOB 800 6 - 7

CVPDFSF CSFNB QBTUJDDFSB 650 11 - 12

CVPDFSF PPMQFUUPOF 800 18 - 20

GRILL
PFS EPSBSF
 HSJHMJBSF P HSBUJOBSF MF QJFUBO[F� SJ 

DPOTJHMJB EJ HJSBSF HMJ BMJNFOUJ EVSBOUF MB DPUUVSB�
ALIMENTO %6RATA 	NJO�
 

PBOF UPTUBUP 5 - 6

GBNCFSJ 18 - 22

Accessori consigliati: Griglia
GRILL+MICROONDE
PFS DVPDFSF F HSBUJOBSF SBQJEBNFOUF MF QJFUBO[F 

DPNCJOBOEP MF NJDSPPOEF DPO JM HSJMM�
ALIMENTO POTEN;A 

	8

%6RATA 	NJO�
 

PBUBUF HSBUJOBUF 650 20 - 22

PPMMP BSSPTUP 650 40 - 45

Accessori consigliati: Griglia

 JET DEFROST
PFS TDPOHFMBSF SBQJEBNFOUF EJWFSTF DBUFHPSJF 

EJ BMJNFOUJ TQFDJGJDBOEPOF TPMBNFOUF JM QFTP� PFS VO 
SJTVMUBUP PUUJNBMF
 EJTQPSSF TFNQSF HMJ BMJNFOUJ TVM 
QJBUUP SPUBOUF JO WFUSP�

SCONGELAMENTO PANE CON CRISP
Questa esclusiva funzione Whirlpool è studiata in modo 
speci�co per lo scongelamento del pane. L'unione tra la 
funzione di scongelamento e la tecnologia crisp consente 
di ottenere un pane freschissimo, come appena sfornato. 
Questa funzione è ideale per scongelare velocemente 
panini, baguette e croissant surgelati. Questa funzione 
richiede l’uso del piatto crisp.

ALIMENTO PESO

SCONGELAMENTO PANE CON CRISP 50 - 800 g

CARNE 100 g - 2,0 kg

POLLAME 100 g - 2,5 kg

PESCE 100 g - 1,5 kg

7ER%6RE 100 g - 2,0 kg

PANE 100 g - 1,0 kg

TIMER
PFS NPEJGJDBSF J UFNQJ EJ DPUUVSB EFMMF GVO[JPOJ�
CONTA MINUTI 
PFS JNQPTUBSF JM UJNFS TFO[B BUUJWBSF VOB GVO[JPOF�
SMART CLEAN
L�B[JPOF EFM WBQPSF SJMBTDJBUP EVSBOUF RVFTUP 

TQFDJBMF DJDMP EJ QVMJ[JB QFSNFUUF EJ SJNVPWFSF 
GBDJMNFOUF TQPSDP F SFTJEVJ EJ DJCP� 7FSTBSF VOB UB[[B EJ 
BDRVB QPUBCJMF TVM GPOEP EFMMB WBQPSJFSB JO EPUB[JPOF 
	�
 P JO VO SFDJQJFOUF SFTJTUFOUF BMMF NJDSPPOEF F
BUUJWBSF MB GVO[JPOF�
Accessori necessari: vaporiera 

PREFERITI
PFS SJDIJBNBSF MB MJTUB EFMMF �� GVO[JPOJ QSFGFSJUF�
 IMPOSTAZIONI
PFS SFHPMBSF MF JNQPTUB[JPOJ EFM GPSOP�

Attivando la modalità “ECO”, la luminosità del display si riduce 
e la luce si spegne dopo 1 minuto per risparmiare energia.
Se la modalità “DEMO” è impostata su “On”, tutti i comandi 
sono operativi e i menu sono disponibili ma il forno non viene 
riscaldato. Per disattivare questa modalità, accedere a “DEMO” 
dal menu “IMPOSTAZIONI” e scegliere “O�”.
Selezionando “RESET”, l'apparecchio si spegne e vengono 
ripristinate le impostazioni della prima accensione. Tutte le 
impostazioni successive vengono cancellate.
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PRIMO UTILIZZO
1. SELEZIONARE LA LINGUA
AMMB QSJNB BDDFOTJPOF
 Ò OFDFTTBSJP JNQPTUBSF MJOHVB F
PSB� SVM EJTQMBZ DPNQBSF iEOHMJTIw�

English
PSFNFSF P QFS TDPSSFSF USB MF MJOHVF EJTQPOJCJMJ F 
TFMF[JPOBSF RVFMMB EFTJEFSBUB�
PSFNFSF QFS DPOGFSNBSF MB TFMF[JPOF�
Nota: la lingua potrà essere cambiata successivamente 
selezionando “LINGUA” nel menu “IMPOSTAZIONI”, accessibile 
premendo .
2. IMPOSTARE L’ORA
%PQP BWFS TFMF[JPOBUP MB MJOHVB
 TBSË OFDFTTBSJP
JNQPTUBSF M�PSB DPSSFOUF� TVM EJTQMBZ MBNQFHHJBOP MF EVF
DJGSF SFMBUJWF BMM�PSB�

OROLOGIO
PSFNFSF P QFS JNQPTUBSF MhPSB DPSSFOUF F QSFNFSF

� TVM EJTQMBZ MBNQFHHJBOP MF EVF DJGSF SFMBUJWF BJ 
NJOVUJ�

PSFNFSF P QFS JNQPTUBSF J NJOVUJ F QSFNFSF QFS 
DPOGFSNBSF�
Nota: Dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe 
essere necessario impostare nuovamente l’ora. Selezionare 
“OROLOGIO” nel menu “IMPOSTAZIONI”, accessibile 
premendo .
3. PULIRE IL FORNO
6O OVPWP GPSOP QVÛ SJMBTDJBSF EFHMJ PEPSJ EPWVUJ BMMB
MBWPSB[JPOF EJ GBCCSJDB� RVFTUP Ò OPSNBMF� PSJNB EJ
JOJ[JBSF MB DPUUVSB
 QFSDJÛ
 TJ SBDDPNBOEB EJ QVMJSF JM
GPSOP WVPUP QFS FMJNJOBSF JM QJá QPTTJCJMF HMJ PEPSJ�
RJNVPWFSF QSPUF[JPOJ EJ DBSUPOF P QFMMJDPMF USBTQBSFOUJ
F UPHMJFSF HMJ BDDFTTPSJ EBM GPSOP�
AUUJWBSF MB GVO[JPOF iSNBSU CMFBOw� SFHVJSF MF JTUSV[JPOJ B
TFHVJSF QFS JNQPTUBSF DPSSFUUBNFOUF MB GVO[JPOF�
Nota: è opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.

USO QUOTIDIANO
1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE
PSFNFSF QFS BDDFOEFSF JM GPSOP� JM EJTQMBZ NPTUSFSË
MhVMUJNB GVO[JPOF VUJMJ[[BUB P JM NFOV QSJODJQBMF�
PFS TFMF[JPOBSF VOB GVO[JPOF Ò QPTTJCJMF QSFNFSF MhJDPOB
DPSSJTQPOEFOUF 	QFS MF GVO[JPOJ QSJODJQBMJ
 PQQVSF
TDFHMJFSF MB WPDF EFTJEFSBUB EB VO NFOV�
PFS TFMF[JPOBSF VOB GVO[JPOF EB VO NFOV
 QSFNFSF
P QFS TFMF[JPOBSF MB WPDF EFTJEFSBUB
 RVJOEJ QSFNFSF

QFS DPOGFSNBSF�
Nota: dopo avere selezionato una funzione, il display consiglia 
il livello più adatto per quella funzione.
2. IMPOSTARE LA FUNZIONE
%PQP BWFSF TFMF[JPOBUP MB GVO[JPOF EFTJEFSBUB Ò
QPTTJCJMF NPEJGJDBSF J WBMPSJ� IM EJTQMBZ NPTUSB JO
TFRVFO[B J WBMPSJ DIF Ò QPTTJCJMF NPEJGJDBSF� PSFNFOEP

Ò QPTTJCJMF NPEJGJDBSF OVPWBNFOUF MhJNQPTUB[JPOF 
QSFDFEFOUF�
POWER

POTENZA MW
2VBOEP JM WBMPSF MBNQFHHJB TVM EJTQMBZ
 QSFNFSF P

QFS SFHPMBSMP
 RVJOEJ QSFNFSF QFS DPOGFSNBSF F 
QSPDFEFSF DPO MF JNQPTUB[JPOJ TFHVFOUJ 	QFS J WBMPSJ DIF 
Ò QPTTJCJMF NPEJGJDBSF
�

DURATA

DURATA
2VBOEP M�JDPOB MBNQFHHJB TVM EJTQMBZ
 QSFNFSF P

QFS JNQPTUBSF JM UFNQP EJ DPUUVSB EFTJEFSBUP
 RVJOEJ 
QSFNFSF QFS DPOGFSNBSF�
Nota: durante la cottura, premendo è possibile regolare il 
tempo impostato: premere o per modi�care il valore, 
quindi premere per confermare.
NFMMF GVO[JPOJ DIF OPO VUJMJ[[BOP MF NJDSPPOEF 
Ò QPTTJCJMF OPO JNQPTUBSF MB EVSBUB F HFTUJSF 
NBOVBMNFOUF JM UFNQP EJ DPUUVSB� PSFNFSF P QFS 
DPOGFSNBSF F BWWJBSF MB GVO[JPOF�  
SFMF[JPOBOEP RVFTUB NPEBMJUË OPO Ò QPTTJCJMF 
QSPHSBNNBSF VO BWWJP SJUBSEBUP�
FINE COTTURA (AVVIO RITARDATO)
NFMMF GVO[JPOJ DIF OPO BUUJWBOP MF NJDSPPOEF
 DPNF 
MB GVO[JPOF iGSJMMw
 VOB WPMUB JNQPTUBUP VO UFNQP EJ 
DPUUVSB Ò QPTTJCJMF QPTUJDJQBSF M�BWWJP EFMMB GVO[JPOF 
QSPHSBNNBOEP M�PSB EJ GJOF� NFMMF GVO[JPOJ EJ DPUUVSB B 
NJDSPPOEF RVFTUP UFNQP FRVJWBMF BMMB EVSBUB� IM EJTQMBZ 
NPTUSB M�PSB EJ GJOF NFOUSF M�JDPOB MBNQFHHJB�
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FINE COTTURA
PSFNFSF P QFS JNQPTUBSF M�PSB EJ GJOF DPUUVSB 
EFTJEFSBUB
 RVJOEJ QSFNFSF QFS DPOGFSNBSF F BUUJWBSF 
MB GVO[JPOF� IOTFSJSF JM DJCP OFM GPSOP F DIJVEFSF MB 
QPSUB� MB GVO[JPOF TJ BWWJFSË BVUPNBUJDBNFOUF EPQP 
VO QFSJPEP EJ UFNQP DBMDPMBUP QFS UFSNJOBSF MB DPUUVSB 
BMM�PSBSJP JNQPTUBUP�
Nota: programmare l’avvio ritardato di una cottura, disattiva in 
ogni caso la fase di preriscaldamento del forno: la 
temperatura desiderata sarà raggiunta gradualmente, perciò i 
tempi di cottura saranno leggermente più lunghi rispetto a 
quanto indicato nella tabella di cottura. Durante il tempo di 
attesa, è possibile premere o per regolare l’ora di �ne 
programmata oppure premere per modi�care altre 
impostazioni. Premendo , è possibile alternare la 
visualizzazione tra l'ora di �ne cottura e la durata.
6th SENSE
2VFTUF GVO[JPOJ TFMF[JPOBOP BVUPNBUJDBNFOUF MB 
NPEBMJUË
 MB QPUFO[B F MB EVSBUB EJ DPUUVSB QJá BEBUUF 
QFS MF WBSJF QJFUBO[F�
AMMB SJDIJFTUB
 TBSË TVGGJDJFOUF JOEJDBSF MF DBSBUUFSJTUJDIF 
EFHMJ BMJNFOUJ QFS PUUFOFSF VO SJTVMUBUP PUUJNBMF�
PESO / PORZIONI

CHILOGRAMMI
PFS JNQPTUBSF RVFTUB GVO[JPOF DPSSFUUBNFOUF
 TFHVJSF 
MF JOEJDB[JPOJ DIF DPNQBJPOP TVM EJTQMBZ
 JNQPTUBSF J 
WBMPSJ EFTJEFSBUJ QSFNFOEP P 
 RVJOEJ QSFNFSF
QFS DPOGFSNBSF�
GRADO DI COTTURA
NFMMF GVO[JPOJ �UI SFOTF Ò QPTTJCJMF SFHPMBSF JM HSBEP EJ 
DPUUVSB�

GRADO DI COTTURA
AMMB SJDIJFTUB
 QSFNFSF P QFS TFMF[JPOBSF JM MJWFMMP 
EFTJEFSBUP USB LFHHFSP�#BTTP 	��
 F EYUSB�AMUP 	��
� 
PSFNFSF P QFS DPOGFSNBSF F BWWJBSF MB GVO[JPOF�
3. AVVIARE LA FUNZIONE
%PQP BWFSF DPOGFSNBUP J WBMPSJ QSFEFGJOJUJ P BWFSF
BQQMJDBUP MF JNQPTUB[JPOJ QSFGFSJUF
 QSFNFSF QFS 
BUUJWBSF MB GVO[JPOF QSFTDFMUB�
AE PHOJ QSFTTJPOF EFM UBTUP MB EVSBUB EJ DPUUVSB 
BVNFOUFSË EJ �� TFDPOEJ�
SF Ò TUBUP JNQPTUBUP VO SJUBSEP
 QSFNFOEP TBSË 
QPTTJCJMF TBMUBSF RVFTUB GBTF QFS BWWJBSF TVCJUP MB 
GVO[JPOF QSPHSBNNBUB�
Nota: La funzione avviata può essere interrotta in qualsiasi 
momento premendo .
SF JM GPSOP Ò DBMEP F MB GVO[JPOF QSFWFEF VOB 
EFUFSNJOBUB UFNQFSBUVSB NBTTJNB
 TVM EJTQMBZ DPNQBSF 

VO NFTTBHHJP DPSSJTQPOEFOUF� PSFNFSF QFS UPSOBSF 
BMMB TDIFSNBUB QSFDFEFOUF F TDFHMJFSF VOhBMUSB GVO[JPOF
 
PQQVSF BUUFOEFSF JM DPNQMFUP SBGGSFEEBNFOUP EFM GPSOP�
JET START
A GPSOP TQFOUP
 QSFNFSF QFS BWWJBSF MB DPUUVSB DPO MB 
GVO[JPOF B NJDSPPOEF JNQPTUBUB BMMB QPUFO[B NBTTJNB 
	���� 8
 QFS �� TFDPOEJ�
4. METTERE IN PAUSA LA COTTURA / GIRARE O
MESCOLARE GLI ALIMENTI
PAUSA
AQSFOEP MB QPSUB
 MF SFTJTUFO[F WFOHPOP EJTBUUJWBUF F MB 
DPUUVSB WJFOF UFNQPSBOFBNFOUF JOUFSSPUUB�
PFS SJQSFOEFSF MB DPUUVSB
 DIJVEFSF MB QPSUB F QSFNFSF

�
Nota: durante le funzioni “6th Sense”, aprire la porta solo se 
richiesto. 
GIRARE O MESCOLARE GLI ALIMENTI
IO BMDVOF QSFQBSB[JPOJ �UI SFOTF CPUUVSB WJFOF DIJFTUP EJ 
HJSBSF P NFTDPMBSF HMJ BMJNFOUJ EVSBOUF MB DPUUVSB�

GIRA ALIMENTO
2VFTUB SJDIJFTUB TBSË TFHOBMBUB EB VO TFHOBMF BDVTUJDP F 
EB VO NFTTBHHJP DPSSJTQPOEFOUF TVM EJTQMBZ�
AQSJSF MB QPSUB
 FTFHVJSF MhPQFSB[JPOF JOEJDBUB TVM 
EJTQMBZ
 DIJVEFSF MB QPSUB F QSFNFSF QFS DPOUJOVBSF 
MB DPUUVSB�
Nota: se compare la richiesta di girare o mescolare gli alimenti 
ma l'operazione richiesta non viene eseguita entro 2 minuti, il 
forno riprende automaticamente la cottura. 
5. FINE COTTURA
6O TFHOBMF BDVTUJDP F JM EJTQMBZ BWWJTFSBOOP DIF MB
DPUUVSB Ò UFSNJOBUB�

FINE COTTURA
PSFNFSF QFS DPOUJOVBSF MB DPUUVSB JO NPEBMJUË 
NBOVBMF BVNFOUBOEP JM UFNQP EJ �� TFDPOEJ BMMB WPMUB 
	OFMMF GVO[JPOJ B NJDSPPOEF
 P EJ � NJOVUJ BMMB WPMUB 
	TFO[B NJDSPPOEF

 PQQVSF QSFNFSF QFS QSPMVOHBSF 
JM UFNQP EJ DPUUVSB JNQPTUBOEP VOB OVPWB EVSBUB� 
IO FOUSBNCJ J DBTJ
 J QBSBNFUSJ EJ DPUUVSB TBSBOOP 
NBOUFOVUJ�
PSFNFSF P QFS SJQSFOEFSF MB DPUUVSB�



�

IT
. PREFERITI
PFS VOB NBHHJPSF GBDJMJUË E�VTP
 Ò QPTTJCJMF NFNPSJ[[BSF 
GJOP B �� GVO[JPOJ QSFGFSJUF�
AM UFSNJOF EFMMB DPUUVSB
 TVM EJTQMBZ DPNQBSF VO 
NFTTBHHJP DIF QSPQPOF EJ TBMWBSF MB GVO[JPOF DPSSFOUF 
OFMMB MJTUB EFJ QSFGFSJUJ DPO VO OVNFSP EB � B ���

AGG. PREFERITO?
SF TJ EFTJEFSB TBMWBSF MB GVO[JPOF USB J QSFGFSJUJ F 
NFNPSJ[[BSF MF JNQPTUB[JPOJ DPSSFOUJ QFS VTJ TVDDFTTJWJ 
QSFNFSF 
 PQQVSF QSFNFSF QFS JHOPSBSF MB 
SJDIJFTUB�
%PQP BWFSF QSFNVUP 
 QSFNFSF P QFS 
TFMF[JPOBSF JM OVNFSP EJ QPTJ[JPOF
 RVJOEJ QSFNFSF
QFS DPOGFSNBSF�
Nota: se la memoria è piena o la posizione è già occupata, 
viene chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione 
precedente.
PFS SJDIJBNBSF TVDDFTTJWBNFOUF MF GVO[JPOJ TBMWBUF 
QSFNFSF � JM EJTQMBZ NPTUSFSË MB MJTUB EFMMF GVO[JPOJ 
QSFGFSJUF�

2. Verdure
PSFNFSF P QFS TFMF[JPOBSF MB GVO[JPOF
 DPOGFSNBSMB 
QSFNFOEP F BUUJWBSMB QSFNFOEP �
. SMART CLEAN
PSJNB EJ BUUJWBSF RVFTUB GVO[JPOF TJ SBDDPNBOEB EJ 
SJNVPWFSF UVUUJ HMJ BDDFTTPSJ EBM GPSOP B NJDSPPOEF 	BE 
FDDF[JPOF EFM QJBUUP SPUBOUF JO WFUSP
� 
PSFNFSF QFS BDDFEFSF BMMB GVO[JPOF iSNBSU DMFBOw�

PSFNFSF QFS BUUJWBSF MB GVO[JPOF� JM EJTQMBZ NPTUSFSË 
JO TFRVFO[B MF PQFSB[JPOJ EB FTFHVJSF QSJNB EJ 
BWWJBSF MB QVMJ[JB� 6OB WPMUB DPNQMFUBUF MF PQFSB[JPOJ 
QSFMJNJOBSJ
 QSFNFSF �
AMMB SJDIJFTUB
 WFSTBSF VOB UB[[B EhBDRVB QPUBCJMF TVM 
GPOEP EFMMB WBQPSJFSB JO EPUB[JPOF P JO VO SFDJQJFOUF 
SFTJTUFOUF BMMF NJDSPPOEF
 RVJOEJ DIJVEFSF MB QPSUB�
%PQP MhVMUJNB DPOGFSNB
 QSFNFSF QFS BWWJBSF JM DJDMP 
EJ QVMJ[JB�
AM UFSNJOF
 SJNVPWFSF JM SFDJQJFOUF
 VMUJNBSF MB QVMJ[JB 
DPO VO QBOOP MJTDJP F BTDJVHBSF MB DBWJUË EFM GPSOP DPO 
VO QBOOP EJ NJDSPGJCSB JOVNJEJUP�

. CONTA MINUTI
SPMP RVBOEP JM GPSOP Ò TQFOUP
 Ò QPTTJCJMF VUJMJ[[BSF JM 
EJTQMBZ DPNF DPOUBNJOVUJ� PFS BUUJWBSF RVFTUB GVO[JPOF
 
BTTJDVSBSTJ DIF JM GPSOP TJB TQFOUP F QSFNFSF P � TVM 
EJTQMBZ MBNQFHHFSË MhJDPOB �
PSFNFSF P QFS JNQPTUBSF JM UFNQP EFTJEFSBUP
 
RVJOEJ QSFNFSF QFS BUUJWBSF JM UJNFS�
6O TFHOBMF BDVTUJDP F JM EJTQMBZ BWWJTFSBOOP DIF JM DPOUP 
BMMB SPWFTDJB Ò UFSNJOBUP�

CONTA MINUTI
%PQP BWFSF BUUJWBUP JM DPOUB NJOVUJ
 Ò BODIF QPTTJCJMF 
TFMF[JPOBSF F BUUJWBSF VOB GVO[JPOF� PSFNFSF QFS 
BDDFOEFSF JM GPSOP
 RVJOEJ TFMF[JPOBSF MB GVO[JPOF 
EFTJEFSBUB�
6OB WPMUB BWWJBUB MB GVO[JPOF
 JM UJNFS DPOUJOVFSË 
BVUPOPNBNFOUF JM DPOUP BMMB SPWFTDJB TFO[B JOUFSGFSJSF 
TVMMB GVO[JPOF TUFTTB�
%VSBOUF RVFTUB GBTF OPO TBSË QPTTJCJMF WFEFSF JM DPOUB 
NJOVUJ 	TBSË WJTVBMJ[[BUB TPMP MhJDPOB 

 NB JM DPOUP 
BMMB SPWFTDJB DPOUJOVFSË� PFS UPSOBSF B WJTVBMJ[[BSF JM 
DPOUB NJOVUJ
 QSFNFSF QFS JOUFSSPNQFSF MB GVO[JPOF 
BUUVBMNFOUF JO DPSTP�
. BLOCCO TASTI
PFS CMPDDBSF J UBTUJ
 UFOFSF QSFNVUP QFS BMNFOP 
DJORVF TFDPOEJ� PFS EJTBUUJWBSF
 SJQFUFSF MB TUFTTB 
QSPDFEVSB�

BLOCCO TASTI
Nota: questa funzione può essere attivata anche durante la 
cottura. Per ragioni di sicurezza, è possibile spegnere il forno 
in ogni momento premendo .

Smart clean
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SCHEDA TECNICA
WWW  LB TDIFEB UFDOJDB EFM QSPEPUUP DPO J EBUJ 

FOFSHFUJDJ EFMMhBQQBSFDDIJP QVÛ FTTFSF TDBSJDBUB EBM TJUP 
IOUFSOFU docs.whirlpool.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L’USO
� WWW  SDBSJDBSF MF ITUSV[JPOJ QFS MhVTP EBM
TJUP XFC docs.whirlpool . eu 	Ò QPTTJCJMF
VUJMJ[[BSF RVFTUP DPEJDF 2R
 TQFDJGJDBOEP JM
DPEJDF QSPEPUUP�

� IO BMUFSOBUJWB
 DPOUBUUBSF JM SFSWJ[JP EJ ATTJTUFO[B
CMJFOUJ�

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI
I DPOUBUUJ QPTTPOP FTTFSF 
USPWBUJ TVM NBOVBMF 
EJ HBSBO[JB� 2VBOEP 
TJ DPOUBUUB JM SFSWJ[JP 
ATTJTUFO[B
 GPSOJSF J 
DPEJDJ QSFTFOUJ TVMMB 
UBSHIFUUB NBUSJDPMB EFM 
QSPEPUUP�

XXX/XXXXXXXXXXXXXXX 
 XXXXXXXXXXXX

400011160178
SUBNQBUP JO IUBMJB

PULIZIA
Assicurarsi che l’apparecchio si sia raffreddato prima 
di eseguire ogni operazione.

Non usare in nessun caso pulitrici a getto di vapore.
Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi 
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano 
danneggiare le superfici.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE
t PVMJSF MF TVQFSGJDJ DPO VO QBOOP JO NJDSPGJCSB VNJEP�
SF NPMUP TQPSDIF
 BHHJVOHFSF RVBMDIF HPDDJB EJ
EFUFSHFOUF OFVUSP� ATDJVHBSF DPO VO QBOOP BTDJVUUP�
t PVMJSF JM WFUSP EFMMB QPSUB DPO EFUFSHFOUJ MJRVJEJ
TQFDJGJDJ�
t A JOUFSWBMMJ SFHPMBSJ P JO DBTP EJ USBCPDDBNFOUJ
 UPHMJFSF
JM QJBUUP SPUBOUF F JM TVP TVQQPSUP QFS QVMJSF MB CBTF EFM
GPSOP
 SJNVPWFOEP UVUUJ J SFTJEVJ EJ DJCP�
t AUUJWBSF MB GVO[JPOF iSNBSU DMFBOw QFS VOB QVMJ[JB
PUUJNBMF EFMMF TVQFSGJDJ JOUFSOF�
t IM HSJMM OPO OFDFTTJUB EJ BMDVOB QVMJ[JB QFSDIÏ JM DBMPSF
JOUFOTP CSVDJB EJSFUUBNFOUF MP TQPSDP� BUUJWBSF MB
GVO[JPOF B JOUFSWBMMJ SFHPMBSJ�

ACCESSORI
µ QPTTJCJMF MBWBSF JO MBWBTUPWJHMJF UVUUJ HMJ BDDFTTPSJ BE 
FDDF[JPOF EFM QJBUUP CSJTQ�
IM QJBUUP CSJTQ EFWF FTTFSF QVMJUP DPO BDRVB F VO 
EFUFSHFOUF OFVUSP� PFS MP TQPSDP QJá UFOBDF
 TUSPGJOBSF 
EFMJDBUBNFOUF DPO VO QBOOP� 'BS SBGGSFEEBSF JM QJBUUP 
CSJTQ QSJNB EJ MBWBSMP�

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
Problema Possibile causa Soluzione

IM GPSOP OPO GVO[JPOB�

IOUFSSV[JPOF EJ DPSSFOUF FMFUUSJDB�

%JTDPOOFTTJPOF EBMMB SFUF 
QSJODJQBMF�

7FSJGJDBSF DIF DJ TJB UFOTJPOF JO SFUF F DIF JM GPSOP TJB 
DPMMFHBUP BMM�BMJNFOUB[JPOF FMFUUSJDB�
SQFHOFSF F SJBDDFOEFSF JM GPSOP F WFSJGJDBSF TF 
M�JODPOWFOJFOUF QFSTJTUF�

IM GPSOP GB SVNPSF BODIF TF TQFOUP� 7FOUPMB EJ SBGGSFEEBNFOUP BUUJWB� AQSJSF MB QPSUB P BUUFOEFSF JM DPNQMFUP SBGGSFEEBNFOUP EFM 
GPSOP�

IM EJTQMBZ NPTUSB MB MFUUFSB i'w TFHVJUB EB 
VO OVNFSP� GVBTUP TPGUXBSF� CPOUBUUBSF JM QJá WJDJOP SFSWJ[JP ATTJTUFO[B CMJFOUJ F 

TQFDJGJDBSF JM OVNFSP DIF TFHVF MB MFUUFSB i'w�




