








AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font
partie de lappareil. Veuillez les lire attentivement
avant d'utiliser votre nouvel appareil. Gardez-les
dans un endroit od vous pourrez les retrouver et
vous y référer ultérieurement.

DESCRIPTION

A Pousseur G Bac a pulpe

B Goulot d'alimentation H Poignées de verrouillage
C Couvercle I Bouton de controle

D Passoire J Bloc moteur

E Réceptacle a jus K Vis de pressage

F Bec verseur L Pieds antidérapants
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SYSTEME DE SECURITE

Pour démarrer le presse-agrume, le couvercle (C) doit étre correctement installé (schéma 3) et
les poignées de sécurité correctement verrouillées (schéma5).

A la fin d'un cycle, tournez le bouton de commande dans la position «0» et attendez jusqu'a ce
que la passoire (D) s'arréte complétement avant de retirer le couvercle (C).

~

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Nous vous recommandons de laver les piéces amovibles (A, B, C, D, E, F, G) avant la premiére
utilisation (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).

Déballez l'appareil, puis placez-le sur un plan de travail solide et stable, retirez le couvercle (C)
et retirez le carton de protection de la passoire (D).

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Placez le réceptacle a jus (E) sur le corps de lappareil, (voir le schéma 2).

o Placer la passoire (D) dans le réceptacle a jus (E). Assurez-vous que la passoire est correctement clipsée sur la
vis de pressage (K) (voir le schéma 2).

e Montez le couvercle (C) sur lappareil de maniére a positionner la sortie de la pulpe & larriére
(voir le schéma 4).

o Verrouillez les deux poignées (H) sur le couvercle (C). Vous entendrez un déclic (voir le schéma 5)

e Faites glisser le poussoir (A) dans le goulot dalimentation (B) pour aligner la rainure sur le
poussoir avec la petite protubérance sur le goulot d'alimentation.

e Placez un verre sous le bec verseur (F) devant l'appareil (voir le schéma 6).

® Branchez l'appareil.

 Pour démarrer lappareil, utilisez le bouton de commande (I).



® Coupez les fruits ou les légumes en morceaux, aprés les avoir dénoyautés, si nécessaire.

o Insérer les fruits ou les légumes dans le goulot d’alimentation (B).

o Les fruits et les légumes doivent étre insérées seulement lorsque le moteur est en marche.

® Ne pas appuyer trop fort sur le poussoir (A). Ne pas utiliser d'autre ustensiles.
NE JAMAIS pousser les ingrédients avec les doigts.

e Lorsque vous avez terming, arrétez l'appareil en tournant le bouton de commande (I) en position
0 et attendez jusqu'a ce que la passoire (D) s'arréte complétement.

e Lorsque le bac a pulpe (G) est plein ou que le flux de jus ralentit, videz le bac a pulpe (G) et
nettoyez le tamis (D) et le couvercle (C).

Ingrédients Poids approximatif (kg) Quantité de jus (ml)
Pommes 1 650
Poires 1 650
Carottes 1 550
Concombres 1(environ 2 concombre) 600
Ananas 1 500
Tomates 1 600
Céleri 1 700

Ne pas utiliser l'appareil pendant plus d'une minute en continu.

(*) La qualité et la quantité de jus varient largement en fonction de la fraicheur des fruits ou des
légumes et de la variété de chaque fruit ou légume. Les quantités de jus indiquées ci-dessus
sont donc approximatives.
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CONSEILS PRATIQUES

e Laver soigneusement les fruits avant de les dénoyauter.

® \ous n‘avez pas besoin de les éplucher. Vous devez d’éplucher uniquement les fruits a peau
épaisse (et amére) : agrumes, ananas (enlever le noyau central).

o Il est difficile d’extraire le jus de melon, de bananes, davocats, de mires, de figues,
d’aubergines et de fraises, etc.

e Le presse-agrume ne doit pas étre utilisé pour broyer de la canne a sucre, des glagons ou des
fruits trop durs ou fibreux.

e Choisissez des fruits et légumes frais et mars, ils donneront plus de jus. Cet appareil convient
aux fruits tels que les pommes, les poires, les oranges, les grenades, les ananas, etc. et aux
légumes, tels que les carottes, les concombres, les tomates, les betteraves et le céleri, etc.

e Si vous utilisez des fruits trop mars, la passoire (D) aura tendance a se boucher plus rapidement.

IMPORTANT :

Le jus doit étre consommé immédiatement. Au contact de lair, il s'oxyde trés rapidement ce qui

peut modifier son godit, sa couleur et, surtout, sa valeur nutritionnelle. Les jus de pommes et de

poires prennent rapidement une couleur brune. Ajoutez quelques gouttes de jus de citron pour
ralentir cette décoloration.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Toutes les parties amovibles peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle (A, B, C, D, F, G). Vous
pouvez également laver les piéces a l'eau chaude et ajouter du liquide vaisselle. Ne pas utiliser
d’éponge abrasive.

L'appareil est plus facile a nettoyer s'il est rincé a 'eau immédiatement aprés usage avant
de procéder a un nettoyage complet plus tard.
Ne pas utiliser de tampons a récurer, d’acétone, d'alcool, etc. pour nettoyer votre appareil.

e La passoire (D) doit étre manipulée avec soin. Evitez toute mauvaise manipulation qui peut
'endommager. Changez votre passoire dés le premier signe d’usure ou de dommages.

* Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon humide.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ? @

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS

Branchez l'appareil sur
une prise dont la tension
est appropriée. Faites
fonctionner l'appareil.

La prise n'est pas connectée,
linterrupteur n'est pas sur “1”
ou “27

Vérifiez que le couvercle

Le couvercle (C) n'est pas (C) est bien ajusté et

L'appareil ne fonctionne pas. | correctement enclenché.

enclenché.

Tournez le bouton de
L'appareil a surchauffé et le contréle (I) sur 0,
mécanisme de sécurité s'est débranchez l'appareil,
déclenché. laissez-le refroidir, puis

redémarrez-le.

La quantité d’ingrédients

Lappareil dégage une odeur | L passoire (D) nest pas bien |3 00 v s 1 fois est trop

ou sa température au toucher | montée.

S e importante.
est élevée ou il dégage de PR ’ A :
I Fuite e G 1 b La quantité d'ingrédients Laissez refroidir l'appareil
Salraliacl. introduite a la fois est trop et réduisez la quantité
importante. dingrédients.
Le collecteur de jus (E) n'est Ver!ﬁez que le collegteur
. de jus (E) est monté
. » pas monté correctement.
Le jus ne s'écoule pas correctement.
correctement. Nettoyez le tamis (D) et le

Vérifiez que le collecteur de jus

(E) est monté correctement. couvercle (C). Puis videz le

bac a pulpe (G).

Si vous rencontrez d'autres problémes ou si vous avez une question,
veuillez contacter le service d’assistance dont les coordonnées figurent a la fin de cette
notice.

PRODUITS ELECTRIQUES OU ELECTRONIQUES EN FIN DE VIE

Pensez a l'environnement !
® Votre appareil contient des matériaux valorisables ou recyclables.
Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.




PRECAUCION: las precauciones de sequridad forman
parte del aparato. Léalas detenidamente antes de
usar su nuevo aparato por primera vez. Guardelas en
un lugar de facil acceso para futuras consultas.

DESCRIPCION DEL APARATO

A Empujador G Recipiente recogedor de pulpa
B Tubo de llenado H Bridas de cierre

C Tapa I Mando

D Filtro J Bloque motor

E Recipiente recogedor de jugo K Eje de arrastre

F Vertedor L Pies antideslizantes

SISTEMA DE SEGURIDAD

Para poner la licuadora en marcha, la tapa (C) debe estar correctamente colocada (Fig. 3) y las
bridas deben estar correctamente bloqueadas (Fig. 5).

Al finalizar el ciclo de funcionamiento, coloque el mando en “0” y espere a que el filtro (D) se
detenga por completo para retirar la tapa (C).

ANTES DEL PRIMER USO

Le recomendamos que lave las piezas desmontables (A, B, C, D, E, F, G) antes del primer uso
(consulte el apartado “limpieza y mantenimiento”).

Saque el aparato de su embalaje y coléquelo sobre una superficie estable; quite la tapa (C) vy
retire el cartdn protector del filtro (D).

PUESTA EN MARCHA

e Coloque el recipiente recogedor de jugo (E) en el cuerpo del aparato (ver Fig. 2).

e Coloque el filtro (D) en el Recipiente recogedor de jugo (E). Compruebe que el filtro esté fijado
correctamente sobre el eje de arrastre (K) (ver Fig. 2).

e Coloque la tapa (C) sobre el aparato, con el orificio de evacuacién hacia la parte posterior
(ver Fig. 4).

e Bloquee las dos asas (H) en la tapa (C). Escuchara un sonido de clic (ver Fig. 5).

e Introduzca el empujador (A) en el tubo (B) alineando la ranura del empujador con el pequefio
carril guia del tubo.

e Coloque un vaso bajo el vertedor (F) delante del aparato (ver Fig. 6).

e Enchufe el aparato.

e Para poner el aparato en marcha, utilice el mando (I).

e Corte las frutas o verduras en trozos en caso necesario, retirando los huesos.

e Introduzca las frutas o verduras en el tubo (B).



e Las frutas y las verduras deberdn introducirse nicamente cuando el motor esté en movimiento.

® No presione con el empujador (A) en exceso. Nunca utilice ningin otro utensilio en su lugar.
NUNCA empuje los alimentos con los dedos.

e Cuando haya terminado, detenga el aparato colocando el mando (I) en 0y espere a que el filtro @
(D) se haya detenido por completo.

e Cuando el recipiente recogedor de pulpa esté Lleno (G), o el flujo de zumo disminuye, vacie el
recipiente recogedor de pulpa (G) y limpie el filtro (D) y la tapa (C).

Ingredientes Peso aproximado (en kg) Cantidad de zumo (ml)

Manzanas 1 650
Peras 1 650
Zanahorias 1 550
Pepinos 1 (unos 2 pepinos) 600
Pifa 1 500
Tomates 1 600
Apio 1 700

No usar el aparato durante mas de un minuto de manera continuada.

(*) La calidad y la cantidad del zumo varian mucho en funcion de la fecha de recoleccion y la
variedad de cada fruta o verdura. Por tanto, las cantidades de zumo indicadas anteriormente
son aproximadas.



CONSEJOS PRACTICOS

e Lave con cuidado las frutas antes de retirarles el hueso.

® En general, no sera necesario que quite la piel o la cascara. Debera pelar solamente las frutas
con piel gruesa (a causa del amargor): citricos, pina (quite la parte central).

® Resulta dificil extraer zumo de platanos, aguacates, moras, higos, berenjenas, frambuesas, etc.

e La licuadora no se debe utilizar para licuar cafia de azicar, cubitos de hielo y frutas demasiado
duras o fibrosas.

e Elija frutas y verduras frescas y maduras que proporcionen mas zumo. Este aparato es apto
para licuar frutas tales como: manzanas, peras, naranjas, granadas, pifas, etc. y verduras como
zanahorias, pepinos, tomates, remolachas, apio, etc.

e Si licta frutas demasiado maduras, el filtro (D) puede obstruirse més rapido.

IMPORTANTE:

Todos los zumos deberdn consumirse de forma inmediata. Al contacto con el aire, se oxidan

rapidamente, lo que puede alterar su sabor, su color y sus cualidades nutritivas. EL zumo de

manzana o de pera adquiere rapidamente un color marron; anada unas gotas de limén para frenar
este proceso.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Todas las piezas desmontables pueden lavarse en el lavavajillas (A, B, C, D, F, G).
Este aparato resulta mas facil de limpiar si lo hace inmediatamente después de usarlo.
No utilice estropajos abrasivos, acetona, alcohol, etc. para limpiar el aparato.

e EL filtro (D) debe tratarse con cuidado. Evite cualquier manipulacién incorrecta que pueda
dafarlo. Cambie el filtro en cuanto muestre los primeros signos de desgaste o deterioro.

e Limpie el blogue motor con un trapo himedo.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El producto no funciona.

CAUSAS

El enchufe no esta conectado.
El enchufe no esta en el “1”
0 “2".

SOLUCIONES

Conecte el aparato a un
enchufe del mismo voltaje
y accione el interruptor.

La tapa (C) no esta
correctamente cerrada.

Compruebe que la
tapa (C) esté colocada
correctamente.

El aparato esté sobrecalentado
y protegido.

Gire el botén de control
(I) a 0, desenchufe el
aparato, déjelo enfriary,

a continuacién, vuelva a
ponerlo en funcionamiento.

El producto desprende olor.
El producto estd muy caliente
al tacto.

El producto desprende humo
o0 hace un ruido anormal.

EL filtro (D) no esta
correctamente colocado.

Compruebe que el filtro
(D) esté colocado
correctamente.

Las cantidades de alimentos
procesados son demasiado
grandes.

Deje que el aparato
se enfrie y reduzca las
cantidades procesadas.

El zumo no fluye
adecuadamente.

El recipiente recogedor de
zumo (E) no esta colocado
correctamente.

Compruebe que el
recipiente recogedor de
zumo (E) esté colocado
correctamente.

EL filtro (D) esta obstruido.

Limpie el filtro (D) y la
tapa (C). Luego, vacie el
recipiente recogedor de
pulpa (G).

Para cualquier otro problema o anomalia,
contacte con el servicio posventa mas cercano.

FIN DE LA VIDA UTIL DE LOS PRODUCTOS ELECTRONICOS

iPiense en el medioambiente!

Su aparato contiene un gran nimero de materiales aprovechables o reciclables.

S Depositelo en un punto de recogida para que se lleve a cabo su tratamiento.
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ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte
integrante do aparelho. Leia-as atentamente antes
de utilizar o novo aparelho pela primeira vez.
Guarde-as para futuras utilizages.

DESCRICAO

A Calcador G Coletor de polpa

B Chaminé de enchimento H Pegas de bloqueio
C Tampa I Botéo de controlo
D Filtro J Unidade do motor
E Coletor de sumo K Eixo motor

F Bico para verter L Pés anti-deslizantes

SISTEMA DE SEGURANCA

Para ligar a centrifugadora, a tampa (C) tem de estar corretamente colocada (Imagem 3) e as
pegas perfeitamente bloqueadas (Imagem 5).

No final de um ciclo, coloque o botdo de comando na posicao «0» e aguarde pela paragem completa do
filtro (D), antes de retirar a tampa (C).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Recomendamos que todas as pecas amoviveis sejam lavadas (A, B, C, D, E, F, G) antes da
primeira utilizagdo (consultar sec¢ao «Limpeza e manutencao»).

Retire o aparelho da embalagem e coloque-o numa superficie plana e estavel, retire a tampa
(C) e o cartdo de protecéo do filtro (D).

UTILIZACAO DO APARELHO

+ Coloque o coletor de sumo (E) no aparelho (ver Fig. 2).

« Coloque o filtro (D) no coletor de sumo (E). Certifique-se de que o filtro estd adequadamente
fixado ao eixo motor (K) (ver Fig. 2).

» Coloque a tampa (C) no aparelho, de forma a que o orificio de saida de polpa fique virado
para a parte de tras (ver Fig. 4).

« Fixe as duas pegas (H) na tampa (C). Ird ouvir um “clique” (consulte a Imagem 5).

« Introduza o calcador (A) na chaminé de enchimento (B), alinhando a ranhura do calcador
com o pequeno entalhe da chaminé.

» Coloque um jarro por baixo da saida de sumo (F) na parte frontal do aparelho (consulte a
Imagem 6).

« Ligue o aparelho a tomada.

- Paraacionar o aparelho, utilize o botdo de comando (l).

- Corte a fruta e legumes em pedagos pequenos, retirando os carogos.



« Introduza a fruta e legumes na chaminé de enchimento (B).

+ Afruta e legumes devem apenas ser introduzidos com o motor em funcionamento.

+ Nao exerca demasiada pressao sobre o calcador (A). Nao utilize outros utensilios.

+ Nunca empurre os alimentos com os dedos.

+ Quando terminar, desligue o aparelho colocando o botao de comando (I) na posicao «0» e
aguarde pela paragem completa do filtro (D).

» Quando o coletor de polpa (G) estiver cheio, ou o fluxo de sumo diminuir, esvazie o coletor
de polpa (G) e limpe a grelha (D) e a tampa (C).

Ingredientes Peso aproximado (em kg) | Quantidade de sumo (ml)

Macas 1 650
Peras 1 650
Cenouras 1 550
Pepinos 1 (cerca de 2 pepinos) 600
Ananas 1 500
Tomates 1 600
Aipo 1 700

Nao utilize o aparelho durante um periodo continuo superior a 1 minuto.

(*) A qualidade e quantidade de sumo varia bastante, dependendo da frescura e variedade
da fruta e legumes utilizados. Desta forma, as quantidades de sumo apresentas sao apenas
estimadas.



CONSELHOS PRATICOS

Lave bem a fruta antes de retirar os carogos.

N&o ha necessidade de a descascar. Descasque apenas a fruta com casca grossa (e amarga):
citrinos, anands (retire a parte central).

E dificil extrair sumo de melao, bananas, abacates, amoras, figos, beringelas, morangos, etc.
A centrifugadora ndo devera ser utilizada para processar cubos de gelo nem para fruta
excessivamente dura ou fibrosa.

Opte por fruta e legumes frescos e maduros para obter mais sumo. Este aparelho é adequado
para fruta como magas, péras, laranjas, romas, anands, etc. entre outros, e legumes como
cenouras, pepinos, tomates, beterrabas e aipo, etc.

Se utilizar fruta muito madura, o filtro (D) pode ficar obstruido mais rapidamente.
IMPORTANTE:

Os sumos devem ser consumidos de imediato. Em contacto com o ar, oxidam rapidamente, o
que pode provocar alteracoes a nivel do sabor, da cor e, mais importante, do valor nutricional.
Os sumos de maca e pera ficam, rapidamente, com um tom acastanhado. Adicione algumas
gotas de sumo de limdo para abrandar esta descoloragao.

LIMPEZA E MANUTENGAO

- Todas as pecas podem ser lavadas na maquina de lavar (A, B, C, D, F, G). Pode também lavar
estas pecas em dgua quente com detergente para a loica. Ndo utilize esponjas abrasivas.
0 aparelho é facil de limpar. Deve passa-lo por agua imediatamente apés a utilizacao
se pretender lava-lo mais tarde.
Nao utilize esponjas abrasivas, acetona, dlcool, etc. para limpar o aparelho.

« Ofiltro (D) deve ser manuseado com cuidado. Evite qualquer manuseamento incorreto que
possa danifica-lo. Substitua o filtro ao primeiro sinal de desgaste ou deterioracao.

+ Limpe o bloco motor com um pano humido.



O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

O aparelho nao funciona

CAUSAS

A ficha néo esta ligada a
corrente, o interruptor ndo esta
em “1” ou 2"

SOLUGOES

Ligue o aparelho a
uma tomada com

a tensao correta.
Coloque o aparelho em
funcionamento

A tampa (C) ndo estd bem
fixada.

Certifique-se de que
atampa (C) estad
corretamente fixada.

O aparelho sobreaqueceu e
ativou a protecao.

Rode o botéao de controlo
(1) para O, retire a ficha da
tomada, deixe o aparelho
arrefecer e volte a liga-lo.

O aparelho liberta um odor,
estd muito quente ao toque,
liberta fumo ou emite um
ruido anormal.

O filtro (D) nao esta
corretamente posicionado.

Certifique-se de
que o filtro (D) esta
corretamente posicionado.

A quantidade de alimentos é
excessiva.

A quantidade de
alimentos é excessiva.
Deixe arrefecer o aparelho
e diminua a quantidade
de alimentos a processar.

O sumo nao sai
convenientemente.

O coletor de sumo (E) nédo esta
bem posicionado.

Certifique-se de que
o coletor de sumo (E)
estd corretamente

posicionado.
Certifique-se de que o coletor | Limpe a grelha (D) e a tampa
de sumo (E) esté corretamente | (C). De seguida, esvazie o
posicionado. coletor de polpa (G).

Assisténcia Técnica autorizado.

Caso encontre outros problemas ou tenha outras perguntas, contacte um Servico de

PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS EM FINAL DE VIDA

Protecao do ambiente em primeiro lugar!
0 seu aparelho contém indmeros materiais que podem ser recuperados ou

reciclados.

> Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.




ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte
integrante dell'apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare lapparecchio per la prima volta.
Conservarle in un posto dove possano essere reperite
e consultate in seguito.

DESCRIZIONE

A Pressino G Contenitore raccogli-polpa
B Imboccatura di riempimento H Impugnature di bloccaggio
C Coperchio I Interruttore

D Filtro J Blocco motore

E Contenitore raccogli-succo K Perno trascinatore

F Beccuccio L Piedini antiscivolo

SISTEMA DI SICUREZZA

Per poter azionare la centrifuga, il coperchio (C) deve essere posizionato correttamente (Fig. 3)
e le staffe devono essere bloccate (Fig. 5).

Al termine del ciclo, portare linterruttore su “0” e attendere l'arresto completo del filtro (D)
prima di rimuovere il coperchio (C).

AL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare 'apparecchio la prima volta, lavare i componenti smontabili A, B, C, D, E, F,
G (vedere paragrafo “Pulizia e manutenzione”).

Togliere l'apparecchio dall'imballaggio e posizionarlo su un piano di lavoro stabile, rimuovere il
coperchio (C) e rimuovere il cartone di protezione dal filtro (D).

FUNZIONAMENTO

e Posizionare il contenitore raccogli-succo (E) sul corpo dell'apparecchio (vedere Fig. 2).

o Posizionare il filtro (D) nel contenitore raccogli-succo (E). Verificare che il filtro sia fissato correttamente
sul perno trascinatore (K) (vedere Fig. 2).

e Posizionare il coperchio (C) sull'apparecchio, avendo cura di mantenere il foro di fuoriuscita
rivolto all'indietro (vedere Fig. 4).

e Bloccare le due impugnature (H) sul coperchio (C). Il corretto fissaggio & confermato da un “clic”
(Fig. 5).

e Inserire il pressino (A) nellimboccatura (B) facendo combaciare la scanalatura del pressino
con la piccola guida dell'imboccatura.

® Posizionare un bicchiere sotto il beccuccio (F) davanti all'apparecchio (Fig. 6).

e Collegare l'apparecchio



e Azionare l'apparecchio utilizzando linterruttore (I).
e Tagliare la frutta o la verdura a pezzetti, se necessario privarle dei semi.

e Introdurre la frutta o la verdura attraverso limboccatura (B).

® la frutta e la verdura devono essere introdotte solo a motore avviato.

® Non spingere il pressino (A) in modo eccessivo. Evitare di utilizzare altri utensili.
In ogni caso, non utilizzare MAI le dita.

e A preparazione ultimata, spegnere 'apparecchio portando linterruttore (I) su O e attendere
l'arresto completo del filtro (D).

e Quando il contenitore raccogli-polpa (G) é pieno, o se il succo scende piil lentamente, svuotare ﬁ
il contenitore raccogli-polpa (G) e pulire il filtro (D) e il coperchio (C).

Ingredienti Peso approssimativo (in kg) Quantita di succo (ml)

Mele 1 650
Pere 1 650
Carote 1 550
Cetrioli 1 (circa 2 cetrioli) 600
Ananas 1 500
Pomodori 1 600
Sedano 1 700

Non utilizzare questa centrifuga per piit di 1 minuto in modalita continua.

(*) La qualita e la quantita dei succhi variano molto a seconda della freschezza e della varieta
della verdura o della frutta utilizzata. Le quantita di succo indicate nella tabella sotto
riportata sono quindi approssimative.



CONSIGLI PRATICI

e Lavare con cura la frutta prima di privarla dei semi.

® Non & necessario shucciare la frutta o la verdura. E necessario pelare solo i frutti con la buccia
particolarmente spessa (per eliminare il sapore amaro): agrumi, ananas (eliminare il torsolo centrale).

o F' difficile estrarre il succo da meloni, banane, avocado, more, fichi, melanzane e fragole ecc...

e |'apparecchio non deve essere usato con zucchero di canna, cubetti di ghiaccio e frutta eccessivamente
dura fibrosa.

® Scegliere prodotti freschi e maturi in modo tale che diano pill succo. Questo apparecchio é adatto a
frutta come mele, pere, arance, melograni, ananas, ecc. sia per verdure come carote, cetrioli, pomodori,
barbabietole, sedano, ecc.

o Utilizzare la centrifuga con frutta troppo matura potrebbe causare pitl rapidamente lostruzione del
filtro (D).

IMPORTANTE:

Tutti i succhi devono essere consumati immediatamente. A contatto con laria, infatti, le

bevande a base di frutta si ossidano molto velocemente e il loro sapore, colore e valore nutritivo

potrebbero risultare alterati. Il succo di mela e il succo di pera assumono rapidamente un colore

bruno. Per rallentare questo processo & possibile aggiungere qualche goccia di limone.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Tutti i pezzi estraibili possono essere lavati in lavastoviglie (A, B, C, D, F, G), altrimenti,
lavare le parti con acqua calda e detersivo liquido. Non utilizzare spugne abrasive per pulire
l'apparecchio.

La pulizia dell’apparecchio & piil facile se fatta immediatamente dopo il suo utilizzo.
Non utilizzare spugne abrasive, acetone, alcol, ecc. per pulire l'apparecchio.

e Il filtro (D) deve essere trattato con cura. Evitare ogni manipolazione scorretta che possa
danneggiarlo. Sostituire il filtro appena presenta segni di usura o deterioramento.

o Pulire il blocco motore con un panno umido.



SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI

L'apparecchio non funziona.

CAUSE

La spina non & collegata,
linterruttore non & su “1” o
ugn

SOLUZIONI

Collegare l'apparecchio
a una presa di uguale
tensione. Azionare
linterruttore.

Il coperchio (C) non & bloccato
correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del
coperchio (C).

L'apparecchio si é surriscaldato.

Portare linterruttore

(I) su “0”, scollegare
'apparecchio dalla presa
di corrente, lasciarlo
raffreddare e riavviarlo.

Dall'apparecchio fuoriesce

un cattivo odore o risulta
troppo caldo al tatto.
Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo o un rumore insolito.

IL filtro (D) non & posizionato
correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del filtro (D).

The quantity of food being
processed is too great.

E stata inserita una
quantita eccessiva di
alimenti nell’apparecchio.
Lasciar raffreddare
'apparecchio e diminuire la
quantita di alimenti.

Il succo non viene erogato
correttamente.

Il contenitore raccogli-
succo (E) non é posizionato
correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del
contenitore raccogli-succo

(E)-

Verificare il corretto
posizionamento del contenitore
raccogli-succo (E).

Pulire il filtro (D) e il

coperchio (C). Quindi

svuotare il contenitore
raccogli-succo (G).

Per qualsiasi altro problema o anomalia,

SMALTIMENTO DI PRODOTTI ELETTRICI ED ELETTRONICI

Pensa all'ambiente!
Questo apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere smaltiti

o riciclati.

S Peril suo smaltimento portarlo in un centro per la raccolta differenziata.



MPOZOXH:01 mpo@uAA&el aopaleiag amoteAoUV
MEPOC TNG CUOKEUNG. AlaBAOTE TIC TTPOOEKTIKA TIPLV
XPNOIUOTIOINOETE TN VEA OAG OUOKEUN Yl TTIPWTN
@opd. Quldlte TIcoEoNUEioOTOVBAUTOPEITE VATIC
Bpeite eUkOAa Kal va TIG CUMPBOUAEUTEITE OTO HENNOV

NEPIFPA®H

A TMeotnpag H Aykiotpa ac@daiiong

B Ztéuo miipwong I Koupmi eNéyxou

C Kamakt J  Movdda potép

D Oiktpo K Kiwntrplog d€ovag

E Aoxgio xupou L AvtioNoOntika méuata

F Ztéuo ogpPipiopatog
G Aoxeio umoAelppdTwY

ZYXTHMA AZOANEIAX

lNa va tebei oe Aetrtoupyia o amoxUUWTHAG, TPEMeL va €xel TomoBetnBei owotd to Kamdkt (C)
(&1K. 3) Kal va €xouv ao@aNioel owoTd Ta AyKIoTPa (EIK. 5).

270 TENOG TOU KUKAOU, OTPEYTE TO KOUUTTE AelToupyiag oTn B£on «0» Kal TEPIUEVETE EwG GTOU
VOl OTAUATAOEL EVTEAWG TO @ikTpo (D) poTou agaipéoete To Kamdkt (C).

MPIN ANO THN NPQTH XPHXZH

Ja¢ ouVIoTOUE va TAUVETE Ta agatpovpeva e§aptipata (A, B, C, D, E, F, G) mpwv ano v
TPWTN XPron (avatpéte otnv evotnta «Kabapiopog kat cuvtripnony).

ATIOOUOKEUAOTE TN OUCKEUH KAl OTN OUVEXELD TOTTOBETAOTE TNV Mavw o€ oTabepn) em@dvela
gpyaciag, apaipéote To Kamdakl (€) Kal To TPOCTATEVUTIKO XAPTOVL TTou BpiokeTal Mdvw oTo
@iktpo (D).

XPHZH THXZ ZYZKEYHX

TomoBetnote 10 Soxeio XupoU (E) mAvw oTtnv KEVTPIKI HovAda TnG OUOKEUNG (BAEME 1K. 2).
TomoBetnote 10 Yiltpo (D) péca oto Soxeio xupou (E). BeBaiwbeite 0Tt To @iltpo €xel
oTEPEWOEl OWOTA MAVW aTov KivnTrpto aova (K) (BAéme ik. 2).

Z1epewoTe TO KamdKl (C) TAvw OTn CUOKEUN HE TO OTOMIO EKKEVWONG YiXag va Koltd mpog
Tamiow (BAéne 1k.4).

Kheidwote ta Vo aykiotpa (H) oto kamdki (€). Oa akovoeTe éva KAIK (BA. €IK. 5).
Elcayayete Tov mieotrpa (A) péca 0to oToOpIo MARPpwong (B) eubBuypappifovTag Ty eyKorr
TOU TTECTHPA HE TOV HIKPO 06nyd Tou oTopiou.

TomoBeTnOTE éva TTOTHPL KATW aTTo TO 0TOMIO (F) umpootd amd t cuokeun (BA. €1K. 6).

.

.

.

.

.

.



JUVOEOTE TN OUOKEUN OTO PEVHA.

lMa v évapén Aeltoupyiag TNG CUCKEUNG, XPNOIUOTIOOTE TO KoupTi Aettoupyiag (1).

Koyte Ta @poUTa 1 Ta AaXaVIKA O€ KOUMATIA EQV XPEIAOTEL KAl AQAIPECTE TA KOUKOUTOLA.
Eloaydayete Ta @poUTa 1 Ta AaXavika Héoa 0To O0TOMIo TARpwong (B).

Ta @poUTa Kal Ta AaXavika TTPETIEL VA ELI0AYOVTAL HOVO OTAV AEITOUPYEI O KIVNTAPAG.

Mnv mélete umepBolikd Tov meotrpa (A). Mn xpnotpomnoleite omotodrjmote dAo epyaleio
HayYEIPIKAG.

MNOTE punv ompwyveTe TpO@IUa pE Ta SAXTUAG cag.

A@OU TENEIWOETE, ATTEVEPYOTTOIOTE TN CUOKEUT TOTOBETWVTAC TO Koupmi Aettoupyiag (1) otn

B¢on 0 Kal MEPIPEVETE €W OTOU VA OTAPATHOEL EVIEAWG TO @iAtpo (D). @

Av yepioel To Soxeio UTTOAEIMPATWY (G) iy apXioEL va PEELTTIO Apyd O XUHOG, adEIAoTE TO Soxeio
umoAelppaTwy (G) kat kaBapioTe To @iktpo (D) kat To Kamdkt (C).

ZuoTatikd G K‘::: :sgaéwlun Mogétnta xupoo (ml)
Mnha 1 650
Axhadia 1 650
Kapota 1 550
Ayyoupia 1 (mepimou 2 ayyoupla) 600
Avavdc 1 500
Ntopdrteg 1 600
pXINIVe] 1 700

Mnv XPNOIHOTOIEITE TN GUOKEUN GUVEXOHEVA YIA TIEPIOCOTEPO Ao 1 AemTo.

(*) H moi6tnTa Kat n moootnTa Tou XupoL molkiA\ouv o€ peydo Babud amo tn ppeokada Twv
PPOUTWV 1 TV AAXAVIKWV Kal Ao TNV TTOIKINIA TwV AAXAVIKWV 1) TwV @poUTwv. Ot 1Mo mavw
TOCOTNTEG XUHWV UTTOSEIKVUOVTAL AOITTOV KATA TTPOOEYYION.



MPAKTIKEXZ XYMBOYAEXZ

Na MAéVETE TIPOCEKTIKA TA GPOUTA TIPLV APAIPECETE TA KOUKOUTOLA.

Aev Xpeldletal va apalpéoeTe Tov GAoLo 1 va Ta Eeploudioete. Mpémel va Eephoudilete
HOVO Ta PPOUTA TIOU €XOUV XOVTPO (Kal TIKPO) GAOLO: E0TIEPISOEIST, avavd (apatp€oTe Tov
mupnva).

Eivat SUokoAn n e§aywyn xupoL amd memdvia, Umavaveg, aBokavto, poupa, VKA, peNT{aveg,
(PPAOUNEG K.ATT.

O anoyupwtng Sev mpémel va xpnotpomoleitat pe axapokAahapo, maydkia Kat Tohd okAnpd
i Vwdn @pouta.

Na emAéyete PpEoKa, WPIPA @POUTA Kal AAXaVIKA KaBwe amd autd edyetal peyahitepn
moodtnTa XupoU. AuTH n OuoKeur egival KAtdAMnAn yia @pouta émwg pnia, axhadia,
TTOPTOKAALD, POSIa, avavd KATT. KaBWE Kal yla AaXavika 6w KapoTa, ayyoupld, VIOHATES,
mavtldpla, GEAVO K.ATT.

Edv xpnotpomolgite oAU wpipa gpouTa, To @iltpo (D) evééxetal va ppdagel To ypryopa.
IHMANTIKO:

‘OMot ol xupoi mpémel va KatavoAwvovtal apéowd. ‘Otav épxovtal O €Ma@r HE ToV a€pa,
o&eldwvovTal ToAU ypriyopa Kat auto evOExeTal va aAOLWOEL TN YEUOT, TO XPWHA Kal KUpiwg
™ Bpentiki agia Toug. Ot xupoi urou Kat axAadlol amoKTolv ypryopa Kagé xpwpa. MNa va
empPpadivete auth ™ Sladikacia aMayng XPWHATOG va TIPOCHETETE Niye OTAYOVEG XUHO
Aepoviov.

KAGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH

+ 'O\a Ta agatpolpeva e§apTAHATA WTopolV va MAévovTal oTo mAuvTplo matwv (A, B, C, D, F,
G). Eval\akTika miévete Ta e€aptripata pe (e0T6 vepd Kat uypo MATWV. Mnv XPNOIUOTIOLEITE
AELAVTIKO OPOUYYAPL YIa TO TTAUCIHO.

Eival mo g0kolo va kaBapi{eTte Tn GUOKEUN AUTH €AV TRV EEMAUVETE APECWC LETA ATTO
™ XPrion TNG e VEPS Kat TNV KaBapicoeTe MARpwG apyoTepa.

Mnv xpnolpomoleite oUppa koulivag, aoetdy, owomveupa KA. yia va kabapioete Tn
OUOKEUN 0ag,.

Mpémel va €i0Te MPOCEKTIKO{ KATA TOV XEIPIOUO Tou @iktpou (D). Amo@UyeTe omoloSHmoTe
AKATAMNAO XEIPIOPS TTOU UITOPET VA TOU TIPOKAAETEL PBOPA. AVTIKATAOTAOTE TO QINTPO 0ag
AUEOWG MONIG EpPavIoTOUV onuadia eBopdc fi BAGBNG.

+ KaBapilete Tnv KevTpiKn povada e éva Bpeypévo mavi.



TINA KANETE EAN H XYZKEYH ZAZ AEN AEITOYPTEI

NMPOBAHMATA

H ouokeun Sev Aertoupyei

AITIEZ

H ouokeun Sev gival otnv
mpia, o SlakomTng dev givat
oTn Béon «1» | «2».

AYZEIZ
JUVOEOTE TN OCUOKEUN O€
mipila e TN oWOoTH Taon.
EvepyomoljoTe Tn CUOKEULN.

To kamdkt (C) Sev éxel
ao@alioel owoTA.

Beaiwbeite 611 TO KATAKL
(C) €xet TomoBeTnOEi kal
ao@ahioel owoTa.

H ouokeun unepBeppavOnke
Kat ¢0Bn0e yla ac@Alela.

TupioTe To KoupTi ENEyXOU

(1) oo O, BydAte TN CUOKELN
amné tnv mpida, aproTe TNV va
KPUWOEL Kat BéoTe TV Eava
o€ \elToupyia.

H ouokeun ekAVEL pupwdid
i €ival kaut étav Tnv
ayyilete ) Bydadel kamvo ny
EKTTEUTIEL AN QUOIOAOYIKO
B86pufo.

To @iltpo (D) Sev éxel
TomoBeTnOei cwoTa.

BeBaiwbeite 611 T0 @iktpO (D)
£xel TomoBetnOei owoTd.

H moootnta tpo@inwy

oL €xouV €loayOei yia
ene€epyaoia gival umepBoAika
Heyain.

H mocotnta tpopipwy

TIoU €xouv eloayBei yia
ene€epyaoia eival umepBoAikda
HeYAaAn.

AQHOTE TN CUOKELN va
KPUWOEL KOl ETTEITA HEWWOTE
TNV MoodTNTA TPOPIHWV yla
ene€epyaoia.

O xupog Sev péet owoTd.

To Soxeio xupoU (E) Sev €xel
TomoBeTnOei cwoTa.

BeBaiwbeite 611 T0 Soxeio
XUHoU (E) éxel TomoBeTnOei
owoTa.

The sieve (D) is blocked.

KaBapiote To @iktpo (D) kat
10 Kamdkt (C). Metd adeldote
10 Soxeio umoAelppdTwy (G).

EMKOIVWVIOTE UE TN YPAUUK EUNNPETNONG OTOV ap

MNa omolod/mote Ao mpdBAnpa ) anopia

autoL Tov puAAadiou.

Ak
H6 mMov

YPA@ETA 0TO TENOG

TENOZ KYKNOY ZOQHX HAEKTPIKQN KAl HAEKTPONIKQN

MPOIONTQN

MNpootatevote To mepIBaiiov!
H ouokeun| oag mepiéxel MOANG a&lomotjotpa r} avakukA@GoIa UAIKA.
S Anobéote Ty o éva onpgio S1aBeonc yia va mpaypatononBei n ensfepyacia

me.



OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij
het apparaat geleverd. Lees deze voorschriften
aandachtig door voordat u uw nieuwe apparaat voor
het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige plek,
zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

BESCHRIJVING

A Aandrukstaaf G Pulpreservoir

B Vulschacht H Vergrendelingshendels
C Deksel I Regelknop

D Filter J Motorblok

E Sapreservoir K Drijfas

F Schenktuit L Antislipvoetjes

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Om de sapcentrifuge te starten, breng het deksel (C) correct aan (Fig. 3) en zet de klemmen
stevig vast (Fig. 5).

Aan het eind van een cyclus zet u de aan/uit-schakelaar op “0” en wacht u tot de filter (D)
volledig tot stilstand is gekomen voor u het deksel verwijdert (C).

P

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Wij raden aan de afneembare delen (A, B, C, D, E, F, G) voor het eerste gebruik te reinigen (zie
deel 'Reiniging en Onderhoud').

Neem het apparaat uit de verpakking en zet het op een stevig en stabiel werkblad. Verwijder het
deksel (C) en het beschermingskapje in de filter (D).

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

e Plaats het sapreservoir (E) in het midden van het apparaat (Fig. 2).

® Plaats de filter (D) in het sapreservoir (E). Zorg ervoor dat de filter correct is vastgeklemd op
de drijfas (K) (Fig. 2).

e Plaats het deksel (C) op het apparaat om de pulp aan de achterzijde af te voeren (Fig.4).

o Sluit de twee hendels (H) op het deksel (C). U zult een duidelijke “klik” horen (Fig. 5).

o Schuif de aandrukstaaf (A) in de vulschacht (B) en zorg ervoor dat de gleuf op de aandrukstaaf
in de rand van de vulschacht schuift.

e Zet een glas onder de schenktuit (F) aan de voorzijde van het apparaat (Fig. 6).

e Steek de stekker in het stopcontact.

e Gebruik de aan/uit-schakelaar om het apparaat aan te zetten (I).

@)



® Snijd het fruit of de groenten in stukjes en verwijder indien nodig de pitten.

e Doe het fruit of de groenten in de vulschacht (B).

® Doe enkel fruit en groenten in de schacht wanneer de motor aanstaat.

e Duw niet te hard op de aandrukstaaf (A). Gebruik geen ander instrument om te duwen.
Duw NOOIT met uw vingers.

e Wanneer u klaar bent, zet u het apparaat uit door de aan/uit-schakelaar (I) op "0" te zetten
en wacht u tot de filter (D) volledig tot stilstand is gekomen.

e Wanneer het pulpreservoir (G) vol is, of wanneer er minder sap uit het apparaat komt, dient u
het pulpreservoir (G) te legen en de filter (D) en het deksel (C) te reinigen.

Ingrediénten Gewicht bij benadering (kg) Hoeveelheid sap (ml)
Appels 1 650 @
Peren 1 650
Wortels 1 550
Komkommer 1 (ong. 2 komkommers) 600
Ananas 1 500
Tomaten 1 600
Selder 1 700

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut aan één stuk door.

(*) De kwaliteit en de hoeveelheid sap varieert sterk afhankelijk van de versheid van het fruit
of de groenten en de verschillende soorten groenten en fruit zelf. De hierboven vermelde
hoeveelheden sap geven een goede indicatie.



PRAKTISCHE TIPS

® Was het fruit zorgvuldig voor u de pitten verwijdert.

® Het is niet nodig om de schil of de pel te verwijderen. U dient enkel fruit te schillen met een
dikke (en bittere) schil: citrusvruchten, ananas (verwijder het binnenste ronde deel).

® Het is moeilijk sap te verkrijgen uit meloen, banaan, avocado, braambessen, vijgen, aubergine,
aardbeien enz.

e De sapcentrifuge dient niet te worden gebruikt voor suikerriet, ijshlokjes en uiterst hard of
vezelig fruit.

® Kies verse, rijpe vruchten en groenten die meer sap geven. Het apparaat is geschikt voor
fruit zoals appel, peer, sinaasappel, granaatappel, ananas, enz. en groenten zoals wortels,
komkommer, tomaat, bieten, selder enz.

e Indien u overrijp fruit gebruikt, kan de filter (D) makkelijker verstopt raken.

BELANGRIJK:

Drink het sap altijd meteen op. Bij contact met de lucht oxideert het snel, waardoor de smaak,

kleur en vooral de voedingswaarde aangetast kan worden. Appel- en perensap wordt snel bruin.

Voeg een paar druppels citroensap toe om de verkleuring te vertragen.

REINIGING EN ONDERHOUD

® Alle afneembare delen mogen in de vaatwasser (A, B, C, D, F, G). U kunt ze ook in warm water
reinigen met afwasmiddel. Gebruik hiervoor geen schurende spons.
Het apparaat kan makkelijker worden schoongemaakt indien u het meteen na gebruik
onder water spoelt en daarna volledig schoonmaakt.
Gebruik geen schuursponsje, aceton, alcohol enz. om het apparaat schoon te maken.

e U dient de filter (D) zorgvuldig af te wassen. Vermijd een onjuiste hantering die schade kan
aanrichten. Vervang de filter bij de eerste tekenen van schade en slijtage.

® Reinig het motorblok met een vochtige doek.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Sluit het apparaat aan
op een stopcontact met
de juiste netspanning.
Bedien het apparaat.

De stekker steekt niet in het
stopcontact, de schakelaar staat
niet op “1” of “2".

Controleer of het deksel
(C) correct geplaatst en
vastgeklemd is.

Het deksel (C) is niet correct

Het apparaat werkt niet. vastgeklemd.

Draai de regelknop (I)
naar 0, haal de stekker
Het apparaat is oververhit en de | uit het stopcontact, laat
beveiliging is geactiveerd. het apparaat afkoelen
en schakel het opnieuw
in.

De filter (C) is niet correct Controleer of de filter
Het apparaat geeft een geur geplaatst. (D) correct is geplaatst.
af, is zeer heet om aan te Laat het apparaat
raken, verspreidt rook of maakt | De hoeveelheid voedsel die afkoelen en verminder
een abnormaal geluid. verwerkt wordt, is te groot. de hoeveelheid te

verwerken voedsel.

Controleer of het
sapreservoir (E) correct
geplaatst is.

Het sap stroomt niet correct. Maak de filter (D) en
het deksel (C) schoon.
Leeg vervolgens het
pulpreservoir (G).

Het sapreservoir (E) is niet
correct geplaatst.

De filter (D) is geblokkeerd.

Indien u een ander probleem of een andere vraag hebt, contacteer de klantenservice
door middel van het nummer op de achterzijde van deze handleiding.

ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN HET

EINDE VAN HUN LEVENSDUUR

Houd rekening met het milieu!

®@ uw apparaat bevat verschillende, voor terugwinning of recycling geschikte
materialen.

< Breng het apparaat naar een afvalinzamelpunt voor een correcte verwerking.



ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Bitte lesen Sie die Anweisungen und
Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme des
Gerdates aufmerksam durch. Bewahren Sie sie auf,
damit Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand nehmen
konnen.

BESCHREIBUNG

A Schieber G Fruchtfleischbehélter
B Einfiillschacht H Sicherheitshaken

C Schutzdeckel I Schaltknopf

D Sieb J Gehduse

E Saftauffangbehdlter K Rotationseinheit

F Ausgusstiille L Rutschfeste StandfiiRe

SICHERHEITSSYSTEM

Zum Starten des Entsafters muss der Schutzdeckel (C) korrekt befestigt werden (Abb. 3) und die
Klemmen richtig eingerastet sein (Abb. 5).

Stellen Sie den Schaltknopf am Ende des Entsaftungsvorgangs auf ,0“ und warten Sie, bis das
Sieb (D) komplett zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie den Schutzdeckel (C)abnehmen.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Wir empfehlen Ihnen, die abnehmbaren Teile (A, B, C, D, E, F, G) vor dem ersten Gebrauch zu
reinigen (siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege®).

Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung und stellen Sie es auf eine feste, stabile Arbeitsunterlage.
Nehmen Sie den Schutzdeckel(C) ab und entfernen Sie den Schutzkarton aus dem Sieb (D).

GEBRAUCH

o Befestigen Sie den Saftauffangbehalter (E) auf dem Motorblock des Gerdts (siehe Abb. 2).

e Setzen Sie das Sieb (D) in den Saftauffangbehalter (E) ein. Stellen Sie sicher, dass das Sieb
korrekt in die Rotationseinheit einrastet (K) (siehe Abb. 2).

® Montieren Sie den Schutzdeckel (C) korrekt auf dem Gerdt, sodass der Tresteraustritt nach
hinten zeigt (siehe Abb. 4).

o Lassen Sie die beiden Haken (H) am Schutzdeckel (C) einrasten. Sie werden ein hérbares
,Klick“-Gerdusch vernehmen (siehe Abb. 5).

e Fiihren Sie den Schieber (A) in den Einfiillschacht (B) und richten Sie dabei die Kerbe am



Schieber an der kleinen Erhéhung im Einfiillschacht aus.

o Stellen Sie ein Glas unter den Ausguss (F) vor das Gerat (siehe Abb. 6).

e SchlieRen Sie das Gerdt an die Steckdose an.

® Starten Sie das Gerdt mit dem Schaltknopf (I).

® Schneiden Sie Obst oder Gemiise in Stiicke, falls notwendig. Entkernen Sie die Friichte vorher.

® Geben Sie das Obst oder Gemiise in den Einfiillschacht (B).

® Obst und Gemiise diirfen nur eingefiihrt werden, wéahrend der Motor angeschaltet ist.

e Driicken Sie den Schieber (A)nicht zu stark nach unten. Verwenden Sie hierfiir kein anderes
Hilfsmittel.
Driicken Sie die Lebensmittel NIEMALS mit Ihren Fingern hinein.

e Wenn Sie fertig sind, halten Sie das Gerét an, indem Sie den Schaltknopf (I) auf 0 drehen und
warten, bis das Sieb (D) zum vélligen Stillstand gekommen ist.

e Wenn der Fruchtfleischbehilter (G) voll ist oder der Saft langsamer flieRt, leeren Sie den
Fruchtfleischbehélter (G) und reinigen Sie das Sieb (D) und den Schutzdeckel (C).

Zutaten Ungeféhres Gewicht (kg) Saftmenge (ml) @
Apfel 1 650

Birnen 1 650

Karotten 1 550

Gurken 1 (etwa 2 Gurken) 600

Ananas 1 500

Tomaten 1 600

Sellerie 1 700

Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 1 Minute am Stiick.

(*) Saftqualitdt und -menge variieren je nach Frischegrad von Obst oder Gemiise und je nachdem,
wie viele verschiedene Gemiise- oder Obstsorten Sie verwenden. Die oben angegebenen
Mengen sind daher nur Richtwerte.



PRAKTISCHE TIPPS

® Waschen Sie das Obst sorgfaltig, bevor Sie die Steine entfernen.

® Haut oder Schale der Friichte miissen nicht entfernt werden. Sie miissen nur Obstsorten schilen,
die eine dicke (und bittere) Schale besitzen: Zitrusfriichte, Ananas (Kerngehduse entfernen).

e Es ist schwierig, Melonen, Bananen, Avocados, Brombeeren, Feigen, Auberginen und Erdbeeren
etc. zu entsaften.

e Der Entsafter sollte nicht fiir Zuckerrohr, Eiswiirfel und besonders harte oder faserige
Fruchtsorten verwendet werden

® Die Zubereitung ist bei Verwendung von frischem, reifem Obst und Gemiise ergiebiger. Dieses
Gerit eignet sich fiir Obstsorten wie Apfel, Birnen, Apfelsinen, Granatipfel, Ananas usw. und
Gemiisesorten wie Karotten, Gurken, Tomaten, Rote Beete, Sellerie etc.

e Wenn Sie liberreifes Obst verwenden, kann das Sieb (D) schneller verstopfen.

WICHTIG:

Der Saft sollte sofort verzehrt werden. Wenn der Saft mit Luft in Beriihrung kommt, oxidiert er

sehr schnell, wodurch sich Geschmack, Farbe und vor allem der Nahrwert verandern konnen. Saft

aus Apfeln und Birnen wird schnell braun. Ein paar Tropfen Zitronensaft verlangsamen diesen

Vorgang.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Alle abnehmbaren Teile sind spiilmaschinengeeignet (A, B, C, D, F, G). Alternativ hierzu
kénnen die Teile mit warmem Wasser und Spiilmittel gereinigt werden. Verwenden Sie hierfiir
keinen Scheuerschwamm.

Das Gerdt lasst sich einfacher reinigen, wenn die Teile sofort nach dem Gebrauch mit
Wasser abgespiilt werden und dann spater komplett gereinigt werden.
Verwenden Sie keine Stahlkratzschwdamme, Aceton, Alkohol etc. fiir die Reinigung Ihres Gerdts.

e Das Sieb (D) muss mit Vorsicht gehandhabt werden. Vermeiden Sie jede falsche Handhabung,
die es beschadigen konnte. Tauschen Sie das Sieb bei den ersten Anzeichen von VerschleiR
oder Schaden aus.

® Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Lappen.



DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

PROBLEME

URSACHEN

Das Gerdt ist nicht
angeschlossen, der Schaltknopf
steht nicht auf ,1“ oder ,2”.

LOSUNGEN

SchlieRen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, die iiber
die bendtigte Spannung
verfiigt. Schalten Sie das
Gerdt ein.

Das Gerdt funktioniert nicht.

Der Schutzdeckel (C) ist nicht
korrekt befestigt.

Uberpriifen Sie, ob der
Schutzdeckel (C) korrekt
aufliegt und befestigt ist.

Das Gerdt ist tberhitzt und
der Uberhitzungsschutz wurde
ausgelost.

Stellen Sie den Schaltknopf
(I) auf 0, trennen Sie das
Gerdt von der Steckdose,
lassen Sie es abkiihlen und
starten Sie es erneut.

Das Gerdt verstromt einen
seltsamen Geruch, wird sehr
heiR, sondert Rauch ab
oder macht ungewdhnliche
Gerdusche.

Das Sieb (D) ist nicht korrekt
eingesetzt.

Uberpriifen Sie, ob das Sieb
(D) korrekt eingesetzt ist.

Die Menge der verarbeiteten
Friichte ist zu hoch.

Lassen Sie das Gerdt
abkiihlen und verringern
Sie die zu verarbeitende
Menge.

Der Saft flieBt nicht korrekt
heraus.

Der Saftauffangbehalter (E) ist
nicht korrekt eingesetzt.

Uberpriifen Sie, ob der
Saftauffangbehalter (E)
korrekt eingesetzt ist.

Das Sieb (D) ist verstopft.

Reinigen Sie das Sieb (D)
und den Schutzdeckel (C).
Entleeren Sie dann den

Fruchtfleischbehilter (G).

Falls Sie ein anderes Problem oder Fragen haben, kontaktieren Sie die Kundenhotline

am Ende dieser Broschiire.

D

ELEKTRISCHE UND ELEKTRONISCHE ALTGERATE

Denken Sie an die Umwelt!
® Ihr Gerat enthilt zahlreiche wiederverwertbare oder recycelbare Materialien.
> Bringen Sie das Gerit zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Threr Stadt oder

Gemeinde.

Gy



CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Pusher G Pulp container
B Feeding tube H Locking Handles
C Cover I Control button
D Sieve J Motor unit

E Juice collector K Drive shaft

F Pouring spout L Anti-slip feet

SAFETY SYSTEM

To start the juicer, the cover (C) must be fitted correctly (Fig. 3) and the clamps properly locked
(Fig. 5).

At the end of a cycle, turn the control button to “0” and wait until the sieve (D) stops completely
before removing the cover (C).

BEFORE FIRST USE

We recommend that you wash the removable parts (A, B, C, D, E, F, G) before the first use (see
section “Cleaning and care”).

Unpack the appliance and then place it on a solid, stable worktop, remove the cover (C) and take
out the protective card on the sieve (D).

USING THE APPLIANCE

e Place the juice collector (E) on the body of the appliance (see Fig. 2).

e Place the sieve (D) in the juice collector (E). Ensure that the sieve is properly clipped onto
the drive shaft (K) (see Fig. 2).

e Fit the cover (C) on the appliance in order to have the pulp evacuation exit to the rear (see
Fig. 4).

 Lock the two handles (H) on the cover (C). You will hear an audible “click” (see Fig. 5).

e Slide the pusher (A) into the feeding tube (B) aligning the groove on the pusher with the
small ridge in the feeding tube.

e Place a glass under the pouring spout (F) in front of the appliance (see Fig. 6).

® Plug in the appliance.

e To start the appliance, use the control button (I).

o Cut the fruits or vegetables into pieces if necessary after removing the seeds.



e Insert the fruits or vegetables through the feeding tube (B).

e The fruits and vegetables must be inserted only while the motor is running.

Do not press too hard on the pusher (A). Do not use any other utensil.
NEVER push food with your fingers.

e When you have finished, stop the appliance by turning the control button (I) to 0 and wait
until the sieve (D) stops completely.

e When the pulp container (G) is full, or the juice flow slows down, empty the pulp container
(G) and clean the sieve (D) and the cover (C).

Ingredients Approximate weight (kg) Quantity of juice (ml)
Apples 1 650
Pears 1 650
Carrots 1 550
Cucumbers 1(about 2 cucumber) 600 @
Pineapple 1 500
Tomatoes 1 600
Celery 1 700

Do not use the appliance for more than 1 minute continuously.

(*) The quality and quantity of juice varies widely depending on the freshness of the fruit or
vegetables and variety of each vegetable or fruit. The quantities of juice indicated above are
therefore approximate.



PRACTICAL TIPS

® Wash the fruit carefully before stoning.

® You do not need to remove the skin or peel. You only need to peel fruit with thick (and bitter)
skin: citrus fruit, pineapple (remove the centre core).

o It is difficult to extract juice from melon,bananas, avocados, blackberries, figs, aubergines and
strawberries, etc.

® The juicer should not be used for sugarcane ice cubes and excessively hard or fibrous fruit.

® Choose fresh, ripe fruit and vegetables, they will yield more juice. This appliance is suitable
for fruits such as apples, pears, oranges, pomegranates, pineapple, etc. and vegetables such as
carrots, cucumbers, tomatoes, beetroot and celery, etc.

e If you use over-ripe fruit, the sieve (D) will tend to get clogged up more quickly.

IMPORTANT:

All juice should be consumed immediately. On contact with air, it is very quickly oxidised, which

can change its taste, colour and, above all, nutritional value. Apple and pear juices quickly turn

brown. Add a few drops of lemon juice to slow this discolouration.

CLEANING AND CARE

® All removable parts may be cleaned in the dishwasher (A, B, C, D, F, G). Alternatively wash the
parts in warm water and washing up liquid. Don’t use an abrasive sponge to do this.
The appliance is easier to clean if rinsed with water immediately after use and then
cleaned fully later.
Do not use scouring pads, acetone, alcohol, etc. to clean your appliance.

e The sieve (D) must be handled with care. Avoid any mishandling that may damage it. Change
your sieve at the first sign of wear or damage.

e Clean the motor unit with a damp cloth.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

PROBLEMS

The appliance does not work.

CAUSES

The plug is not connected,
the switch is not at “1” or
g,

SOLUTIONS

Connect the appliance to
a socket with the correct
voltage. Operate the
appliance.

The cover (C) is not properly
clamped.

Check that the cover (C) is
properly fitted and clamped.

The appliance is overheated
and protected

Turn the control button (I) to
0, unplug the appliance, let
it cool down, and then start
again.

The appliance is giving off
a smell or is very hot to

the touch or is smoking or
making an abnormal noise.

The sieve (D) is not properly
fitted.

Check that the sieve (D) is
fitted properly.

The quantity of food being
processed is too great.

Leave the appliance to cool
and reduce the quantity to be
processed.

The juice does not flow
correctly.

The juice collector (E) is not
fitted properly.

Check that the juice collector
(E) is fitted correctly.

The sieve (D) is blocked.

Clean the sieve (D) and the
cover (C). Then empty the
pulp container (G).

If you have any other problem or query
please contact the Helpline at the end of this leaflet.

END-OF-LIFE ELECTRIC OR ELECTRONIC PRODUCTS

d

Think of the environment!
Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
S Leave it at a local civic waste collection point.
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YBATA! IHCTpyKUii 3 TexHiku 6e3nekn BXopATb [0
KoMMeKTawjii JaHoro NpucTpoto. O3HanomTecsa 3 HIMK
YBaXXHO nepeq, nepLunMm BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO.
36epiravTeLi iIHCTPYKLi ynerkogoctynHomMymicLyj, o6
MaTy 3MOTY 3BEPHYTUCA JO HKX Y OyAb-AKNIA MOMEHT.

A LTtoBxau G KoHTelHep Ana M'akyLa
B Tpy6ka 3aBaHTaXXeHHA H Pyuku dikcauii

C Kpuwka I KHonka kepyBaHHA

D Qinbtp J  MoTopHuin 6nok

E EMHicTb ana coky K MpwuBigHui Ban

F Po3nuBanbHUi xonob L Hixku, wo He KoB3aoTb

CUCTEMA BE3MNEKU

o6 3anycTnTn cokoBmxUManky, Kpuwka (C) mae 6yTv npaBunbHO BCTaHOBNEeHa (man. 3), a
3aTVCKayvi HaNeXHUM YMHOM 3abnokoBaHi (man. 5).
HanpukiHui uMKny noBepHiTb KHOMKY KepyBaHHA B MONMOXeHHA «0» Ta 3ayekaiite MOBHOI
3ynuHKK ¢inbTpa (D), nepLu Hix 3HATY Kprwky (C).

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

PekomeHpyeTbca BUMUTU BCi 3HIMHI YacTuHK npuctpoto (A, B, C, D, E, F, G) nepep nepmm
BUKOPVCTaHHAM (AVB. po3ain «YnleHHA Ta gornaa»).

Po3nakyiTe npucTpiii i BCTaHOBITL MOro Ha TBePAiN CTINKIN NoBepxHi, 3HIMITb Kpuwwky (C) i
3axu1cHe NaKyBaHHA 3 ¢inbTpa (D).

BUKOPUCTAHHA NMPUNALY

« MomicTiTb €emMHicTb AnA coky (E) Ha Kopnyc npucTpoio (AMB. puc. 2).

« MowmicTite ¢inbTp (D) y emHictb ana coky (E). MepekoHaiTecs, wo ¢inbTp npasunbHO
npukpinnexHnin go npusigHoro sana (K) (ams. puc. 2).

+ Hakpwiite npuctpiii kpuwkoto (C) Tak, Wwob oTBip AnA BuxoAy M'AKOTI OyB HanpasneHwui
Hasag (auB. puc. 4).

« 3adikcynte i pyukn (H) Ha kpuwui (C). Bu nouyeTe «knauaHHa» (AnB. man. 5).

« BcraBTe wroBxay (A) y TpyOKy 3aBaHTakeHHA (B), 3icTaBMBLUM Na3 WTOBXaya 3 ManeHbKUM
BMCTYNOM Ha TPYOL|i 3aBaHTaXXeHHA.

+ BcTaHOBITb CKNAHKY Mif HOCUK AnA HanvBaHHA (F) B nepeaHin yacTuHi npunagy (ame. puc. 6).

« TigknioyiTe Npunag fo enekTpomepexi.

« o6 yBIMKHYTV NPUCTPIil, CKOPUCTaTECA KHOMKO KepyBaHHA (1).



MopixkTe GppyKTV b0 OBOUI Ha LIMATOUKY, 33 NOTPEOW BUAANMBLLN KICTOUKN.

3acunTe GppyKTH abo oBOUI Yepes TPyOKy 3aBaHTaxeHHs (B).

DOpyKTN Ta OBOYI MOXHa 3aCnaTyi TiNbKKW, KONW NPaLIoe ABUTYH.

He TuCHITb Ha WwToBxau (A) HaAToO CUibHO. He BUKOPUCTOBYITe byfib-AKe iHLUE NpUnajAs.
HIKOJIN He npowToBXYyliTe iHrpeAieHTN Nnanbyamu.

MicnA 3aBepLIHHA BUKOPVCTaHHA 3yMUHITb MPUCTPIl, NOBEPHYBLIN KHOMKY KepyBaHHsA (1) y
nonoxeHHs «0», i fouekanTecs NOBHOI 3ynuHKK ¢inbtpa (D).

Konw koHTelHep ana m'akyLwa (G) 3anoBHNTbCA abo MOTIK COKY CMOBINbHUTLCA, CIOPOXHITL
KOHTeWHep Ana M'AKyLla Ta ouncTitb cuto (D) i kpurwky (C).

IHrpegieHTN Mpu6nusHa Bara (Kr) KinbKicTb coky (mn)

Abnyka 1 650
Mpywi 1 650
Mopksa 1 550
Oripkn 1(npw6n. 2 oripku) 600
AHaHac 1 500
Momigopwn 1 600
Cenepa 1 700

He BukopucroByiite npunap 6esnepepBHo Ginblue 1 XBUINHM.

(*) AKICTb | KiNbKICTb COKY MOXYTb CUIbHO BiAPI3HATVCA 3aNeXxHO Bif CBIXXOCTi pyKTiB abo
0BOUIB i ix copTy. ToMy BKa3aHi BuLLe 06'eMU € NiLLe NPUGANZHAMM.



MPAKTUYHI MOPAAMU

PeTenbHo MuiiTe GpyKTV Nepes BUAMaHHAM KiCTOUOK.

YnetnTn WKipky He noTpibHo. HeobXiagHO YMCTUTY Bif WKIPKK nuwe Ti GpyKTH, AKI MaloTb
rpy6y abo ripky WKipKy, HaNpVKnaa UMTPycoBi abo aHaHac (BuAaniTb cepueBuHy).

[locuTb CKNagHo oTpumaTh CiK i3 AWHI, 6aHaHiB, aBOKafo, OXUHU, HXWUPY, BaknakaHis,
NoNyHMLi Towwo.

CoKOBUTMCKAY He NOBMHEH BUKOPVCTOBYBATUCA 3 KyOrKamm NboAy 3 LlyKPOBOT TPOCTUHM Ta
3aHaATo TBEPAUMU 360 BONOKHUCTUMY GPYyKTamm.

Bnbupaiite cBixi Ta cTurni oBoui Ta GpyKTM — BOHM AafyTb Ginbwe coky. Llen npunap
NiAXoANTb ANA Takunx GPYKTIB, AK AGNYKa, rpyLLi, aneNbCuHW, rpaHaTH, aHaHacC TOLLO, @ TaKOX
TaKMX OBOYIB, AIK MOPKBA, OripKu, nomigopu, 6ypak, cenepa ToLuo.

AKWo BUKopMcTOBYBaTW Nepecturi nnoawu, Ginbtp (D) Moxe LWBMALLE 3aKyNOPIOBaTUCA.
BAXJIUBO:

YBecb Cik HeobXigHO BXuUTWM opfpasy. [if 4ac KOHTaKTy 3 MOBITPAM CiK AyXe LWBUAKO
OKMCIIIOETBCA, WO MOXKEe MPU3BECT A0 3MiHM CMaKy Ta KOJbOpy, a rofoBHe — MOXKMBHOT
LiHHOCTI. AGNYyYHWI i rpyleBnin COKN WBUAKO TeMHiloTb. LLo6 cnoBinbHUTY ueln npouec,
flofaiiTe Kinbka Kpanesb IMMOHHOTO COKY.

YULLEHHA TA Aornsa

« Yci 3HimMHi getani (A, B, C, D, F, G) MOXHa MUTU B NOCYAOMUIHIA MawimHi. OKpim Toro, ix
MOXHa MWTW B TeMii BOAi i3 3ac060M ANA MUTTA nocydy. He BUKOpKCTOBYITE abpasneHy
ry6Ky ana MuTTA.

LLlo6 nonerwmTyi oYNLEHHA NPUCTPOIO, 3aMOYITb AileTani oApasy NicNA BUKOPUCTaHHS,
a noTim NoBHiCTIO BUMMIATE iX.

He BMKOpUCTOBYITE ANA YMLIEHHA NPUCTPOIO abpa3mnBHi ry6KM, aLETOH, CNNPT TOLO.

3 ¢pinbTpom (D) cnig noBoanTUCA 06epexkHO. HenpasunbHe NOBOMKEHHA MOXe NMOLUKOAUTY
1oro. 3amiHtonTe GinbTP, AK TINbKM NOMITUTE 03HAKM 10r0 3HOCY a0 MOLUKOAMKEHHS.

+ lpoTupaiite 610K ABUIYHa BOIOrOO TKAHUHOIO.



IO POBUTU, AKLLO MPUCTPINA HE NMPAL,

MPOBJIEMU

NMPUYUNHN

Bunka He nigknioyeHa,
nepemMunkay He BCTAHOBJIEHO B
MONOXeHHA «1» a6o «2».

PILLEHHA

MiaknioyiTe NPUCTpI o
pO3eTKM 3 BiANOBIAHOO
Hanpyroto. YBiMKHiTb NpUCTPI.

MpucTpii He npautoe.

Kpuwka (C) He 3akpinneHa
HaneXHUM Y/HOM.

MepeKoHanTecs, Wo KpuLKa
(C) yctaHOBNEHa HanexHm
YMHOM i 3aKpinneHa.

Mpwnap neperpiscs, i
cnpaLoBana 3axmcHa
cucTema.

MoBepHiTb KHOMKY KepyBaHHA
(1) B nonoxeHHs 0, BigKNoYiTh
NPYCTPIN Bif pO3eTKN, faliTe
IOMy OXOJIOHYTM, @ NOTiM 3HOBY
BBIMKHITb 110r0.

Mig yac po6otn

QinbTp (D) BCTaHOBNEHO
HEHaNeXHUM YNHOM.

MepekoHaiiTeca, wo GpinbTp
(D) ycTaHOBNEHUIA HAaNEeXHNM
YMHOM.

NPUCTPOIO BUHWNKAE
3anax, NPUCTPIN CUIbHO
HarpiBa€Tbcs, 3 HbOro
BUXOAUTb ANM abo yHae
He3BUYHUIA LYM.

3aBaHTaxeHo 3abaraTo
npoayKTiB AnA o6pobKu.

3aBaHTaXeHo 3abaraTo
NpoAYKTIB ANA 06PO6KM.
[laiiTe NPUCTPOIO OXONOHY TN
Ta 3MeHLUTe KiNbKiCTb
NpoAyKTIB ANA 06PO6KM.

CiK He Teue HanexH1m

EMHicTb anAa coky (E) He
BCTaHOBJIEHA HaNEXHUM
YMHOM.

MepekoHanTecs, LWo EMHICTb
ana coky (E) BctaHoBNEHa
HaneXHUM YNHOM.

YMHOM.

MepekoHanTecs, WO EMHICTb
ana coky (E) BctaHoBneHa
HaneXHUM YNHOM.

OuucTith cnTo (D) Ta KPULLKY
(C). MoTim cnopoXHiTb
KOHTelHep 3 M'akywem (G).

KNi€HTIB, T

¢$oH AKoI BKa

L 4

Y pasi BUHUKHEHHSA iHWNX Npo6nem 4K 3anuTaHb 3BepTaiiTeca B cny»k6y niagTpUMKN
i y KiHLli uboro 6yknera.

3AKIHYEHHA CTPOKY CNYXBU ENEKTPUYHUX TA

ENEKTPOHHUX BUPOBGIB

3axuwarimo AoBKinnA pasom!

Llen npvnag MicTUTb LiHHI MaTepianu, Wo nignaraloTb BTOPYHHIN nepepobui.

] BifHeciTb Uel npunaa ana yTunisauii B LeHTp npuinomMy nobyToBKX BiAXOAIB.

@



BHUMAHWE:paHHaAuHCTpyKUmMAnob6eso
MacHOCTMABNA eTca YaCTblOYCTPONCTBA.
BHMMaTenbHOO3HaKoOMbTECh C UHCTPYKLUMen nepeq,
nepBbiIM MCNONb30BaHMEM YCTPOWCTBA. XpaHuTe
NHCTPYKUWIOB AOCTYNHOM MecCTe, 4ToObl MOXKHO
6b1N10 CBEpUTLCA C Hel B noboe Bpems.

OMNCAHUE
A Tonkatenb G EMKOCTb gnsa cbopa MAaKoTu
B 3arpy3ouHas Tpy6a H 3awuTHble 3axmmbl
C Kpblwka I MNepekniouatennb
D Cuto J Bnok motopa
E EmKkocTb ans cbopa coka K TpuBogHon Ban
F Pa3nnBOYHbBIN HOCKK L Heckonb3awme HOXKM

CUACTEMA 3ALLNTDI

Mepen 3amyckom COKOBbIKMMAnNKW ybepuTechb, yto Kpbiwka (C) ycTaHOBfeHa MpaBuibHO
(puc. 3), a 3aXKMMbl 3aKpenneHsl (puc. 5).

B KoHUe uuKna paboTbl YCTaHOBUTE KHOMKY YNpaBneHWs B nonoxeHue «0» U JOXAUTECH
MoJsIHOM ocTaHOBKM cuTa (D), npexae yem CHATb KpbILKy (C).

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mepep NepBbIM KCMONb30BaHNEM Npubopa PeKOMEeHAYETCA BbIMbITb CbeMHble YacTu (A, B, C,
D, E, F, G) (cm. paspen «OumncTtka n yxony).

M3BnekuTte Npnbop 13 ynakoBKM, MOMECTUTE €ro Ha TBEPAYI0 POBHYIO pabouyio MOBEPXHOCTb,
CHuMMTe KpbiwKy (C) 1 CHAMWTE 3aLUTHYIO0 YNakoBKy ¢ cuTa (D).

NCnoJib3OBAHME NMPUBOPA

+ YcTaHOBWTE eMKOCTb At cbopa coka (E) Ha Kopryc npubopa (cm. puc. 2).

+ Momectute cuto (D) B eMKOCTb AnA c6opa coka (E). Yoegurecb, UTo CUTO JOMKHBIM 06pa3om
3aKpenneHo Ha npusogHom Bany (K) (cm. puc. 2).

+ YcTaHoBwTe KpbiwwKy (C) Ha Npubop oTBEPCTIEM AJ1A U3BNIEYEHNA MAKOTY Ha3ag (cm. puc. 4).

+ 3akpenuTe o6a 3axmma (H) Ha Kpbiwke (C). PasgacTca wenyok (cm. puc. 5).

+ BctaBbTe Tonkatenb (A) B 3arpy3ouHyto Tpy6y (B), coBMecTVB npopesb Ha Tonkatene c
HebOoNbLIMM BbICTYNOM Ha 3arpy3o4Hoin Tpy6e.

« MocTaBbTe CTakaH Nop pa3nmBoYHbIi HockK (F) nepen npubopom (cm. puc. 6).

+ Bkniouute 3neKkTponpubop B ceTb.



3anycTute NprbOp C MOMOLLbIO KHOMKKM ynpasneHus (1).

Mpy HEO6XOAMMOCTU HapexbTe GPYKTbI 1 OBOLUM Ha KYCOUKM, YAANNB KOCTOUKU.

3acbinbTe GPYKTbI UM OBOLLM BHYTPb Yepes 3arpy3ouHyto Tpyoy (B).

DOpyKTbl 1 OBOLUM CriefyeT NOMeLLaTb BHYTPb TONIbKO NpU paboTatolem MoTope.

He HapaBnuBaiite Ha Tonkatenb (A) CMWKOM cunbHO. He 1Mcnonb3yinte HUKaKUX ApPYrux
npeaMeToB.

HUKOTAA He npoTankmsaiTe NnpoAyKTbl NaibLamm.

Mo oKOHYaHUM NCMONb30BaHUA NPUOGOPa OCTAHOBUTE €50, MOBEPHYB KHOMKY ynpasneHus (1)
B nosnoxeHue «0», 1 4OXKANTECH MOJTHOWN OCTaHOBKM cuTa (D).

B cnyuyae nepenonHeHvs eMKocTu Ania cbopa MakoTu (G) unv 3amepnieHns nojaun coka
onycTowmTe eMKOCTb ANt cbopa MAkoT (G) u npoumnctute cnto (D) n Kpbiwwky (C).

MpoaykTbi MpumepHbIia Bec (rp) O61bem coka (mn)
A6nokn 1 650
Mpywn 1 650
MopkoBb 1 550
Orypubl 1 (npmbn. 2 orypua) 600
AHaHac 1 500
Momupopbl 1 600
Cenbpepen 1 700

Bpems HenpepbiBHOI1 pa60Tbl NpU60pa He AOMKHO NpeBbIWaTh 1 MUHYTbI.

(*) KauecTBO M KOMMYECTBO COKA MOXET CWSIbHO OTAIMYATLCA B 3aBUCMMOCTY OT CTEreHu
3penocTi 1 copTa oBowa wau ¢pykTa. MO3TOMY yKasaHHOe Bbille KONMYECTBO COKa
ABNACTCA NPUBAN3UTENBHBIM. @




NMPAKTUYECKUE COBETDI

TwaTtenbHO BbIMONTE GPYKTbI Nepes TeM, Kak yAanmTb KOCTOUKM.

CHUMaTb KOXYPY HET HeobXxoaMMOCTH. HEOBXO[MMO OUMLLATh TONbKO GPYKTbI C TONCTON 1
ropbKOil KOXypoii Hanpumep LUTPYCOBbIE UV aHaHacC (yAanuTe CepaLeBuHy).

Mony4eHne coka 13 AblHY, GaHaHOB, aBOKAAO, EXEBVKM, UHXMPA, GaKNaXKaHOB, KNyGHNKM 1
np. 3aTPyAHUTENBHO.

He ponyckaeTcs nomewatb B MpubOp TPOCTHWMKOBBINA caxap, KyOuKM fib4a U CIULLKOM
TBEPAbIE W/IN BOJIOKHUCTBIE M0AbI.

CrapaiTecb 1Cnonb30BaTh CBEXMe criesible GPyKTbl 1 OBOWM: OHU AagyT 6osblue CoKa.
Mpr6op NOAXOANT ANA TaKMX GPYKTOB, Kak AGIIOKM, rPyLUM, anenbChHbl, rpaHaTbl, aHaHachl 1
T. 1., Vi TAKVX OBOLLEN, KaK MOPKOBb, OTypLibl, MTOMUAOPbI, CBEKNA, CENbAepei U T. A.

Mpw ncnonb3oBaHNUK Nepesperbix ppykTos cuto (D) 3acopseTcs GbicTpee.

BAXHO:

CBeXeBblXaTbll COK neiiTe cpasy. Mpu KOHTaKTe C BO3yXOM OH O4YeHb 6bICTPO OKUCIIAETCS, UTO
MOXET OTPA3UTbCA Ha €ro BKYCe, LIBETE U, NPEXAEe BCEro, NUTaTeNbHON LEHHOCTH. A61104HbIN
1 PYLUEBBIN COKM BbICTPO NPUOBPETAIOT KOPUUYHEBBIN LIBET. YTOGbI 3aMeAnunTL 3TOT NpoLect,
06aBbTE B COK HECKOMBKO Karesib JIMMOHHOTO COKa.

OYUCTKA nyxopa

+ Bce cbemHble petanu (A, B, C, D, F, G) MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalunHe. Vx Takxe
MOXHO MbITb B TEMN/I0 BOAE CO CPEACTBOM [J1A MbITbA MOCYAbI. He ncnonb3yite abpasneHyto
ry6Ky Ana MbiTbA.

AnA o6neryeHnsa ouncTKN npubopa peKoMeHAyeTCcA 3aMOuYUTb ero feTanu cpasy
nocne Uc asarem Tb MONTHOCTbIO.

He ncnonb3yiiTe TKaHb C abpasviBHbIMKU CBOWCTBAMU, ALETOH, CMVPT U MNp. ANA YUCTKU
anekTponpmbopa.

C cntom (D) cnepyeT obpalatbca akkypaTHo. V36eraiiTe HenpaBuibHOro o6palleHna — 3To
MOXET MPUBECTU K ero nospexaeHuto. Mpy NepsbixX NPU3HaKax N3HOCA WA NOBPEXAEHNSA
CvTa ero cnieflyeT 3aMeHTb.

+ OuncTuTe 610K MOTOPA BNIAXKHOW TKaHbO.




YTO AEJIATD, ECJIN MPUBOP HE PABOTAET

MPOBJIEMbI MPUYUHDI MPUYNHDI

MopkntounTe Npubop K
3MeKTPUYECKON po3eTke
C COOTBETCTBYIOLMM
HanpsaxeHuem. 3anyctute
npubop.

Mpunbop He NoAKIIOYEH K
SNeKTPOCeTH, BbiK/tovaTesib
He yCTaHOBJIEH B NOJIOXKeHNe
«T» unm «2».

MpoBepbTe NPaBUNbHOCTL

Mpunbop He paboTaeT. Kpbiwka (C) He 3akpenneHa
YCTaHOBKM U KpenneHne
OMKHBIM 06Pa3oMm.
Kpbiwwkm (C).
MNepesepute nepeknioyatens (1)
Cpabortana 3awuta oT B nonoxeHue «0», oTKounTe
neperpesa. YCTPOWCTBO OT CeTu, AanTe emy
OCTbITb 1 HAUHUTE 3aHOBO.
Curo (D) yctaHOBREHO MpoBepbTe NpaBUIbHOCTL
HenpasWbHO. ycTaHoBku cuTa (D).
Ot npu6opa ncxoaut KonuuectBo ob6pabatbiBaembix
3anax, npu6op cUnbHO VHIPEAVEHTOB CAIMLIKOM
Konnyectso
Harpencs, noasBuncaA BENUKO.

o o6pabaTbiBaembix .
AbIM IV HEO6bIYHbIN P [Naiite anektponpubopy
VHIPEAVEHTOB CJIMLLKOM

wym. OCTbITb, MOC/E Yero yMeHbLunTe
BEJNKO.
KonnyecTBo obpabaTbiBaemMblx
NPOAYKTOB. @
MpoBepbTe NpaBUIbLHOCTL

YCTaHOBKU €MKOCTU AnA c60pa

EmKocTb ana cbopa coka (E)
yCTaHoB/EHa HEMPaBUIIbHO.

CoK TeYeT He TaK, Kak coka (E).

cnepyer. MpoBepbTe NpaBUALHOCTL Mpounctute cuto (D) n KpbILLKY
YCTaHOBKW eMKOCTV AnA (C). OnycTowwnTe eMKOCTb ANA
c6opa coka (E). c6opa makoTu (G).

B cnyyae BO3HUKHOBEHMA APYruX Npo6siiem nnu BONpocos
o6patutech B cnyx6y NoAAep»KKIN KINEHTOB, TeNlepoH KOTOPOIl yKasaH B KOHLe
3T1oro 6yknera.

OTPABOTAHHbDIE SNNEKTPUYECKUE WU DNIEKTPOHHbIE

n3penna

Beperute okpyxatowyio cpepy!

Balle yCTPOWCTBO COAEPXWUT UeNblii PAf MaTepuanos, KoTopble MOryT
noasiexatb MOBTOPHOMY MCMO/Nb30BaHWIO.

OTHecwTe ero Ha nepepaboTKy B MYHKT Nprema ObIToBbIX OTXOA0B.

&y



HASAP AY[APbIHbI3: kayinciagik 60ibiHLIa OCbl
HyCKayInblIK KypblFbIHbIH 6eniri 6onbin Tabbinagpl.
KypbinfbiHbl  anFawl  KongaHap — angbiHaa
HYCKaynbIKTbl MYKUSIT OKbIM LWbIFbIHbI3. Ke3 kenreH
yakbITTa HyCKaynblKTaH KepeKTi aknapatTbl any
YLLIH OHbl KOSDKETIMAJ XXepae CaKTaHbI3.

CUNATTAMACHI

A Wrepriw H Kyneintay TyTkanapsl
B Kyktey TyTiri | Backapy Tynmeci

C Kaknak J Mortop 6enimi

D Enex K KosranTkpiw 6inik

E LbIpbIH Xu1HayFa apHanfaH blabIC L CeoiprbiMaiTbiH askTap

F Kyto MmypbIHLWachl
G Xemic XymcafblH canyfa apHanfaH
KOHTenHep

KOPFAY XYUECY

LbIpbIH CbiFaTbiH Kypanabl icke Kocy YLiH kaknafbliH (C) aypbicTan (3-cypeT) opHaTtbin,
KbICKbILUTApbIH TUICTI TYpAE KynbinTay kepek (5-cyper).

KymbIC UMKNiHIH asfFbiHga G6ackapy TynMeciH «0» xaFganbliHa KOWMbIM, KaknarFbiH anap
angblHaa enekTiH (D) Tonblk TOKTayblH KYTiHi3.

AJNFALL KONAOAHAP AnAablHOA

Kypanapl anfaw kongaHap anaeliHaa oHbIH 6apnbik ansiH6ans! 6eniktepiH (A, B, C, D, E,
F, G) xyy ycblHbInagel («Tazanay >xaHe kyTiM» 6enimiH KapaHbI3).

Kypanapel opamagaH anbin, KaTTbl, Teric XyMbIC 6eTiHe opHanacTbipblHbI3 Aa, KaknarblH
(C) meH enekTiH (D) KOpFaHbIC OpaMachbIH LUELin anblHpbI3.

K¥PANObI KONOAHY

e WeipblH xuHayFa apHanfaH bigbicTbl (E) Kypan kopnycblHa OpHaTbiHbI3 (2 cyp.
KapaHbI3).

e Enekti (D) wbIpblH XWHayFa apHanfFaH biabicka (E) opHanacTbipbiHpi3. EnekTiH
ko3ranTkbiw Ginirinae (K) Aypbic opHaTbinFaHbiHA KO3 XETKi3iHi3 (2 cyp.KkapaHbI3).

* Kypanfa kaknafblH (C) XyMmcafblH apTka >XMHAWTbIH XafblMEH OpHaTbiHbI3 (4 cyp.
KapaHbI3).

« Kaknaktarbl (C) eki TyTkaHbl (H) KynbinTaHbi3. “CblpT” €TKEH AbIGbICTbI E€CTUCI3
(5-cypeTTi KapaHbI3).

* WNtepriwTi (A) xykTey TyTiriHe (B) wTepriwTeri TinikTepai xykrey TyTiriHAeri warbiH
LWbIFYMEH YANecTipe OTbIpbIN OPHATbIHbI3.

)



« KypbinfbiHbIH angblHebl xafbiHaars! (6-cypeTTi KapaHbI3) kyitrbilw wymek (F) actbiHa

CTakaH KOMbIHbI3.

* Kypangbl KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

» Kypangpl 6ackapy Tynmeci (1) apkbinbl icke KOCbIHbI3.
« KaxeT 6onfaH xaraanaa xxeMic neH KekeHiCTepai CynekTepiH anbin Tactan, TypaHbI3.
« Xewmic neH kekeHicTepai xykTey TyTiri (B) apkbinbl KypanabiH iliHe canblHpbi3.

* XKemic neH kekeHicTepai KypanablH iWiHe TeK MOTOPAbIH XXYMbIC iCTen TypfFaH KesiHae

faHa canyfa 6onagpl.

* WUtepriwTi (A) Tbim kaTTbl 6acnaHbi3. Backa 3aTTapabl konpgaHyfa TelibiM canblHaab!.
Kypam-6eniktepai ELUKALLAH caycakTapbiHbI36€H MTEPMEHI3.

« Kypangpel naipananbein 6onFaHHaH KeliH oHbl 6ackapy TyimeciH (I) «O» xaraanbiHa
KobIn, enekTiH (D) TonbiFbIMEH TOKTaybIH KYTiHi3.

* Xemic xymcarblH canyfa apHanfaH KoHTenHep (G) TonfaH kesfge Hemece LUbIpbIH
afblHbl Bastynaca, koHTelHepai (G) 6ocatbin, cyari (D) meH kaknakTel (C) TazanaHp!3.

r Kypam-6enikrep

LLlamanbl canmarbl (Kr)

LW bipbiH Menwepi (Mn) A

Anwva 1 650
Anmypt 1 650
Cabis 1 550
Kusp 1 (wamameH 2 kusp) 600
AHaHac 1 500
Kbl3aHak 1 600
Banabipkek 1 700

Kypanabl y3inicci3 naaanaHy y3akTbifbl 1 MUHYTTaH acnaybl THicC.

(*) XKemicTep MeH KekeHiCTepaiH X1HanFaH KyHi MeH onapablH HakTbl CypbiGbiHa Kapai
WbIPbIH canacbl MeH Menwepi apTyprni 6onybl MyMmkiH. COHAbIKTAH >ofapblaa
KepceTifreH WbIpbiH MesLepi LWwamarsbl 6onbin Tabbinagbl.

Q@



NAAOANbI KEHECTEP

« CyiekTepiH Tazanay anablHaa XemicTepai MyKUaT XyblHbI3.

OpeTTe, KabbIfblH apLUyAbIH KaXeTi oK. LinTpyc Hemece aHaHac TekTec kabblifbl KanbiH
opi allbl xxemicTepai faHa apLuy kepek (e3eriH anbin TacTaHbI3).

KayblH, 6aHaH, aBokafo, 6ynaipreH, iHxip, kefi Hemece KOMGyNaipreHaepaeH LWbIpbiH
any KublH 6onbin keneai.

LbIpbIH ChiFaTbIH Kypanibl KAHTTbl My3 TeKLIenep XaHe TbiM KaTTbl HEMece TasLbIKTbl
XeMic yWiH nanganaH6araH gypbic.

BanfblH >xaHe nickeH >XemicTep MeH KekeHiCTepAi TaHOaHbl3: onap Kebipek LUbIpbiH
Gepeai. Byn KypbInfbl anma, anMmypT, anenbCcuH, aHap, aHaHac xaHe T.6. xemicTepre
XoHe cabi3, Kusip, kbldaHak, Kbl3binLa xaHe 6anablpkek CUSKTbl KOKeHICTEpre apHanfaH.
[Micin keTkeH xemicTepai nanganany kesinge enek (D) Tes 6iteneai.

MAHbI3[bI:

CbifbiiFaH  WbIpblHAbI  OipaeH iWwkeH >xeH. AyameH oapekeTTecy kesiHoe on Te3
KbILUKbINAAHaAbl, ON OHbIH, ASMIHAE, TYCiHAE oHe KOPEeKTINiK KyHAbINbIFbiHAA KepiHic
Tabybl MyMKiH. AnMa aHe anmypT LWbIpbIHbI KOHLIP Tycke Te3 ne 6onagbl. Byn npouecTi
GastynaTy YLiH LWbIpbIHFa GipHeLLe TaMLUbl JIMMOH LUbIPbIHbIH KOCbIHbI3

TA3AIAY XOHE KYTIM

« KypangbiH 6apnbik anbiH6ans! 6eniktepid (A, B, C, D, F, G) biabIc XyaTblH MaliMHaaa
XyyFa 6onagbl. Onapabl CoHaan-ak Xbinbl bIAbIC XyyFa apHarFaH cabblHabl CyMeH e
xyyra 6onagpl. Kattbl kabatbl 6ap bICKbILITHI KONAaHO6aHpI3.

Tasanay oHau G6ony yuwiH Kypan GenwekrepiH nanpanaHbin GonFaHHaH KewiH
GipaeH cyfa canbin KOWbIN, COAaH COH TOMbIK XYbIN LWbIFY KepekK.

Kypangbl Tazanay ywiH kaTTel kabaTbl 6ap 3aTTapapbl, aueToHAdbl, ClUPT XaHe T.6.
KongaHb6aHbI3.

EnexneH (D) >ymbIC ke3iHae MyKUAT GonbiHbI3. EnekTiH Aypbic emec KongaHbinybiHa
»on 6epmeH;i3, 6yn OHbIH XYMbIC cunaTTamacbiHa acep eTyi MyMKiH. ENekTiH To3ybIHbIH,
HeMece 3aKbIMAaHybIHbIH anFaLlkel Genrinepi kesiHAe OHbl anMacTbIpFaH XeH.

* MoTop 6rorbiH AbIMKbIN MaTaMeH Ta3anaHbi3.



EFEP OE, KYPbIJIFbl XX¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY
KEPEK?

CEBENTEPI

LUELUIMI

AKAYTBIKTAP

Kypan »xymbic icTemengi.

LUTencenbai awa
KOCbINIMaFaH, KOCKbILL
“1” Hemece “2” kyWiHe
OpHaTbInmaraH

Kypanapl ceiikec kepHeyni
3NEKTP XeniciHe KOCbIHbI3.
Kypangpl icke KOCbIHbI3.

Kaknarfbl (C) aypbic
GekiTinmereH.

KaknafbiHbIH (C) aypbic
opHaTbINFaHAbIFbIH
TeKCepiHi3.

Kypbinfbl KaTTbl Kbi3bim
KETKEH >XoHe KopFarFaH.

Backapy TyimeciH (1)
0 kyWiiHe BypaHbI3 aa,
KYPbINFbIHbI OLUIpIn,
CybITbIHbI3, COAAH COH,
KanTa icke KOCbIHbI3.

KypangaH katTbl uic
LWblFadbl, Kypan KkaTTbl
Kbl3abl, ofaH TYTiH He

Enek (D) aypbic
OpHaTbInMaraH.

EnekTiH (D) aypbic
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

epekLue Wwybin 6ankanagbl.

©Hpaenyaeri kypam
Geniktep mernLepi Tbim
Ker.

KypanaplH cyblfaHblHLLIA
KyTin, kypam Genikrep
MerLEepiH a3anTbIHbI3.

Cik He Teye HanexHUM
YMHOM.

LbIpbIH XuHayFa apHanFaH
cbiibiMabInblk (E) aypeic
opHaTbInMaraH.

LLbIpbIH XWHayFa apHanfaH
CbINbIMABINLIKTBIH (E)
[OYpPbIC OpHaTbINFaHAbIFbIHA
KO3 XKETKI3iHi3.

Enek (D) nactaHbIn kanfaH.

Cyari (D) MeH kaknakTbl
(C) TasanaHbI3. CogaH
KeWiH XeMic XyMcarblHa
apHanfaH koHTeiHepgi (G)
6ocaTblHbI3

Backa na macenenep TyblHAaca He CypaKkTapbiHbI3 NaWaa 6onFaH xarganaa
ocbl KiTanwaHbIH COHbIHAA GepinreH KbI3MeT KepceTy opTanbifbIHbIH
6aiinaHbiC HOMipiHe xabapnacbiHbI3.

ANEKTPIIK HEMECE 3JIEKTPOHAbIK ©HIMAEPAOIH

KbIBMET ETY MEP3IMIHIH AAKTANY bl

KopuwafaH opTa Ta3anbIfblH CaKTaHbI3!
KypbinfFbl kannblHa KenTipyre Hemece kaiTa enaeyre GonatbliH Garanbl
MaTepuangapaaH Typaabl.
S KypbinFbiHbl XePrinikTi KOKbIC XMHAY NYHKTIHE anapbin TacTaHbI3.
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