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Fig. 1

DESCRIZIONE PRODOTTO
. Contenitore da 2L
. Coperchio
. Valvola di sfiato
. Guarnizione del coperchio
. Tubetto
a. Connettore A
b. Connettore B
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.ﬂ Italiano

I:ji] CONTENITORE PER SOTTOVUOTO — ISTRUZIONI E GARANZIA

Gentile cliente, Laica desidera ringraziarLa per la preferenza accordata al presente prodotto, progettato
secondo criteri di affidabilita e qualita al fine di una completa soddisfazione.

IMPORTANTE
LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DELL'USO
CONSERVARE PER UN RIFERIMENTO FUTURO

Il manuale di istruzioni deve essere considerato come parte del prodotto e deve essere conservato

per tutto il ciclo di vita dello stesso. In caso di cessione dell’apparecchio ad altro proprietario

consegnare anche I'intera documentazione.

Per un utilizzo sicuro e corretto del prodotto, I'utente & tenuto a leggere attentamente le istruzioni
l!!l e awertenze contenute nel manuale in quanto forniscono importanti informazioni relative a
I__I sicurezza, istruzioni d’uso e manutenzione.

In caso di smarrimento del manuale di istruzioni o necessita di ricevere maggiori informazioni o

chiarimenti contattare I'azienda all’indirizzo sotto riportato: Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz.

Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (VI) — Italy - Tel. +39 0444.795314 - 795321 - Fax +39

0444.795324 - www.laica.com

IL SOTTOVUOTO

II'sottovuoto € una tecnica di confezionamento dei prodotti alimentari basata sulla riduzione della pressione
assoluta dell'aria all'interno di un sacchetto o di un contenitore finalizzata ad eliminare I'ossigeno in esso
presente. L'ossigeno ¢ infatti responsabile del deterioramento del cibo attraverso una reazione chimica di
ossidazione. L'aria inoltre contribuisce alla crescita della maggior parte dei microrganismi.

Il confezionamento sottovuoto allunga la conservazione di molti cibi, riducendone I'ossidazione e impedendo
la proliferazione microbica.

Tuttavia, i cibi freschi hanno un’umidita intrinseca tale da favorire la crescita dei microrganismi
anche in assenza di aria. Pertanto é essenziale la conservazione a bassa temperatura (frigorifero
o freezer), al fine di prevenire tale deterioramento. | tempi di conservazione con il confezionamento
sottovuoto si allungano da 3 a 4 volte; la tabella che segue indica per alcune tipologie di cibi i tempi di
conservazione in condizioni normali e sottovuoto.

Si tratta di valori indicativi che dipendono dalla qualita originale del prodotto nonché dalla
modalita di preparazione e dalle condizioni igieniche rispettate.

TABELLA INDICATIVA DEI TEMPI DI CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

ALIMENTI CONSERVATI IN PERIODO DI CONSERVAZIONE | PERIODO DI CONSERVAZIONE IN
FREEZER IN CONDIZIONI NORMALI | CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO
(TEMPERATURA -16° / -20°C)
CARNE 4-5 mesi 15-20 mesi
PESCE 3-4 mesi 12 mesi
FRUTTA E VERDURA 10 mesi 18-24 mesi

ALIMENTI CONSERVATI PERIODO DI CONSERVAZIONE | PERIODO DI CONSERVAZIONE IN
IN FRIGO (TEMPERATURA IN CONDIZIONI NORMALI | CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO
+3°/+5°C)
CARNE CRUDA 2-3 giorni 6 giorni
PESCE FRESCO 1-3 giorni 4-5 giomi
SELVAGGINA 2 giorni 6 giorni
SALUMI AFFETTATI 4-6 giorni 15-22 giorni
SALUMI 7-14 giorni 25-40 giorni
FORMAGGI STAGIONAT! E DURI 6-20 giorni 25-60 giorni
VERDURA FRESCA 1-4 giorni 18-20 giomni
FRUTTA FRESCA 5-8 giorni 8-20 giorni
PASTA/RISOTTI/LASAGNE 2-3 giorni 10 giorni
CARNE COTTA 4-5 giorni 8-10 giorni
PASTICCERIA FRESCA 5 giorni 15-20 giomi
ALIMENTI CONSERVATI PERIODO DI CONSERVAZIONE | PERIODO DI CONSERVAZIONE IN
A TEMPERATURA AMBIENTE IN CONDIZIONI NORMALI | CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO
PANE 2 giorni 7-8 giorni
BISCOTTI 4-5 mesi 12 mesi
PASTA/RISO 6 mesi 12 mesi
FARINA 4 mesi 12 mesi
CAFFE MACINATO 3 mesi 12 mesi
TE 5 mesi 12 mesi
FRUTTA SECCA 4 mesi 12 mesi
LEGENDA SIMBOLI

A Awertenza

® Divieto

Q’F Per alimenti

AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

Prima dell'utilizzo del prodotto controllare che I'apparecchio si presenti integro senza visibili danneggiamenti.

In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi al proprio rivenditore.
Tenere il sacchetto di plastica della confezione lontano dai bambini: pericolo di soffocamento.

Questo apparecchio dovra essere destinato esclusivamente all'uso per il quale € stato concepito e nel
modo indicato nelle istruzioni d’uso. Ogni altro utilizzo € da considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi impropri o errati.
Contenitore adatto allo scongelamento del cibo nel microonde; non utilizzarlo per riscaldare il cibo nel

microonde.

Prima di scongelare il cibo nel microonde togliere sempre il coperchio dal contenitore.
Il presente apparecchio non & indicato per uso professionale ma solo per uso domestico.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO (vedi fig.1)

. Contenitore da 2L
. Coperchio
. Valvola di sfiato
. Guarnizione del coperchio
. Tubetto
a. Connettore A
b. Connettore B
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DATI TECNICI "
- Contenitore, coperchio e valvola di sfiato in SAN Qf
- Contenitore adatto per I'uso in frigorifero e freezer

- Contenitore adatto per lo scongelamento in microonde

- Condizioni ambientali di esercizio: -20°C +60°C

ISTRUZIONI PER L'USO

UTILIZZO

Prima di ogni uilizzo assicurarsi che la guarnizione del coperchio sia completamente pulita e asciutta e priva

di qualsiasi corpo estraneo o residuo di cibo, affinché la qualita e la durata del vuoto effettuato non siano

compromessi. Il vuoto all'interno del contenitore non impedisce la crescita batterica, conservare quindi i cibi

facilmente deperibili in frigorifero dopo I'aspirazione dell’aria dal contenitore.

1) Posizionare il contenitore per sottovuoto e la macchina su una superficie piana ed asciutta.

2) Collegare la macchina sottovuoto ad una presa elettrica.

3) Riempire il contenitore fino ad un massimo di 3 cm al di sotto del bordo.

4) Mettere il coperchio e ruotare la valvola di sfiato sulla posizione “®SEAL".

UTILIZZO CON MACCHINA SOTTOVUOTO VT3114

5) Collegare il connettore B del tubetto al foro di aspirazione della macchina (vedi fig. 2) ed inserire il
connettore A nella valvola di sfiato del coperchio del contenitore per sottovuoto.

6) Premere il tasto bianco della macchina sottovuoto (vedi fig. 3) e attendere lo spegnimento automatico.

UTILIZZO CON MACCHINA SOTTOVUOTO VT3111

5) Collegare il connettore B del tubetto al foro di aspirazione della macchina (vedi fig. 4) ed inserire il
connettore A nella valvola di sfiato del coperchio del contenitore per sottovuoto.

6) Premere il tasto “AUTOMATICO” della macchina sottovuoto e attendere lo spegnimento automatico.

UTILIZZO CON MACCHINA SOTTOVUOTO VT3117

5) Usare il tubetto in dotazione con la macchina. Collegare il connettore B del tubetto al foro di aspirazione
della macchina (vedi fig. 5) ed inserire il connettore A all'interno della valvola di sfiato del coperchio del
contenitore per sottovuoto.

6) Premere il tasto “canister” della macchina sottovuoto (vedi fig. 6) e attendere lo spegnimento automatico.

7) Scollegare il tubetto dal coperchio del contenitore facendo attenzione a non ruotare la valvola di sfiato.
Scollegare il tubetto dalla macchina e successivamente scollegare la macchina dalla presa elettrica.
Ora il sottovuoto ¢ stato effettuato; riporre il contenitore in frigorifero, freezer o dispensa.
8) Per aprire il contenitore sfiatare I'aria ruotando la valvola di sfiato sulla posizione “eOPEN" e rimuovere il
coperchio.
Per I'uso del contenitore con le macchine sottovuoto Laica codice VT3118 e VT3120 usare il tubetto in
dotazione con le macchine e seguire il paragrafo “Utilizzo con contenitori” delle istruzioni per I'uso delle
macchine.

Italiano ﬂ
MANUTENZIONE

e Trattare il prodotto con cura, proteggerlo da urti, luce diretta del sole e fonti dirette di calore.

Pulire il contenitore e il relativo coperchio prima di ogni utilizzo in lavastoviglie 0 a mano utilizzando del
detersivo per piatti.

Non utilizzare mai prodotti abrasivi (come detersivi 0 spugne ruvide).

Pulire il tubetto con un panno umido.

Conservare il contenitore e il coperchio perfettamente asciutti in un luogo fresco e asciutto.

Durante le operazioni di pulizia controllare che le parti di chiusura (bordo del barattolo e guarnizione del
coperchio) non siano graffiati o danneggiati.

PROBLEMI E SOLUZIONI
Problema | Possibile causa Soluzione
Il contenitore | Residui di cibo e/o corpi estranei a livello Pulire e asciugare accuratamente

non mantiene | della valvola di sfiato e /o della guarnizione
il vuoto del coperchio hanno impedito la corretta
operazione di estrazione dell'aria.

La valvola di sfiato non ¢ stata posizionata su | Ruotare la valvola di sfiato sulla posizione
“eSEAL" prima di effettuare il vuoto. “eSEAL” prima di ogni ciclo di sottovuoto.

la valvola e la guarnizione e ripetere
I'operazione come da istruzione.

GARANZIA

Il presente apparecchio € garantito 2 anni dalla data di acquisto che deve essere comprovata da timbro
o firma del rivenditore e dallo scontrino fiscale che avrete cura di conservare qui allegato. Tale
periodo & conforme alla legislazione vigente ("Codice del Consumo” D. Lgs. nr. 206 del 06/09/2005) e si
applica solo nel caso in cui il consumatore sia un soggetto privato. | prodotti Laica sono progettati per I'uso
domestico e non ne & consentito I'utilizzo in pubblici esercizi.

La garanzia copre solo i difetti di produzione e non € valida qualora il danno sia causato da evento accidentale,
errato utilizzo, negligenza o uso improprio del prodotto. Utilizzare solamente gli accessori forniti; I'utilizzo di
accessori diversi puo comportare la decadenza della garanzia. Non aprire I'apparecchio per nessun motivo;
in caso di apertura 0 manomissione, la garanzia decade definitivamente. La garanzia non si applica alle parti
soggette ad usura e alle batterie quando fornite in dotazione. Trascorsi i 2 anni dall’acquisto, la garanzia
decade; in questo caso gli interventi di assistenza tecnica verranno eseguiti a pagamento. Informazioni su
interventi di assistenza tecnica, siano essi in garanzia o a pagamento, potranno essere richieste contattando
info@laica.com. Non e dovuta nessuna forma di contributo per le riparazioni e sostituzioni di prodotti che
rientrino nei termini della garanzia. In caso di guasti rivolgersi al rivenditore; NON spedire direttamente a
LAICA. Tutti gli interventi in garanzia (compresi quelli di sostituzione del prodotto o di una sua parte) non
prolungheranno la durata del periodo di garanzia originale del prodotto sostituito. La casa costruttrice declina
ogni responsabilita per eventuali danni che possono, direttamente o indirettamente, derivare a persone, cose
ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate nell’apposito
libretto istruzioni & concernenti, specialmente, le avvertenze in tema di installazione, uso e manutenzione
dell'apparecchio. E facolta della ditta Laica, essendo costantemente impegnata nel miglioramento dei propri
prodotti, modificare senza alcun preawiso in tutto o in parte i propri prodotti in relazione a necessita di
produzione, senza che cio comporti nessuna responsabilita da parte della ditta Laica o dei suoi rivenditori. Per
ulteriori informazioni: www.laica.com



Eﬂ English

I:ji] VACUUM CANISTER - INSTRUCTIONS AND WARRANTY

Dear customer, Laica would like to thank you for choosing one of our products, designed according to strict
performance and quality criteria in order to ensure total satisfaction.

IMPORTANT
READ CAREFULLY BEFORE USE
KEEP IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE

The instruction manual must be considered an integral part of the product and must be kept for

its entire life. If the appliance is transferred to another owner, its documentation must also be

transferred in its entirety.

To ensure the safe and correct use of the product, the user must carefully read the instructions and
I!.!I warnings contained in the manual insofar as they provide important information regarding safety,
L.I user and maintenance instructions.

If the instruction manual is lost or in the event you require additional information or clarifications,

please contact the company at the address shown below:

Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (VI) — Italy

Tel. +39 0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 - www.laica.com

VACUUM SEALING

Vacuum sealing is a food packing technique involving the total extraction of air inside a bag or container
in order to eliminate all oxygen therein. Oxygen in fact causes the deterioration of food through a chemical
oxidation reaction. Air also contributes to the spread of most microorganisms. Vacuum packing prolongs the
life of most foods, reducing oxidation and inhibiting the spread of microbes.

In any case, fresh foods have an intrinsic moisture content that tends to favour the spread of
microorganisms even in the absence of air. They must therefore be stored at low temperatures (in
the fridge or freezer) so as to prevent their deterioration.

Preservation times with vacuum packing are 3 to 4 times as long; the following table indicates preservation
times in normal and vacuum conditions for various types of foods. These values are indicative only and
depend on the original quality of the product, as well as the method and hygienic conditions of
preparation.

INDICATIVE TABLE OF FOOD PRESERVATION TIMES

FOODS PRESERVED IN THE PRESERVATION TIME IN PRESERVATION TIME WITH
FREEZER (TEMPERATURE -16° NORMAL CONDITIONS VACUUM PACKING
/-20°C)
MEAT 4-5 months 15-20 months
FISH 3-4 months 12 months
FRUIT AND VEGETABLES 10 months 18-24 months

FOODS PRESERVED PRESERVATION TIME IN PRESERVATION TIME WITH
IN THE FRIDGE (TEMPERATURE NORMAL CONDITIONS VACUUM PACKING
+3°/ +5°C)
RAW MEAT 2-3 days 6 days
FRESH FISH 1-3 days 4-5 days
GAME 2 days 6 days
SLICED CURED MEATS 4-6 days 15-18 days
CURED MEATS 7-14 days 25-40 days
RIPENED AND HARD CHEESES 6-20 days 25-60 days
FRESH VEGETABLES 1-4 days 18-20 days
FRESH FRUIT 5-8 days 8-20 days
PASTA/RISOTTO/LASAGNE 2-3 days 10 days
COOKED MEAT 4-5 days 8-10 days
DRY SWEETS 5 days 15-20 days
FOODS STORED AT ROOM PRESERVATION TIME IN PRESERVATION TIME WITH
TEMPERATURE NORMAL CONDITIONS VACUUM PACKING
BREAD 2 days 7-8 days
BISCUITS 4-5 months 12 months
PASTA/RICE 6 months 12 months
FLOUR 4 months 12 months
GROUND COFFEE 3 months 12 months
TEA 5 months 12 months
DRIED FRUIT 4 months 12 months
SYMBOLS KEY
{l
& Warning ® Prohibited Qf Food grade
SAFETY WARNINGS

Prior to use, ensure the product is intact and that there is no visible damage. If in doubt, refrain from using
the appliance and contact the retailer that sold you the product.

Keep the plastic bag away from children: danger of suffocation.

This appliance must be used only for its intended purpose and according to the instructions for use. All
other types of use shall be considered inappropriate and therefore hazardous. The manufacturer shall not
be deemed liable for any damage caused by inappropriate or incorrect use.

The canister is suitable for food thawing in the microwave; do not use it to heat food in the microwave.
Prior to defrost food in the microwave, always remove the lid from the canister.

This appliance is not intended for professional use, but rather only for domestic use.

English m

PRODUCT DESCRIPTION (e fig.1)

. 2L canister
Lid

. Relief valve

. Lid gasket

. Tube

a. Connector A
b. Connector B
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TECHNICAL DATA "
- Canister, lid, and relief valve in SAN Qf
- Canisters suitable for use in the refrigerator and freezer

- Canister suitable for defrosting in the microwave

- Environmental operating conditions: -20°C +60°C

INSTRUCTIONS FOR USE

USE

Prior to each use, make sure the gasket of the lid is completely clean and dry and free of all foreign matter or

residual food, so as not to compromise the quality and duration of the vacuum.

The vacuum inside the canister does not inhibit the spread of bacteria, therefore store easily perishable foods

in the refrigerator after extracting the air from the canister.

1) Place the vacuum canister and the machine on a flat, dry surface.

2) Connect the vacuum machine to an electrical outlet.

3) Fill the canister up to a maximum of 3 cm below the top edge.

4) Put on the lid and turn the relief valve to the "e SEAL" position.

USE WITH VACUUM MACHINE VT3114

5) Connect connector B of the tube to the air extraction inlet of the machine (see fig. 2) and insert connector
Adin the relief valve of the lid of the vacuum canister.

6) Press the white key of the vacuum machine (see fig. 3) and wait for automatic shutdown.

USE WITH VACUUM MACHINE VT3111

5) Connect connector B of the tube to the air extraction inlet of the machine (see fig. 4) and insert connector
Ain the relief valve of the lid of the vacuum canister.

6) Press the "AUTOMATIC" key of the vacuum machine and wait for automatic shutdown.

USE WITH VACUUM MACHINE VT3117

5) Use the tube supplied with the machine. Connect connector B of the tube to the air extraction inlet of the
machine (see fig. 5) and insert connector A within the relief valve of the lid of the vacuum canister.

6) Press the "canister" key of the vacuum machine (see fig. 6) and wait for automatic shutdown.

7) Disconnect the tube from the lid of the canister, being careful not to rotate the relief valve. Disconnect the
tube from the machine and then disconnect the machine from the electrical outlet.
The vacuum has now been created; place the canister in the refrigerator, freezer or pantry.

8) To open the canister release the air by rotating the relief valve to the " OPEN" position and remove the lid.

For the use of the canister with the Laica vacuum machines codes VT3118 and VT3120 use the tube supplied

with the machine and follow the section "Use with canisters" of the instructions for use of the machines.
MAINTENANCE

e Handle the product with care, protect it against knocks, direct sunlight and sources of heat.

Clean the canisters and their lids before each use, either in the dishwasher or by hand, using dish-washing
detergent.

Never use abrasive products (such as detergents or abrasive sponges).

Clean the tube with a damp cloth.

Store the perfectly dry canister and lid in a cool and dry place.

When cleaning, check that the closing mechanisms (canister edges and lid gaskets) are not scratched or
damaged.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The canister | Food residue and/or foreign matter in the relief | Carefully clean and dry the valve and
does not valve and/or lid gasket have prevented the gasket, then repeat the operation as per
maintain the | correct extraction of air. instructions.

vacuum The relief valve was not positioned over Rotate the relief valve to the "eSFAL"
"eSEAL" before making the vacuum. position before each vacuum cycle.

WARRANTY

This equipment is covered by a 2-year warranty starting from the purchase date, which has to be proven
by means of the stamp or signature of the dealer and by the fiscal payment receipt that shall be
kept enclosed to this document. This warranty period complies with the laws in force and applies only in
case the consumer is an individual. Laica products are designed for domestic use only; therefore, their use
for commercial purposes is forbidden. The warranty covers only production defects and does not apply, if the
damage is caused by accidental events, misuse, negligence or improper use of the product. Use the supplied
accessories only; the use of other accessories invalidate the warranty cover. Do not open the equipment for
any reason whatsoever; the opening or the tampering of the equipment, definitely invalidate the warranty.
Warranty does not apply to parts subject to tear and wear along the use, as well as to batteries, when they are
included. Warranty decays after 2 years from the purchase date. In this case, technical service interventions
will be carried out against payment. Information on technical service interventions, under warranty terms or
against payment, may be requested by writing at info@laica.com.

Repair or replacement of products covered by the warranty terms are free of charge. In case of faults, refer to
the dealer; DO NOT send anything directly to LAICA. All interventions covered by warranty (including product
replacement or the replacement of any of its parts) shall not be meant to extend the duration of the original
warranty period of the replaced product. The manufacturer cannot be made liable for any damages that may
be caused, directly or indirectly, to people, things and pets resulting from the inobservance of the provisions
contained in the suitable user manual, especially with reference to the instructions related to installation, use
and maintenance of the equipment. Being constantly involved in improving its own products, Laica reserves
the right to modify its product, totally or partially, with reference to any production need, without that this
involves any responsibility whatsoever by Laica or its dealers.




m Francais

Francais m

. ALIMENTS CONSERVES AU TEMPS DE CONSERVATION EN| TEMPS DE CONSERVATION i i
[:E] BOITE SOUS-VIDE - INSTRUCTIONS ET GARANTIE REFRIGERATEUR (TEMPERATURE CONDITIONS NORMALES SOUS-VIDE DESCRIPTION DU PRODUIT (voir fig.1) ENTRETIEN
Cher client, Laica souhaite vous remercier pour la préférence accordée a ce produit, congu selon des critéres +3°/+5°C) R : 1. Boite de 2L o Traiter le produit avec soin en le protégeant des chocs, des rayons du soleil et des sources de chaleur.
de fiabilité et de qualité qui sauront vous satisfaire pleinement. VIANDE CRUE 2224 jours 6 jours 2. Couvercle o Neﬁoyer la boite et le couvercle avant chaque utilisation au lave-vaisselle ou & la main avec du liquide
POISSON FRAIS 123 jours 445 jours 3. Soupape . K‘a's.se“e; liser de oroduts abrasit s détercents ou & s
IMPORTANT VIANDE DE GIBIER 2 jours 6 jours g %S'Vgud” couvercle . Ng&?,?;‘?e“tﬁ'yii A lghs.f%rﬁsdrfq.gg mme les détergents ou éponges abrasives).
LIRE ATTENTIVEMENT AVANT UTILISATION CHARCUTERIE EN TRANCHES 446 jours 15218 jours a. Connecteur A e Laboite et le couvercle doivent étre rangés parfaitement secs, dans un endroit frais et sec.
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE FUTURE CHARCUTERIE 7 414 jours 25 & 40 jours b. Connecteur B e Pendant les opérations de nettoyage, controler que les éléments de fermeture (bord de la boite, joint du
La notice d'utilisation doit étre considérée comme partie du produit et doit étre conservée pendant FROMAGES AFFINES ET DURS 6220 jours 258 60 jours DONNEES TECHNIQUES couvercle) ne sont pas rayés ni abimes.
tout le cycle de vie de ce dernier. En cas de cession de I'appareil & un autre propritaire, remettre LEGUMES FRAIS 144 jours 18420 jours DONAE ! Qt - " PROBLEMES ET REMEDES
e ot S
Pour une utilisation sure et correcte du produit, I'utilisateur est tenu de lire attentivement les PATES/RIZ/LASAGNES 2a3jours 10 jours - Peut-gtre utilisé pour la décongélation au four a micro-ondes Probleme | Cause possible Reméde
instructions et avertissements contenus dans le manuel car ils fournissent des informations VIANDE CUITE 445 jours 8210 jours - Conditions environnementales d'exercice: -20°C +60°C
|| importantes concernant la sécurité et les instructions pour I'utilisation et la maintenance. PATISSERIE SECHE 5 jours 152 20 jours Le vide Les residus de nourriture et/ou les corps Nettoyer et sécher soigneusement la
En cas de perte de la notice d'utiisation ou pour obtenir plus d'informations ou de détails, INSTRUCTIONS D’UTILISATION nestpas | étrangers au niveau de la soupape et/ou du | soupape, le joint et répéter I'opération en
contacter I'entreprise a I'adresse figurant ci-dessous: ALIMENTS CONSERVES A TEMPS DE CONSERVATION EN| TEMPS DE CONSERVATION maintenu. | joint du qouverclle ont empécheé I'opération suivant les instructions.
Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (VI) — Italie - Tél. +39 TEMPERATURE AMBIANTE CONDITIONS NORMALES SOUS-VIDE UTILISATION » X ) d'extraction de I'air.
0444.795314 - 795321 PAIN 2 jours 728 jours ﬁi\/?ggignageuigjttj‘rllr?titr‘(e)nﬁosuerlsnseuE)ee{sqgoenl]epjrotime%g?:\éiracllﬁéeg f;?ﬂgéegéeg %ﬁggrgaﬁgcv'éaens corps étranger La soupape n'a pas 6té positionnée sur Positionner la soupape sur “eSEAL” avant
Fax +39 0444.795324 - www.Jaica.com BISCUITS 45 mois 12 mois Le vide & I'intérieur de la boite n'empéche pas I'augmentation bactérienne. Nous conseillons donc de *SEAL avant la mise sous-vide. chaque mise Sous-vide.
LE SOUS-VIDE PATES/RIZ 6 mois 12 mois conserver les aliments facilement périssables au refrigérateur apres |'aspiration de I'air de la boite.
FARINE 4 mois 12 mois 1) Positionner la boite sous-vide et la machine sur une surface plate et séche. GARANTIE
) ) - - ) . - - i i 2) Brancher la machine sous-vide a une prise électrique.
Le sous-vide est une technique de conditionnement des produits alimentaires basee sur la réduction de la ?ﬁEE MOULU 3 mois 15 mois 3) Remplir la boite jusqu'a un maximum de 3 cm en dessous du bord. Cet appareil est garanti pour une durée de 2 ans a partir de la date d’achat qui doit apparaitre sur le tampon
pression absolue de I'air a l'intérieur d'un sachet ou d’une boite pour éliminer I'oxygene contenu a I'intérieur. 5 mois mais 4) Fermer avec le couvercle et positionner la soupape sur “®SEAL”. et la signature du revendeur et sur le recu fiscal ci-joint que vous garderez avec soin.
En effet, I'oxygene est responsable de la détérioration de la nourriture & travers une réaction chimique | FRUITS SECS 4 mois 12 mois UTILISATION AVEC LA MACHINE SOUS-VIDE VT3114 Cette période est conforme 2 la législation en vigueur et s'applique seulement au cas oll le consommateur
d’oxydation. L'air contribue aussi a I'augmentation de la plupart des micro-organismes. Le conditionnement 5) Relier le connecteur B du tuyau au trou d"aspiration de la machine (voir fig. 2) et insérer le connecteur Ad  soit un sujet particulier. Les produits Laica sont projetés pour un emploi & la maison et on ne permet pas
sous-vide prolonge la durée de conservation de nombreux aliments en réduisant leur oxydation et en LEGENDE SYMBOLES I'intérieur de la soupape du couvercle de la boite sous-vide. son emploi dans les locaux publiques. La garantie couvre uniquement les défauts de production et n’est pas

empéchant la prolifération microbienne.

Toutefois, les aliments frais ont une humidité intrinseque qui favorise I'augmentation des micro-organismes
méme en absence d’air. Par conséquent, pour prévenir cette détérioration, la conservation a basse
température est essentielle (réfrigérateur ou congélateur).

Les temps de conservation avec le conditionnement sous-vide sont prolongés de 3 a 4 fois; le tableau suivant
indique les temps de conservation en conditions normales et sous-vide pour certains types d'aliments. Il s’agit
de valeurs indicatives qui dépendent de la qualité originale du produit, du mode de préparation et
du respect des conditions d’hygiéne.

A Avertissements

® Interdiction

gg? Par aliments

MISES EN GARDE SUR LA SECURITE

e Controler, avant I'utilisation du produit, que I'appareil est intact sans dommages visibles. En cas de doute,

ne pas utiliser I'appareil et s'adresser au revendeur.

6) Appuyer sur le bouton blanc de la machine sous-vide (voir fig. 3) et attendre I'arrét automatique.

UTILISATION AVEC LA MACHINE SOUS-VIDE VT3111

5) Relier le connecteur B du tuyau au trou d’aspiration de la machine (voir fig. 4) et insérer le connecteur A a
I'intérieur de la soupape du couvercle de la boite sous-vide.

6) Appuyer sur le bouton “AUTOMATIQUE” de la machine sous-vide et attendre I'arrét automatique.

UTILISATION AVEC LA MACHINE SOUS-VIDE VT3117

5) Utiliser le tuyau fourni avec la machine. Relier le connecteur B du tuyau au trou d’aspiration de la machine
(voir fig. 5) et insérer le connecteur A a I'intérieur de la soupape du couvercle de la boite sous-vide.

6) Appuyer sur le bouton “canister” de la machine sous-vide (voir fig. 6) et attendre I'arrét automatique.

valable si les dommages sont causés par des événements accidentels, par une utilisation incorrecte, par
négligence ou par utilisation impropre du produit. Utiliser uniquement les accessoires fournis; I'utilisation
d’accessoires divers peut entrainer I'annulation de la garantie. N'ouvrir en aucun cas I'appareil; en cas
d’ouverture ou d'endommagement, la garantie sera annulée définitivement. La garantie n'est pas valide pour
les pieces soumises a usure suite a leur emploi et aux batteries lorsqu’elles sont fournies en dotation. Une fois
écoulés 2 ans des la date d’achat, la garantie s'échoit; dans ce cas les interventions d’assistance technique
seront réalisées sous paiement. Les informations sur les interventions d’assistance technique, soient elles en
garantie ou sous paiement, pourront étre demandées en contactant notre société a info@laica.com.

Aucune forme de contribution est due pour les réparations et les remplacements inclus dans les termes de la

o Garder le sachet en plastique de I'emballage hors de la portée des enfants: danger de suffocation.

° ¥ 4 ° > MG Td PY uaiigel garantie. En cas de pannes, s'adresser a son revendeur; NE PAS expédier directement a LAICA.
o Cet appareil devra étre destiné exclusivement a I'utilisation pour laquelle il a été congu et de la fagon

TABLEAU INDICATIF DES TEMPS DE CONSERVATION DES ALIMENTS

indiquée dans la notice. Toute autre utilisation est non conforme et donc dangereuse. Le fabricant ne peut

7) Débrancher le tuyau du couvercle de la boite en faisant attention de ne pas tourner la soupape. Débrancher

Toutes les interventions en garantie (incluses celles de remplacement du produit ou bien d’une de ses parties)

ALIMENTS CONSERVES AU TEMPS DE CONSERVATION EN| TEMPS DE CONSERVATION [ { le tuyau de la machine puis débrancher la machine de la prise €lectrique. ne prolongeront pas la durée de la période de garantie originale du produit remplacé.
REFRIGERATEUR (TEMPERATURE CONDITIONS NORMALES SOUS-VIDE étre retenu responsable pour les éventuels dommages dérivant d'usages impropres ou erronés. Le sous-vide a ete eﬁectue; ranger la boite dans le réfrigérateur, congelateurpu le garde-manger. La maison constructrice décline toute responsabilité en cas d’éventuels dommages causés, directement ou
16°/-20°C) o Peut-étre utilisé pour décongeler les aliments au four & micro-ondes; ne pas utiliser pour chauffer les 8) Pour ouvrir la bolte, évacuer I'air en positionnant la soupape sur “eOPEN" et dter le couvercle. indirectement, aux personnes, choses et animaux domestiques suite au manque d’attention a toutes les
VIANDE 425 moi 15220 moi aliments au four a micro-ondes. » . ) ) ) » ~ prescriptions indiquees sur le livret d'instruction et concernant, de maniére particuliére, les conseils relatifs
9 mois .29 Mol o Enlever toujours le couvercle de I boite avant de décongeler les aliments au four & micro-ondes. Pour utiliser la bofte avec les machines sous-vide Laica (codes VT3118 et VT3120), utiliser le tuyau fourni & Pinstallation, I'utiisation et 'entretien de I'appareil. Il est faculté de la société Laica, qui est constamment
POISSON _ 3a4 mois i 12 mois o Le présent appareil n'est pas destiné a un usage professionnel mais seulement pour un usage domestique. avec les machines et suivre les instructions du paragraphe “Utilisation avec les boites” de la notice.t engagee dans I'amélioration de ses produits, de modifier sans aucun avis au préalable totalement ou
FRUITS ET LEGUMES 10 mois 18 a 24 mois partiellement ses propres produits en relation avec la nécessité de production, sans que cela implique aucune

responsabilité de la part de la société Laica ou de ses vendeurs.
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DE] RECIPIENTE PARA CONSERVAR AL VACIO — INSTRUCCIONES Y GARANTIA

Estimado cliente, Laica desea agradecerle por haber elegido el presente producto, disefiado segun criterios de
fiabilidad y calidad para su completa satisfaccion.

IMPORTANTE
LEER ATENTAMENTE ANTES DEL USO
CONSERVAR PARA UNA REFERENCIA FUTURA

El' manual de instrucciones se debe considerar como parte del producto y se debe conservar

durante todo el ciclo de vida Util de la misma.

En caso de cesion del aparato a otro propietario también se debe entregar toda la documentacion.

Para un uso seguro y correcto del producto, el usuario debe leer atentamente las instrucciones
l!!l y las advertencias contenidas en el manual puesto que suministran importantes informaciones
|__I relativas a la seguridad de uso y mantenimiento.

En caso de extravio del manual de instrucciones o necesidad de recibir mayor informacion o

aclaraciones, comunicarse con la empresa a la direccion que se muestra debajo.

Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (V) — Italia

Tel. +39 0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 - www.laica.com

ENVASADO AL VACI0

El envasado al vacio es una técnica de envasado de los productos alimenticios que consiste en la reduccion
absoluta de la presion del aire en el interior de una bolsa o de un envase finalizada a eliminar el oxigeno
presente en el mismo.

El oxigeno es en efecto responsable del deterioro del alimento mediante una reaccion quimica de oxidacion.
El aire ademas contribuye al crecimiento de la mayor parte de microorganismos.

El envasado al vacio prolonga la conservacion de muchos alimentos, reduciendo la oxidacion e impidiendo la
proliferacién microbiana.

No obstante, los alimentos frescos tienen una humedad intrinseca tal para favorecer el crecimiento
de los microorganismos aunque en ausencia de aire.

Por lo tanto es esencial la conservacion a baja temperatura (frigorifico o freezer), para prevenir
dicho deterioro.

Los tiempos de conservacion con el envasado al vacio se prolongan de 3 a 4 veces; la tabla que sigue indica
para cada tipo de alimentos los tiempos de conservacion en condiciones normales y al vacio.

Se trata de valores indicativos que dependen de la calidad original del producto como asi también
de la modalidad de preparacion y de las condiciones higiénicas respetadas.

TABLA INDICATIVA DE LOS TIEMPOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS

ALIMENTOS CONSERVADOS EN | PERIODO DE CONSERVACION | PERIODO DE CONSERVACION CON
FREEZER (TEMPERATURA | EN CONDICIONES NORMALES ENVASADO AL VACIO
-16° / -20°C)
CARNE 4-5 meses 15-20 meses
PESCADO 3-4 meses 12 meses
FRUTA Y VERDURA 10 meses 18-24 meses

ALIMENTOS CONSERVADOS | PERIODO DE CONSERVACION | PERIODO DE CONSERVACION CON
EN LA NEVERA (TEMPERATURA | EN CONDICIONES NORMALES ENVASADO AL VACIO
+3°/+5°C)

CARNE CRUDA 2-3 dias 6 dias
PESCADO FRESCO 1-3 dias 4-5 dias
ANIMALES DE CAZA 2 dias 6 dias
EMBUTIDOS CORTADOS EN 4-6 dias 15-18 dias
REBANADAS

EMBUTIDOS 7-14 dias 25-40 dias
QUESOS MADUROS Y DUROS 6-20 dias 25-60 dias
VERDURA FRESCA 1-4 dias 18-20 dias
FRUTA FRESCA 5-8 dias 8-20 dias
PASTA/RISOTTOS/LASARAS 2-3 dias 10 dias
CARNE COCIDA 4-5 dias 8-10 dias
PASTELERIA SECA 5 dias 15-20 dias

ALIMENTOS CONSERVADOS A | PERIODO DE CONSERVACION | PERIODO DE CONSERVACION CON
TEMPERATURA AMBIENTE | EN CONDICIONES NORMALES ENVASADO AL VACIO
PAN 2 dias 7-8 dias
GALLETAS 4-5 meses 12 meses
PASTA/ARROZ 6 meses 12 meses
HARINA 4 meses 12 meses
CAFE MOLIDO 3 meses 12 meses
TE 5 meses 12 meses
FRUTA SECA 4 meses 12 meses
LEYENDA SIMBOLOS

& Advertencia ® Prohibicion

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

o Antes de usar el producto verifique que el aparato esta integro, sin dafos visibles. En caso de duda no use
el aparato y consulte con el vendedor.

Tenga la bolsa de plastico del envase fuera del alcance de los nifios: peligro de asfixia.

Este aparato debera destinarse exclusivamente al uso para el cual ha sido concebido y en la manera
indicada en las instrucciones de uso.

Cualquier otro uso se considera impropio y, por tanto, peligroso. El fabricante no se considerara responsable
de los dafios causados por el uso impropio e incorrecto.

Recipiente adecuado para la descongelacion de la comida en el microondas; no usarlo para calentar la
comida en el microondas.

Antes de descongelar la comida en el microondas siempre quitar la tapa del recipiente.

El presente aparato no esté indicado para uso profesional sino sélo para uso doméstico.

QI? Para alimentos

DESCRIPCION DEL PRODUCTO (ver fig. 1)

Recipiente de 2L
Tapa

Valvula de descarga
Guarnicion de la tapa
Tubo

a. Conector A

b. Conector B

SRR

DATOS TECNICOS "
- Recipiente, tapa y valvula de descarga en SAN QH
- Recipiente adecuado para el uso en frigorifico, freezer

- Recipiente adecuado para la descongela(:lon en microondas

- Condiciones ambientales de ejercicio: -20°C +60°C

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Uso

Antes de cada uso asegurarse que la guarnicion de la tapa esté completamente limpia y seca y sin ningtin

cuerpo extrafio o residuo de alimento, para que la calidad y la duracion del vacio no se comprometan.

El vacio en el interior del envase no impide el crecimiento bacteriano, conservar luego los alimentos facilmente

deteriorables en frigorifico después de la aspiracion del aire del envase.

1) Colocar el envase para vacio y la maquina en una superficie plana y seca.

2) Conectar la maquina a una toma eléctrica.

3) Llenar el envase hasta un maximo de 3 cm por debajo del borde.

4) Colocar la tapa y girar la valvula de descarga en la posicion “®SEAL”.

USO CON MAQUINA PARA CONSERVAR AL VACIO VT3114

5) Conectar el conector B del tubo al horno de aspiracion de la maquina (véase fig. 2) e introducir el conector

Acen la vélvula de descarga de la ‘tapa del envase para vacio.

6) Presionar Ja tecla blanca de la maquina de vacio (véase fig. 3) y esperar el apagado automético.

USO CON MAQUINA PARA CONSERVAR AL VACIO VT3111

5) Conectar el conector B del tubo al horno de aspiracion de la maquina (véase fig. 4) e introducir el conector

Aenla vélvula de descarga de la tapa del envase para vacio.

6) Presionar Ja tecla ‘AUTOMATICO” de la maquina de vacio y esperar el apagado automatico.

USO CON MAQUINA PARA CONSERVAR AL VACIO VT3117

5) Usar el tubo en dotacion con la maquina. Conectar el conector B del tubo al horno de aspiracion de la
magquina (véase fig. 5) e introducir el conector A en el interior de la valvula de descarga de la tapa del
envase para vacio.

6) Presionar la tecla “canister” de la maquina de vacio (véase fig. 6) y esperar el apagado automatico.

7) Desconectar el tubo de la tapa del envase prestar atencion para no girar la valvula de descarga.
Desconectar el tubo de la méaquina y luego desconectar la maquina de la toma eléctrica.
Ahora el cierre al vacio se ha realizado; volver a colocar el envase en el frigorifico, freezer o despensa.

8) Para abrir el recipiente sacar el aire girando la valvula de descarga en la posicion “eOPEN" y quitar la tapa.

Para el uso del recipiente con las maquma para conservar al vacio Laica codlgo VT3118 y VT3120 usar el
tubo en dotacion con las maquinas y seguir el parrafo “Uso con recipientes” de las instrucciones para el uso
de las maquinas.

Espanol E
MANTENIMIENTO

e Tratar el producto con precaucion, protegerlo de golpes, luz directa del sol y fuentes directas de calor.
Limpiar el envase y la respectiva tapa antes de cada uso en lavavajillas 0 a mano utilizando el detergente
para platos.

No utilice nunca productos abrasivos (como detergentes o esponjas asperas).

Limpiar el tubo con un pafio hiimedo.

Conservar el envase y la tapa perfectamente secos en un lugar fresco y seco.

Durante las operaciones de limpieza controlar que las partes de cierre (borde del envase y guarnicion) no
estén rayadas o dafiadas.

PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Solucion

Limpiar y secar cuidadosamente la
valvula y la guarnicion y repetir la
operacion como se describe en las
instrucciones.

Girar la valvula de descarga en la
posicion “eSEAL” antes de cada ciclo
de vacio.

Problema | Posible causa

Elenvase |Residuos de comida y/o cuerpos extraiios en el

no nivel de la valvula de descarga y/o de la guarnicion
mantiene | de la tapa han impedido la operacion correcta de
el vacio extraccion de aire.

La vdlvula de descarga no se ha colocado en
“eSEAL” antes de realizar el vacio.

GARANTIA

Este aparato estd garantizado por 2 afios a partir de la fecha de compra, que debe estar certificada por el
sello y firma del revendedor y el recibo fiscal, que se conservara adjunto.

Dicho periodo es conforme a la legislacion vigente y se aplica solamente en el caso en que el consumidor
sea un sujeto particular. Los productos Laica han sido proyectados para el uso domestico y no se permite el
empleo en ejercicios publicos. La garantia ampara solo los defectos de produccion y no es vélida si el dafio
fuera causado por un accidente, uso incorrecto, negligencia o uso impropio del producto.

Emplee solo los accesorios entregados, el empleo de otros accesorios puede hacer que la garantia pierda
su validez. No abra por ninglin motivo el aparato; en caso de apertura o alteracion, la garantia pierde
definitivamente su validez. La garantia no se aplica a las partes sometidas a desgaste debido al uso y a
las baterfas cuando se suministren en dotacion. Pasados los 2 afios desde la compra, la garantia se vence;
en este caso las intervenciones de asistencia técnica se realizardn bajo pago. Informaciones sobre las
intervenciones de asistencia técnica, sea en garantia o bajo pago, se pueden solicitar contactando info@laica.
com. No es debida ninguna forma de contribucidn para las reparaciones o sustituciones de productos inclusos
en los términos de la garantia. En caso de averias, dirfjase al revendedor; NO envie directamente a LAICA.
Todas las intervenciones en garantia (incluso aquellas de sustitucién del producto o de una de sus partes) no
extienden la duracion del periodo de garantia original del producto sustituido.

El fabricante no se considera responsable por posibles dafios que puedan, directa o indirectamente, afectar
a personas, cosas 0 animales domésticos por la inobservancia de todas las disposiciones indicadas en
este manual de instrucciones y, especialmente, referidas a las advertencias sobre la instalacion, uso y
mantenimiento del aparato. Es facultad de la sociedad Laica, al estar constantemente empefiada en la mejora
de sus propios productos, modificar sin preaviso alguno totalmente o en parte los productos presentes en el
catalogo en relacion a necesidades de produccion, sin que ello comporte responsabilidad alguna por parte de
la sociedad Laica o de sus vendedores.
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DE] RECIPIENTE PARA VACUO - INSTRUGOES E GARANTIA

Caro cliente, a Laica deseja agradecé-lo pela por ter escolhido este produto, projetado consoante os critérios
de fiabilidade e de qualidade para uma completa satisfago.

IMPORTANTE _
LER ATENTAMENTE ANTES DA UTILIZAGAO
CONSERVAR PARA CONSULTA FUTURA

0 manual de instrucdes deve ser considerado como parte do produto e deve ser conservado
durante toda a vida util deste.

Em caso de cesséo do aparelho a outro proprietdrio entregue também toda a documentagdo. Para
uma utilizagéo segura e correta do produto, o utilizar deve ler atentamente as instrugoes e avisos
contidos no manual porque fornecem informagdes importantes relativas a seguranga, instrugdes
de uso e manutengao.

Em caso de perda do manual de instrucbes ou necessidade de receber mais informagdes ou
esclarecimentos contacte a empresa no endereco indicado abaixo:

A Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (VI) — Italia

Tel. +39 0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 - www.laica.com

0 VACUO

0 vécuo é uma técnica de embalamento dos produtos alimentares baseada na redugéo da presséo absoluta
do ar dentro de um saco ou de um recipiente, destinada a eliminar o oxigénio presente no mesmo.

De facto, 0 oxigénio é responsavel pelo deterioramento dos alimentos atraves de uma reagdo quimica de
oxidagao. O ar contribui também para o crescimento da maior parte dos microrganismos.

0 embalamento em vacuo prolonga a conservagao de muitos alimentos, reduzindo a oxidagéo e impedindo
a proliferagao microbiana.

No entanto, os alimentos frescos tém uma humidade intrinseca que favorece o crescimento
dos microrganismos mesmo na auséncia de ar. Como tal, é essencial a conservagao a baixa
temperatura (frigorifico ou congelador) para prevenir este deterioramento.

0Os tempos de conservagdo com o embalamento sob vcuo prolongam-se de a 4 vezes; a tabela seguinte
indica para algumas tipologias de alimentos os tempos de conservacdo em condi¢des normais e sob véacuo.
Trata-se de valores indicativos que dependem da quantidade original do produto, bem como da
modalidade de preparagao e das condicdes higiénicas respeitadas.

)

TABELA INDICATIVA DOS TEMPOS DE CONSERVAGAOQ DOS ALIMENTOS

ALIMENTOS CONSERVADOS NO | PERiODO DE CONSERVAGAO |PERIODO DE GONSERVAQI\O EM
CONGELADOR (TEMPERATURA | EM CONDIGOES NORMAIS EMBALAMENTO EM VACUO
-16°/ -20°C)
CARNE 4-5 meses 15-20 meses
PEIXE 3-4 meses 12 meses
FRUTA E VERDURA 10 meses 18-24 meses

ALIMENTOS CONSERVADOS | PERIODO DE CONSERVAGAO | PERIODO DE CONSERVAGAO EM
NO FRIGORIFICO (TEMPERATURA | EM CONDIGOES NORMAIS EMBALAMENTO EM VACUO
+3°/+5°C)
CARNE CRUA 2-3 dias 6 dias
PEIXE FRESCO 1-3 dias 4-5 dias
CARNE DE CACA 2 dias 6 dias
ENCHIDOS FATIADOS 4-6 dias 15-18 dias
ENCHIDOS 7-14 dias 25-40 dias
QUEIJOS CURADOS E DUROS 6-20 dias 25-60 dias
LEGUMES FRESCOS 1-4 dias 18-20 dias
FRUTA FRESCA 5-8 dias 8-20 dias
MASSA/RISOTO/LASANHA 2-3 dias 10 dias
CARNE COZINHADA 4-5 dias 8-10 dias
BOLOS SECOS 5 dias 15-20 dias
ALIMENTOS CONSERVADOS A | PERIODO DE CONSERVAGAO |PERIODO DE CONSERVAGAO EM
TEMPERATURA AMBIENTE EM CONDIGOES NORMAIS EMBALAMENTO EM VACUO
PAO 2 dias 7-8 dias
BOLACHAS 4-5 meses 12 meses
MASSA/ARROZ 6 meses 12 meses
FARINHA 4 meses 12 meses
CAFE MOIDO 3 meses 12 meses
CHA 5 meses 12 meses
FRUTOS SECOS 4 meses 12 meses

LEGENDA RELATIVA A0S SIMBOLOS

A Aviso

e Antes de utilizar o produto, verificar se o aparelho se encontra em boas condicGes e sem danos visiveis.

® Proibicdo

AVISOS DE SEGURANGA

Caso contrario, ndo utilize o aparelho e contactar o revendedor.
e Guardar o saco pléastico da embalagem fora do alcance de criangas: perigo de sufocagéo.

e Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso para o qual foi concebido e da forma indicada nas

instrugdes de uso.

Qualquer outro uso deve ser considerado impréprio e, portanto, perigoso. O fabricante ndo pode ser

QI? Para alimentos

considerado responsavel por eventuais danos causados por usos improprios ou erréneos.

® Recipiente proprio para o descongelamento de alimentos no micro-ondas; ndo utiliza-lo para aquecer o

alimento no micro-ondas.

e Antes de descongelar os alimentos no micro-ondas, sempre retirar a tampa do recipiente.
e (O presente aparelho néo ¢ indicado para uso profissional, mas apenas para uso doméstico.

Portugués m

DESCRICAO DO PRODUTO (igja a a fig.1)

. Recipiente de 2L
. Tampa
. Vélvula de purga
. Vedante da tampa
. Tubo
a. Conector A
b. Conector B

O W —

DADOS TECNICOS

- Recipiente, tampa e vélvula de purga em SAN

- Recipiente adequado para uso em frigorifico e congelador

- Recipiente adequado para o descongelamento em micro-ondas
- Condigdes ambientais de uso: -20°C +60°C

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

4

Uso

Antes de cada uso, assegurar-se de que a vedagdo da tampa esteja completamente limpa e seca e sem

qualquer corpo estranho ou residuo de alimento, para que a qualidade e a duragdo do vacuo ndo sejam

comprometidas.

0 vacuo dentro do recipiente ndo impede o crescimento bacteriano; assim, conservar os alimentos facilmente

pereciveis no frigorifico apds a aspiragao do ar do recipiente.

1) Posicionar o recipiente para vacuo e a maquina em uma superficie plana e seca.

2) Ligar a maquina de embalar a vacuo a uma tomada elétrica.

3) Encher o recipiente no maximo até 3 cm abaixo da borda.

4) Por a tampa e girar a valvula de purga para a posigao “eSEAL".

USO COM MAQUINA DE EMBALAR A VACUO VT3114

5) Encaixar o conector B do tubo ao furo de aspiragdo da maquina (ver fig. 2) e inserir o conector A na vélvula
de purga da tampa do recipiente para vacuo.

6) Premer a tecla branca da maquina de embalar a vécuo (ver fig. 3) e esperar o desligamento automatico.

USO COM MAQUINA DE EMBALAR A VACUO VT3111

5) Encaixar o conector B do tubo ao furo de aspiragdo da maquina (ver fig. 4) e inserir o conector A na vélvula
de purga da tampa do recipiente para vacuo.

6) Premer a tecla "AUTOMATICO” da méaquina de embalar a vacuo e esperar o desligamento automatico.

USO COM MAQUINA DE EMBALAR A VACUO VT3117

5) Usar o tubo fornecido com a méaquina. Encaixar o conector B do tubo ao furo de aspirago da méaquina (ver
fig. 5) e inserir o conector A dentro da vélvula de purga da tampa do recipiente para vacuo.

6) Premer a tecla “canister” da méaquina de embalar a vacuo (ver fig. 6) e esperar o desligamento automatico.

7) Desconectar o tubo da tampa do recipiente, com atencdo para ndo girar a valvula de purga. Desconectar
o tubo da maquina e, em seguida, desconectar a maquina da tomada.
Agora o recipiente encontra-se sob vacuo; volte a colocd-lo no frigorifico, congelador ou despensa.

8) Para abrir o recipiente, expurgar o ar girando a valvula de purga para a posicao “®OPEN” e, entdo, remover
a tampa.

Para 0 uso do recipiente com as maquinas de embalar a vacuo Laica codigos VT3118 e VT3120, usar o
tubo fornecido com as maquinas e seguir a segdo “Uso com recipientes” das instrucdes de uso da maquina.

MANUTENGAO

e Tratar o produto com cuidado e protegé-lo contra choques, Iuz direta do sol e fontes diretas de calor.
Antes de cada uso, lavar o recipiente e a respectiva tampa em maquina de lavar loiga ou @ méo, utilizando
detergente para loica.

Nunca utilizar produtos abrasivos (como detergentes ou esponjas asperas).

Limpar o tubo com um pano himido.

Conservar o recipiente e a tampa perfeitamente secos num local fresco e seco.

Durante as operagdes de limpeza, verificar se as partes de fechamento (rebordo do frasco e vedagéo da
tampa) ndo estdo arranhados ou danificados.

PROBLEMAS E SOLUGOES

Solucéo

Limpar e secar cuidadosamente a valvula
e a vedacdo e repetir a operagao de
acordo com as instrugdes.

Problema

QO recipiente
ndo mantém
0 Vacuo.

Causa possivel

Residuos de alimentos e/ou corpos estranhos

a nivel da valvula de purga e/ou do vedante da
tampa impediram o funcionamento correto da
extragdo de ar.

A valvula de purga ndo foi posicionada em
“eSEAL” antes de realizar o vacuo.

Girar a valvula de purga para a posigao
“eSEAL” antes de cada ciclo de vacuo.

GARANTIA

0 sistema de garantia de 2 anos a contar da data da compra, que devem ser certificadas pelo carimbo e
assinatura do revendedor. O recibo, deve manter-se junto.

Este periodo é nos termos da legislagdo em vigor e s6 se aplica se o consumidor for um sujeito passivo e
particular. Os produtos sdo projectados para uso doméstica e 0 seu emprego ndo é permitido em local publico.
A garantia cobre apenas defeitos de fabricacdo e néo se aplica se 0 dano foi causado por um acidente,
abuso, negligéncia ou uso improprio do produto. Utilize apenas acessorios da marcas, o uso de outros podem
fazer perde a validade da GARANTIA. Ndo abra por algum motivo o aparelho ao abrir a alteragdo, a garantia
¢ definitivamente anulada. A garantia ndo se aplica a pegas sujeitas a desgaste e as pilhas quando sdo
fornecidas. Apds dois anos desde a compra, a garantia expira, neste caso, as intervengdes de assisténcia
técnica serdo feitas por orgamento e consequente sujeitas a pagamento.

Para InformagGes sobre as intervengdes para reparagdes ou substituicdo de produtos, contacte info@laica.
com.. ou o seu fornecedor.Todas as intervencdes de reparacdo (Incluindo as de substituicdo do produto
ou parte dele) ndo prorrogam a duracdo da garantia do produto original substituido. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer danos que podem, directa ou indirectamente, afectar as pessoas, coisas ou
animais. Admitidos por ndo cumprir todos os requisitos especificados neste manual. Adverténcias sobre a
instalagao, utilizagao e manutencdo dos equipamentos.

A LAICA, sociedade secular, procura constantemente melhorar os seus produtos. Alteragdes ou substituigdes
sdo da sua inteira responsabilidade pelo que o pode fazer livremente, ndo havendo lugar a reclamagdes.
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DE] VAKUUMBEHALTER - ANLEITUNGEN UND GARANTIE

Sehr geehrter Kunde, Laica dankt Ihnen, dass Sie sich fir dieses Produkt, das nach Kriterien der Zuverldssigkeit
und Qualitat zur vollsten Zufriedenheit gestaltet wurde, entschieden haben.

WICHTIG
AUFMERKSAM VOR DEM GEBRAUCH LESEN
FUR ZUKUNFTIGEN BEZUG AUFBEWAHREN

Das Gebrauchshandbuch muss als Teil des Produkts angesehen und fiir seinen ganzen
Lebensdauerzyklus aufbewahrt werden. Im Falle des Ubergangs auf einen neuen Eigentimer muss
auch die gesamte Dokumentation tbergeben werden.

Der Benutzer ist fir eine sichere und korrekte Verwendung des Produktes dazu angehalten,
aufmerksam die im Handbuch enthaltenen Anweisungen und Warnhinweise zu lesen, da sie
wichtige Informationen bezliglich der Sicherheit, des Gebrauchs und der Wartung liefern.

Im Falle des Verlusts des Gebrauchshandbuchs oder der Notwendigkeit, weitere Informationen
oder Klarstellungen zu erhalten, nehmen Sie bitte Kontakt mit dem Unternehmen unter der
folgenden Adresse auf:

Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (VI) — Italy - Tel. +39
0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 - www.laica.com

DAS VAKUUM

Das Vakuum ist eine Technik zur Verpackung von Nahrungsmitteln auf der Basis der Verringerung des
Absolutdrucks der Luft im Inneren eines Beutels oder eines Behélters, um den darin vorhandenen Sauerstoff
zu eliminieren. Sauerstoff ist in der Tat fir die Verschlechterung von Nahrungsmitteln durch eine chemische
Reaktion der Oxidation verantwortlich.

Die Luft tragt auch zum Wachstum der meisten Mikroorganismen bei.

Die Vakuumverpackung verlédngert die Haltbarkeit vieler Lebensmittel, wodurch die Oxidation und mikrobielle
Vermehrung verhindert wird.

Trotzdem besitzen frische Lebensmittel eine solche eigene Feuchtigkeit, dass das Wachstum von
Mikroorganismen auch in Abwesenheit von Luft begiinstigt wird. Daher ist die Konservierung
bei tiefer Temperatur (Kiihlschrank oder Tiefkiihischrank) grundlegend, um eine solche
Verschlechterung zu verhindern.

Die Haltbarkeitsdauer verléngert sich mit der Vakuumverpackung um 3 bis 4 Mal; die folgende Tabelle zeigt
fiir einige Arten von Lebensmittel die Haltbarkeitsdauer unter normalen Bedingungen und unter Vakuum.

Es handelt sich um indikative Werte, die von der urspriinglichen Qualit4t des Produktes sowie der
Methode der Zubereitung und den beachteten hygienischen Bedingungen abhéngen.

INDIKATIVE TABELLE DER HALTBARKEITSDAUER VON LEBENSMITTELN

)

LEBENSMITTEL, DIE IM TIEFKUHLSCHRANK| ZEITRAUM DER HALTBARKEIT UNTER ZEITRAUM DER HALTBARKEIT IN
AUFBEWAHRT WERDEN (TEMPERATUR NORMALEN BEDINGUNGEN VAKUUMVERPACKUNG
-16°/-20°C)
FLEISCH 4-5 Monate 15-20 Monate
FISCH 3-4 Monate 12 Monate
OBST UND GEMUSE 10 Monate 18-24 Monate

. LEBENSMITTEL, DIE ZEITRAUM DER HALTBARKEIT UNTER ZEITRAUM DER HALTBARKEIT IN
IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT WERDEN NORMALEN BEDINGUNGEN VAKUUMVERPACKUNG
(TEMPERATUR +3°/+5°C)

ROHES FLEISCH 2-3Tage 6 Tage
FRISCHER FISCH 1-3Tage 4-5Tage
WILD 2 Tage 6 Tage
AUFSCHNITT 4-6 Tage 15-18 Tage
WURSTWARE 7-14 Tage 25-40 Tage
GFREIFTER UND HARTKASE 6-20 Tage 25-60 Tage
FRISCHES GEMUSE 1-4 Tage 18-20 Tage
FRISCHES OBST 5-8 Tage 8-20 Tage
NUDELN/RISOTTI/LASAGNE 2-3Tage 10 Tage
GEKOCHTES FLEISCH 4-5Tage 8-10 Tage
TROCKENES GEBACK 5 Tage 15-20 Tage

BEI RAUMTEMPERATUR AUFBEWAHRTE | ZEITRAUM DER HALTBARKEIT UNTER ZEITRAUM DER HALTBARKEIT IN

LEBENSMITTEL NORMALEN BEDINGUNGEN VAKUUMVERPACKUNG
BROT 2 Tage 7-8 Tage
KEKSE 4-5 Monate 12 Monate
NUDELN/REIS 6 Monate 12 Monate
MEHL 4 Monate 12 Monate
GEMAHLENER KAFFEE 3 Monate 12 Monate
TEE 5 Monate 12 Monate
TROCKENOBST 4 Monate 12 Monate
SYMBOLBEDEUTUNGEN
Il
A Hinweis ® Verbot QH Fiir Lebensmittel
SICHERHEITSHINWEISE

o \Versichern Sie sich vor dem Gebrauch des Produkts, dass sich das Gerét als unversehrt ohne sichtbare
Schéden erweist. Verwenden Sie das Geréat nicht und wenden Sie sich an den Handler, falls Sie Zweifel
haben.

e Bewahren Sie den Plastikbeutel, der Teil der Geréteverpackung ist, auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf: Erstickungsgefahr.

e Das Gerdt ist ausschlielich fiir den Zweck, fir den es entwickelt wurde, und in der in der
Gebrauchsanweisung beschriebenen Art vorgesehen. Jeder anderweitige Gebrauch ist unsachgemé&B und
somit geféhrlich. Der Hersteller kann nicht fiir Schdden haftbar gemacht werden, die durch unsachgeméBen
oder falschen Gebrauch entstehen.

e Der Behélter eignet sich zum Auftauen von Speisen in der Mikrowelle; verwenden Sie ihn nicht zum
Aufwarmen von Speisen in der Mikrowelle.

e Nehmen Sie vor dem Auftauen von Lebensmitteln im Mikrowellenherd immer den Deckel vom Behdlter ab.

o Dieses Geréat ist nicht fur den professionellen Gebrauch, sondern nur fiir den Hausgebrauch geeignet.

Deutsch m

BESCHREIBUNG DES PRODUKTS (siehe Abb.1)

. Behdlter von 2L
Deckel
. Entliiftungsventil
. Dichtung des Deckels
. Rohr
a. Anschluss A
b. Anschluss B
TECHNISCHE DATEN
- Behélter, Deckel und Luftventil aus SAN
- Behalter, der fiir die Verwendung im Kiihlschrank und Tiefkihlschrank geeignet ist
- Behdlter, der zum Auftauen in der Mikrowelle geeignet ist
- Betriebsumgebungsbedingungen: -20° C +60° C

GEBRAUCHSANLEITUNGEN
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4

GEBRAUCH

Versichern Sie sich vor jeder Verwendung, dass die Dichtung des Deckels vollkommen sauber und trocken sowie ohne

jeglichen Fremdkdrper oder Lebensmittelriickstand ist, um die Qualitat und die Dauer des ausgefihrten Vakuums nicht

U beeintréchtigen.

Das Vakuum im Inneren des Behélters verhindert nicht das Wachstum von Bakterien, bewahren Sie daher leicht schlecht

werdende Lebensmittel nach der Luftabsaugung vom Behalter im Kiihlschrank auf.

1) Den Vakuumbehdlter und das Gerét auf eine ebene und trockene Oberflache stellen.

2) Das Vakuumiergerat an eine Steckdose anschlieBen.

3) Fiillen Sie den Behdlter bis maximal 3 cm unter dem Rand.

4) Geben Sie den Deckel auf den Behélter und drehen Sie Entliiftungsventil in die Position "eSEAL*.

VERWENDUNG MIT VAKUUMIERGERAT VT3114

5) Verbinden Sie den Anschluss B des Rohrs mit der Absaugdffnung des Gerats (siehe Abb. 2) und fiihren Sie die
Verbindung A in das Entliiftungsventil des Vakuumbehélters ein.

6) Dricken Sie die weiBe Taste des Vakuumiergerats (siehe Abb. 3) und warten Sie, bis es sich automatisch ausschaltet.

VERWENDUNG MIT VAKUUMIERGERAT VT3111

5) Verbinden Sie den Anschluss B des Rohrs mit der Absaugdffnung des Geréts (siehe Abb. 4) und fiihren Sie die
Verbindung A in das Entliiftungsventil des Vakuumbehalters ein.

6) Driicken Sie die Taste "AUTOMATISCH" des Vakuumiergeréts und warten Sie, bis es sich automatisch ausschaltet.

VERWENDUNG MIT VAKUUMIERGERAT VT3117

5) Verwenden Sie das im Lieferumfang des Geréts enthaltene Rohr. Verbinden Sie den Anschluss B des Rohrs mit der

Absaugdffnung des Gerdts (siehe Abb. 5) und fiihren Sie die Verbindung A in das Innere des Entliiftungsventils des

Vakuumbehdlters ein.

Driicken Sie die Taste "Canister” des Vakuumiergerats (siehe Abb. 6) und warten Sie, bis es sich automatisch

ausschaltet.

=2
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Nehmen Sie das Rohr aus dem Deckel des Behélters und achten Sie dabei darauf, dass Sie das Entliiftungsventil
nicht drehen. Nehmen Sie das Rohr aus dem Gerét und trennen Sie das Gerét anschlieBend von der Stromversorgung.
Jetzt wurde das Vakuum hergestellt; stellen Sie den Behdlter in den Kiihischrank, den Tiefkihischrank oder die
Speisekammer.

Um den Behdlter zu offnen die Luft entweichen lassen, indem das Entliiftungsventil auf die Position "eOPEN" gebracht
wird, und den Deckel abnehmen.

k=)

Zur Vlerwendung des Behélters mit den Vakuumiergerdten von Laica mit den Produktcodes VT3118 und VT3120 muss

15

das im Lieferumfang der Geréte enthaltenen Rohr verwendet und entsprechend der Anweisungen im Absatz "Verwendung
mit Behaltern* in den Bedienungsanleitungen der Geréte vorgegangen werden.

WARTUNG

o Behandeln Sie das Produkt mit Sorgfalt, schiitzen Sie es vor StoBen, direkter Lichteinstrahlung und direkten
Warmequellen.

¢ Reinigen Sie den Behdlter und den dazugehdrigen Deckel vor jedem Gebrauch in der Spiilmaschine oder von Hand und

verwenden Sie dabei Spiimittel.

Verwenden Sie niemals scheuernde Produkte (wie Reinigungsmittel oder raue Schwamme).

Reinigen Sie das Rohr mit einem feuchten Tuch.

Bewahren Sie die vollkommen trockenen Behélter und Deckel an einem kihlen und trockenen Ort auf.

Kontrollieren Sie wéhrend der Reinigungsvorgange, dass diejenigen Teile, die die SchlieBung betreffen, (Rand der Dose

und Dichtung des Deckels) nicht zerkratzt oder beschédigt sind.

PROBLEME UND LOSUNGEN
Problem | Mdgliche Ursache Ldsung
Der Behélter | Reste von Lebensmitteln und/oder Fremdkorper Ventil und Dichtung sorgfaltig reinigen und
hélt das am Entliiftungsventil und/oder an der Dichtung des | trocknen und den Vorgang wie angegeben

wiederholen.

Das Entliiftungsventil vor jedem Vakuumier-
Vorgang auf die Position "eSEAL" stellen.

Vakuum nicht | Deckels verhinderten den korrekten Absaugvorgang.

Das Entliiftungsventil wurde vor dem Durchfiihren
des Vakuumier-Vorganges nicht auf "eSEAL"
gestellt.

GARANTIE

Die gegenstandliche Vorrichtung ist fur 2 Jahre vom Einkaufsdatum garantiert. Das Einkaufsdatum ist durch den Stempel
oder die Unterschrift vom Vertragshéndler und durch den Kassenzettel zu beweisen, welche als Beilage
zu diesem Dokument aufzubewahren sind. Diese Periode stimmt mit der gliltigen Gesetzgebung tberein und wird
erst dann angewandt, wenn der Verbraucher eine Privatperson ist. Laica-Produkte sind als Haushaltprodukte entworfen
und dtirfen nicht in 6ffentlichen Geschaften verwendet werden. Die Garantie deckt ausschlieBlich Produktionsfehler und
ist nicht giiltig, wenn der Schaden durch willkiirliche Handlung, falschen Gebrauch, Nachl&ssigkeit oder Missbrauch
vom Produkt entsteht. AusschlieBlich die standardgelieferten Zubehtrteile verwenden. Der Gebrauch von anderen
Zubehtrteilen kann das Ungultigkeitswerden der Garantie als Folge haben. Die Vorrichtung keinesfalls 6ffnen. Wird die
Vorrichtung gedffnet oder missbrauchlich gedndert, verfallt die Garantie endgiltig. Die Garantie ist fiir verschleiBbare
Teile als auch fiir die Batterien nicht gliltig, wenn diese letzten standardgeliefert werden. Die Garantie verfallt nach
zwei Jahren vom Einkauf.In diesem Fall werden die Serviceeingriffe gegen Zahlung vorgenommen. Fiir Auskiinfte tiber
Serviceeingriffe — eingeschlossen in der Garantie oder gegen Zahlung — schreiben Sie bitte an info@Iaica.com. Fir in
den Garantiebedingungen eingeschlossene Reparatur- und Austauscheingriffe ist keine Sorte von Beitrag zu leisten. Im
Falle von Ausféllen sich an den Vertragshandler wenden. KEINE direkte Lieferung zur LAICA vornehmen. Alle_Eingriffe
nach Garantiebedingungen (Austausch vom Produkt oder von einem Teil desselben eingeschlossen) werden die Dauer
der urspriinglichen Garantieperiode flir den ausgetauschten Produkt nicht verldngern. Der Hersteller lehnt jede Haftung
fiir etwaige direkte oder indirekte Schaden an Personen, Sachwerten und Haustieren ab, welche von der Missachtung
der Vorschriften entstehen, welche im zweckméBigen Gebrauchshandbuch enthalten sind — vor allem mit Riicksicht auf
Hinweise (iber Installation, Gebrauch und Wartung der Vorrichtung. Die Firma Laica, welche sténdig nach der Verbesserung
der eigenen Produkte strebt, behdlt sich das Recht vor, ohne Voranmeldung ihre Produkte vollkommen oder teilweise
nach Herstellungserfordernissen zu &ndern, ohne dass dadurch irgendwelche Haftung seitens der Firma Laica oder ihrer
Vertragshdndler entsteht.
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I:ji] AOXEIO I'A KENO AEPOZ - OAHTIEZ KAI EFTYHZH

Ayarmré mehdmn, 1) Laica oo euyaipioTel yior Tv mporiunon mou deifare aTo mpoiov pog To oroio oxedIGaTNKE e
KQITAIO OEIOMOTIOG KOl MWTENO OKOMO VOX IKAVOTTOIRCOULIE TIG GMAITHTEIG 0,

ZHMANTIKO
MEAETHZTE NMPOZEXTIKA MPIN TH XPHZH
NA ®YAAZZETAI 1A MEAAONTIKH ANAGOPA

To eyxelpidio Xprong omoTeAei AVOTIOOTINOTO PEPOG Tou TIpoiovTog. ETar Aomov 6o mpémer var
uAaaoeTal kaB' OAn T Sicpkelo {wng Tou.

Ye mepimTwon mou auTd mopoxwenBel oe GMov 1BlokTATN Bor TpEmel var mopadideTon pod]
He Tor Eyypohat TTou To GUVOdeUaV Pe TNV oyopd Tou. ot pior oo ko 0pBr Aertoupyia Tou
TIPOIOVTOG, O XPIOTNG UTTOXPEOUTON VOt LEAETNOE! TIDOGEXTIKG! TIG 00Nyieg Kol TIG TIPO€IS0T0INCEIQ
TIOU TIEPIEXOVTCN OTO EYXEIPIBIO XprioNG DIOTI TIEPIEKOUV ONHAVTIKEG TANPOGOPIEG AVOGOPIK HE TNV
aodaeia, TN Aemoupyia ki T ouvTripnor Tou,

TNV MePIMTWON Mou XAOETE TO eyXeIPIBIo 0dNyIbv 1} BENeTE var AoBeTe TepioaoTepeS MANPOGOpIES i
VOl TTOCOPNVIOETE OTIBNTIOTE, EMIKOIVWVITTE e TV ETIXEIPNTN KOG, aTn SieuBuvan Tou akoAoubei:
Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (VI) - Italy - Tel. +39
0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 - www.laica.com

TO KENO AEPOZ

To Kevo 0Ep0G eivan piiox TEXVIKI GUOKEUEIaG MpoiovTw BIoTpodig mou BaoileTan aTnv peinan Tng amoAuTng mieong
TOU (EPOX HEGCK OE EVax 0OKOUAOIKI ) O £vx Goxgio e oKomd TV amorhoidr) Tou 0EuyovoU Tiou Tiepiéxel. To 0§uyovo
euBUveTan yiomy oMholwon Twv TPOGGY HEGW piog XHIKNG ovTidpaonG ogidwang. O agpag, emiang, oupBdhel oy
QUENON TOU peYOAUTEOU HEPOUG TWV HIKPOOPYOVIOHAY.

H ouokeuooio o kevo oigpog mapomeivel T Oidipkeior {wnq oM@V Tpoddv pelmvovTag TV ofeidwon Ko
amoTpémovTag Tnv ditdoon Twv HikpoBiwv. QaTO00, 01 PPECKES TPOYES EXOUV UYPAGI N OTToIX SIEUKOAUVE! THV
QUENGT) TWV HIKPOOPYAVIGHWY QKON Kol aimfousior vepou. ot To AOYo auTd, Eivall GRUAVTIKR N GUVTPNON O
XoHnAn Beppokpacio (Wuyeio i KATOWUKTN) WOTE Vo poAndBei N ahhoiwon.

O ypbvor uhoEng e T GuoKeuaoiar ae kevo aiEPOG aipaTEivovTal om0 3 e 4 opES.

O mivaikag TTou aKoAouBei UTTODEIKVUEI, YIo OPIOHEVOX €idN TPODWY, TOUG XPOVOUG GUVTIPNONG 08 KOVOVIKEG GUVBIKES
KO O KEVO O€POC,

MpOKeITaN YI EVOEIKTIKEG TIPEG TTOU EEXNTAVTON OITO TV GPXIKI TIOIGTNTK TOU TPOiGVTOG KABWG Kail ATt Tov
TPOTIO MPOETOINXGING KKl TIG GUVORKEG UYIEIVAG TTOU THPOUVTXI.

ENAEIKTIKOZ MINAKAZ XPONQN ®YAA=HZ TQN TPOOPQN

)

TPO®EZ NOY ®YAAZZONTAI | XPONOZ ZYNTHPHZHZ ZE XPONOZ 2YNTHPHZHZ ZE
ZTON KATAWYKTH KANONIKEZ ZYNOHKEZ | ZYZKEYAZIA ZE KENO AEPOZ
(OEPMOKPAZIA
-16° /-20°C)
KPEAZ 4-5 MHNEX 15-20 MHNEX>
WAPI 3-4 MHNEX 12 MHNEX
SOPOYTA KAI AAXANIKA 10 MHNE> 18-24 MHNEX>

ZYNTHPHMENA MPOIONTA MEPIOAOZ MEPIOAOZ ZYNTHPHZHZ
2TO WYTEIO (OEPMOKPAZIA ZYNTHPHZHZ ZE ZYZKEYAZIA KENOY AEPOZ
+3°/45°C) KANONIKEZ ZYNOHKEZ
QMO KPEAZ 2-3 HMEPEZ 6 HMEPEX>
PPEZKO WAPI 1-3 HMEPEX 4-5 HMEPEX
KYNHII 2 HMEPEX 6 HMEPEX
AANANTIKA SE OETES 4-6 HMEPEX 15-22 HMEPEX
AANANTIKA 7-14 HMEPEX 25-40 HMEPEZ
TYPIA QPIMANZHX KAI 6-20 HMEPEX 25-60 HMEPEX
2KAHPA
PPE>KA NAXANIKA 1-4 HMEPEX 18-20 HMEPEX
SPEZKA ®POYTA 5-8 HMEPEZ 8-20 HMEPEX
ZYMAPIKA/PYZI/NAZANIA 2-3 HMEPEX 10 HMEPEX>
MAIEIPEMENO KPEAX 4-5 HMEPEZ 8-10 HMEPEX
=HPA TAYKA 5 HMEPEX 15-20 HMEPEX
TPO®EZ ZYNTHPHMENEZ | XPONOZ XYNTHPHZHZ XPONOZ ZYNTHPHZHZ
ZE OEPMOKPAZIA ZE KANONIKEZ ZE ZYZKEYAZIA ZE KENO
MEPIBAAAONTOZ 2YNOHKEZ AEPOZ
YoMl 2 HMEPEX 7-8 HMEPEZ
MMIZKOTA 4-5 MHNEX 12 MHNEX
ZYMAPIKA/PYZI 6 MHNEX 12 MHNEX
AAEYPI 4 MHNEX 12 MHNEX
ANEZMENOZ KAGEZ 3 MHNEZX 12 MHNEX
T>Al 5 MHNEX 12 MHNEX
AMNMO=HPAMENA ®POYTA 4 MHNEX 12 MHNEX
AEZANTEZ XYMBOAQN
i
A Mpoeidoroinon ® Anayopeuon Qf Mo TpOdIHa

MPOEIAOTMOIHZEIZ A THN AZ®AAEIA

Mpiv omo Tn yperion BeBouwBeite 0TI N Guakeun eivan akepain xwpig eldavi BAXBES. Ze mepinmTwon apdiBoNiog, Hn
XONOILOTIOIEITE T GUGKEUN Kot ameuBuvBeiTe aTo anpeio mhAnoNg.

+ QuAGEre To MAAOTIKO COKOUAGK! HakpIdt omo Texdicr. KivBuvog Tviypou.

+ Autr n ouoKeur) B PEel voi YPNIWOTOIEITON OTTOKAEIOTIKG: Y10k TN Xpriar) Yiok Ty ool Exel OxediaTel Kou e Tov
Tpdnoénou urodeikvuouv o odnyleq xprong. Kabe diapopeTikr xpnon Bo mpémel vor BewpeiTan akamaMnAn Kol
EMKIvOUVI).

O karookeuoaTrg Oev prmopei vox BewpnBei umelBuvog yiox Tuxov BAGBES TMoU MPOKUTTOUV a6 TNV OKOTAMNAN 1
eogahuévn xprion

+ Doyelo KomaMNAo yior Eemdywpar TPORIHOU GTOV GOUPVO HIKPOKUHGT®Y, PNV TO XPrOIHOTOIEITE Yiat Vot GEaTaveTe
$aYNTO GTO GOUVO HIKOOKUUATAV.

+ [pv mpoxwpnoeTe 0To EEMAYWHO TOU TPOGILOU GTO GOUPVO HIKPOKUPATAY, VOX BYGTETOr MAVTXX TO KOTIOKI OO TO

EAMnNvVLKG E

doyeio.
* Hmopouoo ouakeur Sev evBEIKVUTON YIox ETTOYYENLOTIKR XPron OO JOVO YIok OIKIOKT XPAaN.

MEPIFPA®H TOY MPOIONTOX (G¢ie €ik.1)

. Doyeio Tav 2L
Koo

. Baidor exkévwong
. OMwrZorkamoaKioy
. ZOANVaKI

a. Aoyeio A

b. Aoyeio B

TEXNIKA ZTOIXEIA

- Doyelo, Komaki pe BaBidor eEapwong oe SAN

- Aoyeio KaTGMnA Yiot xprjan e WUYEIo Kot KOXTOYUKTN

- Aoyeio koGO Yior TO EEMAYWHO G€ YOUPVO MIKPOKUPATWY
- TepiBabhovTikég ouvBrikeg Aeimoupyiog: -20°C +60°C

OAHrIEZ XPHZHZ

[ Ny

Gt

XPHZH

Mpiv amo kaBe yprion, Pefoiwbeite T n GAGVTZX TOU KaMaKIOU eivol amoAuTar KABopr) Kai aTeyvr Kol Ywpig

UTTOAEIOTO TPOYWV £TCI (OTE N TIOIGTNTO! Kol N SIKPKEID: TOU KevoU 0i€pog vox inv oihAoiwBouv.

To Kkevo péoax aTo Soxeio dev eprmodiler Ty avamTugn Twv BokmpiBiwy, GUAGETE TG TPOGE ToU oMOIGVOVTOI EUKOANK

0T0 Yuyelo peTd TV avaippddnan Tou avoppodnan Tou aépa oo To doyelo.

1) TorioBerrioe 0 GOKEIO YioK TO KEVO GEQOG KO TO Py VoL O EMTIMEDN Kol GTeyvi] Emaveio.

2) ZuvBEaTE TO PNYGVNHO KEVOU OEPOG O€ NAEKTPIKT TTXOX).

3) Tepiate 1o Boyeio pEXpI TO PEYIOTO Twv 3 om K4TW OO TO GKPO.

4) TormoBeTriaTe To Kamakl kol aTpéwTe T BaBidar eEaepwang aTny Béan “SEAL”.

XPHEH ME TH £YZKEYH KENOY AEPOZ VT3114

5) ZuvdEaTe T0 UVBETN B 0TO GWANVAKI OVOpPOYNENG TOU pNyaviuomog (BeiTe €1k.2) Kai eI0GyeTe To uvdET A o
BohBidox eE0iEpWONG TOU KAmokiol Tou SOXEIOU YIot TO KEVO OEPOG,

6) MomraTe TO AeUKG TAMKTPO TNG HINKAVIG KEVOU 0EPOG (BEITE E1K.3) Kall TIPOXWPIOTE GTO QUTOLATO OPITIHO.

XPHZH ME TH ZYZKEYH KENOY AEPOZ VT3111

5) Zuveore To uvdET B 010 owAvaki avappodnong Tou pnxaviiuamos (Beite eik.4) ko eiodivete To ouvdém A ot
BohBidox eEEpwONG Tou Kmokiol Tou SOXEIOU Yiot TO KEVO 0€POS,

6) Moriote 0 MAfKTPO “AUTOMATICO” MAKTPO TNG HNXOVAG KEVOU 0IEP0G KO TIPOXWPRGTE 0T QUTOOTO GPIaILO.

XPHZH ME TH £Y2KEYH KENOY AEPOZ VT3117

5) XpnoiormoioTe To OWANVOKI TIOU TIOPEXETON ol e T ouokeur. SuvdéoTe To OUvBETN B 0TO GwANVOKI
QVopPOYNONG_Tou pnxaviiuoTog (Beire eik.5) Koi eiodere To ouvdem A peoar o BodBidar eoepwong Tou
KOTOKIOU TOU oyelou YIok T Kevo oiépo,

6) MorroTe To MAKTPO “canister” TG PG kevol agpog (BeiTe €1K.6) KO TPOXWPRAOTE OTO GUTOHATO OBRGILO.

7) AmoouvdéoTe To Gwhnvaiki amd To Kol Tou Boxelou pe poooxr WaTe var v aTpeweTe ) BaBidor efapwang.
ATooUVBEaTE T OWAVAIKI OO TO PNYGVNUG: KOl G GUVEXEICk OTTOOUVBETTE TO HNYOVNOL OO TV NAEKTPIKN TpiTaL.
Twpa 1o Kevo o€pog exel ohokAnpwBel, TomoBeTroTe Eaval To Goxeio aTo Wuyeio, TOV KATAWUKTN 1) TO VTOUAGTI,

8) To var avoieTe To Doyeio, eEaepwaTe Tov oEpax aTpedovTag T PoBidar ekagpwang ot Bean “eOPEN" ko
AQAIPETTE TO KOTIAIKI.

Tot 0 Xprion Tou Soxeiou e Tiq Unxoveg kevol Laica kwdikog VT3118 kon VT3120 ypnoipomoinaTe To owAnvaki mou
TIOEXETON LE TIG UNYAVES Kol akoAouBriaTe TV Taipdypodo «Xprion e doyeior Twv o0nyIG YIo T XPRoN TRV LNYaVaV.

2YNTHPHzZH

+ OpovriZere T ouoKeun, TpoOTOTEYTE TNV MO TIPOTKPOUCEIS, ameuBeiag NAiakd G kai Ty BeppoTnra,

+ Kabopiote 10 doyelo kou To QuTIoTOIO KOMOKI TPV a0 k&Be YoM, 00T MAUVTAPIO TIGTWY f OTO YEpI
XPNOIHOTTOIWVTOG OTIOPPUTIGVTIKO TIATWV.

Mn ypnoiporioreiTe akAnpd poidvTal (GG GMOpEUTIONTIKG: 1) GGOUYYGpIa).

KaBapioTe T0 0wANVAKI e Evar uypd Tawi.

uhdEre To BoXEIO KO TO KATOKI OTTOAUTG! OTEYVE, O€ BPOaENO Kail ENpod HEOG,

Korrdi ) Sicipkeio Tou kaBaipiopiou, BeBoiwbeiTe oTi Tor HEEN KAEIOiHamag (To Xeilog Tou Boxeiou ko n GAGVTIQ Tou
Komakiou) dev £xouv yparouviaTel i umoaTei BAGRN.

NMPOBAHMATA KAI AYZEIZ
MpopAnpa Moéavn cuTiot Emiluon
To Soxeio dev | Tox UTTOAEIMUOTE TPODNG KO Tot EEVOX OWPOTOX KoBopioTe Kot oTeYV@OTE [iE TIPOCOXT T
Slatnpei To oTn BoABidar eExEpwang kai/n atn PAGVTI Tou BoABidax Kot TN GAGVTLOK Kol ETOVOAXBETE
KEVO KOTTOKIOU BV EMETPEWAV TN 0WOTH adaipean T diodikaoia 6mwg opilouv of 0dnyieg.

TOU OEPD.

H BoBidax e§agpwang Sev TorobeTrBnke aTo
“SEAL" ipIv TO Kevo oEpog.

STpéwte T BoABida eExepwang ot Bean
“SEAL" mpiv ToV KUKAO KEVOU GEPOG.

ErFCYHZH

H opoloat ouaKeur Exel eyyUnan 2 ETGV a6 TNV NuepoNVi NG OYOPGIS 110U TIPETIEI Vel TEKLINPIAVETON HE GHPayidat
1} UTTOYpadI} TOU QVTITIPOGITIOU KONl I TNV GMOOEIEN MANPWHNG TTOU B GPOVTIGETE VXX EXETE GUVNHKEVT £DW.
H mepioBog o eivan olpdwvn pe TV 10XUoUOx: vopoBeoiar Kan 10YUEI Hovo Oe TiepimTwon 10T KamavahwT. Ta
TipoiovTar Laica Exouv oxediaaTe yiar oikioI) yprion Kou Bev emTpémeTal N yprion Toug oe kamaoTnpama. H eyyunon
KoAUTTTE! OVO ENOTTOOTO KOTaioKeung ko Oev iaxUer oTow ol BAGBES Exouv MpokANBei amd Tuxaio yeyovag, EGPOLIEVN
Xpnon, aNeiot 1) okaméhnAn xorion Tou mpoiovTog. Not xpnaipomoleite povo To eExpTrpioma mou mopéxova. H xprion
0I0OPETIKY EEXPTNHOTWY rTopE! Vot emgepe! akUpwon TG eyyinang. Mnv ovolyeTe Tr) GUOKeUr yic KOVEVDX AbYO.
Av avoigeTe 1) akohioeTe T GUKeur, N eyyUNan aKUPGVETOI 0pITIKG. H eyyunon dev IoxUer yior pepn ou ugioTovTar
$Bopd AOyw Xpriong Kot yiok Hamoipleg TIoU MOPEXOVTON o] e T uakeur. OTov epdaouv 2 XpOvi omo TV ayopd,
1 €yyUnon GKUPQVETOL. Xe QUTH TNV TIEPITTWON 0f eMeuOaEIg Teyvikng BornBelo yivovran pe mnpwpr. Mmopeite vox
{nmoete mAnpogopieq Yior emeppiaeg TexvikiiG oriBeia, eite eivon peoa aTnv eyyunon &ite yivova pe mAnpwpn,
EMKOVOVAVTOG pe TO info@1aica.com. Aev XpeIaeTon kaipior GUHBON IO EMOKEUES KOl OVTIKOTOOTAOEIG TTpOIOVTWY
TIOU EUMIMTOUV OTOUG OPOUG TNG eyyUnang. 2& mepimmwan BAGBNG ameubuvBeite aTov avrmpoowro. MHN amooTeilete
kameuBeiov omn) LAICA. Oheg of emeLBaoeis evrog TG eyylnang (6riou auumepilaBavovTal kai n GvTIKATAOTOON Tou
TIpaiovTog f evoc eEapTiaog Tou) d Bai mapameivouy Tn Bkl TG MEPIOA0U TN APXIKIG EYYUNang Tou TpoiovTog
TIOU OVTIKOTOOTOBNKE. H KOTOIKEUOGTIKY ETaupeiar omoppirTer kdBe euBuvn yia Tuxov BAGReG mou Lmopet, Geoat
&Hpeacy, vor pokAnBolv o€ Gopia, aVTIKEINEVa: ) KaTolkidior {war eEITIOG TG pn TENONG GAwV Twv mMpodioypodadv
o urodeikvuovTal 0To €1dIKo GUANGBIO 0dnyILY Kol TTou aidoPOLY, EIBIKG, TIG TIPOEIOOTIONTEIG OXETIKA e TNV
£YKOTAOTOON, TN Xprion Kou T auvTrpnon TG ouakeurs. H emiyeipnon Laica, epocov ooxoheitol ouvexwg He T Behtiwan
TV MpoidvTwy TG, Blomnpel To Sikalwyior var TpomomoInae! xwpig Koo poeidoroinan ka®' ohokAnpiat A ev pepel Ta
TIPOIOVTOX TNG O€ OYEDN JE TIC AVAYKES TIaIpOYWYIG, XWPIG GUTO Vox GUVEIAYETaN eUBUVI €K PEPOUG TNG EMxeIpNang 1
TOV QVTIMPOCAITWY TG,
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DE] CONTAINER PENTRU VID- INSTRUCTIUNI $I GARANTIE

Stimate client, societatea Laica va multumeste pentru ca ati ales acest produs, realizat conform unor
criterii de fiabilitate si calitate, pentru deplina satisfactie a cllentllor nostri.

IMPORTANT
CITITI CU ATENTIE INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL
PASTHATI INSTRUCTIUNILE PENTRU A LE PUTEA CONSULTA PE VIITOR

Manualul de instructiuni reprezintd o parte integrantd a produsului si trebuie pastrat pe toata

perioada de utilizare a acestuia. In cazul in care aparatul este cedat unui nou proprietar,

predati-i acestuia si intreaga documentatie aferenta.

Pentru o utilizare sigura si corectd a produsului, utilizatorul are obligatia de a citi cu atentie
I_!!.I instructiunile si avertismentele din cuprinsul manualului, deoarece acestea reprezintd
I__I mformatu importante cu privire la sigurantd, instructiuni de utilizare si intretinere. In cazul

pierderii manualului de instructiuni, sau dacé doriti s& obtineti informatii suplimentare sau

explicatii, contactati societatea noastra, la adresa de mai jos:

Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino (VI) - ltaly - Tel.

139 0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 www.laica.com

AMBALAREA iN VID

Vidarea este o tehnica de ambalare a produselor alimentare bazaté pe reducerea presiunii absolute a
aerului din interiorul unei pungi sau recipient, care are scopul de a elimina oxigenul prezent in acesta.
Oxigenul este, de fapt, responsabil de deteriorarea alimentelor prin reactia chimica numitd oxidare.
Aerul contnbwe de asemenea, la proliferarea majoritaTii tipurilor de m|croorgan|sme

Ambalarea in vid preIungeSte perioada de conservare a multor alimente, reducand oxidarea gi
prevenind proliferarea microbiana. Cu toate acestea, alimentele proaspete au o umiditate intrinseca
ce poate favoriza proliferarea microorganismelor chiar Si in absenta aerului. Din acest motiv,
este esential sa depozitaTi alimentele la temperatura scazuta (frigider sau congelator), pentru a
preveni aceasti deteriorare.

Ambalarea in vid prelungeSte perioada de conservare a produselor de 3-4 ori; tabelul urmétor prezinta
perioada de depozitare in condiTii normale Si in vid a catorva tipuri de alimente. Valorile de mai jos
sunt orientative, acestea depinzand de calitatea initiala a produsului, de metoda de preparare
Si de condiTiile de igiena.

TABEL ORIENTATIV AL PERIOADELOR DE CONSERVARE
PENTRU PRODUSELE

ALIMENTARE DEPOZITATE PERIOADA DE PERIOADA DE CONSERVARE
IN CONGELATOR CONSERVARE IN PRIN AMBALAREA IN VID
(TEMPERATURA CONDITII NORMALE

-16° /-20°C)

CARNE 4-5 LUNI 15-20 LUNI

PESTE 3-4 LUNI 12 LUNI

FRUCTE S| ZARZAVA- 10 LUNI 18-24 LUNI

TURI

ALIMENTE CONSERVATE PERIOADA PERIOADA DE CONSERVARE
IN FRIGIDER _ DE CONSERVARE PRIN AMBALARE IN VID
(TEMPERATURA +3°/+5°C) | N CONDITII NORMALE
CARNE CRUDA 2-3 ZILE 6 ZILE
PESTE PROASPAT 1-3 ZILE 4-5 ZILE
VANAT 2ZILE 6 ZILE
MEZELURI FELIATE 4-6 ZILE 15-22 ZILE
MEZELURI 7-14 ZILE 25-40 ZILE
BRANZETURI MATURATE 6-20 ZILE 25-60 ZILE
SI TARI
ZARZAVATURI PROASPETE 1-4 ZILE 18-20 ZILE
FRUCTE PROASPETE 5-8 ZILE 8-20 ZILE
PASTE/PILAF/LASAGNA 2-3ZILE 10 ZILE
CARNE GATITA 4-5 ZILE 8-10 ZILE
PRODUSE DE PATISERIE 5ZILE 15-20 ZILE
USCATE
ALIMENTE DEPOZITATE |ALIMENTE DEPOZITATE [PERIOADA DE CONSERVARE
LA TEMPERATURA LA TEMPERATURA PRIN AMBALAREA iN VID
CAMEREI CAMEREI
PAINE 2 ZILE 7-8 ZILE
BISCUITI 4-5 LUNI 12 LUNI
PASTE/OREZ 6 LUNI 12 LUNI
FAINA 4 LUNI 12 LUNI
CAFEA MACINATA 3 LUNI 12 LUNI
CEAI 5 LUNI 12 LUNI
FRUCTE USCATE 4 LUNI 12 LUNI
LEGENDA SIMBOLURI

& Avertisment

® Interzis

Q? Pentru alimente

AVERTISMENTE DE SIGURAN'[A

Inainte de a utiliza produsul, verificati ca aparatul sa fie intreg fard daune vizibile. Dacd aveti dubii,

nu utilizati aparatul si extrageti la re-vanzator.

Tine-ti departe de copii punga de plastic:pericol de sufocare.
cest aparat trebuie s fie destinat exclusiv scopului pentru care a fost conceput i modului indicat

in instructiunile de utilizare. Orice alté utilizare este consideraté improprie, prin urmare periculoasa.

Fabricantul nu poate fi considerat responsabil pentru eventualele daune cauzate de utilizarea

improprie sau eronata.

Container adecvat pentru decongelarea alimentelor in cuptorul cu microunde nu-I utilizati pentru a
incalzi mancarea in cuptorul cu microunde.
Inainte de a decongela alimentul in microunde scoateti intotdeauna capacul containerului.
Acest aparat nu este indicat pentru uz profesional ci doar pentru uz casnic.

DESCRIEREA PRODUSULUI (vezi fig. 1)

. Container de 2L
Capac

. Dezaerator

. Garnitura capacului
. Furtun

a. Conector A

b. Conector B

DATE TEHNICE "
- Container, capac si dezaerator in SAN QH
- Container adecvat pentru utilizarea in frigider si congelator

- Container adecvat pentru decongelare in cuptorul cu microunde

- Conditii de utilizare: -20°C +60°C

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

[ ENYRY CEN

UTILIZARE
Inainte de fiecare utilizare asigurati-va ca garnitura capacului este complet curatd si uscata si fara niciun
corp strain sau rest de alimente, pentru a nu compromite calitatea si durata vidaril.
Vidul din interiorul containerului nu fmpiedic& fnmultirea bacteriilor, pastrati deci alimentele usor
alterabile in frigider dupd aspirarea aerului din container.
1) Asezati containerul de vidare si masina pe o suprafata plana si uscata.
2) Racordatl masgina de vidare la o priza electrica.
3) Umpleti containerul pana la maxim 3 cm sub marglne
4) Puneti capacul si rotiti dezaeratorul in pozitia “eSEAL".
UTILIZARE CU MASINA DE VIDARE VT3114
5) Racordati conectorul B al furtunului la orificiul de aspirare al maginii (a se vedea fig. 2) si introduceti
conectorul A in dezaeratorul capacului containerului de vidare.
6) Apasati tasta alba a masinii de vidare (a se vedea fig. 3) si asteptati oprirea automata.
UTILIZARE CU MASINA DE VIDARE VT31
5) Racordati conectorul B al furtunului la onflcml de aspirare al maginii (a se vedea fig. 4) si introduceti
conectorul A in dezaeratorul capaculw containerului de vidare.
6) Apdsati tasta “AUTOMATICO” a masinii de vidare i asteptati oprirea automata.
UTILIZARE CU MASINA DE VIDARE VT3117
5) Utilizati furtunul din dotarea masinii. Racordati conectorul B al furtunului la orificiul de aspirare al
masinii (a se vedea fig. 5) si introduceti conectorul A in dezaeratorul capacului containerului de
vidare.
6) Apdsati tasta “canister” a maginii de vidare (a se vedea fig. 6) si asteptati oprirea automata.

7) Deconectati furtunul de la capacul containerului, avand grija s nu rotiti dezaeratorul. Deconectati
furtunul de la magina si apoi deconectati masina dela priza electrica. Acum vidarea a fost efectuats;
puneti din nou containerul in frigider, congelator sau camara.

8) Pentru Ia deschide containerul, scoateti aerul rotind dezaeratorul la pozitia “®OPEN” si scoatei
capacu

Pentru a folosi containerul cu masini de vidare Laica cod VT3118 si VT3120 utilizati furtunul din dotarea
maginilor i urmati paragraful “Utilizare cu containere” din instructiunile de utilizare a masinilor.

Romana m
INTRETINERE

+Tratati produsul cu grija, protejati-| de lovituri, lumina directd a soarelui si surse directe de caldura.

. Cura;atl containerul si capacul inainte de fiecare utiizare in masina de spdlat vase sau de mang,
folosind detergentul de vase.

Nu folositi produse abrazive (cum ar fi detergenti sau bureti aspri).

Curatati furtunul cu o carpa umed.

Pastratl containerul si capacul perfect uscate intr-un loc racoros si uscat.

In tlmpul operatiunilor de curatare asigurati-va ca pértile de inchidere (marginea borcanului si
garnitura capacului) nu sunt zgériate sau deteriorate.

PROBLEME Sl SOLUTII

Cauza posibila

o o o o

Problema Solutia

Resturile alimentare si/sau corpurile straine Curatati si uscati bine dezaeratorul
de la nivelul dezaeratorului si/sau a garniturii si garnnura si repetan operatiunea
capacului au fmpiedicat operatiunea corecta de | conform mstructlumlor

extragere a aerului.

Containerul nu
mentine vidul

Dezaeratorul nu a fost pozitionat la “®SEAL”
inainte de a realiza vidarea.

GARANTIE

Prezentul aparat are garantie 2 ani de la data cumpararii, daté ce trebuie demonstrata de catre stampila
sau semnatura vanzatorului si de bonul fiscal, pe care trebuie sa il pastratj, atasat aici. Aceastd
perioada este in conformitate cu legislatia in vigoare si se aplicd numai in cazul in care consumatorul
este persoand fizicd. Produsele Laica sunt proiectate pentru uz casnic si nu este permisa utilizarea
acestora pentru servicii publice.
Garantia acopera numai defectele de productie si nu este valabild dacd daunele sunt produse de un
eveniment accidental, utilizare gresita, negluenta sau folosire incorecta a produsului. Utilizati numai
accesorille furnizate; utilizarea unor alte accesorii poate duce la anularea garantiei. Nu desfaceti aparatul
din niciun amotiv, dac i desfaceti sau dacé il manevrati, garantia se anuleaza automat. Garantia nu se
gplicé pieselor supuse uzurii din cauza utilizarii si din cauza bateriilor cand acestea sunt furnizate din
otare.
Dupa 2 ani de la cumpdrare, garantia expird; in acest caz interventiile de asistentd tehnica vor fi efectuate
contra cost. Puteti obtine informatil despre interventiile de a3|stenta tehnica, chiar daca sunt in garantie
sau contra cost, contactand info@laica.com. Nu este necesara nicig contributie pentru reparatiile §i
inlocuirile de produse care se incadreaza in termenul de garantie. in caz de defectiuni adresati-va
vanzatorului; NU expediafi direct catre LAICA. wmw
a produsulun sau a unei componente) nu vor prelungi durata initiala a garantiei produsului fnlocuit.
Fabricantul neaga orice responsabilitate pentru eventualele daune care pot fi cauzate, direct sau indirect,
persoanelor, lucrurilor si animalelor de companie din cauza nerespectarii tuturor indicatiilor date in
manualul de instructiuni corespunzator si care privesc in mod special instructiunile pe tema instalarii,
utilizarii si intretinerii aparatului. Compania Laica, fiind mereu implicata in imbunatétirea propriilor produse,
are dreptul de a modifica fara niciun preaviz, complet sau partial, propriile produse in raport cu nevoile
de productie, fara ca acest lucru s implice o responsabilitate din partea companiei Laica sau din partea
vanzatorilor acestora.

Rotiti dezaeratorul la pozitia “*SEAL’
Tnainte de orice ciclu de vidare.
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[:E] NADOBKA PRO VAKUOVE BALENIi - NAVOD K POUZITi A ZARUKA

Véazeny zékazniku, spole¢nost Laica Vam dékuje za to, Ze jste zvolil tento vyrobek,
navrzeny podle kritérii spolehlivosti a kvality s cilem plného uspokojeni zakaznika.

DULEZITE . = | oL
PRED POUZITiIM VYROBKU S| POZORNE PRECTETE
USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

Navod k pouiti je tfeba povaZzovat za soucast vyrobku a uchovavat ho po
celou dobu jeho zivotnosti.

V piipadé poskytnuti vyrobku jinému vlastnikovi je tfeba predat i veskerou
dokumentaci. Pro bezpecné a spravné pouzivani vyrobku je uzivatel povinen
si pozorné piecist pokyny a upozornéni obsazené v této pfirucce, nebot
poskytuu dule2|te informace o bezpecnostl pouziti a Gdrzbé vyrobku

)

se obratte na nize uvedenou adresu spolecnosti:

Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 - Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino
(V) — ltaly - Tel. +39 0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 - www.
laica.com

VAKUOVE BALENI

Vakuovani je obalova technika potravin zaloZzena na snizeni absolutniho tlaku vzduchu
uvnitf sa¢ku nebo nadobky, s cilem odstranit kyslik v nich pfitomny. Kyslik je totiz
odpovédny za zhor§ovani stavu potravin vyvolané chemickou reakci oxidace.

Vzduch také prispiva k rlstu vétsiny mikroorganismu. Vakuové baleni prodluzuje
skladovani mnoha potravin, snizenim oxidace a zabranénim mikrobiélni proliferaci.
Nicméng, Eerstvé potraviny maiji takovou vnitini vihkost, ktera pomaha rastu
mikroorganismu i v nepfitomnosti vzduchu.

Z tohoto dlivodu je nezbytné skladovani pfi nizké teploté (chladnicky a mrazaky),
aby se zabranilo jejich zhorseni.

Doby skladovani ve vakuovém baleni se prodlouzi 3 az 4 krat; v nasledujici tabulce jsou
u r;)ekterych typU potravin uvedeny doby skladovani v beznych podminkéach a vakuové
zabalené

Jedna se o orienta¢ni hodnoty, které jsou zavislé na puvodni kvalité vyrobku,
jakoz i na zpusobu pfipravy a na dodrzeni hygienickych podminek.

ORIENTACNI TABULKY S DOBAMI SKLADOVANI POTRAVIN

POTRAVINY SKLADOVANE| DOBA SKLADOVANI DOBA SKLADOVANI VE
V MRAZAKU (TEPLOTA V BEZNYCH VAKUOVEM BALENi
-16° /-20°C) PODMINKACH
MASO 4-5 MESicU 15-20 MESICU
RYBY 3-4 MESiCU 12 MESICU
OVOCE A ZELENINA 10 MESicU 18-24 MESICU
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POTRAVINY SKLADOVANE DOBA = DOBA SKLADOVANI
V CHLADNICCE (TEPLOTA |SKLADOVANI V BEZNYCH|  VE VAKUOVEM BALENI
+3°/+5°C) PODMINKACH

SYROVE MASO 2-3 DNY 6 DNY
CERSTVE RYBY 1-3 DNY 4-5 DNY
ZVERINA 2 DNY 6 DNY
NAKRAJENE SALAMY 4-6 DNY 15-22 DNY
SALAMY 7-14 DNY 25-40 DNY
ZRALE A TVRDE SYRY 6-20 DNY 25-60 DNY
CERSTVA ZELENINA 1-4 DNY 18-20 DNY
CERSTVE OVOCE 5-8 DNY 8-20 DNY
TESTOVINY/RIZOTA/ 2-3 DNY 10 DNY
LASAGNE

VARENE MASO 4-5 DNY 8-10 DNY
SUCHE CUKRARSKE 5 DNY 15-20 DNY
VYROBKY
POTRAVINY SKLADOVANE| DOBA SKLADOVANI DOBA SKLADOVANI VE
PRI POKOJOVE TEPLOTE V BEZNYCH VAKUOVEM BALENI

PODMINKACH
PECIVO 2 DNY 7-8 DNY
SUSENKY 4-5 MESIicU 12 MESIicU
TESTOVINY/RYZE 6 MESICU 12 MESICU
MOUKA 4 MESICU 12 MESIiCU
MLETA KAVA 3 MESICU 12 MESIiCU
CAJE 5 MESiCU 12 MESICU
SUSENE OVOCE 4 MESIicU 12 MESICU
VYSVETLENI SYMBOLU

& Upozornéni ® Zakaz QIP Pro potraviny

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Pred pouzitim vyrobku zkontrolujte, Ze je pfistroj neporuseny bez viditelnych znamek
poskozeni. V pfipadé pochybnosti pfistroj nepouzivejte a obratte se na svého prodejce.

+ UdrZujte plastovy sacek, ktery je souc¢asti obalu, mimo dosah déti: nebezpeci uduseni.

+ Tento pfistroj musi byt pouil'vén vyhradné k L’léelu, pro ktery byl sestrojen a zplisobem
oznatenym v navodu k pouziti. Jakékoli jiné pouziti je povazovano za nespravné a
tudiz nebezpecné. Vyrobce nenese odpovednost za pfipadné skody vzniklé v dusledku
nevhodného ¢i chybného pouziti.

+ Nadobka je vhodna pro rozmrazeni jidla v mikrovinné troub&; nepouzivejte ji pro ohfev
jidla v mikrovinné troubé.

+ Pred rozmrazenim jidla v mikrovinné troubé vzdy sundejte viko nadobky.

« Tento vyrobek neni uréen pro profesiondlni vyuziti, ale pouze pro domaci pouZziti.

Czech B

POPIS VYROBKU (viz obr.1)

1. Nadobka o objemu 2|
2. Viko
3. Vzduchovy ventil
4. Tésnéni vika
5. Trubicka
a. Konektor A
b. Konektor B

TECHNICKE UDAJE

- Néadobka, viko a vzduchovy ventil

- Nadobka vhodna pro pouZziti v lednici a mrazéku

- Nadobka vhodna pro rozmrazeni v mikrovinné troubé
- Okolni podminky pro provoz: -20°C +60°C

NAVOD K POUZIT|

4

POUZITI
Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je tésnéni vika zcela €isté a suché a bez jakychkoliv
cizorodych latek ¢i zbytkG potravin, aby kvalita a doba trvani vakuového baleni nebyly
ohrozeny. Vakuum uvnitf nddobky nezabrariuje ristu bakterii, uchovaveijte proto snadno se
kazici potraviny po odsani vzduchu z nadobky v lednici.
1) Umistéte vakuovaci nadobku a pfistroj na rovny a suchy povrch.
2) Pipojte vakuovou bali¢ku k elektrické siti.
3) Naplnte nadobku az do maximalni hladiny 3 cm pod okraj.
4) Nasadte viko a otote vzduchovy ventil na viku do polohy “eSEAL”.
POUZITI S VAKUOVOU BALICKOU POTRAVIN VT3114
5) Pripojte konektor B trubicky k odsavacimu otvoru balicky (viz obr. 2) a zasurite konektor A
do vzduchového ventilu vika vakuovaci nadobky.
6) Stisknéte bilé tlagitko vakuové balicky (viz obr. 3) a pockejte na automatické vypnuti.
POUZITI S VAKUOVOU BALICKOU POTRAVIN VT3111
5) Pripojte konektor B trubi¢ky k odsévacimu otvoru bali¢ky (viz obr. 4) a zasurite konektor A
do vzduchového ventilu vika vakuovaci nadobky.
6) Stisknéte tlacitko "AUTOMATIC" vakuovaci ballcky a pockejte na automatické vypnuti.
POUZITI S VAKUOVOU BALICKOU POTRAVIN VT3117
5) Pouzijte trubicku dodanou ve vybavé spolu s bali¢kou. Pfipojte konektor B trubicky k
odsavacimu otvoru bali¢ky (viz obr. 5) a zasurite konektor A do vzduchového ventilu vika
vakuovaci nadobky.
6) Stisknéte tlacitko "canister” vakuovaci bali¢ky (viz obr. 6) a pockejte na automatické
vypnuti.

7) Odpojte trubicku z vika nddobky a davejte pozor, abyste neotoili vzduchovym ventilem.
Odpoijte trubicku z pfistroje a poté odpojte pfistroj z elektrické zasuvky.
Nyni bylo provedeno vakuovani; dejte nddobku do lednice, mrazaku nebo do spize.

8) Pro otevieni nadobky vypustte vzduch oto¢enim vzduchového ventilu do polohy “eOPEN”
a sejméte viko.

Pro pouziti nadobky s vakuovymi balickami potravin Laica kody VT3118 a VT3120 pouZiite
trubicku, kterd je soucasti vybaveni balicek a postupujte podle odstavce “Vakuovani s
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né&dobkami” ndvodu k pouZiti balicek.
UDRZBA

« Zachazejte s vyrobkem opatrné, chrarite jej pred narazy, pfimym slune¢nim zafenim a

pfimymi zdroji tepla.
« Vycistéte nadobku a jeji kryt pfed kazdym pouzitim v my&ce na nadobi nebo ru¢né
pouzitim Eisticiho prostfedku na nadobi.
Nikdy nepouZivejte abrazivni pfipravky (jako jsou hrubé Eistici prostfedky nebo houbicky).
Vydistéte trubi¢ku vihkym hadfikem.
Uschovejte nadobku a viko dokonale suché na suchém a vétraném misté.
Béhem Cisténi zkontrolujte, Ze zaviraci Casti (okraj nadoby a tésnéni krytu) nejsou
poskrabané nebo poskozené.

PROBLEMY A RESENI

Problém | Mozna pfi¢ina Reseni

Nadobka | Zbytky jidla a/nebo cizorodé latky v | Vycistéte a peclivé osuste ventil a
neudrzi | rovni vzduchového ventilu a/nebo | tésnéni a opakujte postup podle pokyna.
vakuum | tésnéni vika zabranily spravnému

odsati vzduchu.

Pfed vakuovanim neni vzduchovy
ventil umistén na “eSEAL”".

Pred kazdym vakuovacim cyklem otocte
vzduchovy ventil do polohy “eSEAL”.

ZARUKA

Na tento pfistroj se poskytuje zaruka 2 roky od data zakoupeni, které je nutné prokazat
razitkem a podpisem prodejce a dokladem o zaplaceni. Ten laskavé uschoveijte spole¢né
se zaruénim listem. Tato |huta je v souladu s platnou legislativou a je pouzitelna pouze
v pfipadech, kdy spotfebitel je soukromy subjekt. Vyrobky Laica jsou uréeny pro doméaci
pouziti a neni povoleno jejich vyuzivani ve vefejnych zafizenich. Zaruka se vztahuje
pouze na vyrobni vady a nevztahuje se na Skody zpusobené nehodou, zanedbanim nebo
nespravnym ¢&i nevhodnym pouZitim vyrobku. PouZivejte pouze dodavané pfislusenstvi.
Pouziti jiného prisluSenstvi mize mit za nasledek zanik zaruky. Pfistroj z Zadného divodu
neotvirejte. V pfipadé otevieni ¢i zdsahu do pfistroje zaruka s konec¢nou platnosti zanika.
Zaruka se nevztahuje na dily podléhajici opotiebeni a na baterie, pokud byly dodany v
prislusenstvi. Po uplynuti 2 let od nakupu zaruka zanika a pnpadne opravy v technickém
servisu budou provedeny za Uhradu. Informace o opravach v technickém servisu, at jiz se
jedna o opravy pokryté zarukou ¢i za Uhradu, si mizete vyzadat na adrese |nfo@la|ca com.
Za opravy a nahrady vyrobk(, na které se vztahuje zaruka, nic neplatite. V pfipadé poruchy
kontaktujte svého prodejce. NEZASILEJTE pfistroj pfimo spolecnosti LAICA. Jakékoli
zaruéni prace (véetné vymeény vyrobku nebo jeho ¢asti) neprodluzuji pdvodni zaruéni dobu
nahrazeného vyrobku. Vyrobce odmita jakoukoli odpoveédnost za pfipadné Skody, které
mohou pfimo nebo nepfimo vzniknout osob&am, na majetku a domécich zvifatech v dusledku
nedodrzeni veskerych poZadavkl uvedenych v pfislusném navodu, zejména pak vystrah
tykajicich se instalace, pouzivani a udrzby pfistroje. Spole¢nost Laica neustéle vylepSuje
své vyrobky a vyhrazuje si pravo bez predchoziho upozornéni Upiné &i ¢astecné upravovat
své vyrobky podle potfeb vyroby, aniz to zaklada odpovédnost ze strany spole¢nosti Laica
¢i jejich prodejct.




EE Slovensky

[:E] NADOBA NA VAKUUM - NAVOD A ZARUKA

Vézeny zékaznik, Laica touto cestou by Vam chcela podakovat za Vs vyber tohto produktu, ktory bol
navrhnuty na zaklade kritérii spolahlivosti a kvality pre vasu plnd spokojnost.

DOLEZITE . . -
POZORNE PRECITAT PRED POUZITIM
UCHOVAT PRE BUDUCE POTREBY

Navod na pouzitie musi byt povazovany za sucast vyrobku a musi byt
uchovavany po cell dobu Zivotnosti samotného vyrobku. Pri predaji zariadenia
inému vlastnikovi, bude potrebne odovzdat mu aj celi dokumentaciu.

Pre bezpecné a spravne pouzivanie vyrobku, je uZivatel povinny pozorne si
preditat pokyny a varovania uvedené v navode, pretoze poskytuju délezité
informacie o bezpecnosti, prevadzke a Udrzbe. V pripade straty tohto navodu
na pouzitie, alebo v pripade dodato¢nych informéacii, kontaktujte prosim
spolo¢nost na nizsie uvedenej adrese:

Laica S.p.A. Viale del Lavoro, 10 — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino
(VI) — ltaly - Tel. +39 0444.795314 - 795321 - Fax +39 0444.795324 www.
laica.com

)

VAKUUM

Vakuum je technika balenia potravin zaloZena na zniZeni absolltneho tlaku vzduchu vo vnitri sd¢ku
alebo n&doby, ktorého ciefom je odstranenie kyslika, ktory sa v nich nachadza.

Prave kyslik je zodpovedny za kazenie potravin, ktoré prebieha prostrednictvom oxidacie. Vzduch tiez
prispieva k rastu vacsiny mikroorganizmov.

Vakuové balenie predlzuje dobu skladovatelnosti mnohych potravin, pricom redukuje oxidaciu a
zabraruje mnoZeniu mikrobov.

Cerstvé potraviny vSak obsahuju vnutornu vihkost, ktora umoZfiuje rast mikroorganizmov aj v
nepritomnosti vzduchu. Preto je nevyhnutné skladovanie pri nizkej teplote (v chladnicke alebo
mraznicke), aby sa zabranilo takémuto druhu kazenia.

Doba skladovatelnosti sa pri vakuovom baleni predlzuje 3 az 4-nasobne. V nasledujlicej tabutke st
pri niektorych typoch jedla uvedené doby skladovatelnosti v beznych podmienkach a vo vékuovom
baleni. St to orientacné hodnoty, ktoré zavisia od povodnej kvality vyrobku, sposobu pripravy a
dodrzanych hygienickych podmienok.

ORIENTACNA TABULKA DOBY SKLADOVATELNOSTI

POTRAVIN

POTRAVINY SKLADOVANE DOBA DOBA

V MRAZNICKE (TEPLOTA | SKLADOVATELNOSTIV | SKLADOVATELNOSTI VO
-16°C/-20°C) BEZNYCH PODMIENKACH VAKUOVOM BALENi

MASO 4-5 MESIACOV 15-20 MESIACOV

RYBY 3-4 MESIACOV 12 MESIACOV

OVOCIE A ZELENINA 10 MESIACOV 18-24 MESIACOV
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POTRAVINY SKLADOVANE DOBA DOBA
V CHLADNICKE (TEPLOTA| SKLADOVATELNOSTI SKLADOVATELNOSTI
+3°C/+5°C) V BEZNYCH VO VAKUOVOM BALENi
PODMIENKACH

SUROVE MASO 2-3 DNI 6 DNI
CERSTVA RYBA 1-3 DNI 4-5 DNI
DIVINA ] 2 DNI 6 DNI
KRAJANE MASOVE 4-6 DNI 15-22 DNI
VYROBKY
MASOVE VYROBKY 7-14 DNI 25-40 DNI
ZRELE A TVRDE SYRY 6-20 DNI 25-60 DNI
CERSTVA ZELENINA 1-4 DNI 18-20 DNI
CERSTVE OVOCIE 5-8 DNI 8-20 DNI
CESTOVINY/RIZOTO/ 2-3 DNI 10 DNI
LASAGNA
VARENE MASO 4-5 DNI 8-10 DNI
SUCHE PECIVO 5 DNI 15-20 DNI
POTRAVINY SKLADOVANE DOBA DOBA

PRI IZBOVEJ TEPLOTE | SKLADOVATELNOSTIV | SKLADOVATELNOSTI VO

BEZNYCH PODMIENKACH| VAKUOVOM BALENI
CHLIEB 2 DNI 7-8 DNI
KEKSY 4-5 MESIACOV 12 MESIACOV
CESTOVINY/RYZA 6 MESIACOV 12 MESIACOV
MUKA 4 MESIACOV 12 MESIACOV
MLETA KAVA 3 MESIACOV 12 MESIACOV
CAJ 5 MESIACOV 12 MESIACOV
SUSENE OVOCIE 4 MESIACOV 12 MESIACOV
LEGENDA A SYMBOLY

A Upozornenia ® Zakazy QT Pre potraviny

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

+ Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze zariadenie je celistvé a bez viditelného poskodenia. V pripade
pochybnosti zariadenie nepouZivajte a obrétte sa na svojho predajcu.

+ Plastikové vrecko z balenia uloZte mimo dosahu deti: nebezpecenstvo udusenia.

+ Tento pristroj moze byt pouzity vyhradne na Ucely, na ktoré bol urceny, a sposobom, ktory je
uvedeny v navode. Akekolvek iné pouZitie sa povazuje za nevhodné a teda nebezpecné. Vyrobca
nie je zodpovedny za pripadné Skody spésobené nevhodnym alebo nespravnym pouzitim.

+ Na&doba je vhodna na rozmrazovanie potravin v mikrovinej rdre. NepouZivajte ju na ohrievanie
potravin v mikrovinej rdre.

+  Pred rozmrazenim potravin v mikrovinej rire vzdy z nadoby odoberte veko.

+ Toto zariadenie nie je uréené na profesionaine pouZzitie, iba na pouzitie v domécnosti.

OPIS VYROBKU (pozri obrazok 1)

. Néadoba s obsahom 2L
Kryt

. Odvzdusnovaci ventil
. Tesnenie veka

. Hadi¢ka

a. Konektor A

b. Konektor B

TECHNICKE UDAJE

- Néadoba, veko a odvzdusnovaci ventil zo SAN

- Nadoba je vhodna na pouZitie v chladnicke a mraznicke
- Nédoba je vhodna na rozmrazovanie v mikrovnej rire

- Pracovné podmienky prostredia: -20°C aZ +60°C

NAVOD NA POUZITIE

R wWN =

4

POUZITIE
Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze tesnenie veka je Uplne Cisté a bez cudzich &astic alebo zvySkov
jedla, aby nebola ohrozena kvalita a trvanlivost vakua.
Vakuum v nadobe nezabrariuje rastu baktérii, po odsani vzduchu z nadoby preto uchovavajte citlivé
potraviny v chladnicke.
1) Nadobu na vakuum a stroj poloZte na rovna sucht plochu.
2) Stroj na vakuum pripojte k elektrickej zasuvke.
3) Nédobu napliite na maximélne 3 cm pod okraj.
4) Zalozte veko a otocte odvzdu$iiovaci ventil do polohy "eSEAL".
POUZITIE SO STROJOM NA VAKUUM VT3114
5) Pripojte konektor B na hadicke k vysavaciemu otvoru stroja (pozri obr. 2) a konektor A vloZte do
odvzdusnovacieho ventilu veka nadoby na vakuum.
6) Stlacte biele tlacidlo na stroji na vakuum (pozri obr. 3) a pockajte na automatické vypnutie.
POUZITIE SO STROJOM NA VAKUUM VT3111
5) Pripojte konektor B na hadicke k vysavaciemu otvoru stroja (pozri obr. 4) a konektor A viozte do
odvzdusnovacieho ventilu veka nadoby na vakuum.
6) Stlacte tlacidlo "AUTOMATICKY* na stroji na vakuum a pockajte na automatické vypnutie.
POUZITIE SO STROJOM NA VAKUUM VT3117
5) Pouzite hadicku, ktora bola dodana spolu so strojom. Pripojte konektor B na hadicke k vysavaciemu
otx(oru stroja (pozri obr. 5) a konektor A vloZte dovnutra odvzdudnovacieho ventilu veka nadoby na
véakuum.
6) Stlacte tlacidlo "kanister” na stroji na vakuum (pozri obr. 6) a pockajte na automatické vypnutie.

7) Odpojte hadicku od veka nadoby, davaite pritom pozor, aby ste neotocili odvzdusiovacim ventilom.
Odpojte hadicku od stroja a potom odpojte stroj od elektrického napajania.
Vékuovanie je teraz dokon¢ené. Nadobu viozte odlozte do chladnicky, mraznicky alebo komory.

8) Né:l t()Jtvorenlﬁ nadoby vpustte vzduch otocenim odvzdusiovacieho ventilu do polohy "¢OPEN* a
odoberte veko.

Pre pouzitie nadoby pri strojoch na vakuum Laica kéd VT3118 a VT3120 pouZite hadi¢ku dodand so
strojom a postupujte podfa pokynov v odseku "PouZitie s nadobami‘v navode na pouZzitie strojov.
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Slovensky Eﬂ
UDRZBA

+ S plroduktom zaobchadzajte opatrne, chrante ho pred narazmi, priamym sineénym svetiom a zdrojmi
tepla.

+ Nadobu a jej veko umyte pred kazdym pouzitim v umyvacke riadku alebo ruéne a pouzite pritom

saponat na riady.

Nikdy nepouzivajte vyrobky, ktoré by mohli nadobu poskriabat (ako drsné saponaty alebo $pongie).

Hadicku Cistite vihkou handrickou.

Nadobu a veko uchovavajte Gplne suché na suchom a chladnom mieste.

Pocas Cistenia skontrolujte, ¢i Casti sliziace na zatvorenie (okraj nadoby a tesnenie veka) nie st

poskriabané alebo poskodené.

PROBLEMY A RIESENIA

Mozna pric¢ina

o o o o

Problém Riesenie

Zvysky jedla a/alebo cudzie ¢astice na
odvzdusiiovacom ventile a/alebo tesneni
veka zabranili spravnemu odsatiu
vzduchu.

Pred odsatim vzduchu nebol
odvzdusiiovaci ventil oto¢eny do polohy
“eSEAL".

Nédoba neudrzi
vakuum

Riadne umyte a osuste ventil a
tesnenie a zopakujte operaciu
podfa pokynov.

Odvzdusiiovaci ventil otocte do
polohy "eSEAL" pred kazdym
vakuovacim cyklom.

ZARUKA

Na tento pristroj sa vztahuje zaruka 2 roky od datumu kipy, ktory musi byt potvrdeny peiatkou
alebo podpisom predajcu a dolozeny pokladni¢nym blokom, ktory je potrebné si uschovat. Toto
obdobie je v sulade s platnou legislativou a aplikuje sa iba v prlpade ak spotrebitef je sukromnym
subjektom. Vjrobky Laica si vyrobené pre doméce pouzivanie a nie je dovolené ich pouzivaf vo
verejnjch prevadzkach. Zaruka pokryva iba vyrobné chyby a nie je platna, ak by poskodenie bolo
spdsobené nahodnou udalostou, chybnym pouzwamm nedbanlivostou alebo nevhodnym pouzwamm
vyrobku. PouZivajte iba prlslusenstvo uréené pre vyrobok; pouZivanie iného prisluenstva méze maf
za nésledok neplatnost zéaruky. V Ziadnom pripade pristroj neotvarajte; v pripade otvorenia alebo
pogkodenia zéruka definitivne straca platnost. Zaruka sa nevztahuje na ¢asti podliehajtice opotrebeniu
pocas pouzivania a na batérie, ak su k pristroju dodané. Po uplynuti 2 rokov od kipy zaruka straca
platnost; v tomto pripade s zasahy uskutotnené technickym servisom spoplatnené. Informécie o
poskytovani technického servisu, ¢i uz v rdmci zaruky alebo za poplatok, ziskate na emailovej adrese
info@laica.com. Na opravy a vymenu vyrobkov, ktoré spadajli do zaruénej lehoty, sa nevztahuju Ziadne
poplatky. V pripade portich sa obrate na predajcu; NEPOSIELAJTE pristroj priamo spolocnosti LAICA.
Vsetky zasahy v ramci zarucnej lehoty (vratane vymeny vyrobku alebo jeho Casti) nepredizujd trvanie
povodnej zarucnej lehoty vymeneného vyrobku. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za pripadné
Skody, ktoré mézu vzniknGf, priamo alebo nepriamo, na osobéch, veciach a domacich zvieratich
nasledkom nedostatoéného dodrzania véetkych predpisov uvedenych v tomto ndvode na pouZzivanie
a tykajlce sa obzvl&st upozorneni vzhlfadom na indtaléciu, pouzivanie a Gdrzbu pristroja. Firma
Laica Je vzhfadom na neustale zlepSovanie vlastnych vyrobkov opravnena zmenit bez akéhokolvek
predbezného upozornenia celkom alebo scasti viastné vyrobky vzhladom na nevyhnutnost vjroby bez
toho, aby tym vznikla akakolvek zodpovednost firme Laica alebo jej predajcom.
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[:E] TAROLO DOBOZ VAKUUMFOLIAZO GEPHEZ - UTASITASOK ES GARANCIA

Tisztelt Ugyféll A Laica szeretné megkdszénni, hogy ezt a terméket vélasztotta, amelyet
megbizhatosagi és minéségi kritériumok alapjan terveztlnk a telies megelégedésének céljabol.

FONTOS )
HASZNALAT ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL
ORIZZE MEG KESOBBI HIVATKOZAS CELJABOL

Az utasitasok a termék részét képzik, ezért a termék teljes élettartama alatt
6rizze meg. Ha a készlléket eladja vagy masik tulajdonosnak atadja, akkor
adja at vele a teljes dokumentaciot is.

A termék biztonsagos és helyes hasznalata érdekében a felhasznalé gondosan

olvassa el a kézikdnyvben tartalmazott utasitdsokat és figyelmeztetéseket,
mivel fontos biztonsagra vonatkozé informaciékat, hasznalati és karbantartasi
utasitdsokat tartalmaznak. Ha az utasitdsokat elvesztené illetve tovabbi
informaciora vagy adatokra lenne sziiksége, keresse fel a céget az alabbi
cimen:

Laica S.p.A. del Lavoro, 10 utca — Fraz. Ponte — 36021 Barbarano Vicentino
(V1) — Italy - Tel. +39-0444-795314 - 795321 - Fax +39-0444-795324 - www.
laica.com

)

VAKUUMCSOMAGOLAS

A védkuumcsomagolas egy élelmiszeripari csomagolasi technika, mely a zacskékban vagy tarolé
dobozokban levé levego telies mértékii elszivasan alapul, melynek célja a benniik lévo oxigén
eltavolitasa. Az oxigén felelds az ételek romlasaért egy kémiai oxidacios reakcio révén. A levegd
ezen kivill hozzéjarul a mikroorganizmusok nagy részének szaporodasahoz.

A vakuumcsomagolas meghosszabbitia szamos étel tarolasat, csokkentve az oxidaciét és
megakadalyozva a mikrobdk szaporodasat.

Ugyanakkor, a friss ételek bels6 nedvesség tartalma kedvez a levegbben levd
mikroorganizmusok novekedésének.

Ezért alapvet6 fontossagu az alacsony hémérsékleten (hiitészekrényben vagy
fagyasztoban) torténd tarolas, a romlas megakadalyozasa érdekében.

A vakuumcsomagolassal torténd tarolas 3-4-szeresére ndveli a tarolasi id6t; az alabbi tablazat
néhany étel tarolasi idejét mutatja normal korilmények koézott és vakuumcsomagolasban.
Tajékoztato jellegl értekekrdl van szo, melyek fiiggnek a termék eredeti minoségeétol,
valamint az elkészités modjatol és a betartott higiéniai feltételektdl.

AZ ELELMISZEREK TAROLASI IDEJET MUTATO TABLAZAT

_FAGYASZTOBAN TAROLT | TARQLASIIDONORMAL | = TAROLASIIDG,

ELELMISZEREK (-16° /-20° | KORULMENYEK KOZOTT | VAKUUMCSOMAGOLASBAN
KOZOTTI HOM.)

HUS 4-5 HONAP 15-20 HONAP

HAL 3-4 HONAP 12 HONAP

GYUMOLCS ES ZOLDSEG 10 HONAP 18-24 HONAP
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HUTGSZEKRENYBEN TAROLAS] ~ TAROLASI DO
TAROLT ELELMISZEREK . .IDONORMAL . VAKUUMCSOMAGOLASBAN
(+3°/+5° KOZOTTIHOM.) | KORULMENYEK KOZOTT

NYERS HUS 2-3 NAP 6 NAP
FRISS HAL 1-3 NAP 4-5 NAP
VADHUS 2 NAP 6 NAP
FELVAGOTTAK 4-6 NAP 15-22 NAP
SZALAMIK 7-14 NAP 25-40 NAP
ERLELT ES KEMENY 6-20 NAP 25-60 NAP
SAJTOK _

FRISS ZOLDSEG 1-4 NAP 18-20 NAP
FRISS GYUMOLCS 5-8 NAP 8-20 NAP
TESZTA/RIZS/LASAGNA 2-3 NAP 10 NAP
FOTT HUS _ 4-5 NAP 8-10 NAP
SZARAZ SUTEMENYEK 5 NAP 15-20 NAP

_KORNYEZETI . . NORMAL . = |VAKUUMCSOMAGOLASBAN
_HOMERSEKLETEN KORULMENYEK KOZOTT| TAROLT ELELMISZEREK

TAROLT ELELMISZEREK | TAROLT ELELMISZEREK

KENYER 2 NAP 7-8 NAP
KEKSZEK 4-5 HONAP 12 HONAP
TESZTA/RIZS 6 HONAP 12 HONAP

LISZT 4 HONAP 12 HONAP
OROLT KAVE 3 HONAP 12 HONAP

TEA 5 HONAP 12 HONAP
ASZALT GYUMOLCS 4 HONAP 12 HONAP

SZIMBOLUMOK OLVASATA
.
A Figyelmeztetés ® Tiltas Qf Elelmiszerekhez

A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

A termék hasznélata elétt ellenbrizzék, hogy a késziiléken nincsenek Iathatd sérilési nyomok.
Ha kétségik merl fel, ne hasznaljak a késziiléket és forduljanak a viszonteladéhoz.

Tartsak a csomagolas részét képezé mianyag zacskot gyermekektdl tavol: fulladast okozhat.
Ez a készlilék kizardlag arra a célra hasznalhatd, amelyre tervezték és a haszndlati
Utmutatéban leirt médon. Minden ettél eltéré hasznalat helytelen, tehat veszélyes. A gyarté
nem vonhato felelésségre a helytelen vagy hibas hasznalatbél eredé esetleges karokért.

Az étel mikrohullamu sutében térténd felolvasztasara alkalmas tarolé doboz; ne hasznélja
mikrohullamu sitében torténd ételmelegitésre.

%Afi éitel mikrohullamd stitében térténd felolvasztasa el6tt mindig vegye le a tarolé doboz
edelét.

Jelen kiszﬂlék nem alkalmas profi vagy orvosi haszndlatra, kizarélag otthoni hasznalatra
tervezték.

Magyar m

A TERMEK LEIRASA (lasd az 1. abrat)

. 2L-es edény
Fedél

. Légtelenitd szelep
. Afedél tdmitése
Cs6

a. A csatlakozo

b. B csatlakozé

MUSZAKI ADATOK

- Tarol6 doboz, fedél és légtelenitd szelep SAN anyagbdl

- Hut6szekrényben és fagyasztéban torténd hasznalatra alkalmas tarolé doboz
- Mikrohulldmd stit8ben torténd felolvasztasra alkalmas tarolé doboz

- Kornyezeti feltételek a miikddéshez: -20°C +60°C

HASZNALATI UTASITASOK

oawp
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HASZNALAT

Minden egyes hasznélat el6tt gy6zédjon meg arrdl, hogy a fedél témitése teljesen tiszta és széraz

és barmilyen idegen testtdl vagy ételmaradvanytol mentes azért, hogy befolydsoljak a vakuumozas

mindségét és tartéssagat. A tarold dobozban levé vakuum nem akadalyozza meg a baktériumok

ndvekedését, ezért a kdnnyen romlando ételeket hiitdszekrényben taroljak a levegdnek a tarolé dobozbdl

torténd kiszivasat kovetéen.

1) A vakuumozhatt zacskot és a gépet egy sik és szaraz feliiletre helyezzék.

2) A vakuumféliazé gépet csatlakoztassék egy konnektorba.

3) Toltsék fel a tarolo dobozt a perem alatt max. 3 cm-ig.

4) Helyezzék el a fedelet és forgassak a fedél Iégtelenitd szelepét "eSEAL" &llasba.

VT3114 VAKUUMFOLIAZO GEPPEL TORTENO HASZNALAT

5) Csatlakoztassék a csé B csatlakozojat a gép elszivonyilasaba (lasd a 2.brét) és illesszék az A
csatlakozdt a vakuumozhat tarolé doboz fedelének 1égtelenitd szelepébe.

6) EKomjékl meg a vakuumfélidazé gép fehér gombjat (lasd 3.dbra) és varjgk meg az automata

kapcsolast. o )

VT3111 VAKUUMFOLIAZO GEPPEL TORTENO HASZNALAT

5) Csatlakoztassék a csé B csatlakozéjat a gép elszivonyilasaba (lasd a 4.dbrét) és illesszék az A
csatlakozét a vakuumozhatd tarolé doboz fedelének 1égtelenitd szelepébe.

6) Nyomjak meg a vakuumfoliazé gép "AUTOMATICO" gombjat és varjak meg az automata kikapcsolast.

VT3117 VAKUUMFOLIAZO GEPPEL TORTENO HASZNALAT

5) Hasznaljak a géppel kapot csdvet. Csatlakoztassak a csd B csatlakozdjat a gép elszivonyilasaba (lasd
a 5.4brat) és illesszék az A csatlakozét a vakuumozhat6 tarolé doboz fedelének Iégtelenitd szelepébe.

6) Nyomjak meg a vakuumfélidzé gép "canister" gombjat (lasd 6.4bra) és varjdk meg az automata
kikapcsolast.

7) Hazzék ki a csvet a tarold doboz fedelébdl, ligyelienek arra, hogy ne forgassak el a légtelenitd
szelepet. Hizzék ki a csdvet a gépbdl és ezt kdvetben a gépet a konnektorbdl. Megtortént a
vakuumcsomagolas; tegyék a tarold dobozt a hiitészekrénybe, a fagyasztéba vagy a spéjzba.

8) %A tarold doboz kinyitdsahoz forgassak a légtelenité szelepet "sOPEN" allasba, és tavolitsak el a
edelet.

A tarolé doboznak a VT3118 és VT3120 kddszamu Laica vakuumféliazé gépekkel torténd hasznalatdhoz
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haszndljdk a gépekhez kapott csovet és kovessék a gépek hasznalati utasitasanak "Tarold dobozokkal
torténd hasznalat" c. szakaszat.

KARBANTARTAS

Nagy gonddal banjanak a kész(ilékkel, Utésekidl, kdzvetlen napfénytdl és héforrasoktdl dvjak.
Mosogatégépben vagy kézzel torténd mosas el6tt tisztitsak meg a tarold dobozt mosogatoszerrel.
Soha ne haszndljanak dérzshatasu termékeket (mint pl. tisztitszerek vagy érdes szivacsokat.
Tisztitsak meg a csévet egy nedves ronggyal.

A térold dobozt és annak fedelét teljesen tiszta allapotban téroljak hivés és szaraz helyen.

A tisztitas soran ellendrizzék, hogy a zar6 részeken (a tarold doboz szélén és a fedél témitésén) ne
legyenek karcolasok vagy sérilések.

PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

Probléma | Lehetséges ok Megoldas

A téarolé A légtelenitd szelep és/vagy a Alaposan tisztitsak meg és téroljék
dobozt fedél tdmitésének szintjén levé szdrazra a szelepet és a tomitést,
nem lehet | ételmaradvanyok és/vagy a idegen | majd ismételjék meg a mveletet az

légteleniteni. | testek megakadalyoztak a helyes utasitasokat kdvetve.

légelszivasi miiveletet.

A légtelenitd szelepet a vakuumozas
el6tt nem allitottak "eSEAL" allasba.

Forgassak a légtelenitd szelepet
"eSEAL" allasba minden egyes vakuum
ciklus el6tt.

GARANCIA

A készliléket a vasarlastol szamitott 2 éves garancia fedi. A vasarlas datumat a viszonteladd
bélyegzdjének vagy alairasanak és a szamlanak kell tanusitania, ezért a mellékelt szamlat gondosan
meg kell drizni. Ez az id6szak megfelel az érvényben 16v6 el6irdsoknak és csak akkor alkalmazhatd, ha
a vasarld maganszemély. A Laica termékek haztartasi hasznélatra készilltek és ezért nem hasznélhatok
kdzszolgalatokban. A garancia csak a gyartasi hibakra érvényes és nem alkalmazhaté akkor, ha a hibat
véletlen esemény, helytelen hasznélat, hanyagsag vagy a termék nem megfelel§ hasznélata okozta. Csak
a mellékelt kiegészitdket hasznalja. Az ezektdl eltérd kiegészit6k a garancia érvényvesztését okozhatjak.
Semmilyen okbdl ne nyissa ki a mérleget. Kinyitas vagy modositas esetén a garancia véglegesen érvényét
vesziti. A garancia nem érvényes a kopasnak kitett alkatrészekre és a mellékelt elemekre. A vasarlas utan
2 évvel a garancia lejar. Ezutan a Mliszaki timogatas beavatkozésaiért fizetni kell. A Mliszaki timogatas
beavatkozasaival kapcsolatos informéciokért, érvényes garancia vagy fizetés esetében is, kiildjon e-mailt
az info@laica.com cimre. Ervényes garancia esetén a termékek javitasaért vagy cseréjéért nincs szikkség
semmiféle hozzéjarulasra. Hiba esetén forduljon a viszonteladéhoz, NE kiildje el a terméket kozvetlentil a
LAICA cimére. A garancidlis beavatkozasok (beleértve a termék vagy annak egy alkatrészének a cseréjét
nem hosszabbitjak meg a kicserélt termék eredeti garanciajanak az idétartalmat. A gyarté nem vallal
semmiféle felel6sséget sem az esetleges karokért, melyek kdzvetlendl vagy kdzvetetten a személyeket,
targyakat vagy hazidllatokat érintik a megfelel6 haszndlati utasitasban foglalt dsszes utasitas, és
elsOsorban a készillék telepitésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos utasitdsok be nem
tartdsa esetén. Mivel folyamatosan a termékek javitasan dolgozik, a Laica fenntartja maganak a jogot
a termékek vagy azok részeinek az el6zetes értesités nélkili modositasara, anélkil, hogy ez barmiféle
felel6sséget jelentene a Laicéara vagy a viszonteladékra nézve.
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