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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avwvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Awvertenza per superfici calde.
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale
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Questo apparecchio puod essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita

fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se €
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'e il
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,

secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo si pud fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere |l
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
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non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando si

usano bevande alcoliche nei piatti.

L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore puo
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del

forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
sequito riportata)




Non usare il prodotto con il vetro
dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.

AVWERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che I'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne |l
surriscaldamento.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.
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e |l produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

e || forno puo essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Gonformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
o proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



E Informazioni generali

Panoramica

w1

4

1 Pannello di controllo 6 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
2 Ripiano metallico 7 Lampadina

3 Vassoio 8 Elemento di riscaldamento superiore

4 Maniglia 9 Posizioni ripiani

5 Sportello

1

Manopola funzione
Timer digitale
Manopola termostato
Lampadina termostato

N
w
N

B w N =

T



Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

Manuale utente

2. Vassoio standard

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

—y

3. Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti sugosi e per
la raccolta del grasso durante la cottura con grill.

4. Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.

5. Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche

10T

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi ¢ il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
contatto diretto con gli alimenti.




Specifiche tecniche

Tensione/irequenza 220-240V - 50 Hz
...

2.5 kW
1ipo/sezions cavo mih HOBW EG
3x15mm

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondits
Dimensioni installazione (altezza/larghezza/profondita
Forno principale
Lampadina interna
Consimo energetico gril
" Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'gtichetta energetica dei forni elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.
** \edere Installazione, pagina 12.

Le specifiche tecniche potrebbero essere [ valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ttengono in condizioni di laboratorio secondo
) - ) gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.
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E Installazione

II' prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare

isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &
cosi, non installarlo.

Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L'apparecchio € destinato ad essere installato in

alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.

Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra

I'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere

la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

12/T

e (li alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

e Tenere il forno dalle aperture per maneggiarlo su
entrambi i lati al fine di spostarlo.

e Prima diinstallare il prodotto, rimuovere tutti i
materiali e i documenti all’'interno.

e I mobili della cucina devono essere conformi alle
dimensioni indicate nella figura seguente. Nella
parte posteriore del mobile della cucina, deve
essere ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per garantire una
ventilazione sufficiente.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
all'apparecchio porta ad un accresciuto

consumo energetico da parte delle unita di

raffreddamento.

Non usare sportello e/0 maniglia per portare o
postare il prodotto.




min.

13T



*

min.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.
Collegamento elettrico
Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche”. Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
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senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

L'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.




PERICOLO:

Il cavo di alimentazione non deve essere
'schiacciato, piegato o bloccato né deve venire
in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

II collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

| dati sullalimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere I'etichetta con il tipo.

II cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

Il cavo di alimentazione deve essere facilmente
raggiungibile dopo I'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
applicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.
Installazione dell'unita

1.

Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo ¢i si
accerta che il cavo di alimentazione non & rotto
€/0 infrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.

Dopo I'installazione, assicurarsi che le viti siano
sufficientemente strette e che il forno non si muova. Il
forno potrebbe ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti non sono
sufficientemente strette.

Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento
2 Pannello di controllo
3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia
I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.

[ a ventola di raffreddamento continua a
funzionare per 20-30 minuti ancora dopo che
il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
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2. Controllare le funzioni.
Smaltimento di vecchi prodotti

Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
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Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
postarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
ventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




[l Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare piu di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pit di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario

Mentre si eseguono le regolazioni, sul display
lampeggiano le relative icone.

Premere i tasti "=/ per impostare I'ora del giorno
dopo che il forno & stato acceso per la prima volta.

4 Simbolo volume allarme (Potrebbe non essere sul
prodotto acquistato).

5 Simbolo modalita Eco

6 Tasto pill

7 Tasto meno

8 Simbolo tempo torta

9 Simbolo allarme

10 Simbolo tempo di fine cottura

11 Simbolo tempo di cottura

12 Tasto Program (programma)

e 'ora iniziale non € impostata, I'orologio
inizia da 12:00 e viene visualizzata I'icona (2.
|'icona scompare una volta impostata I'ora.

E

L e impostazioni correnti di orario sono
nnullate se manca la corrente. Bisogna
regolarle nuovamente.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
lcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi

spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si

bruciano € si rimuovono.

[©!

E

Per i modelli con touch control, toccare :==
prima e poi utilizzare wfe /- per impostare
I'orario.

Confermare I'impostazione toccando Iicona (- e

attendere 4 secondi senza toccare alcun tasto per
confermare.

12 11
1 Tasto regolazione
2 Simbolo blocco tasti
3 Simbolo orologio

10 9 8 7

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
I prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.
Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatt
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico
1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione Static.

4. Selezionare la potenza piu alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno eletirico, pagina 19.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno

elettrico, pagina 19

17T



Forno con grill

1.

2.
3.

o~

Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la potenza pit alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 26.

Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 26

Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori &
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
|'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto pud diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatt
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita pud ustionare mani, volto
e/0 occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

e Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e (i vogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Qgni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e lasciare la came nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,
subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non

restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce

sono particolarmente adatti per la cottura con grill,

cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori ¢ cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico o nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.

e Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa & I'area pill calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

/8\

Come utilizzare il forno elettrico

II' piano cottura ¢ dotato di manopole a scomparsa che

fuoriescono quando vengono premute.

1. Premere all'interno per far uscire la manopola e
poi ruotarla per eseguire I'impostazione desiderata.

2. Quando il processo di cottura & completo,
premere la manopola verso l'interno.
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Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

—

Manopola funzione

2 Manopola termostato
1. Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.

2. Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.

» |l forno si riscalda fino alla temperatura regolata ¢ la

conserva. Durante il riscaldamento, la spia della

temperatura resta accesa.

Spegnimento del forno elettrico

Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
puo essere diverso da quello della propria unita.

20T

Riscaldamento superiore e inferiore

II riscaldamento superiore e inferiore
& in uso. Gli alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Solo il riscaldamento inferiore & in
funzione. Si adatta a pizza e al
successivo rosolare di alimenti dalla
parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.

Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

o

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda ¢ rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un solo vassoio.

Funzionamento con ventola

%,

Il forno non & riscaldato. Solo la
ventola (nella parete posteriore) € in
funzione. Gli alimenti granulosi
congelati sono scongelati lentamente
a temperatura ambiente e gli alimenti
cotti si raffreddano.



Fan Heating (riscaldamento ventola)
II riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) & in funzione.
L'aria calda ¢ rapidamente distribuita
o in modo uniforme in tutto il forno
7 mediante una ventola. Nella maggior
@ parte dei casi, non & necessario il
preriscaldamento. Adatto alla cottura
di alimenti su diversi livelli della
rastrelliera. Adatto per cucinare con
vassoi multipli.
Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.

Funzione "3D"

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore € il
riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
Gli alimenti sono cotti in modo
uniforme e rapidamente. Cucinare
con un solo vassoio.

@

Full grill (grill completo)

A Il grill grande sul soffitto del forno &

attivo. Si possono cuocere con grill

grosse quantita di carne.

e Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura al
livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

A\

% L'effetto del grill non & forte come in
Full Grill (grill completo)

e Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura
desiderata.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Uso dell'orologio del forno
1 2 3 4 5

. Im I:I.FI ]
.~ |mimymim
’ Pl Sl o &

12

Tasto regolazione
Simbolo blocco tasti
Simbolo orologio

Simbolo volume allarme (Potrebbe non essere sul
prodotto acquistato).

5 Simbolo modalita Eco
6 Tasto pill
7
8

A ow o =

Tasto meno
Simbolo tempo torta
9 Simbolo allarme
10 Simbolo tempo di fine cottura
11 Simbolo tempo di cottura
12 Tasto Program (programma)

Il tempo massimo che pud essere impostato
ome fine cottura & 5 ore e 59 minuti.
Il programma sara annullato se manca la

corrente. Bisogna riprogrammare il forno.

o

Mentre si eseguono le impostazioni, sul display,
lampeggiano le relative icone. Bisogna
spettare un po’ prima che le impostazioni
siano efficaci.

a

€ non viene eseguita alcuna impostazione di
ottura, I'ora non puo essere impostata.

]

Il tempo rimanente viene visualizzato se il
tempo di cottura & impostato all'awvio della
ottura.

©!

Cottura mediante impostazione del tempo di

cottura:

Si puo impostare il forno in modo che si arresti alla

fine del tempo specificato impostando il tempo di

cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione di cottura.

2. Toccare & finché sul display non compare I'icona
21 per il tempo di cottura.

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti = /-,
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» » Dopo aver impostato il tempo di cottura, I'icona

[P ¢ I'intervallo di tempo compare in modo continuo

sul display.

4. Mettere il piatto nel forno e impostare la
temperatura con la manopola della temperatura.
La cottura si awia.

» |l tempo di cottura inizia il conto alla rovescia sul

display quando la cottura si awia e tutte le parti

dell'intervallo di tempo sono accese. Il tempo

impostato per la cottura & suddiviso in 4 parti uguali e

al termine di ciascuna parte di tempo, I'icona di quella

parte si spegne. Cosi € possibile comprendere la

percentuale di tempo di cottura rimanente rispetto al

tempo di cottura totale.

Impostare la fine del tempo di cottura a un

momento successivo;

Dopo aver impostato il tempo di cottura sul timer, si

pud impostare per un momento successivo la fine del

tempo di cottura.

1. Selezionare la funzione di cottura.

2. Toccare (& finché sul display non compare I'icona
21 per il tempo di cottura.,

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti = /™.

» » Quando il tempo di cottura & impostato, I'icona 21

viene visualizzata sul display in modo continuo.

4. Toccare ( finché sul display non compare I'icona
= per la fine del tempo di cottura.

5. Premere i tasti == /™= per impostare I fine del
tempo di cottura.

» Dopo aver impostato il tempo di cottura, I'icona 4

piu I'icona = e lintervallo di tempo compaiono in

modo continuo sul display. Quando la cottura inizia,

I'cona = scompare.

6. Mettere il piatto nel forno e impostare la
temperatura con la manopola della temperatura.
La cottura si awia.

» Il timer del forno calcola I'orario di avvio

deducendo il tempo di cottura dalla fine del tempo

di cottura impostato. La modalita di funzionamento

selezionata ¢ attivata quando si raggiunge I’orario di

awio della cottura e il forno & riscaldato fino alla

temperatura impostata. Questa temperatura viene

conservata fino alla fine del tempo di cottura.

» |l tempo di cottura inizia il conto alla rovescia sul

display quando la cottura si awia e tutte le parti

dell'intervallo di tempo sono accese. Il tempo

impostato per la cottura & suddiviso in 4 parti uguali e

al termine di ciascuna parte di tempo, I'icona di quella

parte si spegne. Cosi € possibile comprendere la

percentuale di tempo di cottura rimanente rispetto al

tempo di cottura totale.
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7. Quando il processo di cottura € completo, "Fine"
compare sul display e il timer emette un allarme
audio.

8. Il segnale di allarme suona per 2 minuti. Per
interrompere I'allarme audio, basta premere un
tasto qualsiasi. L'allarme audio si interrompe e
viene visualizzato I'orario corrente.

Se si preme qualsiasi tasto alla fine
dell'allarme audio, il forno riprende il
unzionamento. Portare manopola
funzione e manopola temperatura sulla
posizione "0" (off) per spegnere il forno al
fine di impedire il funzionamento del forno
stesso alla fine dell'allarme.

Attivazione del blocco tasti

Si puo impedire I'uso del forno attivando la funzione di
blocco tasti.

1. Toccare :== finché sul display non compare I'icona

» "OFF" compare sul display.

2. Premere< per attivare il bocco tasti.

» Quando il blocco tasti & attivato, "On" compare sul
display e I'icona (5 resta accesa.

Il tasti del forno non funzionando quando il
blocco tasti & attivato. Il blocco tasti sara
nnullato se manca la corrente.

Per disattivare il blocco tasti, toccare il
1. Toccare :== finché sul display non compare I'icona

» "On" compare sul display.

2. Disattivare il blocco tasti premendo il tasto ™.

» "OFF" viene visualizzato dopo la disattivazione del
blocco tasti.

Impostazione della sveglia

Si puo usare il timer dell'apparecchio per qualsiasi
avvertenza o promemoria, tranne che per il
programma di cottura.

La sveglia non ha influenza sulle funzioni del forno. Si
usa solo come awvertenza. Per esempio ¢ utile quando
si desidera girare gli alimenti nel forno ad un certo
punto. Il timer emettera un allarme audio al termine
del tempo impostato.

1. Toccare & finché sul display non compare I'icona

Il tempo di allarme massimo puo essere
23 ore e 59 minuti.

2. Impostare la durata dell’allarme utilizzando i tasti

o+ /-



| tasti funzione per tono allarme, ora del
giorno, luminosita display e temperatura
devono essere in posizione 0 (OFF).

» L'iconal resta acceso e I'ora dell'allarme compare

sul display una volta che I'ora dell'allarme & impostato.

3. Alla fine dell'ora dell'allarme, I'iconal comincia a
lampeggiare e si sente I'allarme audio.

Spegnimento dell'allarme

1. Il segnale di allarme suona per 2 minuti. Per
interrompere I'allarme audio, basta premere un
tasto qualsiasi.

» L'allarme audio si interrompe e viene visualizzato

I'orario corrente.

Annullamento dell’allarme;

1. Toccare (& finché sul display non compare I'icona
a) per annullare I'allarme.

2. Tenere premuto il tasto ™= finché viene
visualizzato "00:00".

iene visualizzato I'orario della sveglia. Se
orario della sveglia e tempo di cottura sono
impostati insieme, sara visualizzato il tempo
pill breve.

Modifica del tono dell'allarme

1. Toccare :2= finché sul display non compare I'icona
),

2. Regolare il tono desiderato per I'allarme con i tasti
g /-

3. Il fono impostato sara attivato a breve.

» |l tono selezionato dell'allarme compare come "b-

01", "b-02" 0 "b-03" sul display.

Modifica dell’orario del giorno

Per cambiare I'ora del giorno precedentemente

impostata:

1. Toccare % finché sul display non compare I'icona
®.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti == /me.

3. L'oraimpostata sara attivata a breve.

Modalita Economy

E possibile risparmiare energia con la modalita
Economy durante la cottura impostando I'orario di
cottura nel forno.

Platto

Dolci su
vassoio
Delel nello
slampo
Dolcetti

Vassoio standard*
Todeiasuoni et

Un vassoio Vassoio standard*

Ui vassolo Vassoio standand

2 vassoi

1-Vassoio per dolci
3-Vassoio standard*

Questa modalita completa la cottura con la

temperatura interna del forno spegnendo i riscaldatori

prima della fine del tempo di cottura.

Impostazione modalitd Economy

1. Toccare I'icona =2 finché sul display non compare
I'icona eco.

» "OFF" compare sul display.

2. Attivare la modalitd Economy toccando il tasto .

» Quando il blocco tasti & attivato, "On" compare sul

display e I'icona eco resta accesa.

Disattivazione della modalita Economy

1. Toccare l'icona = finché sul display non compare
I'icona eco.

» "On" compare sul display.

2. Disattivare la modalita Economy toccando il tasto
—

» "Off" viene visualizzato dopo la disattivazione del

blocco tasti.

Impostazione della luminosita dello schermo
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

1. Toccare iz finché d-01 0 d-02 o d-03 non
compaiono sul display per la luminosita del
display.

2. Impostare la luminosita desiderata con i tasti =i
fu—-

» L'ora impostata sara attivata a breve.

Tabella tempi di cottura

| tempi in questo diagramma devono essere
onsiderati una guida. | tempi possono variare
causa di temperatura degli alimenti,
spessore, tipo e preferenze personali di
cottura.

Cottura al forno e arrosto

|a prima rastrelliera del forno & quella di
‘ondo.

Nimero di Accessorio da usare Modalita di Posizione
vassol funzionam rastreliiora 6
3 180

Temperatura ‘Tempo di cottura

{appross. inmin)

ento



3 Vassooperdelel
5-Vassolo prolondo”
con un diametro di 26 cm
su grill metallico™
Un vassoio Teglia rolonta a cemera
600 Un tiametro di 26 emy
Su grill metallico'!
2 vassol 1-Teglia rotonda a cerniera K 35..45
con un diametro di 26 cm
su grill metallico™*
4-Teglia rotonda a cerniera
con un diametro di 26 cm
su vassmo di pasta™*
-E-—
3 \Iassmo standard*
3 Vasso) 1 Vassoio per dolei” 1 80 35 45
3-vassol shandand®
8 Vasssm protonto
- —
5 Vasssm standard*
&Vassoio standard*
5 Vassom profondo®
E —
3 Vassoio standard”

3 yassol 1-Vassoio pet doic? 45 5
3-Vassolo standard”
5 Vassmo profondo’

E-— %.. 45

lasagna Un vassoio Touha i veto/metalica L 200 3040
reflangoiare su anll
metalice”

Vassoiostandard” | [ — 200 ... 220 15..20

Bisterca Un vassolo Vassoin standanl” £y 5 min o g
linterai 4 SSDfmax pl‘)l
Arosto 180
Cosciotto di Un vassoio Vassoio standard” 25 mm 70..90
agnello (in 250/max, poi
casseruola) 190
Ui vassolo Vassoio standand 25 min. 5080
250fmax po
190
Pollo arrosto Un vassoio Vassoio standard® 15 min. 60..80
(1,8-2 kg) 250/max, poi
180 ... 190
Un vassolo Vassoio standand” 15l B0 80
250/max. pot
80 90
Tacchino (5 Un vassoio Vassoio standard* 25 min. 150 ... 210
kg) 250/max, poi
180...190
Un vassolo Vassoio standael 285 min. 180 210
B0y pok
180 180

Vessoostandard” | [x} | 8 | 200 | 20..30
e T T B0

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
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Tabella di cottura per pasti di prova | paSti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Piatte Accessorio da usare Maodalita di Posizione Temperatura Tempo di
funzionamento rastrelliera
min.
3

burro-scozzese

B 7
3-Vassoio per dolci*
3 Va5 1-Vassoio standad 2 340 25035
3-Vassolo per ol
b5 Vassolo profondo’

160

HI

o
1
@

HH

T Ui Vasodear 180
3-Vassoio standard*
Jvas 1 ¥asson shandand” 150 3550
3-Vassolo per doler
5-Vasson prolonde”
PandiSpagna | Un vassoio Teglia rotonda a 160 25..35
cerniera con un
diametro di 26 cm su
grill metallico™
Ui vassolo Toglla rolonda g 150 3040
Coilera con un
diamstio di 26 e sy
goll metalieg

35..45

50... 60

Se il dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Se & cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

o
'
fovs

ok
i

o]
i

L3

o
¥
e
#
£33

l'

2 vassoi 1-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm su
grill metallico™*
4-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm su
vassoio di pasta™
Tonadimek Unvassaln Piatt metallicn
olonda nero con dn
diamstiodi 20 em sy
ol metalien
Un vassoio Piatto metallico
rotondo nero con un
diametro di 20 cm su
grill metallico™

2 vassol 1-Biatlo metdliico
wolondo ners con n
diametio di 20 cm st

gl metallic?

4 Piatto metallien
olonda nero con dn
diamstiodi 20 em sy

vassoio dadoiel

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi acocessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

.l
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e

Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci

e Seil dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

e Seil dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.
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Consigli per la cottura al forno della pasta Come utilizzare il grill
e Selapasta & froppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di AﬂENZlONE
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una Cht't“dere lo Sp,ﬁ”e”o del forno durante a
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt. (Iig slfjraeﬁgi ?:glde 0ss0Na provocare ustioni!
e Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al P P P i

forno, prestare attenzione al fatto che lo Accensione del grill
spessore della pasta preparata non superi la 1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill
profondita del vassoio. desiderato.
e  Seil lato superiore della pasta diventa marrone 2. Poi selezionare la temperatura del grill come
ma la parte inferiore non € cotta, assicurarsi che desiderato.
la quantita di crema usata per la pasta non sia 3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per
troppa sul fondo della stessa. Cercare di circa 5 minuti.
distribuire la crema in modo uniforme tra gli » La spia della temperatura si accende.
strati e sugli stessi per una cottura uniforme. Spegnimento del grill
Cuocere la pasta secondo la modalita e la 1. Ruotare la manopola funzione in posizione Off
emperatura date nella tabella di cottura. Se la (superiore).
parte inferiore non & ancora abbastanza cofta,
usare un ripiano pitl basso la volta seguente. Gli alimenti che non sono adatti alla
T cottura al grill rappresentano un rischio
Consigli per la cottura delle verdure & di incendio. Usare solo alimenti per
e  Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo cottura con grill adatti al calore intenso
secco, cuocerle in una padella con un coperchio del grill
invece che nel vassoio. | reCipiemi chiusi Non mettere il cibo troppo lontano sul
conservano i succhi del piatto. , retro del grill. Questa & I'area pili calda
e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le e gli alimenti grassi potrebbero
verdure prima o prepararle prima come gli prendere fuoco.

alimenti in scatola e metterle nel forno.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

rastrelliera o cirea

| oseilpae’ 0 GWmelee | 4 8 mee | 1w
" a seconda dello spessore
*Pre-riscaldare per 5 minuti.
**Se non & possibile regolare la temperatura del grill del prodotto, il grill funzionera alla temperatura massima.

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

rastrelliera (appross. In min.

Grill metallico 250/max

Pelpette imanzol Gl metaico Shlimax 5 han
12 pazy

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.
Si suggerisce di eseguire 5-6 minuti di pre-riscaldamento
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E Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente |'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Se il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale

tirando verso di sé

Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Le superfici porose
delle pareti catalitiche sono pulite automaticamente
assorbendo e convertendo I'olio versato (vapore e
biossido di carbonio).

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &

troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua

condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.
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3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a vapore
rapida, I’acqua inserita nel vassoio per
lammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulire lo sportello del forno
Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi 0
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.
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1 Sportello

2 Blocco cerniera(posizione chiusa)
3 Forno

4 Blocco cerniera(posizione aperta)

3. Spostare lo sportello anteriore a meta.

4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
I'alto per farlo uscire dai cardini destro € sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimoziong,
evono essere eseguiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno dello

sportello
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).



Il pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.
Aprire lo sportello del forno.

1 Struttura

2 Parte in plastica

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore

4 123

Pannello piti interno in vetro

Pannello interno in vetro

Pannello esterno in vetro

Apertura in plastica pannello in vetro - Inferiore
Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e tirare
in direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per rimuovere il
pannello interno in vetro (2).

B w N =

II' primo punto per rimontare lo sportello € reinstallare il
pannello interno in vetro (2).

Come illustrato in figura, mettere I'angolo smussato
del pannello in vetro in modo che poggi sull'angolo
smussato dell'apertura in plastica.

I pannello interno in vetro (2) deve essere installato
nell'apertura in plastica vicino al pannello piti interno in
vetro (1).

Quando si installa il pannello piti interno in vetro (1),
assicurarsi che il lato stampato del pannello sia rivolto
verso il pannello interno in vetro.

La cosa importante € posizionare I'angolo inferiore del
pannello interno in vetro nell‘aperture in plastica
inferiore.

Spingere la parte in plastica verso la struttura fino a
sentire un “clic".

Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!
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La lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a

300 °C. Vedere Specifiche tecniche,

pagina 11 per dettagli. Le lampadine del forno
poSsono essere acquistate presso I'agente
autorizzato per I'assistenza.

H

La posizione della lampadine puo variare dalla
igura.

©)

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare I'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
lcome temperature superiori a 50 °C.

CHS!

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.
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3. Se la lampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

4. Installare il coperchio in vetro.



Ricerca e risoluzione dei problemi

e  Sitratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non e guasto.

Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non € guasto.

Il usibile di rete & difettoso 0 si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e L'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e la lampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.
e L'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
su una certa funzione e/o temperatura di cottura.

e In modelli dotati di timer, il imer non ¢ regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

e L'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola

verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere I'apparecchio e
riaccenderlo.

Consultare |'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki priruénik!

PoStovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da Gete posti¢i najbolje rezultate s proizvodom koji je
proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas molimo da pazljivo proCitate cijeli korisnicki
prirunik i druge pratece dokumente prije uporabe proizvoda te da ih saCuvate za buducu uporabu. Ako proizvod
dajete nekom drugom, priloZite i korisnicki prirucnik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisniCkom priruéniku.
Imajte na umu da ovaj korisnicki prirucnik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela navedene su u
priru¢niku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom priru¢niku koriste se sljedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o
uporabi.

upozorenje na opasne situacije vezane
za zivot i imovinu.

& upozorenje na strujni udar.

0 upozorenje na rizik od pozara.
ii upozorenje na vruée povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagoe caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Vazne upute i upozorenja za sigurnost i okoli$

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne upute
koje Ce vam pomoci da se zaStitite od
rizika od osobnih ozljeda ili oStecenja
imovine. Nepostivanjem ovih uputa
poniStavaju se sva jamstva.

Opca sigurnost

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja
ako imaju neciji nadzor ili su
upucene u sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju opasnosti
koje on nosi.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju bez nadzora Cistiti
i odrzavati uredaj.

Uredaj ne smiju upotrebljavati
osobe (ukljuCujuci djecu) sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva i znanja,
osim ako se ne nadziru ili im se
daju upute.

Djeca koja se nadziru ne smiju se
igrati uredajem.

Ako se proizvod predaje nekome
u svrhu osobne upotrebe ili kao
rabljeni uredaj, trebaju se takoder
predati korisniCki prirucnik,
oznake proizvoda i drugi
odgovarajuci dokumenti i dijelovi.
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Instalacije i popravke moraju
uvijek obavljati ovlasteni serviseri.
Proizvodac nije odgovoran za
oStecenja nastala zbog postupaka
koje vrSe neovlaStene 0sobe, a to
moze dovesti i do poniStavanja
jamstva. Prije instalacije pazljivo
proCitajte upute.

Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva vidljiva
oStecenja.

Provjerite jesu li funkcijske tipke
uredaja iskljucene nakon svake
uporabe.

Elektricna sigurnost

Uredaj se ne smije koristiti ako na
njemu postoji kvar, osim ako ga
nije popravio ovlasteni serviser.
Postoji opasnost od strujnog
udara!

Proizvod spojite samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici "TehniCke
specifikacije". Neka uzemljenje
izvede kvalificirani elektriCar dok
koristite proizvod sa ili bez
transformatora. NaSa tvrtka nece
biti odgovorna za bilo kakve
poteSkoce nastale zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu
s lokalnim zakonima.

Proizvod nikad ne perite tako da
ga prscete ili zalijevate vodom!



Postoji opasnost od strujnog
udara!

UtikaC nikad ne dodirujte mokrim
rukama! Ne iskljuCujte uredaj
povlaCenjem kabela, kabel uvijek
izvucite drzeci ga rukom.

Proizvod mora biti iskljucen iz
struje tijekom instalacije,
odrzavanja, CiSCenja i servisiranja.
Ako je kabel napajanja uredaja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da bi se
izbjegla opasnost.

Uredaj se mora instalirati tako da
se u potpunosti moze odvojiti od
mreze napajanja. Razdvajanje
mora biti omoguceno mreznim
utikaCem ili prekidacem
ugradenim u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

Straznja povrSina pecénice postaje
vruca kad se koristi. Pazite da
Spoj s strujom ne dodiruje
straznju povrSinu; inaCe se spojevi
mogu oStetiti.

Nemojte priklijestiti kabel izmedu
vrata pecnice i okvira i nemojte ga
provoditi preko vrucih povrsina.
InaCe Ce se izolacija kabela otopiti
i uzrokovati pozar zbog kratkog
spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sustavima smiju obavljati samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U sluCaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i otpojite ga s
napajanja. Da biste to uradili,
iskljuCite osiguraC u kKuci.
Provjerite je li nazivna struja
osiguraCa kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postanu vruci
tijekom uporabe. Trebate
izbjegavati dodirivanje grijacih
elemenata. Djeca mlada od 8
godina se trebaju drzati podalje,
osim ako imaju stalni nadzor.
Nikada ne Koristite proizvod kad
su vam smanjeni prosudba ili
koordinacija zbog uporabe
alkohola i/ili droga/lijekova.
Pazite kad Koristite alkoholna pic¢a
u jelima. Alkohol isparava pri
visokim temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu s
vrucim povrSinama.

Pazite da blizu proizvoda ne budu
zapaljivi materijali jer njegove
stranice mogu postati vruce
tijekom uporabe.

Tijekom uporabe uredaj postaje
vru¢. Trebate izbjegavati
dodirivanje grijacih elemenata u
pecnici.

Drzite otvore za ventilaciju bez
zapreka.

Ne grijte zatvorene konzerve |
staklenke u pecnici. Tlak koji se
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stvori u konzervi/staklenci moze
prouzrociti njeno pucanje.

Ne stavljajte lim za peCenje,
posude ili aluminijsku foliju
izravno na dno pecnice.
Nakupljanje topline moze oStetiti
dno pecnice.

Ne koristite jaka abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre
strugaCe metala za CiScenje
stakla vrata pecnice jer mogu
izgrebati povrsinu, $to moze
rezultirati razbijanjem stakla.
Nemojte koristiti parne Cistace za
CiS¢enje uredaja jer to moze
uzrokovati strujni udar.

(Funkcije se razlikuju ovisno o
modelu proizvoda.)

Pravilno stavljanje ziCanog rostilja
i lima za peCenje na ziCane police
Vazno je pravilno staviti zicanu
policu i/ili lim za peCenje na
policu. Provucite zicanu policu ili
lim za peCenje izmedu 2 police |
pazite da je u ravnotezi prije nego
stavite hranu na nju (molimo
ogledajte sljedecu sliku)

Ne koristite uredaj ako je staklo
prednjih vrata skinuto ili puknuto.
Rucka pecnice nije susac za
rucnike. Ne vjeSajte rucnik,
rukavice ili slicne tekstilne
proizvode kad je funkcija grilla na
otvorenim vratima.

Uvijek koristite rukavice otporne
na toplinu kad stavljate posude u
vrucu pecnicu i vadite ga iz nje.
Papir za peCenje stavite u posudu
za peCenje ili na dodatak za
pecnicu (lim, reSetku i sl.) zajedno
s hranom i zatim sve stavite u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Uklonite viSak papira za pecenje
koji prelazi preko rubova dodatka
za pecnicu ili posude kako biste
sprijecili rizik od kontakta s
grijacim elementima pecnice.
Papir za peCenje nikada nemojte
upotrebljavati pri radnoj
temperaturi viSoj od one koja je za
njega naznacena. Papir za



pecenje ne stavljajte izravno na
dno pecnice.

UPOZORENJE: Pazite da su kabel
za napajanje uredaja ili prekidaC
iskljuCeni prije zamjene zarulje da
biste izbjegli opasnost od
elektricnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza
dekorativnih vrata da se ne Di
pregrijao.

/a pouzdanost proizvoda protiv
pozara;

provjerite pristaje li utikac u
utiCnicu kako ne bi izazivao
iskrenje.

Ne Kkoristite oSteceni ili izrezani ili
produzni kabel, osim originalnog
kabela.

Pazite da na utiCnici u koju se
ukljuCuje uredaj nema tekucina ili
vlage.

Predvidena uporaba

Ovaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

OPREZ: Ovaj uredaj je samo u
svrhu kuhanja. Ne smije se
Koristiti u druge svrhe, npr.
Grijanje sobe.

Uredaj se ne smije koristiti za
grijanje tanjura pod rostiljem,
vieSanje rucnika i krpa itd. na
rucke, za susenje i grijanje.
Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakvu Stetu do koje je doSlo

zbog nepravilne uporabe ili
rukovanja.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
na grillu.

Sigurnost za djecu

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi
mogu postati vruéi tijekom
uporabe. Malu djecu treba drzati
podalje.

Materijali pakiranja ¢e biti opasni
za djecu. Drzite materijale
pakiranja podalje od djece.
Molimo odlozite sve dijelove
pakiranja prema standardima o
zastiti okolisa.

Elektricni aparati su opasni za
djecu. Drzite djecu podalje od
uredaja dok radi i ne dopustajte
im da se igraju s uredajem.
Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
doci iznad uredaja.

Kad su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne
dozvoljavajte djeci da sjede na
njima. Pecnica se moze prevrnuti
ili se Sarke vrata mogu oStetiti.
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Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o elektriGnom i
elektroniékom opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE
(2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi Klasifikacijsku
oznaku za elekiricni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s visokokvalitetnim
dijelovima i materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne odlazite
otpadne uredaje s normalnim otpadom iz kuéanstva i

drugim otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga

u sabirni centar za recikliranje elekiricne i elekironiCke
opreme. Obratite se lokalnim vlastima da biste saznali
viSe informacija o sabirim centrima.
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Uskladenost s Direktivom o zabrani uporabe
odredenih opasnih tvari u elektriénoj i
elektronickoj opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom
RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja

e FElektriCni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
doma$aja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite ih s
uobicajenim otpadom iz kuc¢anstva.



E Opce informacije
Pregled

5
4
1 Kontrolna plo¢a 6 Motor s ventilatorom (iza &elicne ploce)
2 Zitana polica 7 Svietlo
3 Lim za pecenje 8 Gornii grijaci element
4 Rucka 9 PoloZaji police
5 Vrata

Tipka funkcija
Digitalni tajmer
Tipka termostata
Svjetlo termostata

B w N =
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Sadrzaj paketa

Dodaci dostavljeni s uredajem mogu biti
razligiti, ovisno o modelu proizvoda. Svi dodaci
opisani u korisnickom priru¢niku mozda ne
postoje za va$ proizvod.
Korisnicki prirucnik
2. Standardni lim za pecenje
Koristi se za peciva, smrznutu hranu i velike
komade mesa za pecenje.

—y

3. Duboki lim za petenje
Koristi se za peciva, veliko peCenje, jela sa
sokovima i za sakupljanje masnoce kod pecenja
na rostilju.

4. Zitana reSetka
Koristi se za pecenje i za stavljanje hrane koja ¢e
se peciili kuhati u posudama za sloZenac na
Zelienu policu.
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Pravilno stavljanje Zic¢ane police i lima za
pecenje na teleskopske police.

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne
postoji na vaSem proizvodu.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
instalirate i uklonite limove za pecenje i ZiGanu
policu.

Kod uporabe lima za peCenje i ZiGane police s
teleskopskim policama, pazite da zatici na
straznjem dijelu teleskopske police stoje uz
rubove ziane police i lima za peCenje.




Tehnicke specifikacije
Napon/frekvenciia 220-240V - 50 Hz
2.5 KW

...
Vista / presiek kabela mih HOBW EG
3x15mm

Dimenzije za instalaciju (visina/Sirina/duljina
Glavna pecnica
Unutarnja lampica
Potrosnia energiie za roshl
" Osnove: Informacije 0 energetskoj oznaci elekiriénih pecica se daju u skladu s normom EN 60350-1 / IEC
60350-1. Te se vrijednosti odreduju pod standardnim opterecenjem s grijanjem donjim-gornjim grijacem uz
pomoc ventilatora (ukoliko postoji).
Klasa energetske ucinkovitosti se odreduje u skladu sa sljedec¢om prioritetizacijom ovisno o tome da i
odgovarajuce funkcije postoje na proizvodu ili ne. 1-Kuhanje s eko-ventilatorom, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turbo kuhanje, 4-Grijanje od dolje/od gore uz pomo¢ ventilatora, 5-Grijanje od gore i od dolje.
** Pogledajte. Instalacija, stranica 12.

ehnicke specifikacije mogu biti promijenjene rijednosti navedene na oznakama proizvoda fli
bez prethodne obavijesti da bi se pobolj$ala U njegovoj popratnoj dokumentaciji su
kvaliteta proizvoda. obivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
- . . odgovarajuc¢im standardima. Qvisno o uvjetima
Slike u ovom priruéniku su shematske i moZda rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
ne odgovaraju u potpunosti vaSem proizvodu. biti razlicite.
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E Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u skladu s
vaze¢im zakonima. InaCe Ce jamstvo biti poniteno.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja nastala
zbog postupaka koje vrSe neovlaStene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.
Priprema lokacije i instalacija struje za proizvod
su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Zainstalaciju, uredaj mora biti spojen u skladu
a svim lokalnim zakonima o plinu i/ili

elektri¢noj energiji.

OPASNOST:
Prije instalacije, vizualno provierite ima li
proizvod nekih otecenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati. OSteceni
proizvodi su rizik za vaSu sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen montazi u komercijalno
dostupnim kuhinjskim ormarima. lzmedu jedinice i
zidova kuhinje se mora ostaviti sigurnosna razdaljina.
Pogledajte sliku (vrijednosti u mm).
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e PovrSine, sinteticki laminati i liepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu (100 °C
minimumy.

e Kuhinjski ormari moraju biti ravni i fiksirani.

e Ako je ispod pecnice ladica, izmedu pecnice i
ladice se mora ugraditi polica.

e Uredaj moraju nositi najmanje dvije osobe.

e DrZite peénicu za drSke s obje strane da biste je
pomierili.

e Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokumente iznutra.

e Kuhinjski namjeStaj mora biti sukladan s
dimenzijama navedenim na donjoj slici. Na
straznjem dijelu kuhinjskog namjeStaja potrebno
je otvoriti otvor s dimenzijama navedenim na
donjoj slici kako bi se osigurala dostatna
ventilacija.

Ne stavljajte uredaj pored hladnjaka ili
ledenica. Toplina koju emitira proizvod ¢e
povecati potronju energije aparata za
hladenje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.




min.
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*

min.

Montaza i spajanje

e Proizvod se smije montirati i spajati samo u
skladu sa zakonom propisanim pravilima
instalacije.

Elektroinstalacije

Spojite proizvod na uzemljenu utiénicu/vod zasticene

minijaturnim osiguratem odgovarajuceg kapaciteta

kako je navedeno u tablici , Tehnicke specifikacije”.

Neka uzemljenje izvede kvalificirani elekiriGar dok

upotrebljavate proizvod s transformatorom ili bez njega.

NaSa tvrtka nece biti odgovorna ni za kakvu Stetu
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nastalu zbog uporabe proizvoda bez uzemljenja u
skladu s lokalnim zakonima.

OPASNOST:

Proizvod smije spojiti na napajanje samo
ovlaStena osoba. Razdoblje jamstva proizvoda
pocinje tek nakon pravilne instalacije.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja
nastala zbog postupaka koje vrSe neovlastene
0sobe.




OPASNOST:

Kabel napajanja ne smije biti stegnut,

presavijen ili stisnut ili u dodiru s vruéim

dijelovima uredaja.

OSteceni kabel napajanja mora zamijeniti

kvalificirani elektricar. U suprotnom, postoji

opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja

ili pozara!

Spoj mora biti u skladu s nacionalnim zakonima.

Podaci napajanja moraju odgovarati podacima

navedenim na tipskoj plogici jedinice. Otvorite

prednja vrata da biste vidjeli tipsku ploCicu.

e Kabel napajanja na vaSem proizvodu mora biti u
skladu s tablicom "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:

Prije poCetka bilo kakvog rada na elektriénim
instalacijama, molimo ne otpajajte proizvod s
napajanja.

Postoji opasnost od strujnog udaral

>

B

UtikaG na kabelu napajanja mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne provodite iznad
plamenika).

Prilikom izvrSavanja oZi¢enja morate se
pridrZavati nacionalnih/lokalnih zakona o
elektricnoj energiji i upotrebljavati
odgovarajucu uticnicu/vod za peénicu. U
sluGaju da su granice snage proizvoda veée od
elektritne vodljivosti utikaca i utiénice/voda,
proizvod se mora izravno spojiti putem fiksne
elektricne instalacije bez upotrebe utikaca i
utinice/voda.

UKljucite Zicu napajanja u uticnicu.

Instaliranje proizvoda

1. Povucite pecnicu u kuhinjski element, poravnajte i
pritegnite je, paze¢i da kabel napajanja nije
oStecen i/ili zaglavijen.

Q|

Pricvrstite pecnicu s 2 vijka kako je prikazano.
Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze

prevrnuti tijekom uporabe ako nije instalirana prema
uputama i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.

Za proizvode s ventilatorom (Mozda ne postoji
na vaSem proizvodu.)

1 ventilator
2 Kontrolna ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator za hladenje hladi i element u koji je
ugraden i predniji kraj opreme.

entilator za hladenje nastavlja raditi 20-30
minuta ¢ak i nakon isklju¢ivanja pecnice.

Ako ste kuhali programiranjem programatora
pecnice, ventilator za hladenje ¢e se takoder
iskljuciti na kraju vremena kuhanja skupa sa
svim funkcijama.

Zadnja provjera
1. KoriStenje proizvoda
2. Provijerite funkcije.

Buduci prijevoz

e SaCuvajte originalni karton proizvoda i prevozite
proizvod u njemu. Slijedite upute na kartonu. Ako
nemate originalni karton, spakirajte proizvod u
najlon sa zratnim mjehuri¢ima i ¢vrsto ga
zalijepite trakom.

e Da histe sprijecili da zicana polica i lim za
pecenje unutar pecnice oStete vrata peénice,
stavite komad kartona na unutrasnju stranu vrata
pecnice Uz polozaj pladnjeva. Zalijepite trakom
vrata pecénice na bocne stjenke.

e Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.
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Ne stavljajte bilo kakve predmete na proizvod i
pomicite ih u uspravnom poloZaju.

Provjerite op¢i izgled vaSeg proizvoda i
pogledajte ima li oStecenja do kojih je doSlo
ijekom transporta.

16/HR



ﬂ Pripreme

Savjeti za uStedu energije

Sliededi savjeti ¢e vam pomodi u uporabi VaSeg

uredaja na ekoloski nacin i u ustedi energije:

e Koristite poklopce tamnih boja i poklopce
premazane emajlom, jer ¢e prijenos topline biti
bolji.

e Dok kuhate jela, izvrSite zagrijavanje ako se to
savjetuje u korisnickom priru¢niku ili opisu
kuhanja.

e Ne otvarajte Cesto vrata tijekom kuhanja.

e PokuSajte kuhati viSe od jednog jela istodobno,
kad god je to moguce. Mozete kuhati tako da
stavite dvije posude na Zi¢anu policu.

e Kuhajte viSe od jednog jela jedno nakon drugog.

Pecnica ¢e vec biti topla.

e MoZete ustedjeti energiju tako da iskljucite
pecnicu nekoliko minuta prije kraja vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Qtopite smrznutu hranu prije kuhanja.

Prva uporaba
Postavka vremena

ijlekom podeSavanja, povezani znakovi na satu
Ce bljeskati.

Pritisnite tipke ofe/m 2 biste postavili vrijeme nakon
prvog ukljuivanja pecnice.

7a modele kojima se upravlja na dodir najprije
dodimite 328, a zatim upotrijebite i /™= da
biste postavili vrijeme u danu.

Potvrdite postavku dodirivanjem simbola ¢ i
priCekajte 4 sekunde bez dodirivanja drugih tipki da
biste potvrdili.

O amec

6

—
glstel
] L :

e
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ww

Tipka za prilagodavanje
Znak zakljuavanja tipki
Znak sata

Znak glasnoce alarma (MoZda ne postoji na
vaSem proizvodu.)
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5 Simbol za eko naéin rada

6 Tipka plus

7 Tipka minus

8 Simbol grafikona za vrijeme
9 Znak za alarm

10 Znakvremena kraja kuhanja
11 Znakvremena kuhanja

12 Tipka programa

ko podetno vrijeme nije postavljeno, sat ¢e
poceti raditi od 12:00 i prikazat e se simbol
=). Simbol e nestati kad se vrijleme postavi.

®

Postavke toénog vremena opozivaju se u
luéaju nestanka struje. Ono se treba ponovno
postaviti.

Prvo ¢iSéenje proizvoda

©!

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
Stetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za CiScenje,
praSak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre
predmete.

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obriite povrSine proizvoda mokrom krpom ili
spuzvom i osusite krpom.

Prvo zagrijavanje

Zagrijavajte uredaj otprilike 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Tako Ce biti sagoreni i uklonjeni svi ostaci ili

slojevi preostali nakon proizvodnje.

UPOZORENJE

Vruce povrSine mogu uzrokovati opekline!
Proizvod moZe biti vrué kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.

=
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Elektricna peénica

1. lzvadite sve limove za peGenje i Zi¢ane police iz
pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite polozaj "staticki".

Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajteKako
Koristiti elektricnu pecnicu, stranica 19.

Neka pecnica radi oko 30 minuta.

Da biste iskljucili svoju peénicu, pogledajte Kako
Koristiti elektricnu pecnicu, stranica 19

> w

oo
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Pecnica s rostiljem

1.

2.
3.

lzvadite sve limove za pecenje i Zicane police iz
pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajte Kako
raditi s rostiljiem, stranica 25.

Neka pecnica radi oko 30 minuta.
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5. Da biste iskljucili svoj rostilj, pogledajte Kako raditi
s rostiliem, stranica 25

Dim i neugodni miris mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijgkom prvog rada. To je
normalno. Pazite da je u sobi dobra ventilacija
da biste uklonili dim i miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa kojeg emitira.




[ Kako raditi s peénicom

Opce informacije o pecenju,
odmrzavanju i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!
Proizvod moze biti vrué kad se koristi. Nikada

nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.

OPASNOST:
Pazite kad otvarate vrata pecnice jer moZe
izadi para.

Para koja izlazi moZe opedi vaSe ruke, lice i/ili
oci.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tanjure ili
aluminijske posude s premazom protiv lijepljenja
ili silikonske kalupe otporne na toplinu.

e dobro iskoristite prostor na polici.

e Stavite modiu za pecenje na sred police.

e (Odaberite odgovarajuci polozaj police prije
ukljucivanja pecnice ili grilla. Ne mijenjajte
polozaj police kad je peénica ukljucena.

e Drzte vrata peénice zatvorena.

Savjeti za pecenje

e (Qbrada cijelog pileta, purice i velikih komada
mesa s marinadom kao §to je sok od limuna i
crnog papra prije kuhanja ¢e poboljSati
performanse kuhanja.

e PeCenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta dulje u usporedbi s pe¢enjem iste veliCine
mesa bez kostiju.

e 7asvaki centimetar debljine mesa je potrebno
oko 4 do 5 minuta pecenja.

e Pustite meso da odstoji u pecnici otprilike
10 minuta nakon vremena kuhanja. Sok se bolje
prerasporedi preko peCenja i ne izlazi kad se
MEeso reze.

e Ribu se treba staviti na sredinu ili donju policu u
posudu koja je otporna na toplinu.

Savjeti za pecéenje na rostilju

Kad se meso, riba i perad pece na rostilju, brzo

potamne, imaju finu koricu i ne osuse se. Ravni

komadi, raznjiéi i kobasice su posebno primjereni za
pecenje na rotilju, kao i povrée s vecim sadrzajem
vode, kao §to su rajCica i luk.

e Rasirite komade za peenje na Zicanu policu ili
na lim za peCenje sa Zi¢anom policom na takav

nacin da pokriveni prostor ne prelazi velicinu
grijaca.

e Povucite ZiCanu policu ili lim za peCenje s grilom
na Zeljeni polozZaj u pecnici. Ako pecete na grillu
ili na Zi¢anoj polici, stavite lim za pecenje na
donju policu da biste sakupili masnoc¢u. Dodajte
malo vode u posudu za sakupljanje vode zbog
lakSeg CiSéenja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od pozara.
Koristite za ro$tilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u strazniji
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana se

moze zapaliti.

Kako koristiti elektricnu pecnicu
Odaberlte temperaturu i nacin rada

1 Tipka funkcija

2 Tipka termostata

VaSa pecnica je opremljena skocnim tipkama koje se
izbace van kad ih pritisnete.

1. Pritisnite prema unutra da biste izbacili tipku i
zatim je okrenite na zeljenu postavku.

2. Kada se postupak kuhanJa dovr8i, pritisnite gumb
prema unutra.

1. Postavite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.

2. Postavite funkcijsku tipku na Zeljeni nacin rada.

» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i

odrzava je. Tijekom zagrijavanja, lampica temperature

ostaje ukljucena.
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Iskljuéivanje elektriéne pecnice

Prebacite funkcijsku tipku i tipku temperature na
polozaj iskljuceno (gorniji polozaj).

Vazno je pravilno staviti Zi¢ani grill na drzac za Zice.
Zitana polica se mora staviti izmedu drzata Zice kako
je prikazano na slici.

Nemojte pustiti da ZiCani grill stoji uz straznju stjenku

pecnice. Pomaknite Zi¢anu policu na prednji dio police

i postavite pomocu vrata da biste dobili najbolje
performanse grilla.
(Funkcije se razlikuju ovisno 0 modelu proizvoda.)

Nacéini rada
Ovdije prikazani redoslijed naina rada se moze
razlikovati od uredenja VaSe jedinice.

Gornji i donji grija

Gorniji i donii grija¢ rade. Hrana se
grije istodobno s gornje i donje
strane. Podesno je npr. za torte,
peciva ili kekse i slozence u kalupima
za pecenje. Kuhajte samo s jednim
limom.

Doniji grijac

Radi samo donije grijanje. Podesno je
7a pizzu i kasnije tamnjenje hrane s
donje strane.

o Ova se funkcija mora koristiti i za lako
parno CiScenje.

Gornji/doniji grijac uz pomo¢ ventilatora

Gornii i donii grija¢ uz ventilator (na
straznjoj stjenci) su ukljuceni. Pomocu
ventilatora, topli zrak se ujednaceno i
brzo distribuira kroz pe¢nicu. Kuhajte
samo s jednim limom.

%
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Rad s ventilatorom
Pecnica se ne grije. Radi samo
')3% ventilator (na straznjoj stjenci). Podesno
za polagano otapanje zrmaste smrznute
hrane na sobnoj temperaturi i hladenje
skuhane hrane.

Grijanje ventilatorom

Topli zrak kojeg zagrijava straznii
=

rasporeduje kroz cijelu pecnicu
pomocu ventilatora.

To je prikladno za kuhanje jela na
razliCitim razinama police i
zagrijavanje nije potrebno u vecini
slucajeva. Podesno za kuhanie s viSe
limova.

Ova se funkcija mora koristiti i za lako
parno CiScenje.

rijanj
grijac se jako brzo jednako
&,

"3D" funkcija

—_— Rade gornji, donii grijac i grijanje uz
pomoc ventilatora (na straznjoj

— stjenci). Hrana se podjednako i brzo
grije iz svih pravaca. Kuhajte samo s

jednim limom.

Puni grill
A avavy

Radi veliki grill na gornjoj povrsini
pecnice. Prikladan je za peCenje
velike koli¢ine mesa na roétilju.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajuci polozaj
police pod grijatem roStilja za
pecenje na rostilju.

e  Postavite temperaturu na
maksimalnu razinu.

e Okrenite hranu nakon pola
vremena pecenja na rostilju.




Grill-+ventilator Preostalo vriieme prikazat ce se ako je vriieme

had L o kuhanja postavijeno kad kuhanje pocne.
&? Efekt peCenja na grillu nije toliko jak

kao na punom grillu

e Stavite male ili srednje velike Kuhanje s postavljanjem vremena kuhanja;
porcije na odgovarajuci polozaj MoZete postaviti pecnicu tako da se zaustavi na kraju
police pod grijagem roétilia za odredenog vremena tako da postavite vrijeme kuhanja
petenje na rostilju. na brojaCu vremena. .

Postavite Zeljenu temperaturu. 1. Odaberite funkciju kuhanja.

Okrenite hranu nakon pola 2. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol Plna
vremena pecenja na rostilju. prikazu za vrijeme kuhanja.

3. Postavite vrieme kuhanja s pomocu tipki = / =,
. » » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol (il
Uporaba sata pecnice vremenski period stalno Ce se prikazivati na prikazu.
1 23 4 5 6 4. Stavite posudu u peénicu i odaberite temperaturu
Jo ) — v|v s pomocu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e poceti.
O 9y eco | » Vrijeme kuhanja pocinje se odbrojavati na zaslonu

l—l |—| |"'| |"'| kada kuhanje zapoCne i kada su svi dijelovi

l—l |—||:| I:I . vremenskog perioda upaljeni. Postavljeno vrijeme

e’ Do - kuhanja podijeljeno je u 4 jednaka dijela i kada vrijeme
Pt - svakog pojedinog dijela zavrsi, ugasi se simbol tog
dijela. Tako mozete jednostavno vidjeti omjer

an
w
i

1 10 9 8 7 preostalog i ukupnog vremena kuhanja.
, , , Postavljanje kraja vremena kuhanja na kasnije;

1 Tipka za prilagodavanje Nakon podesavanja vremena kuhanja na brojacu
2 Znak zakljucavanja tipki vremena, moZete podesiti vrijeme kraja kuhanja na
3 Znak sata kasnije.
4 Znak glasnoce alarma (MoZda ne postoji na 1. Odaberite funkciju kuhanja.

vasem proizvodu.) 2. Dodirnite (© dok se ne pojavi simbol Plna
5 Simbol za eko nacin rada prikazu za vrijeme kuhanja.
6  Tipkaplus 3. Postavite vrieme kuhanja s pomocu tipki = / ==,
7 Tikaminus » » Kad podesite wijeme kuhanja, simbol P staino ¢e
8  Simbol grafikona za vrijeme se pojavijivati na prikazu.

9 Znak za alarm 4. quirnite ® dpk Se ne pojavi gimbol Slna
prikazu za kraj vremena kuhanja.

10 znakvremena kraja BUhanJa 5. Pritisnite tipke = /™= da biste postavili kraj
11 Znakvremena kuhanja vremena kuhanja.

12 Tipka programa » Nakon §to postavite vriieme kuhanja, simbol |2
simbol = i vremenski period stalno ¢e se prikazivati

: - : . — na prikazu. Nakon pocetka kuhanja nestat ¢e simbol
Maksimalno vrijgeme koje se moze postaviti za ._)l

rijeme kraja kuhanja je 5 sata 59 minuta.
U sluaju nestanka struje, program ¢e biti
opozvan. Morate reprogramirati pecnicu.

6. Stavite posudu u peénicu i odaberite temperaturu
s pomodu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e poceti.
» Programator vremena pecnice racuna vrijeme

ilekom postavljanja, povezani ¢e znakovi pocetka kuhanja oduzimajuci vrijeme od kraja
bljeskati na prikazu. Morate Cekati kratko kuhanja koje ste postavili. Odabrani nain rada
riieme da bi postavke stupile na snagu. ukljucuje se kad nastupi vrijeme poGetka kuhanja i kad

se pecnica zagrije do postavljene temperature. On
odrzava ovu temperaturu do kraja vremena kuhanja.
» Vrijeme kuhanja pocinje se odbrojavati na zaslonu
kada kuhanje zapoCne i kada su svi dijelovi

ko se ne odredi postavka kuhanja, ne moZe
se podesiti toéno vrijeme.
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vremenskog perioda upaljeni. Postavljeno vrijeme

kuhanja podijeljeno je u 4 jednaka dijela i kada vrijieme

svakog pojedinog dijela zavrsi, ugasi se simbol tog
dijela. Tako mozete jednostavno vidjeti omjer
preostalog i ukupnog vremena kuhanja.

7. Kada vrijeme kuhanja bude gotovo, na prikazu se
pojavljuje,Kraj” i broja¢ vremena daje zvuéni
signal.

8. Zvucni signal oglasit ¢e se na 2 minute. Da biste
zaustavili zvuéni signal, samo pritisnite bilo koju
tipku. Zvuéni signal utiSat ce se i prikazivat Ce se
trenutno vrijeme.

ko pritisnete bilo koju tipku na kraju

ucnog signala, pecnica ¢e ponovno
poceti s radom. Okrenite tipku za
temperaturu i funkcijsku tipku na poloZaj
"0" (iskljuceno) da biste iskljuéili pecnicu
kako histe sprijecili ponovni rad peénice
na kraju upozorenja.

Ukljuéivanje zakljuGavanja tipki
Mozete sprijeciti neovlaStenu uporabu pecnice
uklju¢ivanjem mogucnosti zakljuCavanja tipki.
1. Dodirnite :== dok se ne pojavi simbol & na prikazu.
» Na prikazu ¢e se pojaviti ,Iskljuéeno”.
2. Pritisnite I da biste uklju¢ili zakljugavanje tipki.
» Kad se ukljuci zakljucavanje tipki, ,Ukljuceno” se
pojavi na prikazu, a simbol 31 dalje svijetli.
ipke pecnice ne rade kad je ukljuceno
akljucavanie tipki. ZakljuCavanje tipki nece biti
opozvano u sluéaju nestanka struje.

Za iskljucivanje zaklju¢avanja tipki dodirnite

1. Dodirnite ¢Z dok se ne pojavi simbol fina prikazu.
» Na prikazu ¢e se pojaviti ,UKljuéeno”.

2. Onemogucite zaklju¢avanje tipki dodirom tipke "=,
» Nakon iskljucivanja zakljuCavanja tipki ¢e bii
prikazano "ISKLJUCENO".

Postavljanje sata s alarmom

MoZete upotrijebiti programator na uredaju za bilo

kakvo upozorenje ili podsjetnik, osim vremena kuhanja.

Sat s alarmom ne utjeCe na rad pecnice. On se koristi
samo kao upozorenje. Na primjer, to je korisno kad
Zelite okrenuti hranu u pecnici u odredeno vrijeme. Na
kraju postavljenog vremena programator ¢e se oglasiti
zvucnim signalom

1. Dodirnite () dok se ne pojavi simbol Lina prikazu.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Postavite trajanje alarma uz pomo¢ tipki == / ==,
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Funkcijske tipke za ton alarma, vrijeme,
osvjetljenje zaslona i temperaturu trebaju
biti u poloZaju O (ISKLJUCENQ).
» Kad se postavi vrijleme alarma, simbol £ i dalje ¢e
svijetliti, a vrijeme alarma pojavit ¢e se na prikazu.
3. Na kraju vremena alarma, simbol £ poet ¢e
bljeskati i oglasit ¢e se zvucni signal.
Iskljuéivanje alarma
1. Zvucni signal oglasit ée se na 2 minute. Da biste
zaustavili zvuéni signal, samo pritisnite bilo koju
tipku.
» Zvucni signal utiSat ¢e se i prikazivat ée se trenutno
vrijeme.

Opozivanje alarma;
1. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol Lna prikazu
kako bi se opozvao alarm.
2. Pritisnite i drZite tipku ™= dok se prikaze ,00:00".
Prikazat e se vrijeme alarma. Ako se u isto
rijleme postave vrijeme alarma i vrijeme
kuhanja, prikazivat Ce se najkrace vrijeme.

Promjena tona alarma

1. Dodirnite ¢ dok se ne pojavi simbol 3% na
prikazu.

2. Podesite Zeljeni ton alarma s pomocu tipki = /=,

3. Ton koji ste postavili ubrzo ¢e se aktivirati.

» Odabrani ton alarma ¢e biti prikazan na zaslonu kao

"b-01", "b-02" ili "b-03".

Promjena toénog vremena

Da promijenite vrijeme koje ste prije postavili:

1. Dodirnite 3= dok se ne pojavi simbol () na
prikazu.

2. Postavite vrileme s pomocu tipki = /..

3. Vrijeme koje ste postavili ubrzo ¢e se aktivirati.

Ekonomiéni nacin rada

Mozete uStedjeti energiju s pomocu ekonomicnog

nacina rada tijekom kuhanja tako da postavite vrijeme

kuhanja u pecnici.

U ovom nadinu kuhanje se zavr§ava s pomocu

unutarnje temperature pecnice tako da se grijaci

iskljuCuju prije nego $to vrijeme kuhanja zavrsi.

Postavljanje ekonomiénog naéina rada

1. Dodirnite simbol &= dok se simbol eco ne pojavi
na prikazu.

» Na prikazu ¢e se pojaviti ,Iskljuéeno”.

2. %Ijuéite ekonomiéni nacin rada dodirom na tipku

» Kad se ukljuci zakljucavanje tipki, ,Ukljuceno” se
pojavi na prikazu, a simbol eco i dalje svijetli.



Iskljuéivanje ekonomiénog naéina rada

1. Dodirnite simbol = dok se simbol eco ne pojavi
na prikazu.

» Na prikazu ¢e se pojaviti ,UKljuéeno”.

2. Iskljucite ekonomiCni nacin dodirom na tipku ==,

» Nakon iskljucivanja zakljuCavanja tipki ¢e bii

prikazano ,Isklju¢eno”.

Postavljanje svjetline zaslona

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na

va$em proizvod

1. Dodirnite 2=
ne pojavi na prikazu za oznacavanje svjetline

2. Postavite Zelienu svietiinu s pomocu tipki == /==

za pecenje pecenje”
reéetkt
pecenje”

— Stendardniim 28
pefene’
- 1-Lim za peciva®

Spuzvasta
torta

3-Standardni lim za

pecenje”
Jedar I

1 Slandandlim
pecenie”
-
2lma
petenes
5-Doboki im za pecene

Glima peciva
tijlesta pedenje*

u.

Jedan lim

Jedanlim
Jedan lim
dedan tim

2 lima

Shima

Jedan lim Okrugli kalup za kolac s
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zitanoj
resetki**

Dkitigh kalip za kg s
ocupivim Tilom piomisra
26 ot o Zitang]
feselkl’
1-Okrugli kalup za kola€ s
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zicanoj
reSetki**
4-Okrugli kalup za kola¢ s
odvojivim rubom promjera
26 cm na limu za
peciva™®
1-Lim za peciva*
3-Standardni lim za
pecenje’

1-Lim 20 peciva?
3-Standardnllim 79

Jecan lim

2 lima

5 Slandarclo) im 22

é sve dok se d-01 ili d-02 ili d-03

- s

peceniss

» Vrijeme koje ste postavili ubrzo ¢e se aktivirati.
Tablica vremena kuhanja

rijeme u ovom prikazu sluzi kao vodic.
rijleme moZe varirati zbog temperature hrane,
ebljine, vrste i vadeg naina kuhanja.

Pecéenje peciva i mesa

[i]t polica pecnice je donja polica.

Vrijeme
kuhama coa. o
min

25..30

Nadin rada Polozaj Temperamra
police

45 50
25..35
a0 4

%)

&)

“
=

... -

. = =

-- 180 30 40

30 40

35..50

a5 50

45 55

3-Standardni lim za
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SR A e R
5-Duboki lim za pecenje”
patenie’

2 lima 1-Lim za peciva® 35 45
3-Standardni lim za
pecenje”
S lima A:bimza pecival 45 55
3-Slandarclo) im 22
pecenie”
5-Duboki i za pelenie
pecenje”
lazanie Jedan lim Staklena/metalna 2 <5 200 30 a0
pravokutna gosudana
Hoang) resetkl
P|zza Jedan lim 2 200 ... 220 15..20
pedenje”

Bnﬂek {cheln 7 Jeﬁan i Standardni i 2 3 25 min e
Petenie pecenie” 250/ max; Zabm
180 188

ED Ilf[l]

Janjedi but Jedan lim Standardni lim za 25 min. 70..90
(sloZenac) petenje” 250/max, zatim
190

]

Jedan i Standardnlim 2o 25 min. 50 .80
peceE 250hmax 2t
190
Peceno pile Jedan lim Standardni lim za 15 min, 60...80
(1,8-2 kg) pecenje* 250/max, zatim
180... 190
Jedan lim Standardni m 728 15 min &0 80
petenes 250/max zatim
180 10
Purica(5.5kg) | Jedan lim Standardni lim za 25 min. 150 .. 210
pecenje® 250/max, zatim
180 ... 190
Jedan iim Standardnllim 22 25 min 150 210
pecenie” 2hlimax zatim
180 L 190
pecenje”
B e o o e
petenic

PredlaZe se da obavljate zagrijavanje za svu hranu.

* Dvi dodaci mozda ne dolaze s proizvodom.

** Ovi dodaci ne dolaze s proizvodom. Dostupni su komercijalno.
Tablica kuhanja za testiranje jela

Jela u ovoj tablici kuhanja su pripremljena prema EN
60350-1 da bi olaksali kontrolnim institucijama da
testiraju p roizvod

liamva kuhania {cca u
iy

Standardni fim za pecenje” -E-—
Y T I_I_ B

- 1-Standardni lim za pedenje* 20..30
3-Lim za peciva®

B

i)

i [

3lima 1 Stantardni llm za petenie: 25 .35
Slima peaiva*
5 Dbk lim 22 petenie”

Mal;kolam Standardnilim zapeCenje* | [Z] | — 25 35
s 0.0

2 lima 1-Lim za peciva® 35..50
3-Standardni lim za pecenje*
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1 Standardii i 74 pecdene!
3-lim 7 pecva’
5-Duboki i za pelenie
Okrugli kalup za kola¢ s
odvojivim rubom promjera
26 cm na zicanoj reSetkit
Dkitigh kalip za kg s
ocupivim Thliom piomisra
Somoa o
1-Okrugli kalup za kola¢ s
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zicanoj redetki**
4-Okrugli kalup za kolac s
odvojivim rubom promjera
26 cm na limu za peciva™
Okrigio cono metalns
postde sapromiera 20 em
0o Ztanoieskt
Okruglo crno metalno
posude sa promjera 20 cm
na 7icanoj resetki**

1 Okeiglo cono metalno
poside sa promiera 20 om
na Zitan) resethi

-

deetan lim

-

Pita o bika

Jedan lim

-

4-Ukeiglo cono metalno
posude sa promiera 20.¢m
0a B 28 pacva
Predlaze se da obavljate zagrijavanje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda ne dolaze s proizvodom.
** Ovi dodaci ne dolaze s proizvodom. Dostupni su komercijalno.

Savjeti za pecenje torti

e Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja.

e Ako je torta mokra, koristite manje tekucine i
smanjite temperaturu za 10°C.

e Ako je torta previSe tamna na vrhu, stavite je na
donju policu, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

e Ako je kuhana dobro unutra ali je liepljiva s
vanjske strane, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

Sav;etl za peCenje tijesta
Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja. Namogite slojeve tijesta pomocu umaka
koji se sastoji od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako predugo traje da se pecivo ispece, posebno
pazite da debljina peciva koje ste pripremili ne
prelazi dubinu lima za pecenije.

e ako gornja strana peciva postane smeda, ali
doniji dio nije kuhan, pazite da koli¢ina umaka
kojeg ste koristili za peciva nije prevelika na dnu
peciva. PokuSajte ravnomjerno rasporediti umak
izmedu slojeva tijesta za jednako tamnjenje.

35 5

e
“-- .

=

-- 50 60

.-. -

ISkuhajte tijesto u skladu s rezimom i
temperaturom navedenom u tablici kuhanja.
JAko doniji dio jo$ nije dovoljno potamnio,
sliedeCi put ga stavite na za jednu razinu nizu
policu.

Savjeti za kuhanje povréa

e Ako ujelu s povréem nestane soka i jelo postane
previSe suho, kuhajte ga u tavi s poklopcem
umjesto u limu za pegenje. Zatvorene posude
saBuvaju sok jela.

e Ako se jelo s povréem ne skuha, skuhajte prvo
povrée ili ga pripremite kao hranu iz limenke i
stavite u pecnicu.

Kako raditi s rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata pecnice tijekom pecenja na
rostilju.

Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!

ukljucivanje grilla

1. Okrenite funkcijsku tipku na Zeljeni znak grilla.

2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rotilja.

3. Ako je potrebno, obavite zagrijavanje oko 5 minuta.

» Svjetlo temperature se ukljucuje.

Iskljucivanje grilla

1. Okrenite funkcijsku tipku na polozaj iskljuceno
(gore).
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Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od pozara.
Koristite za ro$tilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu roétilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u straznii
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana se
moze zapaliti.

Tablica vremena kuhanja za peéenje na grillu

Grill s elektriénom funkcijom

_ o grilty (pribiizno
(e | Temeewe | 4t | me | oosme’ |

" ovisno o debljini
*Prethodno zagrijte 5 minuta.
**Ako se temperatura rostiljanja na vaem proizvodu ne moZe podesiti, rostilj ¢e raditi pri maksimalnoj temperaturi.

Jela u ovoj tablici kuhanja su pripremljena prema EN
60350-1 da bi olaksali kontrolnim institucijama da
testiraju proizvod

Dlodatak 7a upotrebu PoloZal police Temperatira (°C) Velieme kuhanja
{ccd. U min

Tikomada

Okrenite hranu nakon isteka 2/3 ukupnog vremena pe¢enja na resetki.
Preporutuje se izvr§iti predgrijavanje u trajanju od 5-6 minuta za svu hranu koja se prii.
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[} 0drzavanije

Opce informacije
Vijek trajanja proizvoda ce se produljiti, a Sesti

problemi ¢e se smanijiti, ako se proizvod redovito Cist.

OPASNOST:

Iskljucite uredaj iz struje prije poCetka
odrZavanja i ¢iScenja.

Postoji opasnost od strujnog udaral

OPASNOST:
Pustite da se uredaj ohladi prije €iScenja.
\ruée povrSine mogu uzrokovati opekline!

e Temeljito oistite proizvod nakon svake uporabe.

Na taj ¢ete nacin uvijek moci lakSe ukloniti
ostatke od kuhanja, pa nece zagorjeti kad
sliededi put budete koristili uredaj.

e /auredaja jedinice nisu potrebna posebna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu i
obriSite je sunom krpom.

e Uvijek pazite da dobro obriSete viSak tekucine
nakon €iS¢enja prolivene hrane.

e Ne koristite sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili Klorid za ¢iS¢enje povrSine od
nehrdajuceg Celika i inoksa i rucku. Za Ciséenje
tih dijelova koristite meku krpu s tekucim
deterdzentom (neabrazivnom), pazeci da briSete
U jednom smijeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
oStetiti povrSinu.

Ne koristite agresivna sredstva za CiScenje,
praSak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre
predmete.

Nemojte koristiti parne Gistade za Ciséenje
uredaja jer to moZe uzrokovati strujni udar.

Ciséenje kontrolne ploce
Ocistite kontrolnu ploCi i kontrolne tipke mokrom
krpom i osusite ih.

ko je proizvod opremljen
lgumbima/kotacicima, nemojte skidati
kontrolne gumbe da biste ogistili upravijacku
plocu.
Kontrolna plo¢a se moze oStetiti!

CiSéenje pecnice

Za CiScéenje boénog zida(Funkcije se razlikuju

ovisno 0 modelu proizvoda.)

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na

va$em proizvodu.)

1. Uklonite prednii dio bo¢ne police povladenjem u
suprotnom smjeru od stjenke.

2. Uklonite bo¢nu policu do kraja poviatenjem

ebi

Kataliticke stjenke
(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Unutarnje boCne stijenke (A) /ili straznja stijenka (B)
proizvoda mogu se obloZiti katalitiCkim emajlom.
KatalitiCke su stijenke svijetle mat boje i imaju poroznu
povrSinu. KatalitiCke stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.
Porozne povrSine katalitickih stijenki Ciste se
automatski s pomodu upijanja i pretvorbe prolivenog
ulja (para i ugljikov dioksid)

Lako parno ¢iSéenje
Ova vrsta CiS¢enja omogucuje lako CiSéene jer se
prljavstina (koja nije predugo stajala) razgraduje parom
koja nastaje unutar pecnice i vodenim kapljicama koje
se kondenziraju na unutrasnjim povr§inama pecnice.
1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.
2. lzlijte 500 ml vode u lim za pecenje i stavite lim na
drugu policu pecénice.
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3. Namjestite pecnicu na lako parno Ciséenje i
pustite da radi 25 minuta na 100 °C.

4. Otvorite vrata i obriSite unutraSnje povrSine
pecnice viaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s tekuéinom za pranje, meku Vrat?‘ o o
krpu ili spuzvu da biste odistili tvrdokornu Zakljucavanje Sarke (zatvoreni polozaj)
prljavstine te ju obriSite suhom krpom. Pecnica

iiekom jednostavnog nacina &iséenja ‘ Zakljucavanje Sarke (otvorena pozicija)

pare, voda koja se stavlja u ladicu za
omekSavanje slabo oblikovanih ostaci-
prljavstina unutar Supljine pecnice ce
ispariti i kondenzirati u Supljini pecnice i
unutradnje staklo vrata pecnice, tako da
voda moZe kapati kada je vrata pecnice
otvorena. ObriSite kondenzaciju ¢im se
vrata pecénice otvore.

Ocistite vrata pecnice
Za CiScéenje vrata pecnice, koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu za CiSéenje
proizvoda i obriSite ga suhom krpom.
Ne koristite jaka abrazivna sredstva za CiScenje
ili metalne strugade za Ciéenje vrata pecnice.
Oni mogu izgrebati povrsinu i unistiti staklo.

Skidanje vrata pecnice

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite spojnice na kucistu Sarki (2) na lijevoj i
desnoj strani prednijih vrata pritiskanjem prema
dolje kako je prikazano na slici.

4. Uklonite prednja vrata povlaenjem prema gore da
biste ih otpustili s desne i lijeve Sarke.

a montazu vrata se trebaju obrnutim
redoslijedom izvrSiti koraci izvrSeni kod

kidanja vrata. Nemojte zaboraviti zatvoriti
spojke na kucistu Sarki kad vracate vrata.

Skidanje stakla unutrasnjih vrata

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Staklena ploGa vrata peénice se moze ukloniti za
CiScenje.

Otvorite vrata pecnice.
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1 Okvir

2 Plasticni dio
Povucite prema sebi i skinite plastiéni dio montiran na
ji di jih vrata.

4 123

Krajnje unutrasnje staklo
Unutarnje staklo

1

2

3 Vanjsko staklo

4 Plasti¢ni utor za staklo-donji

Kako je prikazano na slici, podignite krajnje unutarnje
staklo malo u smjeru A i povucite ga u smjeru B.
Ponovite isti postupak da biste uklonili unutarnje staklo
).

Prvi korak za regrupaciju vrata je ponovna montaza
unutarnjeg stakla (2).

Kako je prikazano na slici, stavite Zljebasti kut staklene
ploce tako da nalegne na Zljebasti kut plasti¢nog utora.

Unutarnja staklena plo¢a (2) mora biti instalirana u
plasticni utor blizu krajnjeg unutarnjeg stakla (1).
Kod montaZe zadnjeg unutarnjeg stakla (1), pazite da
je ispisana strana stakla okrenuta prema krajnjem
unutraSnjem staklu.

Vazno je postaviti donji kut unutarnjeg stakla u donje
plasti¢ne utore (5).

Gurajte plasticni dio prema okviru dok ne Cujete "klik".

Zamjena lampice pecnice

OPASNOST:
Prije zamjene lampice pecnice, pazite da je
proizvod iskljuéen s napajanja i ohladen da bi

se izbjegla opasnost od elektriénog udara.
Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!

Lampica pecnice je posebna Zarulja koja moze
izdrzati i do 300°C. Za detalje, pogledajte
Tehnicke specifikacije, stranica 11. Lampice

za peénicu se mogu nabaviti od ovlaStenih
servisera.

PoloZaj lampice se moZe razlikovati od slike.

rasvjetu prostorija u kuéanstvu. Ova svjetilika
sluzi kao pomoé korisniku da vidi hranu.

[i]Svjetiljka ovog uredaja nije prikladna za

Svjetilike ovog uredaja moraju podnijeti
ekstremne uvjete poput temperatura visih od
50 °C.

AKo je vaSa pecénica opremljena okruglom

lampom:

1. Iskljucite uredaj s napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
kazaljki na satu da ga skinete.
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3. Ako lampa pecnice pripada tipu (A) kako je
prikazano na slici ispod, uklonite je tako da je
okrecete kako je prikazano i zamijenite je. Ako
pripada tipu (B), povucite je i uklonite kako je
prikazano na slici i zamijenite je.
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Otklanjanje kvarova

*  Normalno je da tijekom rada izlazi para. >>> To nije kvar.

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se $iriti i uzrokovati buku, >>> T0 nije kvar.

e Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na ploci s osiguracima. Po
potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.
e Uredaj nije ukljuéen u (uzemljenu) uticnicu. >>> Provjerite Spoj utikaca.

e Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite lampicu pecnice.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.

e Funkcija i/ili temperatura nisu postavijeni. >>> Postavite funkciju i temperaturu pomocu tipke za
funkciju i/ili temperaturu.

e Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Postavite vrijeme.
(Kod proizvoda s mikrovalnom pecnicom, tajmer kontrolira samo mikrovalnu pecénicu).

e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.

(Kod modela s tajmerom) Displej sata bljeska ili je simhol sata ukljucen
e Biloje doglo do nestanka struje. >>> Podesite vrijeme /) Isk//UCIte uredaj i ponovno ga ukljucite.

Konzultirajte se s ovlaStenim serviserom ili
dobavljacem gdje ste kupili uredaj ako ne
moZete rijeSiti problem iako ste primijenili sve
upute u ovom dijelu. Nikada ne pokuSavajte
samo popraviti pokvareni proizvod.
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lpouuTajte ro oBa ynatcTeo npso!

lMounTyBaH noTpoLLyBady,

Bw 6narogapume wwto u3bpaeTe npoussog Ha Beko. Ce HaneBame Aeka Npou3BOa0T ke BU Cyxu Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPOU3BE/EH CO BUCOK KBaNUTET M CO BpBHA TEXHONOMMja. 3aToa, BHUMATENHO NPOYUTA]TE T1
LLenoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHUKOT M CUTE APYTA NPUAPYXHU JOKYMEHTU NPpef [a ro KOPUCTUTE NPOM3BOAOT
3a4yBajTe ro 3a HW OCBPTM. AKO r0 1aBate NPOW3BOMOT Ha HEKOj ApYT, AajTe My o M ynaTCcTBOTO 3a ynotpeba.
CnepneTe v cuTe npeaynpefyBatba U MHOpMaLMW BO 0Ba YNATCTBO 3@ KOPUCHMKOT.

3anomHeTe Aeka 0Ba yNaTCTBO MOXE Aa € UCTO U 3a HEKOMKy Apyrv mogenu. Pasnukute mery mofenute ke bupat
MOCOYEHN BO YNaTCTBOTO.

OGjacHyBatbe Ha cumbonute

CnepHrute cumbonu ce ynotpebenn Bo 0Ba ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxHn nHbopmaLn unn KopucHM
COBETH 3a ynoTpeba.

MpeaynpenyBara 3a onackHu
CUTYaLMM BO OfIHOC Ha XKVBOTOT M1
UMOTOT.

Mpeaynpenysare 3a eNnekTpuyeH
yaap.

MpeaynpefyBatbe 3a PUNK Of OraH.

MpenynpepyBatse 3a Bpenu
MOBPLLMHN.
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n BaxHu ynatcTsa u npegynpegyBama 3a 6e3b6egHocta u 3a

KUBOTHATa cpednHa

Osa nornasje cogpxm 6e3begHOCHM
ynaTcTea LTO Ke BM NOMOrHaT Aa ce
3alTUTUTE O PU3VK 3a NMYHA
noBpeza Unu OLUTETYBaHE Ha
NMOTOT. HEMOUMTYBaHETO Ha OBKE
ynaTcTBa ja NOHWLLTYBA rapaHumjara.
Onwra 6e3beaHocT

+ OBO0j ypea Moxe Aa ro kopuctat
Aeua Wro umaart bapem 8
FOAMHM W ULa CO HaManeHa
hu3NYKa, YyBCTBUTENHA UMK
MeHTanHa cnocobHOCT Mnm co
HEA0CTaTOK Ha UCKYCTBO UMK
no3HaBatba Camo ako He ce Noa
Ha/i30p WK ako UM ce aaaar
ynatcTBa 3a ynotpeba Ha
anaparoT 3a fja MoXe Aa ro
kopucTat Ha 6e3beeH HauMH
camo ako rm pasbpane cute
OMacHOCTY.

[euaTta He cMmee Aa cv urpaat
CO anapatoT. YucTeweTo u
OLPXyBareTO He CMeaT Aa ro
npaBart aeua 6e3 Haazop.

*  YpenoT He € HaMeHeT aa ro
KopucTaT nnua (BKIyYUTESTHO U
[iea) Co HamaneHa huanyka,
CEH30pHa NN MeHTanHa
CNOCOBHOCT UK CO HEAOCTATOK
Ha UCKYCTBO MM NO3HaBatba,
OCBEH aKo He Ce Nog Haa30p nnm
ako UM ce Jafat ynaTcrea.
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[leuara nop Hag3op He cmee Aa
CU urpaar co ypeaor.

[lokonky nponsBoaoT ce JaBa Ha
HeKoj Apyr 3a nuyHa ynotpeba
WnK 3a NoBTOpHa ynoTtpeba (Ha
CTapo), Toj ce AaBa 3aefHo Co
MPUPAYHNKOT 3@ KOPUCTEHLE,
O3HakuTe Ha NPOM3BOLOT M
OpYTATE peneBaHTHU AOKYMEHTH
W Oenosu.

[MocTaByBakeTO M NONpaBkaTa
Mopa [a 1 u3sese OBacTeH
cepaucep. lNponssogutenoTt
HeMma [ja ce CMeTa 3a OJroOBOPEeH
3a OLITETYBaHsa LUTO Ce
nojaBusie 3apaay NOCTanku LUTo
M M3BEIIE HEOBMACTEHM NnLa 1
UCTOTO MOXE [1a ja MOHMLUTK
rapaHumjata. BHumatenHo
NpoumnTajTe ro ynaTcTBoTO Npes
nocTaByBate.

He BkryyyBajTe ro nponssogoT
ako e pacunaH unm uMa BUaIMBO
OoLITETYBAKE.

[MpoBepeTe fanum perynaropure
3a (hYHKLMWTE Ha NPOKU3BOIOT Ce
WCKITy4eHN No cekoja ynoTpeba.

EnektpnyHa 6e36eaHocT

Ako npon3BoOT UMa AedhekT, He
Tpeba Aa ce BKy4vyBa OCBEH aKo
He Bun nonpaseH Bo OBnacTeH
cepsuc. lMocTou pusnk og

CTpyeH yaap!



lMoBp3eTe ro NPon3BOA0T Camo
3a LTeKep/nuHuja co
3a3eMjyBare CO HanoH K
3alTITa KaKo LTO € HaBEAEHO
BO , TEXHUYKM cneyndmrkaLmmn®,
WHcTanaumjata 3a
3a3emjyBarweTo Tpeba fa ja
HanpaBw KBanMMuKyBaH
enekTpuYap ako ro KOpuCTUTe
NpPOM3BOAOT CO unn 6e3
TpaHcopmaTop. HawaTta
KoMnaHuja Hema aa buge
OAroBOpHa 3a kakem Buno
npobnemw LWTO Ke ce cryyart
3apagm Toa LUTO NPOM3BOAOT He
Bun 3a3eMjeH BO COrnacHoCT co
noKanHuTe perynartmsu.
Hukorall He MujTe ro
NPOM3BOAOT CO UCTYpak-e UK
npckare Boda no Hero! Moctoun
PU3VK O CTPYEH yaap!
Hukorall He fonupajte ro
NPWKITy4OKOT CO MOKpY paue!
Hukorall He n3BnekyBajte ro
MPUKNYYOKOT CO BReYeHE 3a
kabenoT, cekoral U3BrekysajTe
ro co (hakare Ha cammoT
MPUKITYYOK.

lMponssogoT Mopa da ce
WCKIy4mn Of CTpyja 3a BpeMe Ha
nocTaByBaEe, OAPKYBaH-E,
YNCTEHE WK NoMpaBka.

Axko kabenoT 3a HanojyBae Ha
NPOM3BOAOT € OLUTETEH, MOpa Aa
Buoe 3ameHeT o cTpaHa Ha
NPOW3BOAMTENOT, OBNACTEHMOT

CEpBUCEP UM CAINYHO
KBanmguKyBaHo NiuLe 3a fa ce
n3berHe onacHoOCT 0 CeKkakoB
BMA.
lMponssogoT Mopa da ce
NOCTaBM HAa HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYyBa KOMMIIETHO
UCKITy4yBamE CO CTpyja.
PasgenHukoT mopa Aa noctasu
Kaj rMaBHUOT NPUKITYYOK MAK
Kako NpeK1HyBaY BrpadeH BO
(hMKCHaTa eneKkTpuyHa
WHCTanauuja BO COrnacHoCT Co
perynaTtueuTe 3a rpaaba.
3agHaTa noBpLUMHA Ha pepHaTa
e Bpena kora ce ynotpebysa.
lMpoBepeTe fanu noBp3yBakeTo
CO CTpyja He Jonupa co 3agHaTa
nospLuMHa. Bo cnpoTMBHO,
NoBp3yBakEeTO MOXE Aa Ce
owTeTH.
He 3arnaByBajTe ro kabenot 3a
CTpyja Mery BpaTaTa Ha pepHaTa
W pamkaTta 1 He NpeBuTKyBajTe
ro Npeky BpenuTe nNoBpLUMHK. Bo
CMpOTMBHO, U3onauujaTa Ha
kabenoT ke ce cTonm u ke
npean3BmMKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Cnoj.
Cekoja paboTa Ha enekTpuyHara
onpema 1 Ha CcUCTeMnTe CMee
[ia ja n3BegyBa caMo 0BMaCTEHO
W KBannUvKyBaHo nuue.
Bo cnyuyaj Ha owwTeTyBame,
UCKIyyeTe ja pepHaTa u
UcKIyyeTe ja o4 4OBOS Ha en.
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HanojyBate. 3a Aa ro
HanpaBuTe 0Ba, UCKIyYeTE M
ocurypyeauute goma.
[MpoBepeTe fanu HOMUHanNHaTa
BPEAHOCT Ha OCUrypyBayoT e
komnaTnbunHa co npon3BogoT.

BesbegHocT Ha npon3BoaoT

MPELYMNPELYBAHE: Ypenot u
[0CTanH1Te LEeroBn CTaHyBaaT
BPENW BO TEKOT Ha ynoTtpebara.
Tpeba fa BHMMaBaTe felata aa
He M Jonupaar BpenuTe
enemeHTn. leuata nomanv og 8
roguHu Tpeba ga ce apxart
HaCTpaHa OCBEH aKo He CTe nog,
HaA30p.

He kopucTeTe ro npomsBogoT
Kora pe3oHMUpareTo Minm
KOOpAWHaLmjaTa ce nonpeyeHm
og ynotpeba Ha ankoxon umnm
nekapcraa.

BHumaBajte Kora kopuctute
arkoxomnHu nujanauy Bo
jagerara. AfIKoxonoT ucnapyea
Ha BUCOKW TEMNEpPaTYpU 1 MOXeE
[a npeanssuka oraH buaejku ke
ce 3ananw kora Ke fjojae Bo
KOHTaKT CO BPEMNM NOBPLLMHM.
lMpoBepeTe ganu uma 3ananuemn
MaTtepujanu 6nusy 1o
Npom3BOA0T Buaejku cTpaHmTe
CTaHyBaaTt Bpenu npw ynotpeba.
AnapartoT Cce cBpeslyBa Kora ce
kopuctu. Tpeba aa BHUMaBate
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[euara fja He ri gonupaat
BpPENuTe ENlEMEHTH BO pepHaTa.
OcrtaBeTe r1 cuTe OTBOPYU 3a
BeHTUnauwja crnobogHn 1 6e3
npenpexu.

He 3arpeBajTe 3aTBOPEHH
KOH3€PBW W CTaKIEHN Ternm BO
pepHaTa. Moxe aa ce Habue
MPUTMCOK BO
KOH3epBaTa/Ternarta wro
Npean3BMKyBa NyKame.

He cTaBajte rv TaBuTe 3a
neyere, CagoBuTE UK
arnymuHuymckara gonuja
OVPEKTHO Ha JHOTO Ha pepHaTa.
AxymynauujaTa Ha TonninHa
MOXe [4a ro OLUTETN HOTO Ha
pepHara.

He kopucTeTe ocTpu abpasnBHm
CPEeACTBa 3a YNCTEHE UK OCTPY
MeTasnHW CyHrepu 3a YNCTEHE
Ha CTaKroTo 0 BpaTaTa Ha
pepHata bugejkv moxe aa ja
narpebat noBpLuMHaTa U aa
npeansBmMKkaaT nykake Ha
CTaKIoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a Aia ro ucumcTuTe anapator
Buaejkv Tve Moxe aa
Npean3BmKaaT enekTpuyeH yaap.
(Bapwpa 3aBwucHo oa mogenoT
Ha Npo13BOAOT.)

[MpaBWHO CTaBate Ha
pelLeTkaTa 1 TaBaTa Ha
peLLeTkacT1Te NOAMLM



BaHo e npaBunHO fa ce cTaBu
pelueTkaTa v / unu TaBaTa Ha
pelleTkaTa. JlnsHeTe
peLueTkata unu Taeara mery 2
LUMHW 1 NPOBEPETE fanu ce
paMHu Npeq Aa cTaBuTe XpaHa
Ha HUB (BUZETE ja cnegHata

He kopucTeTe ro npomsBogoT
ako npefHaTa CTakreHa BpaTa e
n3BafeHa Uv HanykHata.
PaukaTa Ha pepHaTa He e
cywapa 3a kpnu. He 3akayyBajte
Kpru, pakaBuLy U CAINYHM
NPOW3BOAN Of, TEKCTUN Kora
(byHKUMjaTa 3a rpus1 € BKITyYeHa
CO OTBOpEHa Bpara.

Cekorall KopuCTeTE pakaBuLy
3a pepHa LUTO Ce OTMOPHM 3a
TONMWHA Kora CTaBaTe unm
BaauTe cagoBK BO / of BpenaTa
pepHa.

CraBeTe xapTuja 3a neyewe BO
CafjoT 3a r0TBEH:E UK BO
[0AATOKOT 3a pepHaTa (Taea,
peLLeTka 1 C1.) 3aefHo Co
XpaHaTa 1 notoa cTaBeTe Cé
3ae[Ho BO BeKe 3arpeaHara
pepHa. OtceyeTe ro
NpeKyMEPHNOT feN Of XapTujaTta
3a neveme LUTO 1anerysa og
[0AATOKOT UM O CadoT 3a Aa
ro CpeynTe PU3MKOT Taa da ce
[onupa co rpejaynte Bo
pepHaTa. Hukorall He kopucteTe
XapTuja 3a neyere npu paboTH
TEMnepaTypu NOBUCOKM OF
nocoyeHaTa BPeAHOCT Ha
XapTujara 3a nevemwe. He
CTaBajTe ja xapTujara 3a neyetbe
OVPEKTHO Ha JofiHaTa CTpaHa BO
pepHara.

NMPEOYMNPELYBAHE:
lMpoBepeTe ganu kabenort Ha
YPeLroT e UCKITyYeH 0f CTpyja
WNW Janu € UCKNy4eHo
CTPYjHOTO KOMO NpeA aa ja
3aMeHNTE CujannykaTa co uen
[a nsberHete MOXHOCT 3a
eNeKTPUYEH ypes.

YpenoT He cmee Ja ce
nocTaByBa no3aam AekopaTuBHa
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BpaTa 3a Aa ce oaberte
nperpeBatse.

3a na 0besbeaute anapatot ga He
npean3BuMKa noxap:

[MpoBepeTe Janum npUKIy4oKoT
COOZBETCTBYBA CO LUTEKEPOT U1
He Npean3BuKyBa UCKPEHE,
He kopucTeTe oLITeTEH,

NpeceyeH Unu NPooIMKeH kaben.

KopucteTe ro camo
OPUIrMHANHKOT Kaben,
[MpoBepeTe fanu uma Te4HOCT
WNK Briara BO LUTEKEPOT Kaje
LUTO € NPMKIYYeH NPOM3BOAOT,

HawmeHeTa ynotpeba

OB0j Npou3BOA € HaMeHeT 3a
[oMallHa ynoTpeba. He e
[03BOJIEHA KOMepLyjaiHa
ynotpeba.

BHVIMAHWE: Osoj anapar e
HaMeHeT camo 3a roTeewe. He
CMee [a ce KopucTu 3a apyru
HameHw, Ha Mpumep 3a
3arpeBare Ha npocTtopuja.
Osoj npoussog He Tpeba da ce
KOPWUCTM 3a 3aTOMNnyBake Ha
YWHUM NOA FPUMOT, 33 CYLUEHE
K W NeLwKnpm 1 cr. co

Becerbe Ha paykuTe 1 3a rpeetse.

lMpon3soanTenoT Hema aa buge
OAroBOpPEH 3a kakea buno wreTa
LTO Ke Buae npeamsBuKkaHa og
HenpasunHa ynotpeba nunm
pakyBatbe.
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PepHaTa MOXe [a Ce KOpUCTH 3a
0AMP3HYBatE, Neyete TeCTo,
reyer-e Meco UK neyetbe Ha
rPUIIOT.

besbenHocT 3a geuara

MPELYMNPELYBAHE:
[octanHute fenosu cTaHysaat
BPENW BO TEKOT Ha ynoTtpebara.
[euata Tpeba ga ce opxar
HacTpaHa.

Matepujanute 3a nakyBare ce
onacHu 3a feuara. [ipxete rm
MaTepujanuTe 3a nakyBare
HacTpaHa of aeuara. dpnete rm
cuTe [enoBuW Ha NakyBaweTO BO
COrfacHOCT CO CTaHaapauTe 3a
XMBOTHa CpeauHa.
EnexktpuynuTe npomssoauTte ce
onacHu 3a feuara. [ipxete rm
[euata noganeky og
MPOM3BOAOT Kora Toj paboTy u
He [03BONyBajTE UM Ja C
urpaart co Hero.

He cTaBajte H1KaKBW NpeamMeTy
BP3 anaparoT LUTO MOXe fa '
podharat geuara.

Kora BpaTtaTta e 0TBOpeHa, He
CTaBajTe TELUKN NpeaMeTn Ha
Hea 1 He JO3BONYBajTe felara
[a cenat Ha Hea. Moxe fa ce
NPEBPTMN UK LUAPKUTE Ha
BpaTaTa MOXe Aa ce oLTeTar.



®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa

YcornacyBawe co [lupektuBarta 3a ppnatme Ha
€NeKTPOHCKA W eNeKTpMYHa onpema u 3a
ognarakie Ha OTnagoT:

i

_———
OBoj oTnap e ycornaceH co [iupektveata Ha EY 3a
(hpnatbe Ha eNeKTPOHCKa M enekTpUYHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npon3eog ro Hocy cumbornoT 3a
knacudmkaumja Ha 0TNagoT of enekTpuyHa 1
enekTpoHcka onpema (WEEE).
OB0j Npon3BoA € NPOu3BEAEH CO MHOTY KBANUTETHU
[EnoByM 1 MaTepujani KoULLTO MOXe Aa ce kopuctat
OJHOBO ¥ Ce COOfBETHM 3a peLuknmparse. He
(pnajTe ro NPoOnU3BOAOT CO HOPMAMHUOT JOMaLLEH
0Tnag v co Apyr oTnag kora Beke Hema aa ro
kopucTute. OpHeceTe ro Bo COBMpEH LieHTap 3a
PeLMKINpare Ha enekTpuyHa 1 enekTpoHeKa
onpema. KoHcynupajTe ce co oBnacTeHuTe Tena Bo
onwTMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe kage uma cobupHm
LeHTpU.

YcornacyBawe co [lupektuBara 3a
orpaHuyvyBarbe Ha OnacHUTe MaTepuu:
[MpoN3BOAOT LUTO rO KyNMBTE € YCOrnaceH co oTnaa e
ycornaceH co [lupektusata 3a orpaHudyBate Ha
onachute matepum (2011/65/EU). He coapu
LUTETHM 1 3abpaHeT MaTepujank KoWLTO ce
HaBegeHu Bo [iupekTusara.

®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBawe

+  MatepujanoT og nakyBakeTO € OnaceH 3a
peuata. Yysajte ro Ha 6e36eaHO MecTo 1
noganexy o godart Ha Aeua. MakysameTo Ha
NpOM3BOAOT € NPON3BESEH O PELMKNNPaYKM
matepujan. ®pneTe ro NpasuIHO 1 copTupajTe
ro BO COMMACcHOCT €O ynaTcTeara 3a
peuuknupatse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnag.
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Mpernen
8 9

7

6
1 KoHTponeH naxen 6 MoTop 3a BEHTUNATOPOT (334 YenuyHaTta
2 [Monnua co peweTkn nnova)
3 TaBa 7 CeeTtunka
4 Pauka 8 EnemeHT co ropeH rpejay
5 Bpara 9 MMoauumm Ha nonuuuTe

1 2 3
Perynatop co yHKLum
[urutanen Tajmep
Perynatop 3a TepmocTatot
CeeTunka 3a TepmocTaToT

B w N =
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CoppKMHa Ha NaKyBameTo

OCTaBeHaTa JOMNONHUTENHa onpemMa Moxe

a 3aBUCK O MOAENOT Ha NPOM3BOAOT.
LlenaTa gononHuTtenHa onpema LWTo e
OnuLiaHa BO ynaTCTBOoTO 3a yn0Tpe6a MoXe
[a Ce Joctasysa CO NPOM3BOAOT.

1. YnarcTBo 32 KOPUCHUKOT
CTaH.qap.qHa TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3amp3aHaTa xpaHa u
neyewe Ha ronemn napynka meco.

3. [Ona6oka TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, roniemu napumta Meco
3a nevetbe, TeYHN jaierba W 3a cobupatbe
MacHoTMja Npu Neverse Ha rpur.

4. Pewetka 3a rpun
KopucTeTe ja 3a neyere 1 3a cTaBare XxpaHa
[a ce neye unu roTeu BO TENCUM Ha cakaHaTa
nonumua.

lMpaBunHo cTaBame Ha pelueTkara u TaBata
Ha TenecKoncKuTe nonmum

(OBaa ¢hyHkumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKNyYeHa Co BallloT Npou3Boa.)
TeneckonckuTe peLueTKM BU A03BONYBaaT fa rm
nocTaByBaTte W BaAUTe TaBUTE M pelleTkata
NecHo.

Kora kopucTuTe TaBa 1 peLueTka co
TENeCKOMNCKN PELLETKM, MPoBEpeTe Aanm
CrojkuTE Ha 3agHMOT AN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha pelueTkaTa 3a
rpunoT 1 Taeata.
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TexHWYKu cneuudmkaLum

220-240 V ~ 50 Hz
2.5 kW

By kaben | cexiina M HOSVV-FG
3x15um’

Hansopelinn gumensuy (Bucounta | miupounta | 595 mm /594 mm 1567 mm.

Aanaboyuka

[lmeH3nm 3a MHcTanaumja (BUCOYMHa / LWMPOYMHa / **590 unm 600 MM./560 MM./MUH. 550 MM
anaboynHa

BHatpelliHa caeTuka
FlotpoliiyBayka Ha en. eHepiuia Ha [punot
#  OcHoBa: VHdopmaLumTe Ha Tabnnikata co eHEpreTCki BPEAHOCTH HA eNEKTPUHITE PEPHN Ce AaneHu
BO cornacHocT co ctanaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTH Ce 0apefeHn cnopes
npuUMeHaTa Ha CTaHAAPLOT CO FOPHU W AOMHM rpejauy Unu hyHKLMM 3a 3arpeBare NOTNOMOrHaTOo Co
BEHTMNaTop (ako 1ma).
EHepreTckaTta knaca 3a eukacHOCT € OApefieHa BO COMMACcHOCT CO CNEAHWOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT
0f T0a anu peneBaHTHUTe (hyHKLMW NOCTOjaT Kaj NpoU3BOLOT UK HE. 1-T0TBetbe CO EKO-BEHTUNATOP,
2- Typ6o 6aBHo roTBetbe, 3- Typbo rotBetbe, 4- [OpHO /AONHO 3arpeBakbe NOTNOMOrHATO CO
BeHTUnaTop, 5-MopHO 1 JOMHO 3arpeBarse.
** Bugete MHcmanayuja, cmpaHuya 13.

eXHWUYKUTE CreyndmkaLmm Moxe aa ce BpeaHocTuTe WTO Ce JafeHu Ha TabnuukuTe
MeHyBaaT 6€3 NPETXOAHO M3BECTYBaAHE CO Ha NPOM3BOUTE UMM BO NPUAPYXHATA
ien aa ce nogobpu KBANUTETOT Ha OKyMeHTaLmja ce JobueHu BO
MpOU3BOLOT. nabopaTopucky YCroBM BO COTMACHOCT CO

coopgeTHUTE cTaHaapau. OBue BpeaHOCTH

Crivkute BO OBa ynaTCcTBO Ce LUEMATCKU U MOXe [ia BapupaaT BO 3aBUCHOCT 0f
Moxebn Hema fja CoofBeTCTBYBAAT CO PABOTHWTE 1 CPEAVILLHWTE YCTIOBY 33
BaLLUMOT NPOM3BOA. NPOM3BOAOT.
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Kl Wkcranaumja

Mpou3BoaO0T Mopa fia Fo MHCTanMpa KBanudukyBaHo
NWLe BO COMMACHOCT BO perynaTueuTe 3a ef.
Mpon3BoaMTENOT HeMa [ia Ce CMeTa 32 OATOBOPEH
3a OLUTETYBAtbA LUTO Ce NojaBure 3apaan nocTanku
LUTO I'M U3BEMe HEOBMACTEHM MULIA.

Mpon3Bo[OT MOpa Aa ro NocTasm
KBaNNMKyBaHO NuLie BO COMMACcHOCT CO
BaeukuTe perynaTuen. Bo cnpoTueHo,
rapaHuujaTa ke ce nonuwTy. MogrotoskaTa
Ha nokawujaTa u enekTpuyHaTa uHcTanaumja
32 NPOM3BOAOT € OATOBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT:

[Mpou3sogoT Mopa Aa ce nocTasm BO
COrMacHOCT CO NOKaNHUTE 3aKOHW 3a NIKH 1
HanojyBae CO ef. eHepruja.

OMNACHOCT:

TNpep, noctasyBatse, NpoBepeTe ro
NpOW3BOAOT BU3YENHO 3a ia BUANTE Janu
“Ma owTeTyBaka. AKO UMa, He NOCTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHuTe NPOU3BOAN Npean3BIMKyBaaT
6e36eHOCEH pU3KK.

lMpen noctaByBake

AnapaToT e HameHeT 3a N0CTaByBake BO
KOMepLMjanHo AOCTaMHM KyjHCKI eNEMEHTH.
BesbeaHocHo pacTojaue Mopa Aa ce ocTaem Mery
anapatoT 1 SUOBUTE 1 eNEMEHTUTE BO KyjHaTa.
lorneaHeTe ja crvkaTta (BpeAHOCTM BO MM.).

+  [loBpLUMHUTE, CUHTETUYKUTE NaMUHATK W
NnoykuTe Mopa fa bruaaT OTMOpHM Ha TONNMHA
(MrHMym 100 °C).

*  KyjHCKuTe eneMeHTH Mopa fa ce NoCTaBeHu
PaMHO 1 OUKCUpaHW.

*  Axo uma dmoka nog pepHata, mMopa fa ce
nocTaBw NonuLa Mery pepHata u uokara.

«  Hocerte ro anaparot co ywwTe 6apem ase nuua.

+  [lpxeTe ja pepHaTa o OTBOPUTE 3a paKyBare
Ha [BeTe CTpaHu 3a Aa ja noMecTuTe.

+  [lpepn pa ro nHcTanupate NpoU3BOAOT,

OTCTpaHeTe M cuTe MaTepujani U JOKYMEHTH

opBHartpe.

KyjHckvoT meben mopa aa buae Bo cornacHocT

CO OUMEH3UnTe JafeHu Ha cnukata nogony. Ha

3a[HUOT Jien oA KyjHckuoT meben, Mopa fia

61ae oTCeYeH OTBOP CO AUMEH3NUTE AaieHM

Ha cnukata noJory 3a a ce OBO3MOXU

[0BOMHA BEHTUNALMja.

He noctasysajTe ro Npou3BoAo0T BeAHAL 10

aaunHALA i 3aMp3HyBaum. TonnuHata
LUTO CE UCMYLUTa 0f, NPOM3BOAOT Ke ja
3ronemm NoTpoLLyBayKaTa Ha cTpyja kaj
anapatuTe 3a nagete.

He kopucTeTe ja BpaTaTa unu paykata 3a
HOCEHE UMK NOMECTYBAE Ha NPOM3BOAOT.
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* MUH.

lMocTaByBake 1 NoBp3yBake

+  [lpon3BopoT cMee fja ce nocTasm W NoBpae
€amo BO COMMaCcHOCT CO CTaTyTapHUTE npasuna
3a nocTaByBake.

EnektpnyHo nosp3yBae

lMoBp3eTe ro NPon3BOLOT 3a 3a3eMjeH LuTekep /

[0BOA Ha CTpyja kojLiTo e 0besbeneH co

MWUHWjaTypeH aBTOMaTCKW OCUrypyBay CO COOLBETEH

KanawuuTeT Kako LUTO e NOCOoYeHo BO Tabenata

, TEXHWYKM cneLmdmkamn®. VHcTanaypjata 3a

3a3emjyBareTo Tpeba aa ja Hanpasu kBanudukyBaH

enekTpu4ap ako ro KOpUCTUTE NPOM3BOLOT CO UMK

6e3 TpaHctopmatop. Hawarta koMnanuwja Hema fa
6uae oaroBopHa 3a kakeu KMo OLITETyBakba LUTO Ke
ce cnyyar 3apaaw ynotpeba Ha nponssogoT 6e3
WHCTanaumja co 3a3eMjyBake BO COrMacHOCT CO
noKanHuTe perynaTuem.
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OMNACHOCT:
Mpou3sogoT Mopa Aa ce NoBp3e CO CUCTEM
a AMCTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa
Ha OBMACTEHO KBanunKyBaHo nuue.
['apaHTHMOT NPON3BOA Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUHO BKNyYyBame.
[Mpon3BoanTenoT Hema fja ce cmeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBAHE LUTO Ce NOjaBuno
3apaaun nocTanku WTO rm ussene
HeoBnacTeHu nuua.

OMNACHOCT:

Kabenot 3a HanojyBare He cMee aa ce
NPUKNELWTyBa, NPEBUTKYBA UMK NPUTUCHYBA
WnM fa ce JONMpa co BPenuTe LeMnoBm Ha
anaparor.

OwrTeTeHuoT kaben 3a Hanojyeake Mopa fa
Ce 3aMeHM 0f] CTpaHa Ha KBanudukysaH
enekTpuyap. VHaky, nocTom pusuk og
€NeKTPUYEH yaap, KpaTok Croj Unu noxap co
HenpodecnoHanHu nonpasku!

+  [loBp3yBareTo Mopa Aa buge ycornaceHo co
JpXaBHUTE perynatuem.
+  T[lopatouute 3a goBop Ha efl. eHeprija Mopa
[a cooABeTCTBYBaaT CO NMoAaTOLMTE LUTO Ce
JafieHn Ha nnoyKaTa co HOMUHAHN BPEAHOCTH
Ha anapatoT. OTBOpeTe ja npeaHata Bpata 3a
Ja ja BuauTe nnoykara co HOMUHaIHM
BPEHOCTH.
KaBenot 3a HanojyBatbe 3a MPON3BOAOT MOPa
[a e ycornaceH co BpeAHocTuTe Bo Tabenata
, TEXHWYKM cneLudmkaLim®,

OMACHOCT:
Mpen, 3ano4HyBatbe Ha kaksa buno pabota
0 eNeKTpu4HaTa VIHCTaJ'IaLlVIja, ncKnyyeTe ro
anaparoT o/} 40BOA, Ha en. eHepruja.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

IMpMKNYYOKOT Ha kabenoT 3a HanojyBake
Mopa fia 6uae Ha godat no nocTaByBaweTo
( He NpeHecyBajTe ro Npeky nnovara.
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0feka ce NoBp3yBaaT XULMTe, Mopa & aa

Wae BO COMMAacHOCT €O
HaLlVIOHaJ'IHVITe/J'IOKaJ'IHVITe perynatueu 3a
enekTpuKa 1 Mopa aa ce ynotpebysaat
COOABETHUTE LUTEKEPU/MMHAM U NIPUKITYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora MokHOCTa Ha
NpOM3BOAOT € OrpaHnyeHa Ha nomana
BPEAHOCT 0/ KanauuTeToT Ha NPUKITY4OKOT 1
LUTEKepoT/NMHKMjaTa fa NpeHecyBaart cTpyja,
MOpa NpoM3BOAOT Aa Ce NMOBP3E Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanauuja ANPeKTHO
6e3 pa ce ynotpebyBa NpuKIy4oK v
wTekep/nuHuja.

MpuknyyeTe ro kabenoT 3a HanojyBake BO LUTEKEPOT.

WHcTanauuja Ha npou3BoaoT

1. JlusHeTe ja pepHaTa BO eMEMEHTOT, NopamMHeTe
ja n obe3bepneTe ja 0be3benysajku feka kabenot
3a HanojyBare Hema fia buae npukneLuTeH
1/nu 3arnaBeH.

ObesbepneTe ja pepHata co 2 Wwpada Kako LITo e
MOCOYEHO.

Mo MHCTanMparEeTo, NPOBEPETE AAnK 3aBPTKUTE CE
[OBOITHO 3aTErHaTW M pepHaTa He ce NMoMecTyBa.
PepHata Moxe fa ce NpeBpTyY 3a BpeMe Ha
KOPUCTEHETO aKo He € MHCTanupaHa cnopes
WHCTPYKLMMTE W aKo 3aBPTKUTE HE Ce JOBOSTHO
3aTerHaTm.



3a nponsBoaunTe CO BEHTUNATOP 3a pasnaayBame
(Moxe pa He e Bkny4eHa cO BalWMOT NPOU3BOA.)

1 BeHTunartop 3a pasnagysare

2 KoHTponer nanen

3 Bpara

BrpapeHuoT BeHTUNaTOp 3a pasnagyBakse v nagu u

€NeMEHTOT 3a Brpagysawe 1 npegHnlaTa Ha
npon3BoaoT.

BeHTUnaTOPOT 3a pasnagyBatbe NPoAonxKysa
a paboTy ywwre 20-30 MUHYTV Aypu 1 Kora e
McknyyeHa pepHara.
Ako cTe roTeene co nporpamupare Ha
TajMepoT Ha pepHaTa, ke ce MCKIy4m 1
BEHTUNATOPOT 32 NaAeHe N0 UCTEKOT Ha
BPEMETO 33 rOTBEHE 3aeHO CO CUTE APYrH
YHKLMM.

KoHeuyHa npoBepka
1. PaboteTe co npou3BogoT.
2. TlpoBepeTe rm yHKLmUUTE.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa

+  YyBajTe ro opuUrMHanHoTO NakyBare 1
TpaHcnopTMpajTe ro NPOU3BOAOT BO HETO.
Crepete rv ynatctBaTa Ha nakyBaweTo. AKO
HemaTe OpuUrMHamnHo nakyBate, CrakyBajTe ro
NpOM3BOAOT BO MEypecTa NnacTuyHa OnakoBka
N TBPL KapTOH W 3areneTe ro co cenoTejn
LBpcrTo.

+  3a[pa cnpeuute rpunoT 1 peLLeTknTe BO
pepHaTa Aa ja owTeTaT Bparata, cTaBeTe
napye KapTOH Of BHATpeLLHaTa CTpaHa Ha
BpaTata of pepHaTa BO 1CTa BUCKHA Kako
pelLeTkuTe. 3aneneTe ja Bpatata Ha pepHaTta
3a CTPaHN4HUTE SUZOBM.

*  He KopucTeTe ja BpataTa unu padkata 3a
noaurHyBarse Unn NoMecTyBare Ha
NpoM3BOJOT.

He cTaBajTe npeameTv Ha NPOM3BOAO0T U
nocTaBseTe ro BO MCMpaBeHa nosuumja.

[poBepeTe ro ONLUTMOT M3rnes Ha
NpoM3BOLOT 3a a BUAUTE Jany uma

LUTETYBatba LUTO HACTaHane npu
TPaHCMopToT.
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B Moarotoeka

CoBeTy 3a WTeaeke eHepruja

CnepHuTe coBeTU ke B MOMOTHAT Aia ro KOpUCTUTE

NPOM3BOAOT Ha EKONOLLIKM HAYWH U Aa WTeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW 1 rnasvpaqu cafioBu 3a
roTBeH-e BUaEjkM NPEHOCOT Ha TONNMHATa €
nopobap.

+  [pu roTeetbe Ha jaferarta, u3BpLUETE ja
orepaumjata 3a NpeTXoHO 3arpeBakse ako e
npenopayaHo BO yNaTCTBOTO 32 KOPUCTEH-E
WNK BO PELIENTOT 3a rOTBEH:E.

*  He oTBopajTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a
BPEME Ha FOTBEHETO.

+  ToTBeTe noBeke Of €OHO jaaet-e BO pepHaTa
cekoraLl Kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBatbe ABa Cajja 3a roTBeHE Ha KNYEHNOT
rpun.

+  ToTBeTe noBeke Of €HO jagete
nocnenoeartento. PepHata e Beke Bpena.

*  Moxe pa WTeanTe eHepruja co UCKIyuyBake

Ha pepHaTa HEeKOMKy MUHYTW Npef, fia ucTede

BPEMETO 3a roTBete. He 0TBOpAjTE ja BpaTata

Ha pepHara.

Opnmps3HeTe ™ 3amMp3HaTUTe jagetba npeg Aa m

roTBUTE.

MpBuyHa ynotpeda
lMocrtaByBatse Ha BpemeTo

Mpu koe 6UNo NpunaropyBake, COOLBETHUTE
cumbonn ke TpenkaaT Ha ekpaHoT.

MputucHeTe rm KonuntbaTa"*/™= 33 na ro noctaeuTe
BPEMETO OTKaKO pepHaTa ke Ce BKIy4M 3a npenart.
Kaj Mmoaenu co KOHTpONW Ha Aonup, Npeo

onpere &, a notoa ynotpeGete "I/ ™™ 2a
a 10 OAIPELTE BPEMETO OF A6HOT.

MoTBpAeTe ja NocTaBKaTa Co A0MMP Ha cuMBomnoT <
¥ novekajte 4 cekyHau 6e3 aa ponuparte Ha
Konuukbata 3a ga noTepamTe.
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Konue 3a npunarogysare
Cumbon 3a 3aKny4eHm Konunta
Cumbon 3a YacoBHMK

Cumbon 3a jaunHa Ha anapmoT (Moxe fa He e
BKNy4eHa CO BaLUMOT NPON3BOL,.)

5 Cum60n 3a EKOHOMUYEH PEXUM
6 Konue 3a nnyc
7
8

B w N -

Konue 3a munyc
Cumbon 3a neyere nuTa
9 Cumbon 3a anapm
10 Cumbon 3a KkpajHo Bpeme 3a roTBete
11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTeetbe
12 Konue 3a nporpamu

KO He Ce NMOCTaBW BPEMETO Ha MOYETOK,
ACOBHMKOT ke NoyHe co pabota oz 12:00 u

ke ce npukaxe cumbonoT (5. Cumbonor ke

MCYE3HE LUTOM Ke Ce NOCTaBy BPEMETO.

[ocTaBkMTE 3a TEKOBHO BpEME Ce
TKa)KyBaaT ako cHema cTpyja. Tpeba
HOBO Aa MM NpunaroanTe.

anO Yucrerwe Ha Npou3soaoT

[ToBpLUMHATa MOXeE Aa CE OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHi cpeAcTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETH NPU YNCTEHETO.

1. VsBageTe ro LenuoT matepujan 3a nakyBakbe.

2. VisbpuwueTe rv NOBPLUMHUTE Ha NPOU3BOAOT CO
BRaxHa Kpna unm CyHrep u ucyLueTe i co Kpna.

BoBeaHo 3arpeBatbe

3arpeBajTe ja pepHata okony 30 MUHYTH W NoTOa

ucknyyeTe ja. Taka, cuTe OCTaTOLM UMW Hacnarm of

NpOM3BOACTBOTO ke coropar U ke ce TprHar.




MPEOYNPEOYBAHE
Bpenute noepLunMHM Npean3BuKyBaaT

n3ropenmLm!

lMpou3BoaoT e Bpen Kora ce ynotpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxeTe rv geuata
HacTpaHa.

Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LWTo
Cce OTMOPHM 3a TONMMHA Kora cTasate unm
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

EnekTtpuyHa pepHa
1

Bl N

1A3BapeTe rv cuTe TaBM 3a NEYEHE U KNIYEHUOT
rpun of pepHara.

3atBopeTe ja BpaTa Ha pepHata.

/3beperte ja nosuumjata CtatuyHo.

13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BugeTe Kako ce pabomu co enekmpudHama
pepHa, cmparuya 20.

Bknyyete ja pepHata aa pabotu okony 30
MUHYTH.

6.

WcknyyeTe ja pepHarta, Buaete Kako ce pabomu
CO enekmpu4yHama pepHa, cmparuya 20

PepHa co rpun

w

V13BaneTe m cuTe TaBu 3a NeYeHEe W KNYEHNOT
Tpun oa pepHarta.

3aTtBOpeTe ja BpaTa Ha pepHata.

13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BuaeTe Kako ce pabomu co epusiom,
cmpaHuya 28.

Bknyyete ja pepHata aa pabotu okony 30
MUHYTH.

WcknyyeTe ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu
€0 2puniom, cmpaHuya 28

Moxe fia ce nojasat yaj 1 Mupnaba BO TEKOT
Ha HEKONKy Yaca npwu npeata pabota. Osa e

oceMa HopmanHo. O6esbeseTe fobpa
BEHTUMNaLMja Ha NpocTopujaTa 3a fa unesat
YazoT M Mupmabara. M3berHete AMPEKTHO
BAMLWYBakE Ha 4aaoT U MVIpVI363Ta LTO ce
nenywra.
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B Kako ce pakyBa co pepHata

OnwTn MHhopMaLMK 3a neyetrbe,
OUHCTaHbE M NeYetbe Ha FPUIoT.

MNPEOYNPEOYBAHE
Bpenute noBpLUMHK Npean3BmMKyBaaT
n3ropermLm!
lMpou3BoaoT e Bpen Kora ce ynotpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxeTe rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LWTo
Cce OTMOPHM 3a TONMMHA Kora cTasate unm
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

OMACHOCT:
BHumasajTe kora ja oTBOparte BpaTata Ha
pepHaTta buaejkv nsneryea napea.

Mapeata Moxe fa BY r1 nonapu pauete,
NULETO W/nnm ouuTe.

CoBeTy 3a neyerbe Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce nevat Ha rpuri,

The Bp3o NOTEMHYBaaT, MMaaT BKYCHA KpLikaea kopa

1 He ce cywwaT. PamHu napunkba, paxeHumiba o

Meco 1 konbacu ce 0cobeHo NOroaHu 3a rpui, Kako 1

3eMeHYYKOT LUITO COAPXM MHOTY BOAA, KaKo IOMaTh 1

NUNEPKM.

«  PacnopegeTe rv napummarta LTo ke ce nevar
Ha rpun Ha pelueTkaTa 3a rpun Ui BO TaBa 3a
neyerbe CO PELLETKACT FpuUI Taka LWTo
0onaTeHnoT NPOCTOP He ja HaAMMHYBa
rofieMuHaTa Ha rpeja4or.

¢« Jlu3HeTe ro pelweTkacTmoT rpun unm TaBaTa 3a
neyetbe CO MPUN Ha CakaHOTO HUBO BO pepHaTa.
AKko neyeTe o peLleTKacT rpun, cTaeeTe ja
TaBaTa 3a Nevetbe Ha NofoMnHaTa peleTka Aa
v cobupa macHoTuuTe. [lofajTe Boaa Bo cagoT
3a Meyetbe 3a NOMNECHO YNCTEH:E.

CoBeTy 3a neyetse

«  KopucTteTe cOOBETHI METAMHW YMHIM LLITO HE
ce nenar unu anyM1HUYMCKM CazioBu Ui
CMITMKOHCKY Kaiani OTNOPHM Ha TOMMWHA.

*  WckopucTeTe ja Hajnobpo BHATpeLIHOCTa Ha
pamkata.

+  CraBeTe ro kananoT 3a neyete Ha cpeanHaTa
Ha pelueTkaTa.

*  VisbepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npea Aa ' BKIyuuTe pepHara uim
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonox6ata Ha
peLueTKaTa Kora pepHata e Bpena.

+  [lpxeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 3aTBopeHa.

CoBeTu 3a neyerbe Meco

«  Obpabotkarta Ha LenoTo nune, Mucupkata unm
roneMuTe Napumiba Meco CO NPEeMBM Kako LITO
Cce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pesynTaToT Off FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTM NOBEKE Aa ce mcneye
MEeCTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NeYekse Ha ucTa
ronemmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMeTap 04 MECOTO BO CIIOEBUTE
My Tpeba okory 4-5 MUHYTM BpeMe 3a FOTBEHE.

+  OcraBeTe ro MECOTO BO pepHaTa oKory
10 MUHYTM OTKaKo ke 3aBpLUM BPEMETO 33
roteerbe. CokoT nopobpo ce auctpubympa Hu3
L|enoTo Meco W He UCTeKyBa Kora Ce ceve
MecoTo.

¢+ Pwubara Tpeba Aa ce CTaBM Ha cpeauHa unm
JOnHaTa peLeTka BO cafj OTNOPEH Ha TOMMMHa.
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XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pPU3KK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHA 3a
WHTEH3WBHaTa TOMMUHA Of PUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHata npeganeky
Ha3ap Bo rpuroT. Toa e HajBpennoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fa ce
3ananu.

Kako ce pabotu co enekTpumyHaTa pepHa
M360p Ha TemnepaTtypa U paGoTeH pexum

1 Perynatop co yHKLum
2 Perynarop 3a Tepmocratot

PepHaTa e onpemeHa co perynatopu Ha uneryeatwe

LUTO Ce NojaByBaaT Kora Ke 1 NpUTUCHeTE.

1. TpuTnCHETE HaBHATpe 3a Aa u3nese
perynaTopoT ¥ noToa CBpTeTe I0 3a Aa ja
HanpaBWTe CakaHaTa NocTaBKa.



[opeH n poneH rpejay
PaboTat ropH1OT 1 AONHKMOT rpejau.
XpaHara ce 3arpeBa MCTOBPEMEHO W
— og rope v of gony. Ha
npumep, COOABETHO € 3a TOPTH,
TECTO MNK KOMaYm 1 TOTBEHN jaaetsa
BO kananu 3a roteetbe. [0TBETE
camo Co efjHa TaBa.

2. Korae 3aBpLleH NpoLecoT Ha roTBew-E,
NPUTUCHETE 1o KOM4YETO HaBHATpe.

1. TlocTaBeTe ro perynatopoT 3a (yHKLMN Ha [oneH rpejay
CakaHaTa TemMneparypa. Pabotn camo gonHmMoT rpejau.
2. TloctaBeTe o perynaropot 3a yHKLWM Ha CoofBETHO € 3a NHLja U 3a
cakaHara pabotHa Temneparypa. = nocregoBaTenHo NoTEMHyBake Ha
» PepHata ce 3arpeBa [0 npunarofeHata — XpaHata of AonHaTa cTpaHa.
Temnepatypa u ja ofpkysa. 3a Bpeme Ha Osaa thyHKLWMja Mopa f1a Ce KopUCTI
3arpeBarbeTo, Cijannykata 3a Temnepatypa CBeTU. 0 1 33 NECHO YCTEHE CO Napea.
L |
WcknyuyBakbe Ha eneKkTpuyHaTa pepHa —

CBpTeTe ™ perynatopoT 3a (pYHKLMKM 1 perynaTopot
3a TemnepaTtypa BO No3uLuja 3a UCKIy4eHOCT (rope).
BaHO e f1a ro CTaBuTe PeLeTkacTHoT rpun l"opeH/poneH rpejay notnomorHaro co
NpaBuUIHO Ha nexuwrara. PelweTkacTvot rpun mopa ~ BEHTMNaTop

[Ja ce BMETHe Mery fexuLuTaTa kako LTo e
NpyKaxaHo Ha crvkara.

BKny4eHm ce ropHUOT 1 ONHMOT
rpejay Nnyc BeHTUNaTopoT (BO

|

He ocTtaBajTe pelleTkacTWOT rpun aa ce noTnupa Ha 3aHOT SuA). Bperuot Bosayx
3a4HNOT Su BO pepHata. JIusHeTe ro pelleTkacTmoT paMHOMEpPHO 1 Bpry ce

TPV HU3 MPEOHUOT JEN Ha NEXWLLTATa U HaMecTeTe pacnpepernysa Hu3 pepHaTa co

ro CO MOMOLL Ha BpaTa 3a Aa ce NocTurHe aobpa MOMOLL Ha BEHTMNAaTOopoT. [0TBETE
paboTa Ha rpunor. camo Co efjHa TaBa.

(Bapupa 3aBW1CHO 07 MOLENOT Ha NPOV3BOLOT.)

Pabora co BeHTMnaTop
PepHata He ce 3arpesa. BknyueH e
')3% Camo BEHTUNATOPOT (BO 3aAHWOT
sup). CoopeTHO 3a 6aBHO
0AMp3HyBatbe 3amMp3HaTa 3pHecTa
XpaHa Ha cobHa Temnepatypa u
napete Ha 3roTBeHaTa XpaHa.

PabotHu pexumm

PenocnenoT Ha paboTHUTE PEXMM LITO € MPUKaKaH
TyKa MOXe Jja Ce pasnukyea o OpraHusauvjara Ha
BaLLMOT NPOM3BO,
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3arpeBatse co BeHTMNATOp
TonnuoT Bo3ayx 3arpeBaH co
3aJHWOT rpejay ce pacnpeaenysa
€e[HaKBo 1 6pry HW3 pepHaTa co

p— MOMOLL Ha BEHTUNATOPOT.

D CoofBeTHO € 3a roTBerbe Ha
@ jamerbata Ha pa3nuyHN HUBOA Ha
nonuuuTe 1 He e NoTpebHo
NPEeTXOLHO 3arpeBarbe BO NOBEKETO
cnyyaun. CooABETHO 3a rOTBEHE CO
MnoBeKe TaBMm.
Osaa ¢hyHKLmja Mopa f1a Ce KopucTy
1 3a NECHO YnCTEH:E CO Napea.

»3Q“-pyHKUMja

= BkryuyeHu ce ropHuoT 1 JOMHWOT
rpejay TONneweTo Npeky
— BEHTMNATOpPOT (BO 3a[IHMOT Su).
XpaHarta ce roTeu paMHOMEPHO K

Bpry og cute cTpaHu. [oTBeTe Camo
CO eaHa TaBa.

LlenoceH rpun

| Pabotv ronemnoT rpun Ha ropHata

cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHo € 3a

Mneyete Ha rpun Ha ronemm

KOMUYMHN MECO.

«  CraBeTe ronemu Unu cpegHu
nopuuM BO TOYHaTa nosuunja
3a nonuuata nog rpejayor 3a
TPUIOT 3a NEYEHsE.

+  [locTaBerte ja Temneparypara
Ha MaKCc1MarHo HUBO.

«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyere Ha rpur.
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[pun+BeHTUnaTop
NAY
% EdpexToT Ha rpunoT He e Tonky
MokeH Kkako co LlenoceH rpun
+  CraBeTe Manu unv cpegHu
nopLmK BO ToYHaTa nosuumja
3a nonvuata nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nnevetbe.
+ [locTaBerte ja cakaHata
Temneparypa.
«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

Ynotpe6a Ha YaCOBHUKOT Ha pepHaTa

1 23 4 5 6

almiala] &

)

Konue 3a npunarogysare
Cumbon 3a 3aKny4eHm Konunta
Cumbon 3a YacoBHMK

Cumbon 3a jaunHa Ha anapmoT (Moxe fa He e
BKNy4eHa CO BaLUMOT NPON3BOL,.)

5 Cum60n 3a EKOHOMUYEH PEXUM
6 Konue 3a nnyc
7
8

B w N =

Konue 3a munyc
Cumbon 3a neyere nuTa
9 Cumbon 3a anapm
10 Cumbon 3a KkpajHo Bpeme 3a roTBete
11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTeetbe
12 Konue 3a nporpamu

MakcManHoTo Bpeme 3a NoCTaByBat-e Ha

KpajoT Ha NPOLIECOT Ha roTBek:E € 5 yaca u
9 MUHYTH

[Mporpamata ce oTkaxyBa ako CHema CTpyja.

Mopa 0aHOBO Aa ja nporpamupate pepHara.

Ipu koe 6UNo NocTaByBatbe, COOABETHUTE

Mbonm ke Tpenkaart Ha ekpaHoT. Mopa aa
nouyekate Marky 3a aa ce akTusupaar
NOCTaBKUTE.




BpemeTo BO IEHOT HE MOXE Aa Ce NOCTaBm
aKO HeMa HanpaBeHO NOCTaBKa 3a roTBeH:e.

MpeocTaHaToOTO BpeMe ke Ce npukaxe ako
BPEMETO 3a roTBeH:E CE NOCTaBM Kora ke
3anoyHe roTBEHETO.

[oTBerE CO NOCTaBYBak€ Ha BPEMETO 3a

roTBeH:€;

Moxe pa ja noctaBuTE pepHata Taka LUTO Taa Ke ce

WCKNYyYM Ha KPajoT Ha OfIpeiEHOTO BPEME CO

NnocTaByBat-e Ha BPEME 3a rOTBEHE Ha TajMepoT.

1. W3bepeTe yHKUMja 3a roTBEH:E.

2. [onpete ® Jofeka He ce nojaeu cumbonot (]
Ha eKpaHOT 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. TlocTaBeTe ro BpEMETO 3a FOTBEHE CO
KomuukaTa e / .

» » OTKaKo Ke ro NocTaBuUTE BPEMETO 32 FOTBEHE,

cumbonor 2] u BPEMETO ke Ce NpuKkaxyBaat

MnocTojaHo.

4. CraBeTe ro CafioT BO pepHaTta v NocTaBeTe ja
Temneparypata npeky perynartopor 3a
Temnepartypa. [0TBerETO ke 3anouyHe.

» Kora ke 3anoyHe roTBEH-ETO, Ha EKPaHOT NOYHYBa

Ja ce oabpojyBa BPEMETO U cUTe [1eN0BM HA

cumbonoT co oabpaHo BpeMe NoYHyBaaT fja ceTar.

[MocTaBEHOTO BpEME Ha rOTBEHE € NOLEeNeHO Ha 4

€[lHaKBM Jena, a kora ke NOMMHe BPEMETO Ofi CEKOj

aen, cumbonoT of Toj AeN Ce racu. 3Hauu, NecHo

MOXe [1a pa3bepeTe yLuTe KoMKy Bpeme

NpeocTaHano of BKyMHOTO BPEME 33 FOTBEHE.

MocTaByBats€ kpaj Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a

noAouHa;

lMo nocTaByBak-e Ha BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

TajMepoT, MOXE Aa ro NoCTaBUTE BPEMETO 3a Kpaj Ha

TOTBEHETO 32 NOAOLHA.

1. W3bepeTe yHKUMja 3a roTBEH:E.

2. [onpete ® [Jofeka He ce nojaeu cumbonoT Pl
Ha eKpaHOT 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. TlocTaBeTe ro BPEMETO 3a OTBEHE CO
KomukaTa = / ..

» » OTKaKo Ke ro NocTaBuUTE BPEMETO 32 FOTBEHE,

cumbonot P e ce NpuKaxysa nocTojaHo.

4. [onpete ® [Jofeka He ce nojaeu cumbonoT =
Ha eKpaHoT 3a KpajHOTO BPEME 32 FOTBEH-E.

5. MpuTncHeTe M Konuunkata < /™= 3a na ro
NOCTaBUTE KPajHOTO BPEME 38 FOTBEH:E.

» OTKaKo Ke ro NocTaBuTE BPEMETO 33 FOTBEHE,

cumbonure = BPEMETO ke Ce NpuKaxyBaat

noctojaHo. OTKaKo ke 3anoyHe roTBEH-ETO,
cumbonor = ke ucueste.

6. CraBeTe ro cagoT BO pepHarta v nocTaeeTe ja
TemnepaTypata npeky perynatopot 3a
Temnepartypa. [0TBerETO ke 3anouyHe.

» TajmepoT Ha pepHaTa ro npecmeTyBa

NOYETHOTO BPEME 3a FOTBEHE CO Of3EMatbe Ha

BPEMeTO 3a roTBEHE 0] KPajHOTO Bpeme 3a

roTBeH:e LITO Fo NOCTaBMBTE. V130paHnoT pexum

Ha paboTa Ce akTvBMpa kora NOYETHOTO Bpeme 3a

roTBere ke ce JOCTUTHe M pepHaTa Ke ce 3arpee Ha

nocTaBeHaTa Temneparypa. Ja oapxyBa oBaa

Temnepatypa cé 0 KpajoT Ha BPEMETO 3a fOTBEHE.

» Kora ke 3anoyHe roTBEH-ETO, Ha EKPaHOT NOYHYBa

pa ce ogbpojyBa BpemMeTo 1 CUTE AeNoBM Ha

cumbonoT co oabpaHo BpeMe NOYHyBaAT fa CBeTar.

[MocTaBEHOTO BpEME Ha rOTBEHE € NOLEeNeHO Ha 4

€[lHaKBM Jena, a kora ke NOMMHe BPEMETO Ofi CEKOj

aen, cumbonoT of Toj Aen ce racu. 3Haum, NecHo

Moxe aa pasbepeTe yLUTe KONKY Bpeme

NpeocTaHano of BKyMHOTO BPEME 33 FOTBEHE.
OTKako ke 3aBpLUM NPOLIECOT Ha rOTBEH:E, Ce
npukaxysa ,End“ (kpaj) Ha expaHoT 1 ce
ornacyBa TajMepoT CO ayano npeaynpeaysarse.

8. Aypavo npeaynpenyBameTo Ke ce ornacysa 2
MWHYTU. 3a fa ro 3anpeTe npeaynpeayBareTo,
Camo MpUTUCHETE 1o Koe B1no Konye.
lMpeoynpenyBaeTo Hema fa ce cnylua u ke ce
NpuKa)KyBa TEKOBHOTO BPEME.

PepHaTa 0iHOBO ke 3anouHe co pabota
aKko ro npuTUCcHeTe koe 61no konye 3a
kpaj Ha ayano npeaynpeayBambeTo.
CapTeTe v Konuuata 3a Temneparypa
1 yHKUMK Ha ,,0“ (cknyyera) nosnumja
3a [ia ja MCKNy4uTe pepHaTta u ja
cnpeynTe Taa NOBTOPHO A NOYHE CO
paboTa Ha KpajoT Ha
npeaynpeayBaeTo.

AKTUBMpakbe Ha 3alITUTaTa 3a Kon4ubara

Moxe ga cnpeuuTe pepHaTa Aa ce KopucTu Co

aKTMBMparbe Ha (hyHKLmjaTa 3a 3alTuTa Ha

KonuukaTa.

1. [onpeTe {= popeka He ce nojaBu cumbonoT &
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF* (McKny4eHo) Ha ekpaHoT.

2. TputucHeTe ro KonyeTo ™I* 3a Aa ja akTMBMpaTe
3alTuTaTa 3a konuukara.

» LLiTom Ke ce akTMBMpa 3awTuTaTa 3a Kon4umara,

ke ce npukaxe ,,On“ (BKy4eHO) Ha eKpaHoT 1 ke

CBETM CMMOONOT (3] 32 3aLUTUTEHM KOMYMHbA.
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Konumnwata Ha pepHaTa He ce
(DYHKLMOHAMHM KOra € akTMBHa 3alTuTtaTa 3a
konumwata. 3awwTUTaTa 3a konyuaTa Hema
Aa Ce OTKaxe ako CHema CTpyja.

3a aa ja peakTuBMpare 3awTMTaTa 3a Konynkara

1. [onpeTe = popeka He ce nojaBu cumbonoT &
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,On“ (BKNyYeHo) Ha expaHoT.

2. [leakTvBupajTe ja 3awTUTaTa 3a KONYuk-aTa co
MPUTMCOK Ha KOMYETO ™™,

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (1cknyyeHo) wrom Ke ce

WCKMyYm 3aLuTUTaTa 3a Konumkara.

lMocTaByBate Ha anapmoT

Moxe fa ro KopucTuTe TajMepoT Ha pepHaTa 3a

kakBo B1no npegynpeayBarbe Un NOTCETyBakEe

OCBEH 3a nporpamara 3a roTBeHbe.

AnapmoT Hema BfinjaHue BPp3 YHKLMUTE Ha pepHaTa.

Ce KkopucTy camo Kako npeaynpeaysawe. Ha

npuMep, 0Ba e KOPWCHO Kora cakaTe f1a ja CBpTUTe

XpaHata BO pepHaTa BO OfipeleH MOMEHT. TajMepoT

ke ce ornacw co npeaynpeayBae Ha KpajoT Ha

NOCTaBEHOTO BpEME.

1. Oonpete () pogeka He ce nojau cumbonot a)
Ha eKpaHoT.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmor e 23
Haca 1 59 MrHyTH.

2. TloctaBete ro BpEMETPaeHETO Ha anapmoT
npeky Konuubata = ==

(DyHKLWIOHaJ'IHVITe KONYnHa 3a TOHOT Ha
anapmoT, BpEMETO BO AEHOT,
0CBETINEHOCTA HA EKPAHOT U KOMuMHbaTa
3a Temnepartypa Tpeba aga 6uaat Bo
noauuuja 3a ucknyyeHoct - 0 (OFF).

» CumbBonoT L ke cBETM ¥ ke Ce NojaBy BpemeTo 3a

anapmoT Ha eKPaHoT LITOM Ke Ce NOCTaBu BPEMETO

3a anapmor.

3. Tlo ucTekoT Ha BpemMeTo 3a anapmoTt, cumbonot

ke 3anoy4He pa Tpenka v ke ce CryLuHe

npeaynpesyBameTo.

WcknyyyBare Ha anapmoT

1. Ayavo npegynpeayBareTo ke Ce ornacysa 2
MWHYTU. 3a fa ro 3anpeTe npeaynpeayBareTo,
camo MpUTHCHETE ro koe B1no konye.

» MpepynpeayBareTo HEMa Aa ce CyLia U ke ce

NpUKaXxyBa TEKOBHOTO BpeEME.

OTkaxyBae Ha anapmor;

1. [Oonpete ® [Jofeka He ce nojaeu cumbonoT A}
Ha eKpaHOT 3a [1a ro OTKaXEeTe anapmoT.
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2. TlpuTUCHETE M OPXKETE O KOMYETO ™™ noseka He
ce npukaxe ,,00:00“.

€ NpuKaxyBa BPEMETO 3a anapmoT. AKO
BPEMETO 32 anapmoT W BPEMETO 3a rOTBEHE

€ N0CTaBaT UCTOBPEMEHO, ke Ce NpUKaxyBa
MoKPaTKOTO BpeMeE.

MeHyBate Ha TOHOT 3a anapmor
1. [onpeTe := popeka He ce nojasu cumbonot <)

Ha eKpaHoT.

2. TlpunarogeTe ro CakaHUOT TOH 3a anapm co
KomukaTae / ™.

3. ToHoT WO ro noctasnBTe Habp30 Ke ce
aKTMBMpa.

» V136paHnoT TOH 3a anapMoT Ke Ce NPUKaxe Kako
»0-01%,,,b-02“ nnu ,,b-03“ Ha expaHor.

MpomeHa Ha BpemeTo BO AeHOT

3a MeHyBat-€e Ha BpEMETO BO AEHOT LITO CTe o
MnocTaBune NopaHo;

1. [onpeTe £ popeka He ce nojaBu cumbonoT ®

Ha EKPaHOT.

2. TocTaBeTe ro BpeMETO BO AEHOT CO KOMUMibaTa
+ =

3. BpemeTo LWTO ro noctaBmeTe Habp30 ke ce
aKTuBupa.

EKOHOMWYEH pexum

Co nocTaByBat-€ Ha BpEMETO 3a rOTBEHE BO

pepHaTa Ha eKOHOMUYEH PEXIM, MOXe Aa LuTeauTe

€fl. eHepruja Jogeka roTeuTe.

Bo 0BOj pesum roTBereTo NPUBPLLYBA CO

BHaTpelLHaTa TemnepaTtypa of pepHaTa, Taka LUTo

rpejaunTe ce racar npea KpajHoTo BpeMe 3a FOTBEH:E.

MocTaByBatbe Ha EKOHOMUYEH PEXUM

1. [onpeTe £ popeka He ce nojaBu cumbonoT eco
(exo) Ha ekpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF* (McKny4eHo) Ha ekpaHoT.

2. OBO3MOXETE 0 EKOHOMUYHMOT PEXUM
fonupajku Ha konyeTo .

» LLiTom Ke ce akTMBMpa 3awTuTaTa 3a Kon4umara,

ke ce npukaxe ,,On“ (BKMy4eHo) Ha ekpaHoT, a

cMMBONOT eco (eKo) ke NPOAOKM a CBETW.

OHeBO3MOXYBate Ha EKOHOMUYHUOT PEXUM

1. [HonpeTe :£ popeka He ce nojaBu cumbonoT eco
(exo) Ha ekpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,On“ (BKNyYeHo) Ha eKpaHoT.

2. OHEBO3MOXETe [0 EKOHOMUYHUOT PEXUM
BONMPajkM Ha KONYeTo ™.,

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (1cknyyeHo) wrom Ke ce

WCKMyYm 3aLuTUTaTa 3a Konumkara.



[ocTaByBate Ha OCBET/IEHOCTA Ha €KPaHOT Tabena co BpeMukba 3a roteeme

B HKLMj numoHanHa. Mox H
(B?ma?l;% ct:lafufu?)rl:l (:)Masloa ) OXe faHe e BpemurbaTa Ha TabenaTta ce HaMeHeTH caMo
y P A Kkako Bogunku. Bpemurata moxe fa

1. 3a OCBETNEHOCT Ha eKPaHOT, AONPETESS Aofeka BADVAAT BO OLHOC HA TEMNEPATYPATa Ha
pa ce nojaeat Ha ekpaHotd-01 unw d-02, nnm d- XpaHara, ryCTUHaTa, TUMOT, Kako U BaLLnTe

03. . HaBUKK 3a rOTBEHE.
2. ToctaBeTe ja cakaHata OCBETNEHOCT CO

KOMuMHoaTa e /m- lMeyen-e TeCTO M MeCo
» BpemeTo LUTO ro noctaBueTe Habp3o ke ce 1-aTa nonuLa BO pepHaTa e AonHarta
aKTuBupa. nonmua.

Japeise Bpoj Ha Tagu Bonaroun a2 Nozuunja Temneparypa Bpeme Ha
KOpUCTEILE Ha B0 {°C) [OTBEE
peleTkara {npuenmiHo
TaBa
Kaian peiieika 38 run
-E-—
.
-“--
3-CraHnapaHa Taga®
... _--
3-Tase aa tecto®
5:-flnaboka Tasa’
ManpauwnaH EnHa TaBa KpykeH kanan 3a 26..35
Konad co avjamerap
og 26 cm Ha

Enpa tasa Kpywen kanan aa 1% 2 150 3040
*oNaY 6o HuiaMeTap
on 26 coina

2 TaBu 1-KpyxeH kanan sa 35..45
Korad co Avjametap
of 26 cm Ha
peleTka 3a rpumr*
4-KpykeH kanan 3a
Konau co avjamerap
04 26 cm Ha TaBa 33
 Konaw [ Egaves | Temaseveoo | L -—
3 CTaH apgHa TaBa*
3 188 1:Tana 38 16010 35 85
BCrannapnva tana’
5:inaboka Taaa
T e
l( DOPHA
-
5-C¥au AapaHa Tapa’
3 TaBu 1-Tasa 3a Tecto” 55..65
3-CranpapaHa Taga’
5-[inaboka TaBa*
-E-——
3- CTaHp,a paHa Taa*
3 188 1:Tana 38 16010 45 85
S:linaboxa tana’
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Enva TaBa CraHnapaqa Tasa” e 200 35..45

Tazann Enna een Craionaiverania 04

NDABOATONHE TaBA Ha
pelieTka 35 rpun’”
Enva 1e8a Cragepmwaraea | [] | 2 | 200.220 | 15.20 |
Tossnckcrex | Enne reea Ciaunapang mana’ 3 25 e 100120
uen) / 2h0imax.
Hevdetka fotoa 180
190
X 25 MUH. 70..90
250/max,
notoa, 190
Enna TaBa Cranpapnse Tepa 25 MUK 8080
2b0imax,
fotog, 190

MeyeHo EnHa TaBa CraHpapgHa TaBa* %
nunetwko (1,8~
24kr)

JarHeuiku 6yt EnHa TaBa CraHpapgHa TaBa* =
(AvHcTaH)
15 MuH. 60 ... 80
250/max,
notoa, 180 ...
190

Enna rasa Cranpapnya rasa’

Mucupka (5.5 EnHa TaBa CraHpapaHa TaBa*
Kr.)

25 MuH, 150 ... 210
250/max,
notoa, 180 ...
190
Enba tana Ciainapana taa; - 1 :

25 M 150, 210
250/max,
notea 180
180
Enva Tasa | Crawpappratase” | [&] | .

Enna rasa Craviopparans | [@] |

Ce npenopayysa pepHaTa Aa Ce 3arpesa rpef roTBEHE Ha Koja buro xpaxa.
* [lopatoyute Moxe Aa He 6uat ucnopayaHu o NPOU3BOAOT.
* [lonatouuTe He ce KcriopadyBaar co npouseonoT. floctanku ce 3a npogaxba kako nocebHY fogaToum.

Tabena 3a roTeeme 3a TeCTMpa-e jageka WHCTUTYLIMWTE 3a KOHTPONA fia ro TecTupaat
JaperaTa Bo oBaa Tabena 3a roteee ce npoussoaoT
nogroTeenu cnopen EN 60350-1 3a ja um onecHu Ha

Janeme Bpoj ua ranu Honaroun za Mozutuja va Temneparypa Bpewme #a
KOPUECTEHbEe peleTkara BO{7C) FOTBEHE
{Hpubnniio
Ena TaBa CTaHpapaHa 3 20..30
Tapa’
Enna tasa Cianpapnia 3 2030
1a8g
1
4o

TaBa*
3-Taga 3a Tecto”
- . . -

140
140
40
140
Taga’
:
150
150
180

2
-3
2
3
3
2
2
1
3
3

15 M. 8080
250/max,
notoa, 180
190
=

%

1
3-Tasa 3a recio’
TaBa
3040

S-finaboxd taea’
35..50

Tans’

2 1aBu 1-TaBa 3a Tecto”
3-CraHpapgHa
TaBa*
31a80 1:Cravnapnne & 3550
Tass’
3-Tanasatecto

3
Eana 1oma Crangapnus 3
1-

-3
35
3
35




Manouwnan

2 TaBu
Avjamerap of 26
CM Ha peLleTka 3a
rpun’*
4-KpyxeH kanan
3a konay co
Avjametap og 26
cm Ha TaBa 3a

jabonka
niaMeTan on 20
T Ha poliieTid 52
fpunt
EnHa TaBa KpyxeH upH
MeTarleH cafl co
avjametap og 20
CM Ha pelleTka 3a

21884
auiaMeTap on 20
£ Ha pelieTka 38
o
Akpywen ipy
METANEH tap oo
Awameran on 20
CI Ha 7888 28
TecTo

Ce npenopayyBa pepHaTa fia ce 3arpeBa npei roTBetbE Ha Koja 61no xpaxa.

EnHa TaBa KpyxeH kanan 3a
Konau co

avjametap og 26

Edna 1asa Kpyken kanan 3a
Kofas o
OuiaMeTaD on 26

1-KpyxkeH kanan
3 Koray co

Kpywed dp
yeTanen ca oo

1-Kpyed tpn
MOTalEH Call £O

* Bopatolute MOXe Aa He BuaaT UCropadaHu co NPOUIBOAOT.

CoBeTH 3a Neyere Konaym

AKO KOMayoT e MHOTY CyB, 3rofemeTe ja
Temneparypara 3a okony 10 u Hamanete ro
BPEMETO 3a M0TBEHbE.

AKo KOMayoT e BriaxeH, yrnotpebete nomarnky
TEYHOCT UMM HaManeTe ja Temrnepartypara 3a
10.

AKO KOMayoT e MHOTY TEMEH Ha NoBpLIMHATA,
CTaBeTe ro Ha jonHara nonuua, Hamarere ja
Temneparypara 1 3rofemeTe ro BpemeTo 3a
TOTBEHE.

Ako e 06pO 3roTBEHO BHATPE, HO NENMBO
ofHazeop, ynotpeGeTe nomasnky TeYHOCT,
Hamanete ja Temrnepatypara u sronemeTe ro
BPEMETO 3a M0TBEHbE.

3040

CoBeTH 3a Neyere TecTo

AKO TECTOTO € MHOTY CYBO, 3rofemeTe ja
Temneparypara 3a okony 10 u Hamanete ro
BPEMETO 3a roTBete. HaBnaxHeTe m
CroeBuTe TECTO CO CMECa Off MIEKO, Macro,
jajuie  jorypr.

Ako Ha TecToTo My Tpeba MHory Bpeme Aa ce
ucneye, oGpHeTe BHUMaHHe aeGenvHaTa Ha
TECTOTO LUTO CTE O MOATOTBMIE Aa He ja
HaaMUHyBa AnabouynHata Ha Tasata.

AKO ropHaTa noBpLUMHA Ha TECTOTO Ce 3aLipHM,
HO [OMHUMOT e He € 3rOTBEH, MPpoBepeTe Aanm
KOMYMHaTa COC LITO CTe ja ynotpebure Bo
TECTOTO € npemHory 6nu3y 10 fAonHaTa cTpaHa
Ha TecToTo. OBuaeTe ce Aa ro pasHecete
COCOT eHaKBO BO CpeANHaTa 1 Bp3 CrioesuTe
TECTO 32 M3eHAYEHO NeYerse.
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MeyeTe ro TECTOTO BO COMMACHOCT CO
PEXMMOT 1 TEMMEPATYpPUTE LITO Ce AaAEHM
Bo Tabenarta 3a roteere. AKO JONHWOT Aen
He € [10BOIHO UCTEYEH, CTaBETE 0 3a eaHa
nonuua I'IO,EI,OJ'Iy CrneaHunoT nat.

CoBeTy 3a roTBetbe 3eneHYyK

*  AKO jaferEeTO CO 3eMeHYyK CHEMA COK 1 ce
WCYyLLW, TOTBETE r0 BO TEHLIEPE CO Kanak
HamecTo BO TaBa. 3aTBOpeHuUTE CafioBy Ke ro
3aapxar COKOT BO jaaereTo.

*  AKO janereTo O 3eneHUyK He Ce 3roTaMm,
CBapeTe 10 3eMeHYYKOT MPETXOAHO UK
NOATOTBETE O Kako KOH3epBUpaHa XpaHa 1
CTaBeTe ro BO pepHara.

BknyuyBatse Ha rpunor

1. CBpTeTe ro perynatopot 3a (yHKLUW Ha
cakaHuot cumbon 3a rpun.

2. Tlotoa, n3bepere ja cakaHaTa Temnepatypa 3a
rpWmnoT.

3. Axo e noTpe6Ho, NpeTxoaHo 3arpesajTe 5
MUHYTH.

» Ce BKny4yBa cujanuukaTa 3a Temnepatypa.

WcknydyBare Ha rpunotr

1. CBpTeTe ro perynatopot co hyHKLMM Ha
no3uumja 3a UCKNy4eHoCT (rope).

Kako ce pabotu co rpunor

MNPEOYNPEOYBAHE

3aTtBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHata npu
noTpe6a Ha rpunor.

BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat

nsropermum!

XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pPU3KK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHA 3a
WHTEH3WBHaTa TOMMUHA Of PUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHata npeganeky
Ha3ap Bo rpurot. Toa e HajBpenuoT
Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fia ce
3ananu.

Tabena co BpeMuk-a Ha rotBere 3a rpun
[Meyerse Ha rpun Co eNeKTPUYEH rpun

Xpaua THoparouu 33 kopucreise foauimia na
pelierkara
| PuGa |

Mpenopadaua Bpeme Ha nevere
Temneparypa ("C)” Ha rpun
ORNBIHMKHO,

250/max 20...25 wun. *

Fhenetiko Ha
Haptdsg

Kotnetu og PelueTka 3a rpun
jarHeLko

250/max 20...25 v,

Pbimax
250/max 25.,.30 w. *

# BO 3aBUCHOCT OA rycTUHaTa
*MpeTxoaHo 3arpejTe okony 5 MMHYTH.

20/

**Ako MOXe Aa ce MPUCNocoGy TeMnepaTypara 3a rpun Ha BaluMoT NPOU3BOS, TOj ke paGoTH Npu MakcUManHa TeMneparypa.

Japetbata Bo oBaa Tabena 3a roteete ce

nogroTeenu cnopen EN 60350-1 3a ja um onecHu Ha

Loparoun 33 xopucree

1e6 3a TocTOBU PetueTka 3a rpun

Hoanunja ua
pellietkata

MHCTUTYLMMTE 3a KOHTpOIa Jia ro Tectupaar
npou3BoaoT
Temneparypaso (°C) Bpeme na
roteeLe
{nipubrkro Ba
MItH,

250imax

odiTura Pelierka 2a 1o 4 250imax. 25, 35 wen
(rosencko) - 12
napudies

CBpTeTe ja xpaHaTa OTKako ke M3MMHaT 2/3 of BKYNHOTO BpeMe 3a rpun.

Ce npenopavyBa pepHata Aa ce 3arpeBa 5-6 MuH!
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EOnpx{yBarbe 1 rpuxa

OnwTn uHhopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke ce Npofomku, a Yectute
npobnemu ke ce Hamanar ako NPONU3BOAOT CE YNCTM
PELOBHO.

He oTCTpaHyBajTe rm KOHTPONHMTE
Konumksa/perynaTopy 3a aa ro ucumcTuTe
KOHTPOITHUOT NaHer.

KoHTponHuoT naHen moxe aa ce owTeTw!

OMACHOCT:

WcknyyeTe ro npon3BogoT o4 A0BOA Ha erl.
Hepruja npes o4pXyBare N YACTEHE.

[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMNACHOCT:

OctaBeTe anapaToT Aa ce U3naan npeq
ucTerse.

BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat

nsropermum!

*  YucTeTe ro npon3BoaoT TEMENHO MO Cexoja
ynoTpeba. Ha Toj HauuH ocTaToLuTe of
roTBEHE ke Ce OTCTPaHaT NOMECHO U ke Ce
130erHe HUBHO ropere NPU CReaHNOT naT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapatoT.

*  He ce notpebHu cneumjanHm cpeacTsa 3a
umcTerE 3a NpouseoaoT. Kopuctete Tonna
BOJA CO CPEACTBO 3a MUeH-E, Meka Kpria unu
CyHrep 3a Y1CTetbe Ha NPONU3BOAOT U
n3bpuLLIETE CO CyBa Kpna.

+  Cekoral n3bpuLiete ja npekymepHaTa TeYHOCT
TEMETHO N0 YNCTEHETO, @ CEKOE NPETEKYBakE
MOpa BefHalL Aa Ce u3bpuLLe.

*  He kopucTeTe cpeacTea 3a YnCTERE LLTO
CcOMpXKaT KMCEeNMHa UMW XNOPU 3@ YNCTEHE HA
NOBPLUMHUTE O HE ProcyBaYKW YemnuK Urv of
MHOKC, KaKo W paukuTe. KopucteTe Meka kpna
CO TeYeH AeTepreHT (Ho He abpasuB) 3a fa M
MCYMCTUTE OBME NOBPLUMHN 0OPHYBajkM
BHUMaHKe aa bpulieTe BO eeH NpaseLl.

MoBpLuMHaTa MOXeE Aa Ce OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHu cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETH NPU YNCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
ncuncTuTe anapatoT Guaejkv Tve Moxe aa
npenun3BuUKaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrere Ha KOHTPOSHMOT NaHen
Wcunctete m KOHTPOMTHUOT NaHen n perynatopute
CO BnaxHa Kpna n M36pwmeTe M CO CyBa.

Yucreme Ha pepHata

YucTetrse Ha cTpaHnyHUTe supgosu(Bapupa

3aBMCHO 0 MOAENOT Ha NPOM3BOAOT.)

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro NpeaHWOT en Ha CTpaHM4HaTa
pamka co Brieyete Bo obpaTteH npaseL of
CTPaHWNYHUOT Sk,

2. V3BageTe ja cTpaHWyHaTa pamka ce Breyerse

Karanutnyku sugosm

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

BHaTpeLUHuTe cTpaHuuHN suaosm (A) wunu 3agHuoT
sup (B) Ha BaLWMOT NpoK3BOA MOXE Aa ce
npemaykaHn co KaTannTu4Kn eHamen.
Karanutuukute suposu umaar ceetna mat 6oja u
nopo3Ha nospLuvHa. He Tpeba aa ce unctat
KaTanuTu4yK1Te SMOOBM Ha pepHaTa. MoposHuTe
MOBPLUWHN Ha KaTanuTUYKNTE SULOBUTE Ce yncTat
camu co ancopbupatrse 1 npeobpasyBatse Ha
UCTypeHaTa MacHoTWja (napea v jarnepos AuoKkeua).

JlecHo uncTese co napea
OB03MOXYBa NECHO YnCTEHE BUAEjkM HeuncToTUjaTa
(mog ycroB ako He CTe Yekane npefonro) ce

29/MK



OMEKHYBa CO Napearta LUTO Ce Co3aaBa BO pepHata,

a BO/IEHWTE KanKu Ce KOHeH3npaaT Ha

BHATPELLUHWTE MOBPLLMHM.

1. VisBapere ja Lienata onpema of pepHata.

2. Wctypete 500 ml Boga BO TaBaTa 3a pepHa 1
nocTaBeTe ja Ha BTopaTa NonuLa BO pepHata.

3. TloctaBeTe ja pepHaTa BO PEXMM 3a IECHO
uncTerse co napea v BknyyeTe ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTara u usbpuwete rm
BHaTpeLLHMTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa CO BRaxeH
CyHfep urv kpna.

5. KopucreTe Tonna Boga co CpeacTBo 3a Muetse,
Meka Kpna unm cyHrep 3a fa ja ucumctute
3aKopaBeHaTa HeyucToTHja 1 nsdpuete co
cyBa Kpna.

32 BpemMe Ha pexumoT Ha NecHo
uMCTEHbE Napea, BogaTa of Tasata 3a
OMEKHYBaH-€ Ha NECHO OGJ'IVIKyBaHVITe
0CTaTOLM/HEUUCTOTUja BO MPasHUHaTa
Ha pepHaTa ke cnapu 1 KOHAEH3upa Bo
npasHUHaTa Ha pepHaTa 1 BHAaTPELUHOTO
CTaKIo Ha BpaTaTa Ha pepHarta, o LWTo
BOJA MOXE [1a Kane Kora e 0TBOpeHa
BpaTaTta Ha pepHata. /3bpuweTe ja
KOHAEH3aLujaTa ofieKa e OTBOPEHa
BpaTara.

UucTetbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

3a f1a ja McuncTUTe BpaTaTa Ha pepHaTa, Kopuctete
TON/a BOAa CO CPEACTBO 32 MUeke, MeKa kpra Ui
CyHrep 3a [1a ro UCYMCTUTE NPOU3BOAOT U N3bpuileTe
r0 CO CyBa Kpna.

He kopucteTe rpybu abpasmsHu cpeactsa
MN OCTPU METaNHU XMLUN 32 YNCTEHE Ha
BpaTat Ha pepHata. Moxe Aa ja usrpebaat
NnoBpLUMHATA M Aa ro yHUWTAaT CTaknoTo.

Bapeme Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1. OtBopeTe ja npegHata Bpara (1).

2. OtBOpeTe M CMOjHMLMTE Ha KyRWLITETO 3a
LapkuTe (2) JecHO W NeBO Hanpep CTPaHNYHO
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CO NPUTUCHYBak€ Haony Kako WTo €
MKa)XXaHO

Bpara

3aknyyyBatbe Ha naHTa(3aTBOpEHa Nosuupja)
PepHa

3aknyyyBatbe Ha NaHTa(0TBOPeHa nosuumja)

3BaneTe ja npegHaTa BpaTa Co BreueHe
Harope 3a [ja ja ocnoboauTe of1 LWapKUTE NIEBo 1
[ECHO.

eKopuTe LUTO Ke M HanpaeuTe 3a BpeMe Ha
nocrankara Ha Bafete, Tpeba fa ce
nosTopaT no obpaTeH pepocnes 3a Aa
nocTaBuTe BpaTtaTa Ha MecTo. He
3abopaBajTe Aa M 3aTBOPUTE CMIOJHULMTE Ha
KyKWLLTETO Ha LLapK1TE NP1 NOBTOPHO
nocTaByBatL€ Ha BpaTara.




Bapgere Ha BHaTPELHOTO CTaKNO Ha

BpartaTta

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLLHOTO CTakneHo OKHO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa MoXe Aa Ce 13Baau 3a YnCTeHsE.
OtBoperte ja Bpatata Ha pepHata.

1 Pamka
2 MnacTuyeH gen

[MoBreyeTe KoH cebe 1 13BageTe ro NNacTU4HUOT
JEn LUTO € NOCTaBEH Ha rOpHWOT Aen Ha Bpatata (1).

4 123

HajsHaTpeLLHO CTaKIeHO OKHO

BHaTpeLwHO CTakneHo okHO

HazBopeLuHo CTakneHo OkHO

TnacTyeH OTBOP 3a CTaKMEHOTO OKHO - A0y
Kako o e npukaxaHo Ha cnukata, nogurHeTe ro
HajBHaTPELUHOTO cTakno (1) AenymMHo BO NpaBeL, Ha
A v noBneyeTe ro KOH HaaBop Bo npasel B.
[ToBTOpETE ja UCTaTa nocTanka 3a fa ro u3saagnTe
BHATPELLHOTO BHATPELUHO CTaKIo (2).

B w N =

[pBMOT Yekop Aa ja cocTaBuTe Bpatata e fja ro
NOCTaBUTE BHATPELUHOTO CTAKMNEHO OKHO Ha CBOE
MecTo (2).

Kako LuTo e npukaxaHo Ha crukata, cTaBeTe ro
3aKOCEHMOT aros Ha CTaKIEHOTO OKHO 3a [1a HaBrese
BO 3aK0C W4YHUOT OTBOP.

BHaTpeLHOTO cTakneHo okHO (2) Mopa aa ce
NoCTaBu BO NAACTUYHNOT 0TBOP Bnn3y Ao
HajBHATPELLHOTO CTaKNeHo OkHO (1).

Kora ro noctaByBate HajBHaTPELLHOTO CTaKIEHO
OKHO (1), NpoBepeTe Aanu nevateHaTa cTpaHa Ha
OKHOTO € Haco4eHa KOH BHATPELLHOTO CTaKIEHO OKHO.
BaxHo e fa rv nocTaBuTe JOMHUTE arnm Ha
BHATPELLHOTO CTaKMEHO OKHO BO AOMHNOT NAacTUyeH
otBop (5).

MpuUTICKajTE IO NNACTUYHMOT fen KOH pamkaTa
J0feka He CryLUHETe 3BYK Ha KNUKHYBakbe.

3ameHa Ha CBETUNKaTa BO pepHaTa

ONACHOCT:

lpen Aa ja sameHunTe ceeTUnKaTa Bo
pepHarta, npoBepeTe Aanv Npou3soaoT e
WUCKIyYeH Of CTPYja 1 3najeH 3a fa
n3berHeTe pu3nKk of enekTpu4eH yaap.
BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat
nsropermum!
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CeTunkata Bo pepHaTa e cneumjanHa
eNeKkTpuyHa cmjanmqka LITO MOXe Aa U3apxu
1 Ha 300 °C. Bupete TexHu4ku
cneyucukayuu, cmpaHuya 12 3a noseke
peTanu. CBeTUrKuUTE 3a pepHaTa MOXe Aa ce
Kynar Kkaj OBnacTeHUTE CepBUCEpPH.

MosuumjaTa Ha cBETUNKATa MOXe a Bapupa
on, oHaa Ha cnmkata.

CHS]

Cvjanuuarta WTO Ce KOPUCTM BO OBOj Ypen He
e COOABETHA 3@ OCBETNYBAKE NPOCTOPUM BO
OMakuHCTBOTO. HameHeTata ynotpeba Ha
0Baa Cujanuua e fa My nomara Ha
KOPUCHWKOT Aa ja rneja xpaHara.

e

CujannumTe WTO CE KOpUCTAT BO OBOj
npouseog Tpeba Aa rv ugpxysaat
eKCTPEMHUTE (bVI3VI“IKVI yCnoBM, Kako WWTo ce
Temnepatypute Hag 50 °C.

IC]

Ako pepHaTa MMa TpKanesHa cBeTunKa:

1. VcknydeTe ro npoussopoT of CTpyja.

2. CspTeTe ro CTakneHnoT kanak obpaTHo of
JBWKEHETO Ha CKa3ankuTe Ha YaCOBHUKOT 3a fia
ro u3Bagure.
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3. Axo cujannykata Bo pepHata e o in (A) kako

Ha [oNHaTa CuKka, OTCTPaHETE ja Co BpTere
KaKo LUTO € NpuKaxaHo v 3ameHeTe ja. AKo e of
1N (B), NoBneyeTe ja 1 OTCTPAHETE ja KaKo LITO
€ NMpUKaXaHo Ha CrimkaTa 1 3ameHeTe ja.

4, CraBeTe Io CTaKNeH1oT Kanak OfIHOBO.



PeiwaBarbe npobnemu
epHara ucnywiTa napea aoaexa padoti

Osa He € gpeuka.

¢ Kora ke ce 3arpejat MeTanHuTe AenoBu, Tue Moxe aa ce I'IpOu:I.i/IpaT 1 Oa npeaussukaat 6y|<a. >>>

.. Osa He e epewika.

Tpoussonor He padotn.

« OcurypyBaJoT 3a eN. HarojyBate e pacunaH unu nagHan. >>> [Ipogepeme au ocueypysadyume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme 2u U akmugupajme au 00HO8O.

«  Tlpou3BogoT He e MpukIyyeH Bo (3a3eMjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 nogp3ysar-emo Ha

Cujanuukata BO pepHara He paboti.

+  Cujannukata BO pepHarta e nperopeta. >>> CMeHeme ja cujanudkama.

*+  Hewma ctpyja. >>> [Iposepeme danu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80

~ kymujama. AKo e Heonxo0HO, 3aMeHeme au UMU aKmusupajme au ocueypysayume.

PepHara He ce 3arpesa,

+  He ce noctaBeHu (yHKumjaTa winnm Temnepatypata. >>> [locmaseme au (yHKyujama u
memnepamypama co peaysiamopom/kondemo 3a (yHKyuja/memnepamypa.

*  TajMepoT He & HaMECTEH Kaj MofIeNnuTe LUTO Ce OnpeMeHy co Tajmep. >>> [Ipunagodeme 20
gpememo.
(Kaj npousBoauTe co MUKpOMNeYKka, TajMEPOT ja KOHTPONMPa Camo MUKpOneYkaTa.)

*+  Hewma ctpyja. >>> [Iposepeme danu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKo e HEONX00HO, 3aMeHeme au LU akmusupajme au ocueypysayume.

*  Wma npexu Ha cTpyja. >>> [Tpunazodeme 20 8peMemo/npexuHygayom Ha npousgodom u
gKITy4eme 20 00HOBO.

KoHcynTupajTe ce co 0BnacTeH areHT 3a
(CepBMCHPak-E UMK CO 3aCTanHUKOT Of Kafe
LUTO CTE rO Kynune Npou3BoaoT aKo He
MOXeTe camm Aa ro pelunte npobnemoT nako
CTe M NpUMEHUNe ynaTcTsata BO 0Ba
nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camm
[a ro nonpasate pacunaH1oT ypes.
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