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G10032PIZZERIA SNACK NAPOLETANA 

G10032 - NAPOLETANA

• Termostato regolabile (400°C max)
• Timer 5 minuti
• 2 piatti in pietra refrattaria (ø 31 cm)
• Doppia resistenza in acciaio
• Indicatore luminoso di funzionamento
• Palette in Alluminio per pizza Ø 28 cm 
 e ricettario inclusi 

G10032 - NAPOLETANA

•  Adjustable thermostat (max 400°C)
•  5 minutes Timer
•  2 refractory stones (ø 31 cm)
•  2 steel heating elements
•  Working light indicator
•  Accessories: alluminium pizza trays Ø 28 cm

Ricettario incluso

Ricette

Forno Pizza PLUS
Pizza oven PLUS

Potenza:

1200W

Excellent pizza in 5 minutes only
With 2 refractory stones
High Cooking temperature
Aluminum Pizza trays included

400°C 
di temperatura 

L’unico forno pizza con 2 pietre refrattarie

PIZZA

TIGELLE

PANINI

TOAST

PIADINA

FOCACCIA

CASTAGNE

con 2 pietre refrattarie per cuocere tigelle, 
panini, toast, piadina e focaccia

con 1 pietra refrattaria 
per la pizza

Alimentazione:  
Power supply:

Potenza W:
Power W:

Dimensioni (L x H x P) cm
Dimensions: (L x H x D) cm 

Peso Kg:
Weight Kg:

Master

1 pz

Pallet 
32 pz

AC 230V ~ 50/60Hz  1200 34 x 19,5 x 37 5,9

Calotta riflettente in acciaio inox

Palette in Alluminio per pizza  Ø 28 cm incluse


