Product Benefits & Features

Termosonda

La termosonda permette di avere un controllo accurato
e preciso della cottura, fino al cuore dell'alimento, cosi
da avere il piatto pronto esattamente come lo desideri.

Forno a vapore serie 8000 SteamBoost

BSK682020M

Porta il gusto ad un livello superiore

Ottieni il gusto delizioso che desideri, ogni volta, con il forno Steamboost Serie
8000. Utilizza la funzione Steamify® e il forno selezionera automaticamente il
corretto livello di vapore per i tuoi piatti. Porta i sapori ad un livello superiore
con il tuo forno a vapore.

Display LCD

Il display LCD di questo forno visualizza le impostazioni
di cottura selezionate, permettendoti di monitorare con
precisione e se necessario regolare i parametri di
cottura. Il tutto in maniera cosi intuitiva da sorprenderti
ad ogni utilizzo,

Funzione di riscaldamento rapido, per cucinare
velocemente

Prima puoi metterei tuoi piatti a cuocere in forno, prima
potrai continuare a preparare il dessert. Per aiutarti a
cucinare velocemente, questo forno si riscalda
velocemente, dandoti il calore di cui hai bisogno
esattamente quando ne hai bisogno.

Sistema di ventilazione ThermiC°Air

ThermiC°Air assicura una circolazione uniforme dell'aria calda in tutta la cavita
del forno. Il risultato & che il forno si riscalda piu velocemente e le temperature
di cottura possono essere ridotte fino al 20%, risparmiando tempo ed energia.

Cottura perfetta ad ogni livello

L’anello riscaldante aggiuntivo all’'interno del forno garantisce una cottura
uniforme dei piatti - anche se ci sono pietanze su tre livelli - per portate sempre
cotte alla perfezione.

SteamBoost, il forno multifunzione a vapore con vano cottura XXL
MaxiKlasse® - 20 funzioni - touch control con display LCD

» Forno multifunzione SteamBoost con cottura a vapore

« Vano cottura XXL MaxiKlasse® e teglia XXL MaxiTray®

* 20 funzioni: 13 funzioni cottura di cui 3 a vapore (100%, 50% e 25% umidita)
e 7 funzioni speciali (scongelamento, lievitazione pasta, asciugatura,
scaldavivande, rigenera a vapore, scaldapiatti, marmellate/conserve) +
riscaldamento rapido automatico

» Regolazione e controllo elettronico della temperatura da 30 a 230°C
» Termosonda

* Display LCD multifunzione

« Sistema di ventilazione ThermiC® Air

« Sistema OptiFlex™ (5 livelli di posizionamento teglie)

« Ventilazione tangenziale di raffreddamento

* IsoFront®Top - sicurezza porta fredda con 4 vetri

» Spegnimento automatico di sicurezza

* Sicurezza bambino (blocco accensione)

« Sicurezza blocco tasti

« Cavita interna con smalto Easy to Clean

« Porta removibile e vetri interni estraibili

» Programmatore elettronico Touch Control con display LCD

* Guide EasyEntry

* 1 leccarda smaltata, 1 teglia dolci, 1 griglia

« Set di teglie per cottura dietetica a vapore

* Doppia luce interna FloodLight™

* Chiusura SoftMotion™

* Classe di efficienza energetica A+

« Estetica inox antimpronta

» Potenza massima assorbita 3 kW
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Forno a vapore serie 8000 SteamBoost

BSK682020M

Product Specification
Tecnologia a vapore
Volume utile vano forno (It) 70
Tipo di vano forno Grande
Superficie di cottura piu grande (cm?) 1424
Temperatura massima (°C) 230
Dimensioni 60x60
Potenza massima assorbita (W) 3,0
Tensione (V) 230
Colore Acciaio inox antimpronta
Peso netto (kg) 38.5
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