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Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at

www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you install and use the unit. Save it for future

reference.

What's in the box

Main unit

User manual Recipe book

Flour cup

@ Flat cleaning tool

-

Lasagna/
Dumpling

Penne

Spaghetti

Fettuccine

Cleaning tools

\ Use the flat
cleaning tool
77 o Use the flat
00 cleaning tool

Assembled
on the
appliance
upon
purchanse

=,
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Important

* Read this user manual carefully before you use the appliance,
and save it for future reference.

~

A Warning

* Before you connect the appliance to the power, make
sure that the voltage indicated on the bottom of the
appliance corresponds to the local power voltage.

* Make sure that your hands are dry before you insert the
plug into the power outlet.

* Make sure that the plug is firmly inserted into the power
outlet.

* Never connect this appliance to a timer switch.

* Before you insert the plug into the power outlet, make
sure that the appliance is assembled correctly.

* If the power cord, the plug, or other parts are damaged,
do not use the appliance.

* If the power cord is damaged, you must have it replaced
by Philips, a service center authorized by Philips or
similarly qualified persons to avoid a hazard.

* Do not replace parts of the appliance yourself.
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A Warning 1

* This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

* This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

* For their safety, do not allow children to play with the
appliance.

* To prevent any accidents, do not use the appliance if it is
damaged for any reason.

* Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

* Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.
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( A Caution

* Before using the appliance for the first time, disassemble
and wash the accessories thoroughly (see “Disassemble
and cleaning before first use” section.)

* The appliance is intended for household use only.

* Do not use this appliance on an unstable or uneven
surface.

* Do not disconnect the power cord before processing is
complete. If you have to stop processing, disconnect the
power cord before you perform other operations.

* To better protect the lifetime of the appliance, we
recommend the continuous working time to be less
than 45 minutes.You can restart using the appliance after
15 minutes.

* If you intend to use the appliance continuously, clean the
shaping disc with the supplied cleaning tool each time
after use. For cleaning ease, do not soak the shaping disc
into the water directly.

* Do not bend the power cord forcibly, jerk, twist, bundle
nor put under heavy items.

* Do not put metal or flammable objects in the mixing
chamber.

* Unplug the appliance when not in use.

* Do not use the appliance near flammable objects such as
table cloth or drapes.
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A Caution

* Pull out the power plug immediately when you detect
smoke.

* When unplugging the power cord, do not pull the cable
but grab the plug part.

* Keep the power plug clean.

* Do not put heavy objects on the appliance.

Do not use for any other purpose
* Do not move the appliance while it is operating.

* Disconnect the power and remove the power cord
before cleaning or disassembling this appliance.

* Do not immerse the main unit in water.

* Place the appliance in a dry and well ventilated place
after use.

* To prevent a short circuit or an electric shock, do not
pour water or any liquid into the safety switch.

* Do not use a dishwasher to clean the machine or the
accessories.

* This appliance is designed as consumer kitchen appliance.

EMF

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.
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Disc holder Front panel

Mixing Mixing Mixing Disc holder  Shaping discs Front panel
chamber lid chamber paddle safety switch lever knobs
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Abbreviations

g =grams

approximately

ml = milliliters
mm = millimeters
kg = kilogram
in  =inch

Control panel display

Power cord ﬂ

Safety switch hole of
the mixing chamber lid

Disc holder safety switch

Program button - select the extrusion-only program
) or automatic program ©).

Servings button - select T to make ~ 300g, 1-2
servings or [ to make ~ 600g, 3-4 servings of fresh
pasta.

Power on/  Program  Display  Servings Start/pause
off button  button screen button button

—_— @I .
Lo | ) > | —
&)

Main unit

Shaping discs storage

J
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Disassembling and

cleaning before
first use

Important

» Before using the appliance for the first time, remove and safely discard any
packaging material and /or promotional labels.

* Take out all the parts and accessories, wash and thoroughly dry all parts and
accessories (see "Cleaning" section).

* Do not use water to rinse or soak the main unit.

* Do not use a scourer or similar cleaners as these will scratch the plastic surface
and affect the lifetime of the Pasta maker.

* This appliance is intended for household use only.

1 Remove the mixing chamber lid from the
appliance.

2 Loosen the front panel control knobs.

Note:
* The front panel is heavy. Take extra caution when
removing it.
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3 Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder; the mixing
paddle, and the mixing chamber in order.

Z™1 o
> 2 (2
2 2
4 Clean all detachable parts, and wipe them dry.

3 O
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Follow below assembling steps to install
the Pasta maker.

Assembling

Important

* Make sure to tighten the front panel knobs during assembly.

* Make sure the appliance is not plugged in when assembling the appliance.

1 Push the mixing chamber into the appliance.

2 Point the mixing paddle to the hole in the main
unit. Insert the mixing paddle all the way into the
main unit.

3 Attach the disc holder onto the appliance.
@ Disc holder safety switch

@ Disc holder safety switch lever
Note:
* Check that the safety switch @ and safety

switch lever @ are set as shown in the
illustration to the right.
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4 Put the shaping disc onto the disc holder @ , and make sure it is firmly fixed on the

disc holder @ .

Note:

» Make sure the inner cavity
of the shaping disc and
disc holder is properly
fitted.

5  Attach the front panel to the main unit.
© Disc holder safety switch lever

Note:

* Make sure the front panel is completely fastened
before using the appliance.

* The front panel is heavy. Take extra caution when
assembling it.

6  Fasten the front panel control knobs. F~
Note: /

* If the front panel or the shaping disc is not properly
assembled, the safety switch will prevent the
appliance from working.

— _—

7  Close the mixing chamber lid properly.

Note:

* If the mixing chamber lid is not properly installed,
the safety switch will prevent the appliance from
working.
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Using the Pasta

maker

Important

Make sure to follow the right order to add flour and water into the mixing
chamber. Put the flour into the mixing chamber first, then place the chamber lid
onto the chamber. Start the Pasta maker, and then slowly pour water along the
entire length of the opening in the lid.

Never put excessive ingredients into the Pasta maker. Otherwise, it will damage the
appliance.The maximum amount of flour used for each batch is 500g.

Do not put any ingredients that are 60°C / 140°F or above into the Pasta maker,
nor place the Pasta maker in surroundings with high temperature (60°C / 140°F),
for instance in a high temperature sterilization. This will deform the appliance.

Never pour water into the mixing chamber before you place the chamber lid onto
the chamber. Do not pour any liquids into the safety switch hole.

Do not pour water into the mixing chamber before turning on the Pasta maker.
Follow the instruction carefully to enjoy homemade pasta.

Preparing the ingredients

Measure one full cup of flour: Scrape off any
excessive flour from the cup edge with the
supplied flat cleaning tool. One full cup is
equivalent to 1-2 servings.

VA

Note:
* Do not shake or hit the flour cup to remove
excessive flour This will affect the flour weight.

You can also use a kitchen scale to measure the
flour. For instance, ~250g flour makes
approximately 1-2 servings; ~500g flour makes
approximately 3-4 servings of fresh pasta.
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2 Remove the chamber lid.

3 Pour the flour into the chamber: If you want to
make 3-4 servings, add a second cup of flour as
you will need 2 cups (~500g) of flour in total.

4 Close the chamber lid properly.

Note:

* Insert the two hooks into the appliance first @ , and
then push the lid against the main unit @ .

* The appliance will not start working if the chamber
lid is not properly closed. During the pasta making
process, if the chamber lid becomes loose, the
appliance will automatically stop working.

5  Use the "Pasta making recipe table” and measure
the required amount of waten.

Note:

* Do not pour water into the mixing chamber before
turning on the Pasta maker:

* There are 2 sets of water markings on the supplied
water cup. One set is for normal pasta making, and
the other set is for egg pasta and other flavor pasta
making.
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Pasta making recipe table

For more information, you can visit www.philips.com/kitchen.

Flour/water ratio table

2 flour cups
(~500g)

Amount of water
needed for 2 cups
of flour (~180ml)

Amount of water
+ egg mixture
needed for 2 cups
of flour (~190ml)

Normal pasta Egg pasta b .
rocessin
Flour vt . Water + egg e e Output
ater (marking) mixture (marking)
- ~ 300g fresh
pasta.
m This is sufficient
10 minutes | as a main meal
1 flour cup | Amount of water | Amount of water for 1-2 persons,
(~250g) needed fora cup | * €88 mixture or as a side dish
of flour (~90ml) needed for a cup for 4-6 persons.
of flour (~95ml)
~ 600g fresh
pasta.
ﬁ This s sufficient
15 minutes | as a main meal

for 3-4 people, or
as a side dish for
8-10 people.
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N
( Important

* The pasta recipes provided in the user manual and recipe book have been
tested for success. If you experiment with or use other pasta recipes, the flour
and water/egg ratios will need to be adjusted to the flour and water cup ratios
included with the Pasta maker.The Pasta maker will not operate successfully
without adjusting the new recipe accordingly.

Note:

* To ensure the quality of the pasta, use gluten flour to make pasta. Follow the
recommended proportion to add the ingredients.

* Seasonal changes and using ingredients from different regions may affect the flour/
water ratio.You may adjust based on the recommended proportion.

* When making the egg pasta or vegetable pasta, make sure you whisk the egg
mixture or vegetable juice evenly with the water before pouring into the chamber:
When adding ingredients, make sure the ingredient is in a liquid form.

* See the recipe book provided for additional pasta recipe variations and many
delicious new recipes to try.
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Selecting the pasta making program

Vs

Important

Do not select the extrusion-only program before the dough mixing is complete.
Otherwise, this will damage the Pasta maker and its lifetime.

Do not disconnect the power cord before processing is complete. If you have to
stop processing, press the on/off button (©) to turn off the Pasta maker and then
disconnect the power cord from outlet before performing other operations.

To better protect the lifetime of the appliance, it is recommended the continuous
working time be less than 45 minutes.You can restart using the appliance after a
15 minute rest.

If you intend to use the appliance continuously, clean the shaping disc with the
supplied cleaning tool each time after each pasta making session. For cleaning
ease, do not soak the shaping disc directly in water.

~\

Connect the power plug to any 220-240V AC
outlet. The Pasta maker will sound once, and all
indicators will flash once. Press the power on/off
button (@) to switch on the Pasta maker:

Based on the amount of flour; press the servings
button (@) to select T\ to make ~ 300g or =

to make ~ 600g of fresh pasta.
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Press the start/pause button () to start
processing, and the processing time starts to

count down. ﬁ - s0ng
Note: i | ‘
* By default, the program is set as automatic. If this is @ ‘

not the case, press the program button (=) to re-
select.

After the kneading starts, slowly pour in the
water or water + egg mixture along the entire
length of the slot in the lid.

Note:

* During dough mixing, do not add other ingredients
after you have poured in the water. Otherwise, it will
affect the results of the pasta texture.

The pasta will start extruding out after a few
minutes. Place a container right under the outlet.
Cut the pasta into the desired length with the
supplied cleaning tool.

Note:

* If you notice the program is not set as automatic
while pasta is extruding, press the start/pause button
(" to stop the program.Then, press the power on/
off button (@) and disconnect the plug from the
power socket. After cleaning the shaping discs, you
can restart the process.

* If the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. In this
case, prepare the ingredients again.

* Move the cleaning tool downwards to cut the pasta.

After the pasta making is complete, if you notice there is some leftover dough inside
the chamber, you can press the extrusion-only button &) @ and press the start/
pause button () @ for extra extrusion.

Note:

* The countdown timer of the extrusion-only program is 3 minutes.

* You may find some fine pasta threads on the pasta surface.This is normal.

* The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta
shapes, and number of servings.
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Cleaning

Important
Disconnect the power and remove the power cord before cleaning or
disassembling this appliance.
Do not immerse the main unit in water.

Do not use a scourer, caustic cleaners, or abrasive cleaners (for examples,
gasoline, alcohol, and propanol) to clean the appliance.

Clean the appliance each time after use, or the appliance might not operate properly.

Take extra caution when cleaning the appliance to avoid getting cut by any sharp
edges.

Press the power on/off button (@ to turn off the
Pasta maker, and then disconnect the plug from

the power outlet. @

Remove the chamber lid from the appliance.
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Loosen the front panel control knobs.

Note:
* The front panel is heavy. Take extra caution when
removing it.

Disassemble the front panel, the shaping disc, the shaping disc holder, the mixing
paddle, and the mixing chamber in order.

Tedag

Use a dry cloth to clean flour residue in the hole
@ where the mixing paddle is placed.

Clean the shaping disc with the supplied cleaning

tool to remove the dough residues. After that,

you can clean it with waten

Tip:

* For the spaghetti and fettuccine shaping discs, put the
shaping disc into the freezer for 2 hours. Then use the corresponding cleaning tool
to poke out the dough in the holes.

_®
O3+

]

b
b
-
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7  Clean all detachable parts.

Storing the shaping discs and cleaning tools

1

Use a dry cloth to clean the main unit, control
panel, and the exterior of the Pasta maker.

Store the Pasta maker in a dry, well ventilated
place after use.

Note:
* After cleaning, make sure all parts and the shaping disc are completely dry before
storing. Assemble the Pasta maker back for next use.

Insert the shaping disc @ and cleaning tool @ together. Put @ and @ into the
storage drawer. Move the sliding bar @ to secure the shaping discs and cleaning
tools.

Make sure the cleaning tools and shaping discs are dry before putting them into the
storage drawer.

o o
= B »
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Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support.

The indicators do not light up.

¢ The power plug is not connected correctly.

Check whether the power plug is plugged correctly and the outlet is working properly.
* The on/off button is not pressed.

Press the power on/off button @.

After pressing the start/pause button () the appliance sounds but it does not
work.

* The chamber is assembled incorrectly.
The shaping disc, or the front panel is assembled incorrectly.
Make sure you follow the user manual to assemble all parts correctly.

¢ The preferred servings is not selected.
Make sure you have selected the servings before pressing the start/pause button.

The safety switch is triggered and the appliance suddenly stopped or suddenly
restarts during the processing.

* The front panel knob is loose.
Make sure the front panel is securely assembled.

* Excessive ingredients in the Pasta maker.
The maximum amount of flour used for each batch is 500g. If more than 500g is added, reduce the
amount of flour before next batch.

During processing, the appliance stops.There is no alarm sound or flashes.

¢ The Pasta maker has overheated due to long continuous working time.
Disconnect from the power, and allow the Pasta maker to cool down.To better protect the lifetime of the
appliance, the continuous working time should be less than 45 minutes.You can restart using the appliance
after 15 minutes of rest.
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The appliance stops during processing, then the indicators are flashing quickly, and
the alarm sounds.

¢ The mixing paddle may be blocked by some foreign objects.
The dough may be too dry.
The wrong program is selected.
Disconnect from the power, clean the Pasta maker; and follow the user manual again to restart the pasta
making.

Too much leftover dough inside the chamber.

e The flour is either exposed to moisture before use, or the dough is too wet.
Keep your flour dry during storage. Follow the user manual instructions to restart the pasta making.

¢ The chamber, the mixing paddle, the shaping disc are not cleaned properly before use.
Make sure all parts are clean before use.

¢ The mixing paddle or the chamber is still wet.
Make sure all parts are completely dry before use.

¢ Water is not added in the right order.
The flour type is not suitable.
Incorrect servings was selected.
Follow the user manual instructions to make pasta.

Small amount of water is leaking out from the appliance.

¢ Water is added before the program starts.
Follow the user manual instructions to add water right after the program starts.

The mixing paddle is running idle, and there is no pasta coming out.

¢ The ratio of the flour and water is incorrect.
Disconnect the plug from the power socket and discard dough. Clean the Pasta maker; re-measure
ingredients correctly and follow the user manual instructions again to restart the pasta making.
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Product

information

Model HR2355/09

Motor power 200W

Rated voltage AC220-240V (50Hz)

Dimensions (L xW x H) 215mm x 343mm x 300mm /
85inx13.5inx11.8in

Net weight 6.9kg /152 b

* For rated voltage and frequency information, refer to the typeplate on the product. Product information is
subject to change without prior notice.

Recycling

Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and
electronic products. Correct disposal helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

This symbol means that this product shall not be disposed of with normal
E household waste (2012/19/EV).

Guarantee and

service

If you have a problem, need service or need information, see www.philips.com/support or
contact the Philips Consumer Care Center in your country.
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Gratulujeme k ndkupu a vitime vas mezi uzivateli vyrobki spolecnosti Philips!
Chcete-li pIné vyuzivat vyhod, které nabizi podpora spolecnosti Philips, zaregistrujte
sv{j vyrobek na adrese www.Philips.com/welcome.

Pred pouzitim vyrobku si pozorné prectéte tuto uzivatelskou prirucku. Uschovejte ji
pro budouci pouziti.

N
Obsah baleni

Hlavni jednotka

Tvarovaci ., | .
kotoude Cistici nastroje

Lasagna/ \ Pouzijte plochy
knedlik Cistici nastroj

Uzivatelska prirucka Kniha receptt Penne / % P?Uii]'fe |’>Ioch)'l
G,¢) Cistici nastroj

. Pri nakupu
Spagety pripevnéno (|
k pristroji

Fettuccine %
+

Salek na mouku

=/
=
@ Plochy distici nastroj

. J
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Dulezité

* Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte tuto uzivatelskou

prirucku a uschovejte ji pro budouci pouziti.

~

A Varovani

* Nez pristroj pripojite do elektrické sité, presvédcte
se, zda napéti uvedené v dolni casti pristroje odpovida
napéti ve vasi elektrické siti.

* Presvédcte se, Ze mate pred zasunutim zastrcky do
zasuvky suché ruce.

* Presvédcte se, Ze je zastrcka pevné zasunuta do zasuvky.

* Nikdy nepripojujte tento pristroj k casovému spinaci.

* Nez zapojite zastréku do napajeci zasuvky, ujistéte se, ze
je pristroj spravné sestaveny.

* Pokud dojde k poskozeni napijeciho kabelu, zastrcky
nebo jiné casti pristroje, prestante pristroj pouzivat.

* Je-li poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést
spolecnost Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips

nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo
moznému nebezpedi.

* Nevyménujte soucasti pristroje sami.
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A Varovani 1

* Pristroj nesméji pouzivat déti. Pristroj a napajeci kabel
udrzujte mimo dosah déti.

* Pristroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
pristroje a rozumi vSem rizikiim spojenym s pouzivanim
pristroje.

* Z divodu bezpecnosti nedovolte, aby si s pfistrojem
hraly déti.

* Aby se zabranilo nehodam, nepouzivejte pristroj, pokud
je z libovolného divodu poskozeny.

* Pred ponechanim pristroje bez dozoru a pred nasazenim
prislusenstvi, jeho odnimanim, Upravami nebo cisténim
vzdy odpojte od napajeni.

* Pred vyménou prislusenstvi, nebo nez se priblizite
k dildm, které se béhem provozu pohybuiji, vypnéte
pristroj a odpojte napajeni.
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A\ Upozornéni

* Pred prvnim pouzitim pFistroje ho rozeberte a
prislusenstvi dikladné omyjte (viz ¢ast ,,Rozebrani a
cisténi pred prvnim pouzitim®).

* Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domacnosti.

* Nepouzivejte tento pristroj na nestabilnim nebo
nerovném povrchu.

* Neodpojujte napijeci kabel, dokud neni zpracovani
dokonceno. Pokud musite zpracovani zastavit, odpojte
pred provadénim dalSich ukonl napajeci kabel.

* Aby se nenarusila zivotnost pristroje, doporucujeme,
aby doba nepretrzitého fungovani nepresahla 45 minut.
Pristroj je mozné znovu spustit po 15 minutach.

* Pokud mate v imyslu pouzivat pfistroj pribézné,
vycistéte po kazdém pouziti tvarovaci kotou¢ pomoci
dodaného disticiho nastroje. Kvdli snadnéjsimu ¢isténi
nenamacejte tvarovaci kotouc primo do vody.

* Neohybejte napijeci kabel silou, neskubejte s nim,
nekrut'te, nesmotavejte ho ani na néj nepokladejte tézké
predméty.

* Do michaci komory nevkladejte kovové nebo horlavé
predmeéty.

* Pokud se pristroj nepouziva, odpojte jej ze zasuvky.

* Nepouzivejte pristroj pobliz hoFlavych predmétd,
napriklad ubrusu nebo zaclon.

30
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A\ Upozornéni

* Hned, jak ucitite kouF, vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

* Pri odpojovani napajeciho kabelu netahejte za kabel, ale
uchopte zastrcku.

* Zastrcka musi byt Cista.

* Do pristroje nevkladejte tézké predméty.

* Tento pristroj je navrzen jako spotrebni kuchynsky
pristroj. Nepouzivejte ho k jinym Gcelim

* Nepremist'ujte pristroj, pokud je v provozu.

* Pred cisténim nebo rozebranim tohoto pristroje odpojte
napajeni a vyndejte napajeci kabel.

* Hlavni jednotku nesmite nikdy ponofrit do vody.

* Pristroj po pouziti umistéte na suché, dobre vétrané
misto.

* Aby nedoslo ke zkratu nebo Urazu elektrickym proudem,
nelijte do bezpecnostniho spinace vodu ani zadnou
kapalinu.

* K cisténi pristroje Ci prislusenstvi nepouzivejte mycku na
nadobi.

EMF

Tento pristroj Philips odpovidd viem platnym normdm a predpisiim tykajicim se
elektromagnetickych poll.
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Prehled

Drzédk kotouce Celni panel

Viko michaci Michacf Michaci Packa bezpecnostniho Tvarovacl Knofliky

komory  komora lopatka spinace drzdku kotouce predn?ﬂo
kotoucu panelu

. J
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~N
Zkratky Tlacitko programu — vyberte program ,,pouze
g = gramy vytla¢ovani“ &) nebo automaticky program ).
~ = priblizné " . , ,
—— Tlaitko poctu porci — volbou [TV vyrobite ~300 g,
ml = mililitry X ) .
— tj. 1-2 porce, nebo volbou {ZA' vyrobite ~600 g, t;.
mm = milimetry 3—4 porce Cerstvych téstovin.
kg = kilogram
in = palec Tlacftko Tlacitko Tlacitko pro
zapnuti/  Tlacftko poCtu  spusténi/
vypnuti  programu  Displej porci  pozastaven{
Displej ovlddaciho
panelu
Napdjeci kabel %N
Otvor bezpecnostniho
spinace vika michacf komory
Bezpecnostni spinac
drzéku kotoucd
Hlavni jednotka
UloZenf tvarovacich
kotoucl
J
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Rozebrani a

cisténi pred
pPrvnim pouzitim

Dulezité
* Pred prvnim pouzitim pristroje sundejte a bezpecné zlikvidujte veskery balici
material ¢i reklamni nalepky.
* Vytahnéte vSechny dily a prislusenstvi, umyjte je a dukladné ususte (viz ¢ast
,,Cisténi®).
* K oplachovani nebo namaceni hlavni jednotky nepouzivejte vodu.

* Nepouzivejte draténku ¢i podobné Cistici prostredky, protoze by poskrabaly
plastovy povrch a zkratily Zivotnost pristroje na vyrobu téstovin.

* Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domacnosti.

1 Sundejte viko michaci komory z pifstroje.

2 Uvolnéte kontrolni knofliky predniho panelu.

Poznamka:
* Prednf panel je tézky. Pri jeho sundavéani budte
mimoradné opatrnt.
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3 Rozeberte predni panel, tvarovaci kotou¢, drzak tvarovactho kotouce, michaci $nek a
michaci komoru, v tomto poradt.

-3“:

- 9O
’
4 Vydistéte viechny oddélitelné souddsti a utiete je do sucha.

3 O
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Pri montazi pristroje na vyrobu téstovin
poutzijte nize uvedeny postup.

Sestaveni

Dulezité
* Pri sestavovani nezapomente utahnout knofliky predniho panelu.

* Pri sestavovani se presvédcte, Ze pristroj neni zapojeny do elektriny.

1 Zatlatte michacf komoru do piistroje.

2 Namirte michacf $nek do otvoru v hlavni
jednotce. Nasurite michaci $nek Uplné do hlavni
jednotky.

3 Pfipevnéte na pifstroj drzdk kotoucu.
@ Bezpecnostni spina¢ drzdku kotoudd

@ Picka bezpecnostniho spinace drzaku
kotoucl

Poznamka:

« Zkontrolujte, jestli jsou bezpe¢nostni spinac @
a packa bezpe&nostniho spinace @ nastaveny
tak, jak je vidét na ilustraci vpravo.
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VloZte tvarovaci kotou¢ do drzéku kotouct @ a pevné ho piipevnéte k drzaku

kotoudl @ .

Poznambka:

* Presvédcte se, ze jsou
vnitni dutina tvarovaciho
kotouce a drzak kotouc
spravné nasazené.

Upevnéte predni panel k hlavni jednotce.
@ Pécka bezpe¢nostniho spinace drzaku
kotoucl

Poznamka:

* Pred pouzitim pristroje se presvédcte, ze je prednf
panel zcela pripevnény.

* Predni panel je tézky. Pri jeho sestavovéni budte
mimorddné opatrnt.

Utdhnéte kontrolni knofliky predniho panelu.

Poznamka:

* Jestlize nejsou predni panel nebo tvarovaci kotouce
radné sestaveny, bezpecnostni spinac zabranf pristroji
se spustit.

Zavrete radné michaci komoru.

Poznamka:
* Jestlize nenf viko michaci komory rrddné nasazeno,
bezpecnostn( spina¢ zabranf pristroji se spustit.

\ b
\

*,/

— _—
=)
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Pouzivani pristroje

na vyrobu téstovin

Dulezité

Pri pridavani mouky a vody do michaci komory dodrzujte spravné poradi. Nejprve
do michaci komory nasypte mouku, potom na komoru nasad'te viko komory.
Spust'te pristroj na vyrobu téstovin a poté pomalu nalévejte vodu po celé délce
otvoru ve viku.

Nikdy do pristroje nedavejte nadmérné mnozstvi prisad. Jinak se pristroj poskodi.
Maximalni mnozstvi mouky pouzité pro kazdou davku je 500 g.

Do pristroje na vyrobu téstovin nevkladejte Zadné prisady, které maji 60 °C

/ 140 °F nebo vice, ani neumist'ujte pristroj na vyrobu téstovin do prostredi

s vysokou teplotou (60 °C / 140 °F), napriklad ji nesterilizujte pomoci vysoké
teploty. Pristroj by se tak zdeformoval.

Nikdy do michaci komory nenalévejte vodu, dokud na ni nenasadite viko komory.
Nenalévejte Zadnou kapalinu do otvoru bezpecnostniho spinace.

Nenalévejte vodu do michaci komory drive, nez pristroj na vyrobu téstovin
zapnete. Pri vyrobé domacich téstovin peclivé dodrzujte navod.

Priprava prisad

Odmérte jeden plny sédlek mouky.Vyskrabte
veskerou prebyte¢nou mouku od krajd sélku
pomoci dodaného plochého disticiho ndstroje.
Jeden plny 3dlek odpovida 1 az 2 porcim.

VA

Poznamka:
* Prebytecnou mouku nevyklepdvejte ani do Sélku na
mouku neklepejte. Ovlivnilo by to hmotnost mouky.

K odméreni mouky je mozné pouzit také
kuchyriskou vdhu. Napriklad ~250 g mouky
odpovidd priblizné 1 az 2 porcim; ~500 g mouky
odpovidd priblizné 3 az 4 porcim Cerstvych
téstovin.
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2

Sundejte viko komory.

Nasypte do komory mouku. Pokud chcete
vyrobit 3 az 4 porce, pridejte druhy $dlek mouky,
protoZe celkem budete potrebovat 2 Salky
(~500 g) mouky.

Radné zaviete viko komory:.

Poznamka:

* Nejprve do pfistroje viozte dva hdcky @ a poté viko
zatlatte proti hlavnf jednotce @ .

Pristroj nezacne pracovat, pokud neni viko komory
rddné zaviené. Pokud se béhem procesu vyroby
téstovin viko komory uvolnf, pristroj automaticky
prerusi praci.

Pouzijte , Tabulku receptd na vyrobu téstovin® a
odmérte pozadované mnozstvi vody.

Poznamka:

* Nenalévejte vodu do michaci komory drive, nez
pristroj na vyrobu téstovin zapnete.

* Na dodaném $élku na vodu jsou dvé sady znacek.
Jedna sada je uréena pro vyrobu normélnich téstovin,
druhd je pro vajecné a jinak ochucené téstoviny.
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Tabulka receptl na vyrobu téstovin

Vice informaci naleznete na strdnkdch www.philips.com/kitchen

Tabulka poméra mouka/voda

(=500 g)

potrebné na
dva $alky mouky
(=180 ml)

+ vejce potrebné
na dva $alky
mouky (~190 ml)

Normalnf v
. Vajecné téstoviny
téstoviny Doba
Mouka L. Vystup
Y Smés voda + zpracovani
Voda (znacka) , “
vejce (znacka)
~300 g Cerstvych
téstovin.
m To stacf jako
. 10 minut | hlavnfjidlo pro
1 Sdlek mouky Oijem v,ody Objem smési vody 1 az 2 osoby
(~250¢) | POtf’?b”e na | + vejce potrebné nebo jako pifloha
jeden Sdlek mouky | na jeden glek pro 4 az 6 osob.
(=90 ml) mouky (~95 ml)
~600 g Cerstvych
téstovin.
To stacf jako
15 .,
. [ hlavnf jidlo pro
2 %alky mouky | Objemvody | Objem smési vody | MINUIOVE |3y o

nebo jako priloha
pro 8 az 10 osob.
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Dulezité

* Recepty na téstoviny uvedené v uzivatelské prirucce a knize receptl byly Gspésné
vyzkouseny. Pokud experimentuje s jinymi recepty na téstoviny nebo je zkousite
pouzivat, bude potreba upravit poméry mouky a vody/vejce na poméry salkd na
mouku a vodu dodavanymi s pristrojem na vyrobu téstovin. Pristroj na vyrobu
téstovin nebude fungovat spravné, pokud se novy recept patficné neprizpUsobi.

Poznamka:

* PP vyrobé kvalitnich téstovin pouzivejte lepkovou mouku. Pfi priddvani prisad
dodrzujte doporuceny pomeér.

* Pomér mouka/voda mohou ovlivnit zmény v pribéhu sezdny a pouZiti prisad
z rliznych oblast. Doporuceny pomér poté mizete zmenit.

* Pri vyrob& vajecnych nebo zeleninovych t&stovin se pred nalitim do komory
presvédclte, Ze jste smés vajec nebo zeleninovou $tdvu rovnomérné rozmichali
s vodou. Pri pridavéni prisad zajistéte, aby byly v tekuté podobé.

* Dalsf variace receptd na té€stoviny a mnoho novych receptd na vyzkousenf se
nachdzi v knize receptd, kterd je soucdsti balent.
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Vybér programu na vyrobu téstovin

Vs

N\
Dulezité
* Nevybirejte program ,,pouze vytlacovani*, dokud se nedokonci michani tésta.
Jinak se pristroj na vyrobu téstovin poskodi a zkrati se jeho Zivotnost.

* Neodpojujte napajeci kabel, dokud neni zpracovani dokonéeno. Pokud zpracovani
musite zastavit, vypnéte pristroj stisknutim vypinace (©) a poté pred provadénim
dalSich ukonl odpojte napajeci kabel ze zasuvky.

* Aby se nenarusila Zivotnost pristroje, doporucuje se, aby doba nepretrzitého
fungovani nepresahla 45 minut. Pristroj je mozné znovu zaéit pouzivat po
15 minutach odpocinku.

* Pokud mate v imyslu pouZivat pFistroj prubézné, vycistéte po kazdé vyrobé
téstovin tvarovaci kotou¢ pomoci dodaného Eisticiho néstroje. Kvili snadnéjsimu

¢isténi nenamacejte tvarovaci kotoué pfimo do vody.

Pripojte zdstrcku k libovolné zdsuvce 220-240V.
Pristroj vydd jeden zvuk a viechny kontrolky
jednou bliknou. Stisknutim vypinace (@) pifstroj
na vyrobu téstovin zapnete.

Podle mnoZstvi mouky stisknutim tlacftka porcf
©) vyberte moznost U\ na vyrobu ~300 g
nebo moznost T na vyrobu ~600 g erstvych
téstovin.
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3 Stisknutim tlagitka spusténi/pozastaveni ()
zacnete zpracovén( a zahdjite odpocitavani doby

zpracovan. ﬁ -0

Poznamka: (ST ) — ‘

* Podle vychoziho nastaven( je program nastaveny @ ‘
automaticky. Pokud tomu tak nenf, stisknutim tlacftka

programu () ho vyberte znowu.

4 Po zahdjeni hnétenf pomalu nalévejte vodu nebo
smés vody + vejce po celé délce otvoru ve viku.

Poznamka:

* Pri michanf tésta nepriddvejte po naliti vody zadné
daldi prisady. To by ovlivnilo vyslednou texturu
téstovin.

5  Po nékolika minutdch se za¢nou vytlacovat
téstoviny. Nddobu umistéte primo pod vystup.
Pomocf cisticho ndstroje, ktery je soulastf balen,
narezejte téstoviny na pozadovanou délku.

Poznamka:

* Pokud si pfi vytlacovanf téstovin vSimnete, ze
program nenf nastaveny jako automaticky, stisknutim
tla¢ftka spudténi/pozastaveni () program zastavte.
Potom stisknéte vypinac (®) a vytdahnéte zdstrcku ze
zdsuvky. Po vycistén( tvarovacich kotoucd mizete
proces znovu spustit.

* Jestlize pomér kapaliny a mouky nenf spravny, vytlacovani se nezdarf.V tomto
pripadé pripravte prisady znovu.

* Prifezdnf téstovin pohybujte Cisticim ndstrojem smérem dold.

6 Pokud si po dokoncenf vyroby téstovin viimnete, Ze jsou uvniti* komory néjaké
zbytky t&sta, mizete stisknutim tlacftka ,,pouze vytlatovan™ &) @ a stisknutim tlacitka
spusténi/pozastaveni (1) @ provést dal¥f vytlatovan.

Poznamka:

* Doba odpocitdvani programu ,,pouze vytlacovani* je 3 minuty.

* Na povrchu téstovin mizete najit jemnd vidkna tésta. To je normalnf jev.

» Doba varenf téstovin se lisi podle osobni preferenci, tvart téstovin a poctu porcf.
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Dulezité
Pred ciSténim nebo rozebranim tohoto pristroje odpojte napajeni a vyndejte
napajeci kabel.
Hlavni jednotku nesmite nikdy ponofit do vody.
K &isténi pristroje nepouzivejte draténku ani ziravé ¢i abrazivni Cistici prostredky
(napriklad benzin, alkohol ¢i propanol).
Po kazdém pouziti pFistroj vycistéte, jinak nebude fungovat spravné.

Pri cisténi pFistroje bud’te mimoradné opatrni, abyste se neporanili o néktery
z ostrych okraju.

Stisknutim vypinace (@) prfstroj na vyrobu
téstovin vypnéte a poté odpojte zdstrcku ze

zdsuvky. @

Sundejte viko komory z pristroje.
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3

Uvolnéte kontrolni knofliky predniho panelu.

Poznamka:

* Predni panel je t&Zky. Pri jeho sunddvdni budte
mimorddné opatrnt.

4 Rozeberte predni panel, tvarovaci kotou¢, drzék tvarovaciho kotouce, michaci $nek a

michaci komoru, v tomto poradi.

Z o
< (3] (>
‘ o 2
Pomoci suchého hadriku vycistéte zbytky mouky
v otvoru @ , kam se umistuje michaci $nek.

Tvarovaci kotouc ocistéte dodanym cisticim
nastrojem a odstrarite z néj zbytky tésta. Poté ho
vyCistéte vodou.

Tip:

U tvarovacich kotoucl na Spagety a fettuccine
vlozte tvarovaci kotouc na 2 hodiny do mraznicky.
Potom pomoci odpovidajiciho cistictho ndstroje
vyskrabejte tésto v otvorech.

® &

O =1L

—

[
_—
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7 Vydistéte viechny oddélitelné ¢isti.

8  Kvydisténi hlavni jednotky, ovlddactho panelu a
vnéjsiho povrchu pristroje pouzijte suchy hadrik.

9  Pristroj na vyrobu téstovin po pouziti skladujte
na suchém, dobre vétraném misté.

Poznamka:

 Po cisténi se pred ulozenim presvédcte, ze jsou viechny soudasti a tvarovacl
kotouc zcela suché. Sestavte opét pristroj na vyrobu téstovin, aby byl pripraven
dalsi pouziti.

Skladovani tvarovacich kotouct a Cisticich nastroju

1 VioZte tvarovaci kotou¢ @ a Cistic néstroj @ do sebe.Viozte @ a @ do zdsuvky.
Posufite jezdec @ tak, aby tvarovacf kotouce a ¢isticl ndstroje zajistil.

Pred vlozenim do zdsuvky se presvédcte, Ze jsou Cisticl ndstroje a tvarovaci kotouce
suché.

= e [
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Odstranovani

problému

V této kapitole najdete nejp&znéjsi problémy, s nimiz se mdlzete u prfstroje setkat. Pokud
nedokdZete problém vyresit pomoci informaci uvedenych nize, navstivte web
www.philips.com/support.

Kontrolky se nerozsviti.

¢ Zastréka neni spravné zapojena.
Zkontrolujte, jestli je spravné zapojend zdstr¢ka a jestli spravné funguje zdsuvka.

* Neni stisknuty vypinac.

Stisknéte vypinac .

Po stisknuti tladitka spusténi/pozastaveni () pifstroj vydd zvuk, ale nefunguje.

* Komora je nespravné sestavena.

Tvarovaci kotou¢ nebo predni panel nejsou spravné sestavené.

Presvédcte se, Ze jste dodrzeli pokyny v uZivatelské prirucce a sestavili viechny soucdsti spravné.
* Neni vybrano uprednostiované mnozstvi porci.

Pred stisknutim tla¢itka spusténi/pozastaveni se presvédcte, Ze jste vybrali pocet porci.

Aktivuje se bezpecnostni spinac a pristroj se pri zpracovani najednou zastavi nebo
Znovu spusti.

* Je uvolnény knoflik pFedniho panelu.
Presvédcte se, Ze je predni panel pevné sestaveny.

* Nadmérné mnozstvi prisad v pFistroji na vyrobu téstovin.
Maximalni mnoZstvi mouky pouZité pro kazdou davku je 500 g. Pokud se pridd vice nez 500 g, snizte
mnozstvi mouky pred pristi davkou.

Pristroj se pri zpracovani zastavi. Neozve se zadny zvuk ani nic neblika.

* Pristroj na vyrobu téstovin se prehral, protoze se po dlouhou dobu nepretrzité pouziva.
Odpojte napdjeni a nechte piistroj vychladnout. Aby se nenarusila Zivotnost piistroje, neméla by doba
nepretrzitého fungovani presdhnout 45 minut. Pistroj je mozné znovu spustit po 15 minutdch odpocinku.
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Pristroj se pri zpracovani zastavi, potom rychle zablikaji kontrolky a ozve se zvuk
vystrahy.

¢ Michaci $nek muzZe byt ucpany néjakymi cizimi predméty.
Tésto muze byt prili§ suché.
Je vybrany Spatny program.
Odpojte napdjent, vycistéte pristroj a pri novém zahdjenf vyroby téstovin se ridte pokyny v uzivatelské
prirucce.

V komore zlstalo prili§ mnoho tésta.

¢ Mouka bud’ byla pred pouzitim vystavena vlhkosti nebo je tésto moc mokré.
Pri skladovdni mouku uchovévejte v suchu. Pfi novém zahdjenf vyroby téstovin se fidte pokyny
v uzivatelské prirucce.

* Komora, michaci Snek a tvarovaci kotou¢ nejsou pred pouzitim radné vycistény.
Ujistéte se, Ze jsou viechny soucdsti pred pouzitim Cisté.
¢ Michaci Snek nebo komora jsou stale vihké.
Ujistéte se, Ze jsou viechny souddsti pred pouzitim zcela suché.
¢ Voda se nepridavala ve spravném poradi.
Nejde o vhodny typ mouky.
Bylo zvoleno nespravné mnozstvi porci.
Pri vyrobé téstovin se ridte pokyny v uZivatelské prirucce.

Z pristroje unika malé mnoZzstvi vody.

* Pridala se voda jesté pred zacatkem programu.
Postupujte podle pokynti v uzivatelské prirucce a pridavejte vodu az po spusténi programu.

Michaci Snek bézi naprazdno a nevychazi zadné téstoviny.

* Pomér mouky a vody neni spravny.
Odpojte zdstreku ze zasuvky a odstrarite tésto. Pristroj na vyrobu téstovin vycistéte, znovu spravné
odmérte prisady a pii novém zahdjenf vyroby téstovin se ridte pokyny v uzivatelské prirucce.
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Informace

o vyrobcich

Model HR2355/09

Vykon motoru 200W

Jmenovité napéti Stridavé napéti 220-240V (50 Hz)

Rozméry (D x S xV) 215 mm x 343 mm x 300 mm /
8,5 x 13,5 x 11,8 palce

Cistd hmotnost 6,9 kg /152 Ib

* Informace o jmenovitém napétf a frekvenci se nachazi na typovém stitku na vyrobku. Informace o vyrobku jsou
predmétem zmén bez predchoziho upozornént.

Recyklace

- Tento symbol znamend, Ze vyrobek nelze likvidovat s bé&Znym komundinim
odpadem (2012/19/EV).

- Ridte se pravidly va3f zem& pro sbér elektrickych a elektronickych vyrobkd.
Spravnou likvidaci pomUzete predejit negativnim dopaddm na Zivotni prostredf
a lidske zdravi.

Zaruka a servis

Pokud dochdzi k potizim, potrebujete servis nebo dalsi informace, podivejte se na webové
strdnky www.philips.com/support nebo kontaktujte stredisko péce o zdkazniky spolec¢nosti
Philips ve vasi zemi.
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Herzlichen Gliickwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um den Support, den Philips bietet, vollstindig zu nutzen, registrieren Sie |hr Produkt
unter www.philips.com/welcome.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat aufstellen
und verwenden. Bewahren Sie es zur spateren Verwendung auf.

Was ist in der

Verpackung!?

Hauptgerat

Reinigungs-
werkzeuge

Lasagne/ \ Verwenden des
Teigtaschen flachen Rei-
nigungswerk-
zeugs

Bedienungsanleitung Rezeptbuch Penne 7 0 Verwenden des
%¢ flachen Rei-

nigungswerk-

Formaufsatze

zeugs

Zusam-

Spaghetti mengebaut
aghetti . =
Mehlbecher Wasserbecher pag im Gerat

beim Kauf
=St
=) .
Fettuccine n,g
&+
2%
@ Flaches
Reinigungswerkzeug

(N y,
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Wichtig!

* Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des
Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fir eine
spatere Verwendung auf.

~

A Warnung

* Bevor Sie das Gerat an eine Steckdose anschlieBen,
uberprifen Sie, ob die auf der Unterseite des Gerats
angegebene Spannung mit der Netzspannung vor Ort
ubereinstimmt.

e Achten Sie darauf, dass |lhre Hande trocken sind, bevor
Sie den Netzstecker in die Streckdose stecken.

e Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der
Steckdose sitzt.

* SchlieBen Sie dieses Gerat niemals uber eine
Zeitschaltuhr an.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ordnungsgemal
zusammengesetzt wurde, bevor Sie den Stecker in die
Steckdose stecken.

* Wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile
beschadigt sind, verwenden Sie das Gerat nicht.

* Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von Philips, einem
von Philips autorisierten Service-Center oder einer
ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um

Gefahrdungen zu vermeiden.
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A Warnung

e Tauschen Sie die Teile des Gerats nicht selbst aus.

e Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet
werden. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

* Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie bei der Verwendung beaufsichtigt
wurden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch des
Gerats erhalten und die Gefahren verstanden haben.

e Erlauben Sie Kindern zu ihrem Schutz nicht, mit dem
Gerat zu spielen.

* Um Unfalle zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat
nicht, wenn es in irgendeiner Weise beschadigt ist.

* Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
zusammensetzen, auseinandernehmen oder reinigen.

* Schalten Sie das Gerat aus, und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile austauschen
oder Teile anfassen, die sich bei Gebrauch bewegen.
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A\ Vorsicht

* Bauen Sie das Gerat vor der erstmaligen Verwendung

auseinander, und waschen Sie das Zubehor grindlich
(siehe Abschnitt "Auseinanderbauen und Reinigen vor
der ersten Verwendung").

Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht auf instabilen oder
ungeraden Oberflachen.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose,
bevor die Verarbeitung abgeschlossen ist.VWenn Sie die
Verarbeitung anhalten mussen, ziehen Sie das Netzkabel

aus der Steckdose, bevor Sie weitere Vorgange ausfiihren.

Um die Lebensdauer des Gerats zu maximieren,
empfehlen wir eine kontinuierliche Arbeitszeit von
weniger als 45 Minuten. Sie konnen das Gerat nach einer
Pause von 15 Minuten erneut starten.

Wenn Sie das Gerat ununterbrochen verwenden
mochten, reinigen Sie den Formaufsatz nach jeder

Verwendung mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug.

Um die Reinigung zu erleichtern, tauchen Sie den
Formaufsatz nicht direkt in Wasser.

Biegen Sie das Netzkabel nicht mit Gewalt, rei3en Sie
nicht daran, verdrehen und biindeln Sie es nicht, und
legen Sie es nicht unter schwere Gegenstande.

Legen Sie keine Objekte aus Metall oder brennbare
Gegenstande in die Knetkammer.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist.
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A\ Vorsicht

* Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe brennbarer
Gegenstande wie Tischdecken oder Gardinen.

e Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose,
wenn Sie Rauch sehen.

* Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen,
ziehen Sie nicht am Kabel, sondern am Stecker.

* Halten Sie den Netzstecker sauber.
* Stellen Sie keine schweren Objekte auf das Gerat.

* Dieses Gerat wurde als Haushaltskiichengerat
entwickelt.Verwenden Sie es zu keinem anderen Zweck.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.

* Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
und entfernen Sie das Netzkabel, bevor Sie das Gerat
reinigen oder auseinandernehmen.

* Tauchen Sie die Hauptgerateeinheit nicht in Wasser.

* Bewahren Sie das Gerat nach der Verwendung an einem
trockenen und gut belufteten Ort auf.

* Um einen Kurzschluss oder einen elektrischen Schlag
zu vermeiden, schitten Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in den Sicherheitsschalter.

* Reinigen Sie das Gerat oder das Zubehor nicht in einer
Geschirrspulmaschine.

EMF

Dieses Philips Gerdt erfiillt sémtliche Normen und Regelungen bezlglich der Exposition in
elektromagnetischen Feldern.
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Uberblick

Deckel der Knetkammer Knethaken
Knetkammer

.

Scheibenhalter

Vorderseite

Hebel des
Sicherheitsschalters
fur Scheibenhalter

Formaufsatze

Regler an

der vorderen

Abdeckung

J
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Abkiirzungen Programmtaste —Wahlen Sie das Programm nur fiir

g = Gramm die Ausgabe von Nudeln O oder das automatische

~ = Ungefdhr Programm ©).

ml = Milliliter
Portionstaste —Wiahlen Sie U]\ fiir die Herstellung

mm = Millimeter von ~300 g, 1 - 2 Portionen oder [ fiir ~600 g,

kg = Kilogramm 3 - 4 Portionen frische Nudeln aus.

"= Zoll

Ein-/ Programm- Portions-  Start-/
Ausschalter  taste  Bildschirm taste Pausetaste

—_— @I .
Lo | ) > | —
&)

Bedienfeldanzeige

Netzkabel %N

Offnung fur
Sicherheitsschalter am
Deckel der Knetkammer

Sicherheitsschalter fiir \/
Scheibenhalter

Hauptgerdt

Aufbewahrungsbehdlter
fir Formaufsétze

J
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Auseinanderbauen

und Reinigen vor der
ersten Verwendung

Wichtig!

* Bevor Sie das Gerit zum ersten Mal verwenden, entfernen und entsorgen Sie das
gesamte Verpackungsmaterial und/oder Werbeaufkleber entsprechend.

* Entnehmen Sie die Teile und das Zubehor, waschen Sie alle Teile, und trocknen Sie
sie sorgfaltig ab (siehe Abschnitt "Reinigen").

* Splilen Sie die Hauptgeriteeinheit nicht mit VWasser ab, und tauchen Sie sie nicht
in Wasser.

* Verwenden Sie keine Scheuerschwimme oder dhnliche Reinigungswerkzeuge, da
diese die Kunststoffoberflache zerkratzen und Einfluss auf die Lebensdauer des
iso der Pastamaker haben.

* Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

1  Entfernen Sie den Knetkammerdeckel vom
Gerit.

2 Losen Sie die Kontrollreglern an der vorderen
Abdeckung.

Hinweis:
* Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim
Entfernen besonders vorsichtig.
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3 Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter; den
Knethaken und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander:

-3“:

> O
6
4 Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, und trocknen Sie sie ab.

3 O
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Zusammenbau Befolgen Sie die Schritte im Anschluss zum
Zusammenbau des iso der Pastamaker.

Wichtig!

* Vergewissern Sie sich, dass Sie wiahrend des Zusammenbaus die Regler an der
vorderen Abdeckung befestigen.

* Das Gerit darf nicht an die Stromversorgung angeschlossen sein, wenn Sie es
zusammenbauen.

1  Schieben Sie die Knetkammer in das Gerét.

2 Richten Sie den Knethaken an der Offnung in
der Hauptgeriteeinheit aus. Schieben Sie den
Knethaken ganz in die Hauptgeréteeinheit ein.

3 Bringen Sie den Scheibenhalter am Gerét an.
@ Sicherheitsschalter fiir Scheibenhalter

@ Hebel des Sicherheitsschalters fiir
Scheibenhalter

Hinweis:

 Vergewissern Sie sich, dass der
Sicherheitsschalter @ und der Hebel des
Sicherheitsschalters @ wie in der Abbildung
rechts eingestellt sind.
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Setzen Sie den Formaufsatz auf den Scheibenhalter @ , und vergewissern Sie sich,

dass er fest auf dem Scheibenhalter @ fixiert ist.

Hinweis:

¢ Achten Sie darauf, dass
die innere Offnung des
Formaufsatzes und der
Scheibenhalter richtig
eingepasst sind.

Bringen Sie die vordere Abdeckung an der

Hauptgerdteeinheit an.

@ Hebel des Sicherheitsschalters fiir
Scheibenhalter

Hinweis:

* Stellen Sie vorVerwendung des Geridts sicher, dass
die vordere Abdeckung gut befestigt ist.

* Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim
Einbau besonders vorsichtig.

Befestigen Sie die Kontrollregler der vorderen
Abdeckung.

Hinweis:

* Wenn die vordere Abdeckung des Formaufsatzes
nicht ordnungsgemdf} zusammengebaut ist,
verhindert der Sicherheitsschalter das Funktionieren
des Gerits.

SchlieBen Sie den Deckel der Knetkammer
ordnungsgema.

Hinweis:

* Wenn die Knetkammer nicht richtig eingesetzt ist,
verhindert der Sicherheitsschalter das Funktionieren
des Gerits.
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Verwendung des

iso Pastamaker

Wichtig!

Sie sollten unbedingt die richtige Reihenfolge einhalten, wenn Sie Mehl und Wasser
in die Knetkammer geben. Geben Sie zunachst das Mehl in die Knetkammer, und
setzen Sie dann die Abdeckung der Knetkammer auf die Kammer. Starten Sie

den Pastamaker, und fiillen Sie dann langsam Wasser liber die gesamte Lange der
Offnung der Abdeckung ein.

Geben Sie niemals zu viele Zutaten in den Pastamaker. Dies wiirde das Gerit
beschidigen. Die maximale Menge an Mehl pro Teigfiillung ist 500 g.

Geben Sie keine Zutaten in den Pastamaker, die 60 °C oder warmer sind und
setzen Sie den Pastamaker auch keinen Umgebungstemperaturen von 60 °C oder
mehr aus, z. B. beim Sterilisieren durch Hitze. Dies wiirde das Gerat deformieren.
Geben Sie niemals Wasser in die Knetkammer, bevor Sie den Kammerdeckel

auf die Kammer setzen. Geben Sie keine Fliissigkeiten in die Offnung des
Sicherheitsschalters.

Schiitten Sie kein Wasser in die Knetkammer, bevor Sie den Pastamaker
einschalten. Folgen Sie den Anweisungen sorgfiltig, damit Sie lhre hausgemachten
Nudeln genieBen konnen.

Vorbereiten der Zutaten

Messen Sie einen Becher Mehl ab. Entfernen Sie
Uberschissiges Mehl vom Becherrand mit dem
im Lieferumfang enthaltenen flachen
Reinigungswerkzeug. Ein Becher entspricht 1 - 2
Portionen.

Hinweis:

 Schitteln Sie den Mehlbecher nicht bzw. klopfen Sie
nicht dagegen, um Uberschissiges Mehl zu entfernen.
Dies hat Einfluss auf das Gewicht des Mehls.

Sie kénnen auch eine Kiichenwaage zum Wiegen
des Mehls verwenden. Beispiel: ~250 g Mehl
ergeben ca. 1 - 2 Portionen; ~500 g Mehl
ergeben ca. 3 - 4 Portionen frische Nudeln.
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2 Entfernen Sie den Kammerdeckel.

3 Geben Sie das Mehl in die Kammer.Wenn Sie 3
- 4 Portionen herstellen mochten, fligen Sie
einen zweiten Becher Mehl hinzu, da Sie dann
insgesamt zwei Becher (~500 g) Mehl benétigen.

4 SchlieBen Sie den Deckel der Knetkammer
ordnungsgemaf.

Hinweis:

e Setzen Sie zunachst die zwei Haken in das Gerat
ein @ und schlieBen Sie dann den Deckel der
Hauptgeriteeinheit @ .

Das Gerét funktioniert nicht, wenn der
Kammerdeckel nicht ordnungsgemal3 geschlossen
ist. Wahrend der Nudelzubereitung hort das
Geréat automatisch auf zu arbeiten, falls sich der
Kammerdeckel lockert.

5 Ziehen Sie die "Rezepttabelle zur
Nudelherstellung" zurate, um die erforderliche
Menge an Wasser zu ermitteln.

Hinweis:

¢ Schitten Sie kein Wasser in die Knetkammer, bevor
Sie den Pastamaker einschalten.

* Es gibt zwei Markierungen fir die Wassermenge
auf dem mitgelieferten Wasserbehdlter: Eine ist fir
die Zubereitung normaler Nudeln vorgesehen, die andere flr Eiernudeln und die
Zubereitung anderer Nudeln mit besonderem Geschmack.
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Rezepttabelle fiir die Nudelzubereitung

Weitere Informationen finden Sie unter www.philips.com/kitchen.

Tabelle fiir das Verhaltnis zwischen Mehl und Wasser

2 Becher Mehl

Erforderliche

Menge der

Normale Nudeln Eiernudeln
Mehl Wascer Mischung aus Xjr:zgtzjjt Ergebnis
(Markierung) Wasser und Ei
(Markierung)
~300 g frische
Nudeln
Dies reicht
m aus fur eine
Erforderliche 10 Minuten | Hauptmahlzeit fur
1 Becher Mehl | ~ Erforderliche Menge der 1 -2 Personen
(=250 g) Menge Wasser Mischung aus oder als Beilage
fur einen Becher | \wasser und i fur fir4-6
Mehl (~90 M) | einen Becher Mehl Personen.
(~95 ml)
~ 600 g frische
Nudeln
Dies reicht
m aus fur eine
Erforderliche | 15 Minuten | Hauptmahlzeit fiir

3 -4 Personen

(~500 g) Menge Wasser fir |  Mischung aus oder als Beilage
zwei Becher Mehl | Wasser und Ei fur fir8 - 10
(~180 ml) zwei Becher Mehl Personen.
(~190 ml)
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Wichtig!

* Die Nudelrezepte in der Bedienungsanleitung und im Rezeptbuch wurden
auf ein erfolgreiches Gelingen gepriift. Wenn Sie mit anderen Nudelrezepten
experimentieren oder diese verwenden, miissen das Mehl- und das Wasser-/
Ei-Verhaltnis an das Mehl- und Wasserverhiltnis angepasst werden, das fiir den
Pastamaker angegeben ist. Der Pastamaker funktioniert nicht ordnungsgemaB,
wenn diese neuen Rezepte nicht entsprechend angepasst werden.

Hinweis:

Um die Qualitdt der Nudeln zu gewéhrleisten, verwenden Sie Mehl mit Gluten fir
die Herstellung der Nudeln. Halten Sie sich an das empfohlene Mengenverhiltnis
fir die Zutaten.

Saisonale Unterschiede und die Verwendung von Zutaten aus unterschiedlichen
Regionen kénnen Einfluss auf das Verhltnis von Mehl zu Wasser haben. Sie kénnen
die Mengen basierend auf dem empfohlenen Anteil anpassen.

Wenn Sie Eier- oder Gemusenudeln herstellen, sollten Sie die Eimischung oder
den Gemusesaft vor dem Einfiillen in die Kammer unbedingt gleichmaBig mit dem
Wasser vermischen. Sie soliten nur Zutaten in flissiger Form hinzufigen.

Im Rezeptbuch finden Sie weitere Variationen fir Nudelrezepte und viele késtliche
neue Rezepte zum Ausprobieren.
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Auswahl des Programms zur Nudelherstellung

e . A
Wichtig!

* Wihlen Sie das Programm zur Ausgabe des Teiges erst dann aus, wenn das
Kneten abgeschlossen ist. Anderenfalls wird der Pastamaker beschadigt und die
Lebensdauer herabgesetzt.

» Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bevor die Verarbeitung
abgeschlossen ist.WWenn Sie die Verarbeitung angehalten haben, driicken Sie den
Ein-/Ausschalter (), um den Pastamaker auszuschalten, und trennen Sie dann das
Netzkabel von der Steckdose, bevor Sie andere Vorginge ausfiihren.

* Um die Lebensdauer des Gerits zu maximieren, empfehlen wir eine
kontinuierliche Arbeitszeit von weniger als 45 Minuten. Sie konnen das Gerat
nach einer Pause von 15 Minuten erneut starten.

* Wenn Sie das Gerat ununterbrochen verwenden mochten, reinigen Sie
den Formaufsatz nach jeder Nudelzubereitung mit dem mitgelieferten
Reinigungswerkzeug. Um das Reinigen zu erleichtern, tauchen Sie den Formaufsatz
nicht direkt in Wasser.

\ J

1 SchlieBen Sie das Netzkabel an eine beliebige
Wechselstromsteckdose mit 220 - 240V an. Der
Pastamaker gibt ein einmaliges Gerdusch ab, und
alle Anzeigen blinken einmal. Dricken Sie zum
Einschalten des Pastamakers den Ein-/
Ausschalter (©).

2 Drucken Sie basierend auf der Menge an Mehl
die Portionstaste @), um T\ fur die Herstellung
von ~300 g oder B fur ~600 g frische Nudeln
auszuwdhlen.
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Driicken Sie die Start-/Pausetaste @ um mit der
Verarbeitung zu beginnen. Die Verarbeitungszeit

beginnt damit, herunterzuzihlen. ﬁ oz
Hinweis: gy | — ‘

* StandardmaBig ist das Programm auf den —
automatischen Modus eingestellt. Sollte dies nicht der @
Fall sein, driicken Sie die Programmtaste ®), um eine
erneute Auswahl zu treffen.

Wenn der Knetvorgang beginnt, schiitten Sie
langsam das Wasser oder die Mischung aus
Wasser und Ei Uber die gesamte Lange der
Offnung im Deckel in die Kammer.

Hinweis:

* Wihrend derTeig geknetet wird, geben Sie
keine anderen Zutaten hinzu, nachdem Sie das
Wasser hinzugefigt haben. Dies wirde sich auf die
Konsistenz der Nudeln auswirken.

Der Nudelteig wird nach einigen Minuten

langsam ausgegeben. Stellen Sie einen Behdlter

direkt unter die Ausgabedffnung. Schneiden Sie

die Nudeln mit dem mitgelieferten

Reinigungswerkzeug in die gewinschte Lange.

Hinweis:

* Wenn Sie wéhrend der Ausgabe der Nudeln
bemerken, dass das Programm nicht auf den
automatischen Modus eingestellt ist, driicken Sie die
Start-/Pausetaste (n), um das Programm anzuhalten. Driicken Sie dann den Ein-/
Ausschalter (@), und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Nach dem Reinigen
der Formaufsitze kénnen Sie den Vorgang erneut starten.

* Wenn das Verhdltnis von Flussigkeit und Mehl nicht stimmt, kénnen die Nudeln
nicht ausgegeben werden. Bereiten Sie in diesem Fall die Zutaten erneut zu.

* Bewegen Sie das Reinigungswerkzeug nach unten, um die Nudeln zu schneiden.

Wenn die Nudelzubereitung abgeschlossen ist und Sie sehen, dass etwas Teig in der
Kammer verblieben ist, kdnnen Sie die Taste nur zur Ausgabe Q’) © und anschlieBend
die Start-/Pausetaste () @ driicken, um den Teig auszugeben.

Hinweis:

* Der Abschalt-Timer fir das Programm zur Ausgabe des Teiges betragt drei
Minuten.

* Sie sehen vielleicht einige feine Nudelstrange an der Oberfliche der Nudeln. Das
ist normal.

* Die Kochzeit der Nudeln variiert je nach lhren persénlichen Vorlieben, der
Nudelform und der Anzahl der Portionen.
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Reinigen

Wichtig!
Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, und entfernen Sie das
Netzkabel, bevor Sie das Gerit reinigen oder auseinandernehmen.
Tauchen Sie die Hauptgerateeinheit nicht in Wasser.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, atzenden Reinigungsmittel oder
Scheuermittel (z. B. Reinigungsbenzin, Alkohol, Propanol) zur Reinigung des
Gerdits.

Reinigen Sie das Gerit nach jeder Verwendung, da es anderenfalls moglicherweise
nicht richtig funktioniert.

Wenden Sie besondere Sorgfalt beim Reinigen des Gerits an, damit Sie sich nicht
an scharfen Kanten schneiden.

Driicken Sie den Ein-/Ausschalter (@), um den
Pastamaker auszuschalten, und trennen Sie den
Netzstecker dann von der Steckdose.

Entfernen Sie den Kammerdeckel vom Gerét.
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Losen Sie die Kontrollregler an der vorderen
Abdeckung.

Hinweis:
* Die vordere Abdeckung ist schwer. Seien Sie beim
Entfernen besonders vorsichtig.

Bauen Sie die vordere Abdeckung, den Formaufsatz, den Scheibenhalter, den
Knethaken und die Knetkammer in dieser Reihenfolge auseinander.

(5 ]
- o
(3
> 9

Entfernen Sie mit einem.trockenen Tuch
Mehlriickstande in der Offnung @ fiir den
Knethaken.

Reinigen Sie den Formaufsatz mit dem

mitgelieferten Reinigungswerkzeug, um

Teigriickstinde zu entfernen. Anschlief3end

kénnen Sie ihn mit Wasser saubern.

Tipp:

* Legen Sie die Formaufsétze fir Spaghetti und Fettuccine fir zwei Stunden in das
Gefrierfach. Entfernen Sie dann mithilfe des entsprechenden Reinigungswerkzeugs
den Teig aus den Léchern.

_®
O3+

[
_—
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70

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile.

Sdubern Sie die Hauptgerdteeinheit, das
Bedienfeld und das AuBere des Pastamakers mit
einem trockenen Tuch.

Bewahren Sie den Pastamaker nach derVerwendung an
einem trockenen, gut bellifteten Ort auf.

Hinweis:

* Nach dem Reinigen sollten Sie sich vergewissern, dass der Formaufsatz ganz
trocken ist, bevor Sie ihn aufrdumen. Bauen Sie den Pastamaker fir die ndchste
Verwendung wieder zusammen.

Aufbewahren der Formaufsatze und Reinigungswerkzeuge

Stecken Sie den Formaufsatz @ und das Reinigungswerkzeug @ zusammen. Legen
Sie @ und @ in den Aufbewahrungsbehélter:Verschieben Sie den Schieberegler @
zum Sichern der Formaufsitze und Reinigungswerkzeuge.

Stellen Sie sicher, dass die Reinigungswerkzeuge und Formaufsétze trocken sind,
bevor Sie sie im Aufbewahrungsbehdlter verstauen.

o o
=1 B »
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch lhres
Gerits auftreten konnen.Wenn Sie das Problem anhand der folgenden Informationen
nicht 16sen kénnen, besuchen Sie www.philips.com/support.

Die Anzeigen leuchten nicht.

¢ Der Netzstecker ist nicht ordnungsgemaB angeschlossen.
Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker ordnungsgemaB angeschlossen ist und die Steckdose funktioniert.

* Der Ein-/Ausschalter wurde nicht gedriickt.
Driicken Sie den Ein-/Ausschalter .

Nachdem Sie die Start-/Pausetaste () gedriickt haben, gibt das Gert ein Gerausch
aus, funktioniert jedoch nicht.

¢ Die Knetkammer wurde falsch zusammengebaut.
Der Formaufsatz oder die vordere Abdeckung wurde falsch zusammengebaut.
Stellen Sie sicher, dass Sie den Anweisungen in der Bedienungsanleitung folgen, um alle Teile richtig
zusammenzubauen.

* Die gewiinschte Anzahl an Portionen wurde nicht ausgewahlt.
Stellen Sie sicher; dass Sie die Anzahl an Portionen ausgewdhlt haben, bevor Sie die Start-/Pausetaste
driicken.

Der Sicherheitsschalter wurde ausgelost, und das Gerit hat plotzlich wahrend der
Verarbeitung angehalten oder neu gestartet.

* Der Regler an der vorderen Abdeckung ist locker.
Stellen Sie sicher; dass die vordere Abdeckung sicher zusammengesetzt ist.

« Es sind zu viele Zutaten im Pastamaker.
Die maximale Menge an Mehl pro Teigflllung ist 500 g.Wenn mehr als 500 g hinzugefligt werden,
reduzieren Sie die Mehlmenge vor der ndchsten Fllung.

Das Gerit hilt wahrend der Verarbeitung an. Es wird kein Alarm ausgegeben, und
das Gerat blinkt nicht.

* Der Pastamaker ist aufgrund zu langer kontinuierlicher Betriebszeit zu heif3 geworden.
Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung, und lassen Sie es abkihlen. Um die Lebensdauer des
Gerdts zu maximieren, sollte die kontinuierliche Betriebszeit weniger als 45 Minuten betragen. Sie kénnen
das Gerdt nach einer Pause von 15 Minuten erneut starten.
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Das Gerit hilt wahrend der Verarbeitung an, anschlieBend blinken die Anzeigen
schnell, und es wird ein Alarmton ausgegeben.

¢ Der Knethaken ist moglicherweise durch Fremdkorper blockiert.
Der Teig ist moglicherweise zu trocken.
Das falsche Programm wurde ausgewihlt.
Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, reinigen Sie den Pastamaker, und folgen Sie den
Anweisungen in der Bedienungsanleitung, um die Nudelzubereitung erneut zu starten.

Es ist zu viel Teig in der Knetkammer verblieben.

¢ Das Mehl war entweder vor der Verwendung Feuchtigkeit ausgesetzt, oder der Teig ist zu nass.
Lagern Sie das Mehl trocken. Folgen Sie den Anweisungen in der Bedienungsanleitung, um die
Nudelzubereitung erneut zu starten.

* Die Knetkammer, der Knethaken und der Formaufsatz wurden vor der Verwendung nicht ordentlich
gereinigt.
Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass alle Teile sauber sind.

¢ Der Knethaken oder die Knetkammer ist noch feucht.
Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass alle Teile ganz trocken sind.

¢ Wasser wurde nicht in der richtigen Reihenfolge hinzugefiigt.
Die Art von Mehl ist nicht geeignet.
Es wurde eine falsche Anzahl an Portionen ausgewahlt.
Folgen Sie den Anweisungen in der Bedienungsanleitung, um Nudeln herzustellen.

Eine kleine Menge Wasser lauft aus der Maschine aus.

* Wasser wird hinzugefiigt, bevor das Programm startet.
Folgen Sie den Anweisungen in der Bedienungsanleitung, um Wasser direkt nach dem Start des
Programms hinzuzufligen.

Der Knethaken befindet sich im Leerlauf, und es kommen keine Nudeln aus der
Maschine.

« Das Verhiltnis von Mehl und Wasser ist falsch.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und entfernen Sie den Teig. Reinigen Sie den Pastamaker;
messen Sie die Zutaten erneut ab, und folgen Sie den Anweisungen in der Bedienungsanleitung erneut,
um die Nudelzubereitung erneut zu starten.
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Produktinformationen

Modell HR2355/09
Motorleistung 200 W
Nennspannung AC 220 - 240V (50 Hz)
Abmessungen (L x B x H) 215 mm x 343 mm x 300 mm
(85" x13,5" x 11,8"
Gewicht 6,9 kg/ 15,2 b

* Informationen zu Nennspannung und Frequenz finden Sie auf dem Typenschild am Produkt. Die
Produktinformationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.

Recycling

- Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem normalen Hausmdill
entsorgt werden kann (2012/19/EU).

- Befolgen Sie die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen und elektronischen Produkten. Eine ordnungsgemale Entsorgung
hilft, negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Garantie und

Kundendienst

Besuchen Sie bei Problemen, fir Service oder Informationen www.philips.com/support,
oder wenden Sie sich an das Philips Service-Center in lhrem Land.
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XuyxapnTnpla yia Tnv ayopd oag kai kahwoopicare on Philips!

lMa va emweeAndeite mAMpwg amd v umooTnpLEn Tou mpoodepel n Philips,
dnAwoTe To TPoidv cag oTn dieubuvon www.philips.com/welcome.

AlaBacTe TPooeKTIKA AUTO TO £YXELPISIO XPTONG TPV TNV £YKATACTACT KAl TN
xpnon Tg povadag. Pula&te To yia peAovTIkn avadopa.

Mepiexopeva

cuokeuaociag

Kupia povada

Aiokol Epyaheia
oxnuarog Kkabapiopou

Aalavia/ \ Xpno 1}10'1Ton']c-rs
NTapmAvyk (C To emimedo
epyaheio

kabapiopol

@)

XpnolpotomoTe

Eyxelpidio xpnong BifAio ocuvraywv Méveg % To emimedo
& epyaleio

kabapiopou

Juvappoloynuéva _—~

A —

):rrayys':n Karta ™mv
ayopd Tng

PeTouToiVL FT)
&+
%%

DdNitZavi akevpt dNtLavt vepod

=/

=

@ Emimedo epyaleio
kabaplopou
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Meplexopeva

Meplexopeva cUOKEUAoiag ....c.euenvenenen.
INHAVTIKO! ot
EMOKOTNON weiviniiiiiiii

AtroouvappoAoynon kat kabaplopog mpiv
amo TNV TPWTN XPNOT]  cerererrrrnnnnnnnn.

ZUVAPHONOYTION  enenenenenininininenenenenens
Xprjon Tou TTapackeuacTr] JUHAPIKWV

KaBdapiopa  .ooovviiii
AvTipeTwoN TPOBANHATWY  ..evvninenenen.
MAnpodopicg TPOIOVTOG ...euvnvneninnenen.

AVAKUKAWOT] .t

Eyyunon kat
ETTIOKEUT]  teteeeeeeeeeeeeee et eeeeeaeaeaeaanns

EANnvika
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2npavTiko!

* AlafaoTe auTto To £yXeLpidlo XPTIONG TTPOCEKTIKA
TTPLV XPNOLUOTIOINCETE T1 CUOKeUT Kal puhadte To yia
peMovTikn avadopa.

-

A\ Mpoeidomoinon

* [MpoTou cuvdeoeTe TN cuokeun otny mpila,
BeBaiwBeite OTL 1) TAoT TTOU avaypadeTal OTO KATW
MEPOG TNG OUOKEUNG AVTIOTOLXEL OTNV TOTILKT TAOT
peUNaToG.

* BeBawwbeite 0TI Ta X€pla oag eival oTeyva poTou
TommoBeTr)oeTe To BUopa TnVv Tpila.

* BefaiwBeite 611 To Buopa eival cwoTa TomobeTnéEVO
otnv mpila.

* Mnv cuvd¢eeTe TOTE AUTH| T) CUOKEUT O€
XPOVOdILaKkoTT.

. I'Iplv EIO'O.YO.YSTE To BUopa otnv mpila, BsBalweelTs
OTL 1| CUOKEUT| £X€L ouvappoloynOei cwoTa.

* Mnv xpnolpotmoleite T) cuckeun av To kaAhwdlio
Tpododoaoiag, To $ig 1) AAa HEPTN TNG CUCKEUNG €ival
$Oappéva.

* Av To kaAwdlo Tpododoaciag urooTel TnuLa, TPETEL
va avTikatacTabei amo Tn Philips, amod éva kévrpo
emokeuwv e€ouctodoTnuévo amo Tn Philips 1) amo
e€loou e€e1dikeupeva atopa, Tpog amoduyn Kivduvou.

* Mnv avTtikabioTare povol cag Ta e€apTrpara g
OUCKEUT|G.
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A\ Mposidomoinon

* AuTr) 1 cuokeur) dev TIPETTEL va XpnolloTroleital amod
madia. KpatnoTe Tn cuokeur) kat To kaAwdlo TG
Hakpla amo maidia.

. AUTT] 1| CUOKEU |JTI'Op€l va xpnclporromea amo
aropa e neptoptcpsvsg cwpaTlKeg, alcenmptsg M
61(1vonTu<£g IKQVOTNTEG 1) ATTO ClTO|J(1 XwpIg €|JTI'£lplO.
Kat vacn Ke TNV Trpourroescn OTL TN xpnolpowmouv
UTTO EMLTT)PNOT) 1] OTL exouv AaPet o&wteg OXETIKA
ME TNV acdalr) TnG Xpron kal katavoouv Toug
EVEXONEVOUG KIVOUVOUG.

* [Na Tnv acdalela Toug, unv emTpeTeTE oTA TAIdLA va
mailouv pe T CUOKEUN.

* [Na Tnv amoduyr aTuxnULATWV, UNV XPNOLLOTOLEITE
TN CUCKEUT] av £XelL UTTOoTel {nLd yla otTolovdnmoTe
A\oyo.

* Na amoouvdeeTe TAvTa Tn CUCKEUT) ATTO TNV
Tpododooia 6Tav Tnv adrvete apulakTn, kabwg Kat
TPLV TT) GUVAPHOASGYTOT), TNV ATTOCUVAPHOAOYNoN N
Tov kabaplopd TnG.

* [pwv aAAa&eTe e€apTrpara 1 TANOLACETE KIVOUMEVA
MEPT) TNG CUCKEUNG, ATTEVEPYOTIOINOTE T1) Kal
amoouvdeoTe TNV amo Tnv Tpododoaia.

J
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A Npooox

* [pwv amd TV MPwWTN XPNOT) TNG CUCKEUT|G,
armoouvappoloynoTe kal TAUVETE oxoAaoTika
Ta e€apTnpara (avatpe€Te oTNV EvOTNTA
"Amocuvappoloynon kal kabaplopdg TpLy amo TNy
TpWwTN XPNon").

* AuTr n cuokeur) TpoopileTal yia OIKIAKT XPron Hovo.

* Mnv XPNOLUOTIOLEITE QUTNV TN CUCKEUT) O€ aoTadn 1
avwpain emavela.

* Mnv amoouvdeeTe To kalwdlo Tpododoaoiag
TpoTou ohokAnpwbei n eme&epyacia. Av TpeTel va
oTaparnoeTe TNV emeepyaoia, amoouvdECTE To
kaAwdlo Tpododoaciag TpLv amo TNV ekTeAeotn aAAng
epyaoiag.

* MNa v kaAUTepn TTpooTacia Tng CUCKEUNG,
OUVIOTOUE va Pnv AEIToupyei cuvexopeva yia
TeplocoTePO amod 45 Aemrra. Mmopeirte va EekivrioeTe
va xpnolpotoleite Eava Tn cuokeun peta amo 15
AemrTa.

* Av OKOTTEUETE Va XPNOIUOTIOLEITE CUVEXWG TN
ouokeur), va kabapileTe To dioko OXNUATOG [iE TO
Tapexopevo epyaleio kabaplopou PeTa amo kabe
xpnon. Na peyalttepn gukolia oTov kabaplopo, unv
pouAlaleTe To dioko oxnuartog ameubeiag peca oTo
VEPO.

* Mnv kaumrtete pe Suvaun To kahwdio Tpododooiag,
MNV To Tpafarte, unv To oTpifeTe, unv To TUAYETE Kal
MnV TommoBeTeiTe TAVW Tou Bapla avTikeipeva.

* Mnv TomroBeTeiTe peTalika 1 eldAekTa avTikeipeva
MEoa oTo doxelo avapelgng.

* Na amoouvdeeTe TN cuokeur| oTav dev TNV
XPTOLHOTIOLEITE.

\
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A Npooox

* Mnv XpP1OLUOTIOLEITE TT) CUOKEUT) KOVTA o€ eUdAekTa
AVTIKEIPEVA, OTTWG TPaTTeCoLAavTnAQ 1| KOUPTIVEG.

* 2TNV TEPITTWOT) TTOU EVTOTIIOETE KATIVO, ATTOCUVOEDTE
apeowg To kahwdlo Tpododoaoiag.

* ['la va amoouvdeoeTe To kKaAwdlo Tpododoaiag, unv
Tpafare To kahwdio. MNMpetel va maverte To fucpa.

* Na diatnpeite To Buopa Tpododooiag kabapod.

* Mnv TomoBeTeiTe Papla avTikeipeva TAvW oTN
OUOKEUT).

* AuTr) n cuokeur) £xel oxedlaoTel WG oLKLaKT) CUOKEUN
kouCivag. Mnv Tnv xpnolgoTroleiTe yia omolovdnmoTeE
alo okoTo

* Mnyv petakiveite TN cuokeur oTav BpiokeTal o
AeiToupyia.

* AmoouvdeoTe To Buopa amo Ty Tpila kat apaipecTe
To kaAlwdlo Tpododoaciag mpoTol kabapiceTe 1
QTTOCUVAPHOAOYT|OETE AUTT) TT) CUCKEUT).

* Mnv BubBileTe TV kUpla povada o vepod.

* TommoBeTr)OTE T1) CUCKEUT) OE OTEYVO Kal Kahd
aeplfOPEVO XWPO HETA TN XPNOT).

* ['la va pnv mpokAnOsi BpaxukiukAwpa 1 nhekTpomAnéia,
MNV piXVETE vEPO 1) ANAa Uypa peca oTo dlakoTrTn
acdaleiac.

* Mnv kaBapileTte To unxavnua n Ta efapTnuara oTo
TAUVTTPLO TTLATWV.

EMF

H ouykekpipévn ouokeur) Tng Philips cuppopdwveTal pe 0Aa Ta loylovta mpodTuTa
KAl TOUG KQVOVIOHOUG OXETIKA [E TNV €KBeon oe NAeKTpopayvnTika media.
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[Npoooyn

Karrdrt Noxeio  Avadeutripag MoxAoG diakdrm - Ajokol Kouprma
6QXELOU avapetEng 90¢O)\,£LGQ oxnHarog Tipdooyng
avapeigng Baong Siokou
\ J
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Zuvropoypagdieg Koupm npoypappa‘rog sm)\£§Ts TO ﬂpoypap.pa

YP. = Ypappapia povo eEwbnong @ 1 To autéparo mpdypappa O).

~ = mepimou Koupri pepidwv - emiéEre U yia va

ml = xi\looToNTpa mapackeudcete ~ 300 yp., 1-2 pepideg, 1) T yia va

MM = Y IMOOTOUETPA napacksvudcz-:'re ~ 600 yp., 3-4 pepideg ppeokwv

- Cupapikwy.

kg = yxAOypappa

in = ivtoeg '
Koupri Koupri

evepyorroinong/ Kouprri OB6vn  Koupri évap&ng/

arTevepYoTTOiNoNG mpoypduuaTog evdeifewy uepidwy Tavong

OB6vn mivaka

1@ EB Ba @
>R

eNEYYOU

KaAwdio
Tpododoaoiag % ﬁ

Orm) diakomm

aodaleiag oTo Karmaxt

doxelou avapelEng

Alakommg aodaleiag

Baong diokou

Kupla povada

Xwpog arobrikeuong

Olokwv oxnuaTog

EANgvika
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AmocuvappoAoynon

kal kabaplopog TPV
amé TV TPWTN XPNon

2NMavTiko!

* lMpoTou ypnoiuoToIoeTe T CUCKEUT] Yla TTPWTN $opd, apalpecTe Kal
amoppidTe pe acpaleia kabe uMkd cuokeuaoiag 1) /kal SlapnUIOTIKEG ETIKETEG.

* Bydhte 6Aa Ta pépn kar Ta efapTripara, TAUVETE KAl OTEYVWOTE Ta OXOAAOTIKA
(avatpete oty evotnTa "Kabapiopog”).

* Mnv xpnolpotroleite vepod yia To EEMAUpa Kat pnv pouAlaleTe Tnv Kupla
povada.

* Mnv xpnolpotoleite cuppativa odpouyyapdkia 1 Tapopola kabaploTika,
kabwg auta Ba ypatcouvicouv Tnv TAAoTIKT embavela Kkat Oa emmpeacouy T
Siapkela Twrg Tou TapackeuaoTr| JUUApPLKWV.

* AuTn 1 cuokeur TTpoopileTal yia olKlakr Xpron Hovo.

1 AdalpéoTte To Karmakt Tou doxeiou avapeléng
artod TN CUOKEUT).

2 ZeodiEte Ta KouuTd EAEYXOU TTPOCOYNG.

Xnpeiwon:
* H mpoooyn eival Bapid. Na eioTe 181aitepa
TIPOCEKTIKOL KaTd TNV adaipeor| .
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3 AmoouvappoloynoTe Tv pdooln, To Sioko oxrarog, T Baon diokou
OXNATOG, TOV avadeutpa Kal To doxEio AVANELENG, [E T OUYKEKPLUEVT OElpd.

- '3

4 KaBapiore 6Aa Ta arooridpeva e£apThUara Kar okouTTioTe Ta yid va

OTEYVWOOUV.
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AkoloubnoTe Ta mapakaTtw Pripara

ZUVQP |J.O)\(')YT'| on ouvappoAdynong yia va TomofeTroeTe
Tov mapackeuacTr] JUPapIKwy.

2NUavTIKo!

* BePaiwbeite 6TL £xeTe odifel Ta KOUpTA TTPOCOYNG KATA TN CuVappoAdynon.

* BePfaiwbeite 611 1) cuokeur| dev eival cuvdedepévn oy Tpila kata T
ouvappoldynon Te.

1 Tl€ore 1o doyeio avapelEng péoa om
OUOKEUN.

2 XrpgdTe Tov avadeuTrpa TIpOG ThV OTTr) OThV
KUpta povada. Eloaydyete Tov avadeutpa
oTnV KUpla fovdada HEXPL TO TEPHA.

3 Xuvdeore T Baon diokou oTn CUCKEUN.

@ Aiaxdme acdakeiac Baong diokou

@ Moy\og diaxdmm achaleiag Baong diokou

Inueiwon:

* BeBaiwbeite 611 0 Slakdémg achareiac @
Kal o HoXAGG SlakoTm achaleiac @ Exouv
TommoBeTnBel OTIWG paiveTal oty elkdva orta
oegla.
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TomoBeTroTe To dioko oxruarog ot Baon Siokou @ Kkal BePaiwbeite OTL éxel

oTepewdei yepd ot Baon diokou @ .

Znueiwon:

* BePaiwBeite 611N
E0WTEPIKT) KOINOTNTA
Tou Oiokou oxnaTog
kal n Baon diokou €xouv
TormofeTBel owoTa.

2uvdeaTe TV TIpdooYn oty KUpla povada.

© MoyAoc diakdmm acdhaleiag Baong diokou

2npueiwon:

* [1poToU XpnoLoTToNoETE TN ouoKeun, BeBatwbeite
OTL N TIPdoOYN €XEL OTEPEWBEL YepPA.

* Hmpoooyn eival Bapia. Na eiote 18iaitepa
TIPOOEKTIKOL KATA TN CUVAPHOAOYNOT| TNG.

2 TEPEWOTE TA KOUMTTIA EAEYYOU TTIPOCOYNG.

Znpeiwon:

* Av n mipdooyn 1) o diokog oxrjaTog dev
ouvappoAloynBel owoTd, o dlakommg acdaleiag
Ba eumodioel T AelToupyia TG OUCKEUNG.

KheioTe owoTa To kamdakt Tou doxeiou
avapeténe.

2npeiwon:

* Av TO Kardkl Tou doxeiou avapelEng dev exel
TormoBeTBel owoTa, o dlakormg acpaieiag Ba
€UTTOOIOEL TN AElTOUpPYIA TNG CUCKEUNG.
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Xpnon Tou

TAPACKEUAOT)
Cupapikwv

2NHavTIKO!

DdpovTioTe va MpooBéoeTe alelpl kaL vepd oTo SoXEIo AvApelEng e T
owoTh oclpd. PiETe mpwTa To akelpl péoa oto doxeio avapelEng Kal KaToTy
ToTmoBeTr|OTE TO Katakl oTo doxeio. OeoTe oe AeiToUpyia Tov TAPACKEUACTT)
Cupapikwy Kat KaTtomiy piETe apyd-apyd vepod KATA PNKOG TOU avoiyldTog oTo
KaTaxi.

Mnv TomoBeteite TOTE UTTEPPOAIKT TTOCOTNTA UMKWY GTOV TTAPACKEUACTH
Cupapikwv. AladopeTikd, Oa mpokAnOei {npia otn cuokeun. H peyiom
TocoTNnTa aleuplou TTou pnolpoTroleital yia kabe mapTida eivat 500 yp.

Mnv TotroBeTeite ulika Beppokpaciag 60°C / 140°F kal avw oTov
TapacKkeuaoTr) JUUApPLKWV Kal unyv TomoBeTeiTe Tov TTapackeuaoTr] JUMApPIKWV
oe mepiBaMovTa pe uPnAn Beppokpacia (60°C / 140°F), m.x. oe amooTeipwon
ot unhr) Beppokpacia. Av To KaveTe, Oa TapapopPwbei 1 CUCKeUT).

Mnv pixveTe TTOTE vepd péoa oTo doyeio avapelEng mpoTou TomTobeTroETE TO
kamakt oto doxeio. Mnv pixveTe uypa péca otny ot Tou SlakoTTn achaleiag.
Mnv pixveTe vepo peéca oto Soxeio avapelgng mPoToU EVEPYOTIOICETE TOV
mapaockeuaoTh) Jupapikwv. AkohoubrioTe TPOOEKTIKA TIG 0dNyieg yia va
amolapPaveTe omTika Jupapika.

MpocTolpacia Twv UKWV

MeTprioTe éva yepdTo GAITCAVL alelpL.
AdalpeaTe To aeUpL TTOU TTEPLOCEVEL ATTO TO
X€elhog Tou PALITCaviou pe To TTApeEXOPEVO
emimedo epyaleio kabaplopou. Eva yepdro
dAITCavL looduvayplel pe 1-2 pepidec.

Znpeiwon:

* Mnv avakiveite Kat unv XTutdare 1o GAITCAavL yia
va adalpeceTe TO AAeUpl TTOU TTepLooeUel. AuTO Ba
ETTNEEACEL TO APOG TOU aAeuploU.

MrropeiTe €TTioNG va XENOLLOTIONOETE [ia
Cuyaplda koulivag yla va HETPNOETE TO AAeUpL.
a mapdadetypa, pe ~250 yp. areupt
TapackeudleTe mepitou 1-2 pepideg, evw pe
~500 yp. akeupl Trepimmou 3-4 pepideg dpeokwv
CUMApLKWV.
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2 AdalpéoTe To Kamdxl Tou doyelou.

3 Pi&re To alelpt péoa oto doxeio. Av BéleTe va
mapackeudoeTe 3-4 pepideg, TpoobéaTe akoun
eva GAITCAvL akeUpt, KaBwg Ba xpetaoTeite 2
dAITCavia (~500 yp.) akelpt ouvoAikd.

4 KheioTe owoTd To Karmakt Tou doxeiou.

Inueiwon:

» Eloayayete mpwTta Toug duo yavtloug om
ouokeur) @ Kal KatomMy TECTE TO KATTAKL OV
Kupla povada @ .

* H ouokeur| dev Ba Tebel oe AetToupyia, av To
karrakt Tou doyeiou dev €xel kAeloel owoTa. Kara
™ OlAPKELA TNG TTAPACKEUNG CUHAPLKWY, AV TO
Karrakt Tou doyeiou XaAapwaoel, 1 cuokeur| Ba
OTAUATT|OEL QUTOPATA VA AEITOUPYEL

5 Xpnoworotrote Tov "Mivaka cuvtaywy
Tapackeung CUNApIKWY" Kal HETPNOTE TNV
anatToUpevn TToooTTA VEPOU.

Znpeiwon:

* Mnv pixveTe vepd péoa oto doyelo avapelEng
TIPOTOU EVEPYOTIOINOETE TOV TTAPACKEUACTT
CUPAPIKWV.

* YTIapyouv 2 olddeg evOeiEewy OTO TIAPEXOHEVO
dALTCavt vepou. H pia opada mpoopileTal yia Ty
TIAPAOKEUT) KAVOVIKWV CURAPLKWY Kal 1 aAAn yia
TV TIapackeur|) CUPApLKWyV He auyd 1) e alin yeuon,
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Mivakag cuvTaywv Tapackeung CUPApIkwy

[a meplocoTepeg MANpodopieg, emokedTeite T delBuvon www.philips.com/kitchen.

Mivakag avahoywwv akeuptol/vepou

Kavovika Zupapika pe
Ahelpt Culiapl,m _ae Xpovog EZodog
£p0 Metyua vepou + | emegepyaoiag
(evoelEn) avyou (évoeln)
~ 300 vyp.
dpeoka
Cupapika.
; Autin
I_Iooow]m Mooe™Ta
. VEPOU [MooomTa 10 Aerrra eTTapKel wg
1 d;i;é?w ToU EVAL | efypatog vepol KUPLO YEUHA Yia
(~250 sp-) arapatrmm + auyoU Tou 1-2 aropa n) wg
yaeva eival amapaimm OUVOBEUTIKO
dATCavL yia éva dMTCAvL maro yia 4-6
ahelpt (90 | arevpr (~95 ml) aroua.
ml)
~ 600 vyp.
bpeoka
Cupapika.
Aumin
m ﬂooéTan - MoodTTA
- VEPOU oodm™Ta : ;
2 d))\lT;aVla TTou eivat MelyuaTog vepou 15 hema KU::)T: ?;ZL:C\;“G
areupt arrapai™ + auyou Tou 3.4 dropa n we
(=300 vp.) ya2 elval amapaim™Tn GUVOSEUTIKS
dAITCAvia yia 2 dpAtCavia mdro yia 8-10
akevpt (~180 | aketpt (~190 ml) aropa.
ml)
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2NMavTiko!

* H emruxia Twv cuvtaywv Jupaplkwy Tou TTapéxovTal oTo yXelpidlo xpnong
kat To PBifAio cuvtaywv €xel eAeyxOei. Av TEIPAPATIOTEITE 1) XPTOLLOTIOCETE
aMeg ocuvTayeg Cupapikwy, ol avaloyieg aleuplou kal vepou/auyou Oa
TIPETTEL Va TTpocappooTouV oTig avaloyieg Mtlaviwy aleuplou kal vepou
ou avadepovTal oTig odnyieg Xprong Tou TapackeuacTn fupapikwy. O
TapackeuacTng fupapikwy dev Ba £xel Ta emOuunNTa amoTeAéopaTa Xwpig
TNV avaloyn TPOCappoyT| TNG vEéag ouvtayng.

2npeiwon:

* [a va e€aopalioeTe TN oWOTH TTOLOTNTA TWV CUHAPLKWY, XPNOLLOTIOIOTE
aAeUpl YAOUTEVNG Yia TNV TTApacKkeur) CUHAPIKWY. AKOAoUBroTe T
OUVIOTWHEVT avaloyia yia va TpooBeéoeTe Ta UAIKA.

* Ol aM\ayEG Twv ETTOXWV KAl 1) XPron UAIKWY arTd OlapopEeTIKEG TIEPLOYEG
evOEYETAL va eTTNpedoouy TNV avaioyia aieuptoU/vepou. lowg xpetacTouv
KATTOLEG TTPOCAPHOYEG HE BACTN T OUVIOTWHEVN avaAoyia.

» Kard v mapaokeur) Twv CUHAPIKWY e Auyd 1) e AaXavikd, XTUTTHOTE TO
Helypa auyou 1) To XUpoO Aaxavikwv opolopopda e To VEPO TIPOToU To pieTe
oto doyelo. Ta UAkd TTou TIPooBETETE TTPETTEL Va eival o€ uypr) popdn.

» Avarpe€te oto BiBAio ouvTaywy TTou cUVOSEUE TN CUOKEUT), Yid va Bpeite
OlAdopeg TTAparayEg Kat TTOAEG VOOTIHEG KAVOUPYIEG OUVTAYEG TTOU
HTTOPE(TE va OOKIUACETE.
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Emoyr) Tou mpoypappatog mapackeung JupapLicwyv

2NMavTiko!

Mnv emAe€eTe To TPOYpappa povo eEwbnong mpotol oAokAnpwOei n
avapelEn g Lupng. AladopeTika, Oa TpokAnbei nuia oTov TapackeuacTn
Cupapikwv kat Ba emmpeaoTei n) diapkela Lwrg Tou.

Mnv amocuvdéeTe To kakwdlo Tpopodoaiag TpoTol ohokAnpwbei n
emeepyaoia. Av TTpETIEL va OTAPATNOETE TNV £Medepyaaia, TarroTe To
KOUWTT evepyoTroinong/amevepyotoinong (©) yia va amevepyoTroloeTe
Tov TTapackeuaoTr) JUMapIKWyY Kal KaToty amocuvdeaTe To KaAwdio
Tpododoaiag amd Tnv Tpila TPV amo TNy ekTEAeon AMIng epyaciag.

MNa Tnv Ka\UTepn TpooTACIA TNG CUCKEUTG, CUVIOTOUHE va PNy AelToupyei
OUVEXOEVA YIa TTEPLOCOTEPO atmod 45 Aemrtd. Mmopeite va EekivrioeTe va
XpnolpoToleite Eava T cuokeur) peta amod 15 Aemrra adpavelag.

Av OKOTIEUETE VA XPNOLUOTIOLEITE CUVEXWG T OUOKEUT), va kabapileTe
To SioKo OXNUATOG [e To TTapeXOpevo epyaleio kKabBaplopou peTa amo
kaBe xprion yia Tnv mapaokeur fupapikwy. MNa peyaluTepn eukolia oTov
ka®aplopod, pnv pouhialeTe To dioko oxnuartog ameubeiag peca oTo VePO.

2uvdéoTe To Buopa Tpodpodooiag oe

omoladnroTe Tpia AC 220-240V. O e
TTaPacKeuaotg Cupaptkwy Ba nyrmoel pla e) >
dopa kat OAeg ol evoei&elc Ba avaBoofricouv

pia dopd. [NatroTe To KoupTti evepyottoinong/

amevepyoroinong (®) yia va evepyorolfoeTe

TOV TTAPacKeuaoTr) CUNAPLKUWV.

Avaloya pe TV TToooTNTa AAeuploUy, TTATHOTE
T0 Koupr pepidwv @. EmiéEre TV yia va

mapaokeudoeTe ~ 300 yp. 1) LR yia va
mapaokeudoeTe ~ 600 yp. dpeoKwv
CUMApPLKWV.
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MarroTe To Kouur évapEng/mavong ¢ yia va
Eekvnoel n emelepyaoia. ApxiCel n

avTioTpodn HETPNON TOu XPOVoU __ew
eneepyaoiac. .
> —==

2nueiwon:

* ATO TIpOETTIAOYT, TO TIPOYPApua opiletal oto @
auToéparo. 2 avtiBeTn TEPITTTWOT), TTATHOTE TO
KoupTttl Tipoypapparog (5) yia va emie€ete Eava.

MOALg Eekivrioel N CUpwon, piETe apyd To vepo

1 To pebypa vepou + auyoU og oAOKANPO TO

WrKOG TNG UTTOOOXNG OTO KATTAKL.

Znpeiwon:

» Kard m Sidpketa Tg avapeiEng ™mg CUpNg, unv
TIPooBETeETE ANA UAIKA adou pieTe To vepd.
AladopeTikd, Ba etmpeacTei n TEAIKT) udT| TwV
CUMAPLKWV.

Ta Cupaptkd Ba Eexivrioouv va Pyaivouy petd

armé Aiya Aerrrd. TormoBemoTe €va doyeio

axkplPwg KaTw amd Ty ££odo. Koye Ta

Cupaptkd oTo emmOUPNTO WNKOG HE TO

TTapeXOpevo epyaieio kabaplopou.

2nueiwon:

* Av TrapatmpnoeTe OTL TO TIPOYPAHMA Oev €XEL
oploTel oTO AuTOPATo evw PByaivouv Ta Cupapika,
TIaTAoTE TO KoupT évapEnc/mavong (0 yia va
OTAQUATAOETE TO TIPOYPALA. 2T CUVEXELQ, TIATNOTE
TO KoupTTi evepyorioinong/amevepyoroinong (@
Kat arroouvdeoTe To Puopa amo Ty Tpila. Apou kabBapioeTe Toug diokoug
OXNUATOG, JUTTopEiTe va emavekkivioeTe Tn dladikaoia.

* Av n avaloyia uypou Kkal akeuplou Oev eival owoTr, Ta Cupaplka oev Ba
TIETUXOUV. 2.€ QUTAV TNV TTEPITTTWOT, TTPOETOLUACTE £avd Ta UAIKA.

* MeTakivioTe To epyaleio kabapiopol TPog Ta KATW yia va KopeTe Ta CUPApLKA.

MoAlg ohokAnpwBel N TTapackeur| Twv CUPAPLKWY, v TIAPATNPNOETE OTL

uTTdpXoUV UTToAlppaTa CUUNG HEoa oTo OoXELo, UTTOPEITE va TIATHOETE TO KOUTT

uévo eEmdnong @ @ kat va matoeTe To Koupr évapEnc/mavong ¢ @ yia

TPOCobeTN e€EWONON.

Inpeiwon:

* O xpovodlakodTTMG avTioTpodNng HETPNONG TOU TIPOYPAIMATOS HOVO
eEwbnong eivat 3 AerTd.

* Mrmopel va Bpeite oplopéva AeTTTd KOppATIa CUMApLKWY OTnV €TMbavela Twv
Cupaptkwv. AuTO gival GUOLONOYIKO.

* O XpOvoG HaYELPENATOG TwV CUHAPIKWY OladEPEL AvAAOYa HE TIG TIPOCWITIKEG
0ag TIPOTIUNOELG, TA OXAATA TwV CUHAPLKWY KAl TwY aptBpo Twv Hepidwv.
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Kabapiopa

2NHavTIKo!
* AtoouvdéoTe To Bucpa amoé Ty mpila kat apalpecTe To Kahwdlo
Tpododooiag mpoTol kabapiceTe 1) ATTOCUVAPUONOYTCETE AUTH T CUCKEUT).
* Mnv BuBilete TV KUpla povada oe vepod.

* Mnv xpnolpotroleite cuppaTiva odouyyapla, KaUoTIKA KabaploTika 1
SiafpwTika kabapioTika (.. evlivn, ovoTveupa Kat TpomavoAn) yia Tov
Kabaplopod TG CUCKEUTG.

» KabBapiCeTe T cuokeun petd amo kabe xprion. AladpopeTikd, | CUCKEUT)
evdéxeTal va punv Aeitoupyei cwoTd.

* Na cioTe 18iaitTepa TpooekTIcOL 6TAV KABAPITETE TN CUCKEUT), Yia va Pnv
KOTTEITE Ao Ta ALXUNPEA AKpea.

1 Tamote To Kouuri evepyoroinong/
amevepyoroinong (@ yia va
aTeEvVEPYOTTOINOETE TOV TIAPACKEUAOTN
CUMaPLKWVY KAl KaToTTV arroouvOEoTe TO
Buoua ard Ty Tpila.

2 AdaipgoTe TO Kamakt Tou doyeiou armd ™
ouoKeUn.

92 EM\nvika




—€0dIETE TA KOUNTTLA EAEYYOU TIPOCOYNG. /
2npeiwon:
* H mpoooyn eival Bapid. Na eioTe 181aitepa
TIPOCEKTIKOL KaTd TNV adaipeor| ™. \
7
#

ATTOCUVAPHOAOYTOTE TNV TTPOCOYN, TO SioKO OXMHaToC, TN aon diokou
OXTHATOC, TOV avadeuTr)pa Kal To SoXElo avapelgng, e T OUYKEKPLUEVN OElpd.

o
- o
S () [2)
Me éva oTeyvd Travi kabapioTe Ta utToAsippara

aeuptol omy o) @ émwce TotoBeTeiTal o
avadeuTnpag.

KaBaplioTe To dloko oxnuarog pe To
TapexOpevo gpyaieio kabaplopoy, yia va
adalpeoeTe Ta UTTOAEipaTa Cuung. 2
OUVEXELQ, UTTOPELTE va Tov KaBapioeTe e vepo.

ZupPouhn:

* [a Toug diokoug oXNHATOG OTTAYYETL Kal GeTOUTOIVL, TOTTOBETTOTE TO SioKo
oxnpartog otV KkataPuén yla 2 WPEG. 211 CUVEXELD, XPNOLHOTTOLOTE TO
avTioTolyo epyaieio kabaplopoU yia va kabapioeTe Tn CUUN OTLG OTIEG.

_®
O3+

[
_—
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7  KaBapiore oha Ta amoomwpeva eEapTruara.

8 Me éva oreyvo mavi kabapioTe Ty Kupla
povada, Tov TTivaka eA&yxXou Kal To eEWTEPIKO
MEPOG TOU TTAPAOKEUAOTT) CUHAPIKGV.

9  AmobnkeloTe Tov TTapackeuacoTr) CUHAPLKWY OF
oTEYVO, KAAA AgPIOHEVO XWPO HETA TN XPTIoN.

Znpeiwon:

* MeTa Tov kabaplopo, BePatwbeite 611 OAa Ta e€aptiaTa kat o diokog
OXNHATOG £ival eVTEAWG OTEYVA TIPLV atTd Thy armrobriKeuaor). 2uvapoAoynoTe
£avd Tov TapackeuaoTr) CUHAPIKWY Yia TNV ETTOHEVN XPTON.

Amobnkeuon Twv diokwv oxNaTog kal Twv epyaleiwv kabapiopol

1 FEwoaydyete 1o dioko oxrjpatoc @ kai To epyaeio kabapiopoly @ pali.
TomoBethoTe Ta efaptiuara @ kar @ péoa ot okeuodrKn. MeTakiviioTe ™
oupdpevn pdBdo O yia va achakioeTe Toug diokoug oxHATOC Kal Ta epyaheia
kabaplopou.

BeBalwbeite 611 Ta epyakeia kabBapiopou kat ol diokol oxNaTog eival oTeyvol
TPV T TOTTOBETNOETE éoA OTN OKEUOOT|KN.

o o
=1 B »
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AvTipeTwmon

TpoBANpaTwy

>e autd TO Kepdhato cuvoilovTal Ta 1o ouvrin pofAruaTa mou prmopei va
QVTILETWITIOETE [E TN OUCKEUT). Av OgV UTTOPEITE va AUOETE TO TTIPOPBANUA [E TLIG
TTapakaTw TAnpodopieg, emokedTeite T OleBuvon www.philips.com/support.

Ol evdei&elg dev avafouv.

* To Buopa Tpodpodooiag Sev éxel ouvdebei cwoTd.

EAéyETe av To Puopa Tpododooiag éxel ouvdeBel owoTd Kal OTL 1 Tipila AelToupyel cwoTd.
o Aev £XETE TIATHOEL TO KOUNTIL EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINOTG.

[MatroTe To KOUUTT evepyoTToinong/amevepyorioinong ‘

Adol TaThoETE To KoupTi evepyotoinong/mavong (), n cuokeur| TTapdyel
€vav 1xo, ala dev AelToupyet.

* To doxeio Sev £xel ouvappohoynbei cwoTd.
O Siokog oxnuarog 1 n mpocoPn dev €xel cuvappoloyndei cwoTa.
Bepalwbeite o011 akohouBeiTe TIg 0dnyieg oTo £yXELPIOIO XPIONG YIA TN OWOTT CUVAPHOAGYNON
OAWV TWV EEAPTNHATWVY.
*  Aev éxouv emAeYEL OL TTPOTIHWHEVEG HEPISES.
BePalwbeite OTL £XeTE £MAEEEL TIG HEPIOEG TTPOTOU TIATHOETE TO KOUWTTE évapéng/mavonc.

O diako6TTNG acdaleiag evepyoToleital Kal 1] CUCKEUT| Eadvika oTapara 1
Eekiva Eava kara T didpkela Tng emegepyaoiag.

* To kouprri mpéoodng eivar xahapo.
Bepalwbeite 611 n mpdooyn £xel ouvappohoynBel kahd.

* 'Exel TomoBetnOsi urepBolikr) TOoOTNTA UNKWY OTOV TTAPACKEUATTY) JUMAPIKWV.
H péyiom moodTTa aleuplol TTou ypnotpotoleital yia kdBe rapTida eival 500 yp. Av éxouv
mpooTeBel replocdTepa amod 500 yp., HELWOTE TNV TTOCOTNTA AAEUPLOU TIPLY ATTO TNV ETTOHEVT
mapTida.

Kata 1 Sidpkela Tng eme€epyaoiag, n cuokeur otapatd. Aev akolyeTal 1Xog
ouvayeppou kat dev avaBoofrvel kapia evdeldn.

* O mapaockeuaoTng upapikwy exel uTepBeppavBei A\oyw mapaTeTapévng ouvexoUg AetToupyiag.
AmoouvdéoTe To Buopa amd Ty Tpila kal adrioTe Tov TIapackeuaoTr| CUHAPIKWY va KpUWoEeL Ma
va TpooTaTeUoeTe KaAUTEPA Tr) OUCKEUT), dev Ba TIPETTEL va AEITOUPYEL OUVEXOHEVA YIA TTEPICOOTEPO
armo 45 Aerrd. MropeiTe va EeKIVIVOETE va XPNOLLOTIOLEITE Eavd Tr) CUOKEUT| PeTA amo 15 Aemra
adpavelag.
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H cuokeur) oTapara kara Tn didapkela Tng eme&epyaciag, katomiy ol evOeigelg
avaBoofrivouv ypriyopa Kat nxei o cuvayepuog.

¢ O avadeutnpag evdéxeTal va £xeL PTTAOKAPLOTEL arod E€va avTikeipeva.
H Zoun evdéxetar va eivat ToAU oTeyvr).
‘Exer emeyei A\abog mpoypappa.
AmoouvdéoTe To Buopa améd Ty mpila, kabapioTe Tov TapackeuaoTr) CUHAPIKWY Kal akoAoubroTe
Eava Tig 0dnyieg oTo £yXELPIOLO XPIONG, YIa VA EEKIVIOETE €K VEOU TNV TIAPACKEUT) TWV CUHAPLKWV.

Mapa moMa utroAeippara Luung péoa oto doxeio.

* To alelpl €xel exTeBel o€ uypaoia Tpiv amoéd Tn Xprion 1 1 LUpn givat oAU uypr.
AlatnprioTe To akeUpl OTEYVO Katd v arobrikeuor). AkoAouBrioTe Tig odnyieg oTo £yxelpidio
XPNonG yia va EekvrioeTe Eavd Ty TTApacKeur) Twv CUHAPLKWV.

* To doxeio, o avadeutrpag kat o diockog oXnuaTog dev £xouv KabaploTel CWOTA TPV atmd T
xprion.
Bepalwbeite 611 OAa Ta e€apmpara eival kabapd piv arnod T Xperon.

¢ O avadeutrpag 1) To Soxeio €ival akoun uypo.
BepalwBeite o1 0Aa Ta e€aptipara ival eVTeEAWG OTEYVA TIPLY arTo T XPron.

¢ To vepd dev mpooTiBeTal pe T CWoTH oelpa.
O TUTOG aheuploy Sev ivar kataMnAog.
Aev éxouv emileyei ol cwoTEG pepideg.
Akohoubr|oTe TIg 00nYieg OTO £YXEIPIOIO XPNONG Yia TNV TIAPACKEUT) TwV CUUAPIKWV.

Awappon HiKpT|G TTOCOTNTAG VEPOU ATTO TT CUCKEUT).

* TMpooTibeTal vepd Trpiv amd v évapén Tou TPOYPAPUarog.
Akohoubr|oTe TIg 0dNYieg OTO EYXELPIOIO XPNONG, YIa VA TIPOCHECETE VEPO AUEOWG HETA TNV £vapen
TOU TIPOYPAHHATOG,

O avadeuTnpag ival oTn Aettoupyia avapovng kai dev Byaivouv upapika.

* H avaloyia akeuptot kat vepou dev eival cwoTr).
AmoouvdéoTe To Buopa amd Ty Tpita kal meta&re T Cuun. KabapioTe Tov apaockeuaoTr
Cupapikwy, HeTprioTe Eavd Ta UAIKA owoTd Kal akoAouBnoTe Kkat TIdAL Tig odnyieg oTo eyyelpidio
xpriong yia va Eekivijoete ™ Sladikacia arré Ty apxr.
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MAnpodopieg

TTPOLOVTOG

MovTélo HR2355/09

loxUg poTép 200w

AiaBabpiopevn Taon AC 220-240V (50 Hz)

Alactaceig (M x M xY) 215 mm x 343 mm x 300 mm /
85inx13,5in x 11,8 in

Kabapo Bapog 69kg/1521b

+ [a mAnpodopieg OXETIKA e TNV OVOUACTIKT| TAON KAl Tr) ouxvOTNnTa, avatpeETe oty TTivaxida
avayvwplong Tou mpoidvTtog. Ot TAnpodopieg TpoidvTog UmdKevTal O aAkayr) Xwpig TTpoeldoroinon.

AvakukAwon

- AuTS TO oUpBoAo UTTOBELKVUEL OTL TO TTAPOV TTIPOTOV dev TTPETEL va
amoppldBei pali pe Ta ouvnBlopéva amoppippaTa Tou OTTiTIoU oag
(2012/19/EE).
- AKOAOUBNOTE TOUG KAVOVIOHOUG TNG XWPAG 0ag yid TNV EEXWPLOT
OUNOYT) TwV NAEKTPLIKWY KAl NAEKTPOVIKWY TTPOIOVTWY. H cwotr anoppidn
OUMPAMEL oTNV amoduyr) apynTIKWY ETIITTWOEWY YLd TO TIEPLBAMOV Kal
Vv avBpwrivn uyela.

Eyyunon ka

ETTLIOKEUT)

Av avTipeTwTTICETE KATTOLO TTPOPRANUA, XPEIAleaTe TTANPOdOpPLEG T) ) CUOKEUT
oag ypelaleral emokeun, emokedBeite T SieuBuvor www.philips.com/support 1
emKolvwvnoTe e To Kévrpo EEurmpémong KatavarwTwv g Philips ot xwpa oag.
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Félicitations pour votre achat et bienvenue dans le monde de Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre appareil a
I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Lisez ce mode d'emploi attentivement avant d'installer et d'utiliser ce produit.
Conservez-le pour un usage ultérieur.

Contenu de I'emballage

Unité principale

Disques de  Outils de

forme nettoyage
Lasagne/ \ Utilisez I'outil
ravioli de nettoyage
plat
Mode d'emploi Penne (7 o Utlisez loutl
%¢ de nettoyage
plat
Assemblés

sur l'appareil
a l'achat

Fettuccine %
+

Spaghetti

Tasse de farine

=/

=

@ Outil de nettoyage
plat

. J
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Contenu

Contenu de I'emballage  .....................
Important .......c.cooeiiiiiiiiiiii
APErcU ..o
Désassemblage et nettoyage avant

premiére utilisation  .............cocoinl.
Assemblage ...
Utilisation de la machine a pates ............
Nettoyage .....coevviiiiiiiiiiiiiiiiienens
Dépannage  .....iiiiiiiiii
Informations produit ...................lll
Recyclage ....ooviviiiiiiiii
Garantie et service  ..........oceoeiiininnnnn.
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Important

Sécurité

* Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser
I'appareil et conservez-le pour un usage ultérieur.

~

/A Avertissement

* Avant de brancher l'appareil sur le secteur, assurez-vous
que la tension indiquée au bas de I'appareil correspond a
la tension secteur locale.

* Assurez-vous que vos mains sont séches avant d'insérer
la fiche d'alimentation dans la prise secteur.

* Assurez-vous toujours que la fiche d'alimentation est
fermement insérée dans la prise secteur.

* Ne connectez jamais cet appareil a2 une minuterie.

* Avant d'insérer la fiche dans la prise secteur, assurez-
vous que |'appareil est correctement assemblé.

* Si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres pieces
sont endommagés, n'utilisez pas l'appareil.

* Si le cordon d'alimentation est endommagsg, il doit étre
remplacé par Philips, un Centre Service Agréé ou un
technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

* Ne remplacez pas les pieces de I'appareil vous-méme.

100 Francais



A Avertissement

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Tenez I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

* Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et
de connaissances, a condition que ces personnes soient
sous surveillance ou qu'elles aient regu des instructions
quant a l'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'elles
aient pris connaissance des dangers encourus.

* Pour leur sécurité, ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

* Pour éviter tout accident, n'utilisez pas l'appareil s'il est
endommagé pour une raison quelconque.

* Débranchez toujours l'appareil de I'alimentation s'il n'est

pas utilisé et avant de I'assembler, de le désassembler ou
de le nettoyer.

» Eteignez I'appareil et débranchez-le de I'alimentation

avant de changer les accessoires ou d'approcher les
éléments qui bougent pendant ['utilisation.
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\

/\ Attention

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, démontez
et lavez soigneusement les accessoires (consultez la
rubrique « Démontage et nettoyage avant premiere
utilisation ».)

L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

N'utilisez pas cet appareil sur une surface instable ou
inégale.

Ne débranchez pas le cordon d'alimentation avant que
la fabrication ne soit terminée. Si vous devez arréter la
fabrication, débranchez le cordon d'alimentation avant
toute autre opération.

Pour mieux préserver la durée de vie de I'appareil, nous
vous recommandons de limiter son fonctionnement

en continu a moins de 45 minutes.Vous pouvez
recommencer a utiliser I'appareil aprées un délai de

15 minutes.

Si vous avez l'intention d'utiliser I'appareil en
permanence, nettoyez le disque de forme avec I'outil

de nettoyage fourni apres chaque utilisation. Pour
faciliter le nettoyage, ne trempez pas le disque de forme
directement dans l'eau.

Ne pliez pas fortement le cordon d'alimentation, ne
le tirez pas, ne le tordez pas, ne l'enroulez pas, ni ne le
placez pas sous des objets lourds.

Ne mettez pas d'objets en métal ou inflammables dans
le compartiment de mélange.

Débranchez I'appareil lorsque vous ne |'utilisez pas.
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/\ Attention

* N'utilisez pas l'appareil a proximité d'objets inflammables
tels que des torchons ou des rideaux.

* Si vous constatez de la fumée, débranchez
immédiatement la fiche d'alimentation.

* Lorsque vous débranchez le cordon d'alimentation, ne
tirez pas sur le cable mais saisissez la prise.

* Maintenez la fiche d'alimentation propre.
* Ne placez pas d'objets lourds sur l'appareil.

* Cet appareil est congu pour étre utilisé dans une cuisine
privée. Ne l'utilisez jamais a d'autres fins.

* Ne déplacez pas I'appareil en cours d'utilisation.

* Débranchez I'alimentation et retirez le cordon
d'alimentation avant de nettoyer ou de démonter cet
appareil.

* Ne plongez pas I'unité principale dans I'eau.

* Placez I'appareil dans un endroit sec et bien ventilé aprés
utilisation.

* Pour éviter un court-circuit ou un choc électrique, ne
versez pas d'eau ni de liquide dans le bouton de sécurité.

* Ne nettoyez pas la machine ou les accessoires au lave-
vaisselle.

EMF

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes et a tous les reglements applicables
relatifs a I'exposition aux champs électromagnétiques.
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Couvercle du

Compar-

Spatule de Levier du bouton  Disques de

compartiment timent de mélange de sécurité du forme la facade
de mélange  mélange support de

\_ disque )

Boutons de
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Abréviations

g = grammes

~ = environ

ml = millilitres

mm = millimétres

kg = kilogrammes

in = pouces

Ecran du bloc de
commande

Cordon

d'alimentation %

Oirifice du bouton de
sécurité du couvercle du
compartiment de mélange

Bouton de sécurité du

support de disque

Touche de programmation - sélectionnez le
programme d'extrusion seule &) ou le programme
automatique Q).

Touche de portionnement - sélectionnez ]\ pour
faire ~ 300 g (1 a 2 portions) de pates fraiches ou [ZJ"
pour faire ~ 600 g (3 a 4 portions) de pates fraiches.

Bouton Bouton

marche/  Touche de Touche de  marche
arrét  programmation Ecran portionnement pause

Unité principale

Rangement des
disques de forme

/
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Désassemblage et

nettoyage avant
premiére utilisation

Important

 Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, retirez et jetez |'emballage et/ou
les étiquettes promotionnelles dans un endroit approprié.

 Retirez toutes les piéces et accessoires, lavez-les et séchez-les soigneusement
(consultez la rubrique « Nettoyage »).

* N'utilisez pas d'eau pour rincer ou faire tremper I'unité principale.

* N'utilisez pas d'éponge métallique ou d'article de nettoyage similaire au risque de
rayer la surface plastique et de raccourcir la durée de vie de la machine a pates.

» Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

1 Retirez de I'appareil le couvercle du
compartiment de mélange

2 Desserrez les boutons de contréle de la facade.

Remarque :
 |La facade est lourde. Faites donc trés attention
lorsque vous la retirez.
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3 Désassemblez la fagade, le disque de forme, le support de disque, la spatule de
mélange et le compartiment de mélange dans I'ordre.

Z™1 o
> 2 (2
> O
6
4 Nettoyez toutes les piéces amovibles, puis séchez-les.

3 O
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Suivez les étapes d'assemblage ci-dessous
pour installer la machine a pates.

Assemblage

Important

* Assurez-vous de serrer les boutons de la fagade lors de I'assemblage.

* Assurez-vous que |'appareil n'est pas branché lorsque vous |'assemblez.

1  Poussez le compartiment de mélange dans
I'appareil.

2 Pointez la spatule de mélange vers l'orifice de
['unité principale. Insérez la spatule de mélange
intégralement dans |'unité principale.

3 Attachez le support de disque a I'appareil.
@ Bouton de sécurité du support de disque

@ Levier du bouton de sécurité du support de
disque

Remarque :

* Vérifiez que le bouton de sécurité @ et son
levier @ sont positionnés comme le montre
l'lllustration de droite.
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Placez le disque de forme dans le support de disque @ et assurez-vous qu'il est
fermement fixé sur le support de disque @ .

Remarque : o
* Assurez-vous que la cavité

interne du disque de
forme et le support de
disque sont bien encastrés.

Attachez la fagade a I'unité principale.
@ Levier du bouton de sécurité du support de
disque

Remarque :

» Assurez-vous que la facade est bien attachée avant
d'utiliser I'appareil.

* |a facade est lourde. Faites trés attention lors de son
assemblage.

Verrouillez les boutons de contréle de la facade.

\ s
\ )

*,/

Remarque :

* Sila fagade ou le disque de forme ne sont pas
assemblés correctement, le bouton de sécurité
empéchera |'appareil de fonctionner.

&8
e
\J

— _—
=)

Fermez correctement le couvercle du
compartiment de mélange.

Remarque :

* Si le couvercle du compartiment de mélange n'est
pas installé correctement, le bouton de sécurité
empéchera |'appareil de fonctionner.
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Utilisation de la

machine a pates

Important

Assurez-vous d'ajouter la farine et I'eau dans le bon ordre dans le compartiment
de mélange.Versez d'abord la farine dans le compartiment de mélange, puis placez
le couvercle. Démarrez la machine a pites, puis versez lentement I'eau sur toute la
longueur de I'ouverture du couvercle.

Ne mettez jamais trop d'ingrédients dans la machine a pates.Vous risquez
d'endommager l'appareil. La quantité maximum de farine qu'il est possible d'utiliser
pour chaque fournée est de 500 g.

Ne mettez aucun ingrédient d'une température égale ou supérieure a 60 °C /

140 °F dans la machine a pates, ni ne placez pas |'appareil dans un environnement
soumis a des températures élevées (60 °C / 140 °F). Ne le soumettez pas, par
exemple, a une stérilisation a haute température. Cela déformerait I'appareil.

Ne versez jamais |'eau dans le compartiment de mélange avant de placer le
couvercle dessus. Ne versez aucun liquide dans l'orifice du bouton de sécurité.

Ne versez pas d'eau dans le compartiment de mélange avant de mettre en marche
la machine a pates. Suivez attentivement les instructions pour réaliser des pates
artisanales.

Préparation des ingrédients

Mesurez une tasse entiére de farine. Raclez
I'excédent de farine au bord de la tasse a I'aide
de I'outil de nettoyage plat fourni. Une tasse
entiere correspond a 1 ou 2 portions.

VA

Remarque :

* N'agitez pas ni ne tapez pas sur la tasse de farine
pour retirer I'excédent. Cela modifierait le poids de
la farine.

Vous pouvez également utiliser une balance de
cuisine pour mesurer la farine. Par exemple,
~250 g de farine équivalents a 1 a 2 portions
environ ; ~500 g de farine équivalents a 3 a

4 portions environ de pates fraiches.
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2 Retirez le couvercle du compartiment.

3 Versez la farine dans le compartiment. Si vous
souhaitez faire 3 a 4 portions, ajoutez une
deuxiéme tasse de farine car vous aurez besoin
de 2 tasses (~500 g) de farine au total.

4  Fermez le couvercle du compartiment
correctement.

Remarque :

* Insérez d'abord deux crochets dans |'appareil @ .
Poussez ensuite le couvercle contre |'unité principale
0.

L'appareil ne se mettra pas en marche si le couvercle
du compartiment n'est pas correctement fermé.
Durant le processus de fabrication, si le couvercle

du compartiment se détache, |'appareil cessera
automatiquement de fonctionner.

5 Utilisez le « Tableau des recettes de fabrication
de pates » et mesurez la quantité d'eau
nécessaire.

Remarque :

* Ne versez pas d'eau dans le compartiment de
mélange avant de mettre en marche la machine a
pates.

Le verre gradué fourni comporte deux ensembles
de marquages pour mesurer |'eau. L'un d'entre eux
correspond aux pates ordinaires et |'autre aux pates
aux ceufs et autres saveurs.
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Tableau des recettes de pates

Pour plus d'informations, rendez-vous sur notre site Web a I'adresse www.philips.com/

kitchen.
Tableau des proportions farine/eau
Pates ordinaires | Pdtes aux ceufs
Farine Temps de Sortie
a Fau (marquage) Eau + ceufs préparation
quag (marquage)
~ 300 g de pates
_ raiches
> frafch
g Cela suffit
m pour un plat
. principal pour
10 minutes R
1 tasge de Quantité d'eau Quantité deau + 1 a2 personnes,
fz;grg)e nécessaire pour | g fs nécessaires ouen
( g une tasse de pour une tasse de accompagne\ment
farine (=90 m0) | " farine (~95 ml) pour 4 a
6 personnes.
~ 600 g de pates
fraiches
Cela suffit
m pour un plat
15 minutes p\rincipal pour
2 tasses de Quantité d'eau | Quantité d'eau + 3 a4 personnes
farine nécessaire pour | ceufs nécessaires ouen
(=>00¢) 2 tasses de farine | pour 2 tasses de accompagnement
(~180 ml) farine (~190 ml) pour 8 a

10 personnes.
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Important

* Les recettes de pates fournies dans le mode d'emploi et le livre de recettes ont
été testées pour vous donner satisfaction. Si vous essayez ou utilisez d'autres
recettes de pates, les proportions farine/ceufs doivent étre adaptées aux tasses
et verres de farine et d'eau livrées avec la machine a pates. La machine a pates
ne fonctionnera pas correctement si vous n'adaptez pas la nouvelle recette en
conséquence.

Remarque :

 Pour garantir la qualité des pates, utilisez de la farine au gluten. Suivez la proportion

recommandée pour ajouter les ingrédients.

* Les changements saisonniers et I'utilisation d'ingrédients de différents pays peuvent

modifier les proportions farine/eau.Vous pouvez modifier ces proportions en
fonction des proportions recommandées.

* Lorsque vous fabriquez des pates aux ceufs ou des pates végétales, assurez-vous
de mélanger la préparation aux ceufs ou le jus de I[égumes de maniére homogene

avec |'eau avant de verser la préparation dans le compartiment. Lorsque vous
ajoutez des ingrédients, vérifiez qu'ils se présentent sous forme liquide.
Consultez le livre de recettes fourni pour obtenir d'autres recettes de pates ou
essayer de nombreuses nouvelles recettes.
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Sélection du programme de fabrication des pates

Ve

Important

Ne sélectionnez pas le programme d'extrusion seule avant que le mélange de
la pate ne soit terminé. Cela endommagerait la machine a pates et réduirait sa
durée de vie.

Ne débranchez pas le cordon d'alimentation avant que la fabrication ne

soit terminée. Si vous devez stopper la fabrication, appuyez sur le bouton
marche/arrét (¢) pour éteindre la machine a pates, puis débranchez le cordon
d'alimentation de la prise secteur avant toute autre opération.

Pour préserver au maximum la durée de vie de I'appareil, il est recommandé
de limiter son fonctionnement en continu a moins de 45 minutes.Vous pouvez
recommencer a utiliser I'appareil aprés un arrét de 15 minutes.

Si vous avez l'intention d'utiliser |'appareil en permanence, nettoyez le disque de
forme avec l'outil de nettoyage fourni aprés chaque utilisation de la machine. Pour
faciliter le nettoyage, ne trempez pas le disque de forme directement dans |'eau.

N\

J

Connectez la fiche d'alimentation a une prise

secteur 220-240V CA. La machine a pates émet

une alerte sonore et tous les voyants clignotent e) ~
. ¢ |2

une seule fois. Appuyez sur le bouton marche/

arrét (@ pour allumer la machine & pates.

Selon la quantité de farine, appuyez sur le

bouton des portions ® pour sélectionner o
pour faire ~ 300 g ou [z pour faire ~ 600 g de
pates fraiches.
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Appuyez sur le bouton marche/pause () pour
démarrer |'appareil. Le compte a rebours du

minuteur s'enclenche. ﬁ-_ - s0ng
Remarque : >l —= ‘
* Par défaut, le programme est défini sur automatique. @ ‘

Si ce n'est pas le cas, appuyez sur la touche de
programmation () pour sélectionner & nouveau.

Quand le pétrissage a commencé, versez
lentement I'eau ou le mélange eau + ceufs tout
le long de I'ouverture du couvercle.

Remarque :

* Pendant le mélange de la pate, n'ajoutez pas d'autres
ingrédients aprés avoir versé |'eau. Cela altérerait la
texture des pates.

L'extrusion des pates commence apres quelques
minutes. Placez un récipient sous |'orifice de
sortie. Coupez les pates a la longueur désirée a
I'aide de I'outil de nettoyage fourni.

Remarque :

* Sivous remarquez que le programme n'est pas
défini sur automatique lors de l'extrusion des pates,
appuyez sur le bouton marche/pause () pour arréter
le programme. Appuyez ensuite sur le bouton
marche/arrét (@), puis débranchez la fiche de la prise
secteur. Apres avoir nettoyé les disques de forme, vous pouvez recommencer le
processus.

* Sila proportion de liquide et de farine n'est pas correcte, les pates ne pourront
pas étre extrudées.Tous les ingrédients devront alors étre de nouveau mélangés.

* Abaissez |'outil de nettoyage pour couper les pates.

A l'issue de la fabrication des pates, s'il reste de la pate a l'intérieur du compartiment,
vous pouvez appuyer sur le bouton d'extrusion seule &) @ et appuyer sur le bouton
marche/pause () @ pour une extrusion supplémentaire.

Remarque :

* Le minuteur du programme d'extrusion seule est de 3 minutes.

» Vous pouvez constater de fins fils de pate sur la surface des pates. Ce phénomene
est normal.

* Le temps de cuisson des pates varie selon vos préférences personnelles, la forme
des pétes et le nombre de parts.
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Nettoyage

p
Important
» Débranchez I'alimentation et retirez le cordon d'alimentation avant de nettoyer
ou de démonter cet appareil.
* Ne plongez pas I'unité principale dans I'eau.
* N'utilisez pas d'éponge métallique, des nettoyants caustiques ou des nettoyants
abrasifs (par exemple, essence, alcool et propanol) pour nettoyer I'appareil.
* Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation pour ne pas altérer son
fonctionnement.
* Faites trés attention lorsque vous nettoyez |'appareil pour éviter de vous couper
sur I'un des cétés tranchants.
\
1 Appuyez sur le bouton marche/arrét (©) pour

éteindre la machine a pates, puis débranchez la

fiche de la prise secteur.

2 Retirez de I'appareil le couvercle du

compartiment.

116 Francais




Desserrez les boutons de controle de la facade.

Remarque :
* La fagade est lourde. Faites tres attention lorsque
vous la retirez.

Désassemblez la fagade, le disque de forme, le support de disque, la spatule de
mélange et le compartiment de mélange dans I'ordre.

- o
<> (3 (>
‘ o 2
Utilisez un chiffon sec pour nettoyer les résidus

de farine de I'orifice @ a I'emplacement de la
spatule de mélange.

Nettoyez le disque de forme avec I'outil de
nettoyage fourni pour retirer les résidus de pate.
Vous pouvez ensuite le nettoyer avec de |'eau.

Conseil :

* Mettez les disques de forme pour la fabrication des spaghetti et des fettuccine
pendant 2 heures au congélateur. Utilisez ensuite I'outil de nettoyage
correspondant pour retirer la pate des trous.

_®
O3+

[
_—
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Nettoyez toutes les pieces amovibles.

Utilisez un chiffon sec pour nettoyer I'unité
principale, le bloc de commande et I'extérieur
de la machine a pates.

Rangez la machine a pdtes dans un endroit sec et bien ventilé apres chaque utilisation.

Remarque :

* Apres le nettoyage, assurez-vous que toutes les parties et le disque de forme sont
completement secs avant de les ranger. Réassemblez la machine a pate pour la
prochaine utilisation.

Rangement des disques de forme et des outils de nettoyage

Insérez le disque de forme @ et I'outil de nettoyage @ ensemble. Placez @ et @
dans le tiroir de rangement. Déplacez la barre coulissante @ pour fixer les disques
de forme et les outils de nettoyage.

Assurez-vous que les outils de nettoyage et les disques de forme sont secs avant de
les placer dans le tiroir de rangement.

o o
=1 B »
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Dépannage

Cette rubrique présente les problémes les plus courants que vous pouvez rencontrer
avec votre appareil. Si vous n'arrivez pas a résoudre le probléme a I'aide des informations
suivantes, consultez www.philips.com/support.

Les voyants ne s'allument pas.

« La prise secteur n'est pas branchée correctement.

Vérifiez que la fiche d'alimentation est correctement branchée et que la prise secteur fonctionne bien.
* Vous n'avez pas appuyé sur le bouton marche/arrét.

Appuyez sur le bouton marche/arrét .

Une fois le bouton marche/pause enclenché (), I'appareil émet un signal sonore
mais ne fonctionne pas.

¢ Le compartiment n'est pas assemblé correctement.
Le disque de forme ou la fagade ne sont pas assemblés correctement.
Assurez-vous de suivre le mode d'emploi pour assembler toutes les piéces correctement.

* Le nombre de portions n'est pas sélectionné.

Assurez-vous que vous avez sélectionné le nombre de portions avant d'appuyer sur le bouton marche/
pause.

Le bouton de sécurité est enclenché et |'appareil s'arréte ou redémarre
soudainement pendant la fabrication.

* Le bouton de la fagade est desserré.
Assurez-vous que la facade est montée correctement.

* ll'y a trop d'ingrédients dans la machine a pates.

La quantité maximum de farine qu'il est possible d'utiliser pour chaque fournée est de 500 g. Si vous
ajoutez plus de 500 g, réduisez la quantité de farine avant la prochaine fournée.

L'appareil s'arréte durant la fabrication.Aucun son n'est émis et aucun voyant ne
s'allume.

* La machine a pétes a surchauffé en raison d'une durée d'utilisation prolongée.
Débranchez la machine a pétes de I'alimentation et laissez-la refroidir. Pour mieux préserver la durée
de vie de I'appareil, son fonctionnement en continu doit étre limité a moins de 45 minutes.Vous pouvez
recommencer a utiliser I'appareil apres un arrét de 15 minutes.
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L'appareil s'arréte durant la fabrication, puis les voyants clignotent rapidement et
I'alarme retentit.

* La spatule de mélange est peut-étre bloquée par un corps étranger.
La pate est peut-étre trop séche .
Le mauvais programme est sélectionné.
Débranchez la machine a pates de I'alimentation, nettoyez-la, puis suivez a nouveau les instructions du
mode d'emploi pour recommencer la fabrication.

reste trop de pate dans le compartiment.

* Lafarine a été exposée a de I'humidité avant son utilisation ou la pite est trop humide.
Conservez la farine au sec. Suivez les instructions du mode d'emploi pour recommencer la fabrication.

¢ Le compartiment, la spatule de mélange, le disque de forme n'ont pas été nettoyés correctement avant
utilisation.
Assurez-vous que toutes les parties sont propres avant utilisation.

* La spatule de mélange ou le compartiment sont encore mouillés.
Assurez-vous que toutes les piéces sont complétement seches avant utilisation.

¢ L'eau n'a pas été ajoutée dans le bon ordre.
Le type de farine n'est pas adapté.
Le nombre de portions sélectionné est incorrect.
Suivez les instructions du mode d'emploi pour la fabrication des pates.

Une petite quantité d'eau fuit de I'appareil.

* L'eau est ajoutée avant le début du programme.
Suivez les instructions du mode d'emploi pour ajouter I'eau juste aprés le début du programme.

La spatule de mélange tourne au ralenti et les pates ne sortent pas.

* La proportion d'eau et de farine n'est pas correcte.
Déconnectez la fiche de la prise secteur et jetez la pate. Nettoyez la machine a pates, mesurez a
nouveau les ingrédients comme requis, puis suivez a nouveau les instructions du mode d'emploi pour
recommencer la fabrication.
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Informations

produit

Modéle HR2355/09

Puissance du moteur 200W

Tension nominale CA220-240V (50 Hz)

Dimensions (L x | x H) 215 mm x 343 mm x 300 mm
85"x135"x11,8"

Poids net 69kg/1521b

* Pour les informations relatives a la tension nominale et a la fréquence, consultez la plaque signalétique du
produit. Les informations sur le produit sont sujettes a modifications sans notification préalable.

Recyclage

- Respectez les régles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques et électroniques. Une mise au rebut correcte contribue a
préserver |'environnement et la santé.

- Ce symbole signifie que ce produit ne doit pas &tre mis au rebut avec les
E ordures ménageres (2012/19/UE).

Garantie et service

Si vous rencontrez un probléme ou souhaitez obtenir des informations supplémentaires
ou faire réparer |'appareil, rendez-vous sur le site Web Philips a I'adresse
www.philips.com/support ou contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.
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Koszonijiik, hogy Philips terméket vasarolt, és lidvozoljiik a Philips vilagaban!
A Philips altal biztositott teljes kor(i timogatashoz regisztralja termékét a

www.philips.com/welcome oldalon.
Az egység telepitése és hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatot.

Orizze meg késébbi hasznalatra.

A doboz tartalma

Féegység

Formazotar- Tisztitoeszkd-
csak zok

Lasagna/ \ Hasznalja
gombédce a lapos

tisztitoeszkozt

Felhasznaloi kézikonyv — Receptgyljtemény Penne 00 Hasznalja
%d a lapos
tisztitoeszkozt
Vasarlaskor
ez van a

Spagetti | asziilékre
szerelve.

Fettuccine %
+

Lisztes mérépohar Vizes mérépohar

=S
=
@ Lapos tisztitdeszkdz

. J
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Szétszerelés és tisztitas az
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Osszeszerelés  .....ooviiieieiiiiiiiieiainn,
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Fontos

* A késziilék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a
hasznalati Gtmutatot, és 6rizze meg késobbi hasznalatra.

~

A Vigyazat!

* Mielott csatlakoztatna a késziiléket az aramforrashoz,
ellendrizze, hogy a késziilék aljan feltiintetett
feszliltségérték azonos-e a helyi feszlltséggel.

* A csatlakozé fali aljzatba torténd behelyezésekor
ugyeljen ra, hogy a kezei szarazak legyenek.

* Gondoskodjon arrél, hogy a csatlakozodugot szilardan
helyezze be a fali aljzatba.

* Soha ne csatlakoztassa a késziléket idozitokapcsolohoz.

* Miel6tt bedugna a csatlakozodugot a fali aljzatba,
ellendrizze, hogy a késziilék megfelelen van-e
osszeszerelve.

* Ne hasznalja a késziiléket, ha a kabel, a csatlakozo vagy
egyéb alkatrész megsérilt.

* Ha a halozati kabel meghibasodott, a kockazatok
elkertlése érdekében Philips szakszervizben, Philips
altal jovahagyott szervizkozpontban vagy hasonlo
szakképzettséggel rendelkez6 személlyel kell
kicseréltetni.
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( A Vigyazat!

* Ne cserélje ki sajat maga a készulék alkatrészeit.

* A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készuléket
és a vezetéket tartsa gyermekektdl| tavol.

* A késziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a késziilék
miikodtetésében jaratlan személyek is hasznalhatjak,
amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve ismerik a
készulék biztonsagos mikodtetésének modjat és az azzal
jaro veszélyeket.

* A biztonsag érdekében ne engedje, hogy gyermekek a
készilékkel jatsszanak.

* A balesetek elkeriilése végett ne hasznalja a készuléket,
ha az barmilyen okbol meghibasodott.

» Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas eléte, illetve
ha a készilék felugyelet nélkul van, mindig hizza ki a
tapkabelt.

* Alkatrészek cseréje elott, illetve mielott a hasznalatkor
mozgo részekhez érne, kapcsolja ki a készuléket és

huzza ki a fali aljzatbdl.
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( A\  Figyelem!

* A késziilék elsé hasznalata elott szedje szét, és alaposan
mossa el a tartozékokat (lasd a ,,Szétszerelés és tisztitas
az elsé hasznalat el6tt” cimd részt.)

* A készuléket kizarolag haztartasi hasznalatra tervezték.

* Ne hasznalja a késziiléket instabil vagy egyenetlen
feliileten.

* Ne huzza ki a tapkabelt a készitési folyamat befejezédése
elott. Ha le kell allitani a folyamatot, barmely mas
mivelet elvégzése elStt huzza ki a tapkabelt.

* A késziilék élettartamanak nagyobb védelme érdekében
azt javasoljuk, hogy a folyamatos miikodési id6 ne legyen
tobb 45 percnél. A késziilék hasznalatat 15 perc utan
Ujrakezdheti.

* Ha folyamatosan hasznalni szandékozza a késziiléket,
minden egyes hasznalat utan tisztitsa meg a
formazotarcsat a mellékelt tisztitdeszkozzel. A tisztitas
megkonnyitése érdekében kozvetlenll ne aztassa vizbe a
formazotarcsat.

* A tapkabelt ne hajlitsa meg erdvel, ne rangassa, ne
csavarja meg, ne kosse csomoba, illetve ne tegye nehéz
targyak ala.

* Ne tegyen fém- vagy gyulékony targyakat a
keverotartalyba.

e A hasznalaton kivuli késziiléket csatlakoztassa le a
halézati aljzatrol.
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A\ Figyelem!
* Ne hasznalja a késziiléket gyulékony targyak, pl.
asztalteritd vagy karpit kozelében.
* Ha flistot észlel, azonnal huzza ki a tapcsatlakozot.

* A tapkabel kihtizasakor ne a kabelt huzza, hanem a
csatlakoz6 részt markolja meg.

* Tartsa tisztan a tapcsatlakozot.
* Ne helyezzen nehéz targyakat a készulékre.

* Ezt a készlléket otthoni hasznalatu konyhaeszkoznek
tervezték. Ne haszndlja semmilyen mas célra!

* Mlikodés kozben ne helyezze at a késziiléket.

* Szlintesse meg a tapellatast, és tavolitsa el a tapkabelt a
késziilék tisztitasa vagy szétszerelése elott.

* Ne meritse vizbe a féegységet.

* Hasznalat utan szaraz és jol szell6z6 helyre tegye a
készuléket.

* A rovidzarlat vagy az aramutés elkertlése érdekében
ne ontson vizet vagy barmilyen egyéb folyadékot a
biztonsagi rogzitébe.

* A gép vagy alkatrészei tisztitasahoz ne hasznaljon
mosogatdgépet.

EMF

Ez a Philips készlilék az elektromdgneses mezdkre érvényes dsszes vonatkozd szabvdnynak

és eléirasnak megfelel.

Magyar
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Attekintés

.

fedele

Tércsatartd El6lap

KeverGtartdly Kever6tartdly Keverdlapat Tarcsatartd  Formézdtarcsak

biztonsdgi
rogzitéfile

Elélap
gombjai

J
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~N
Roviditések Program gomb - a csak-préselés &) vagy az
g ~gramm automatikus program () kivalasztisahoz.
kb. = korilbeldl
poTRp—T— Adag gomb - valaszthat [T ]\ kb. 300 g, 1-2 adag Zf"
— ° vagy kb. 600 g, 3-4 adag friss tészta elkészitése kozott.
mm = milliméter
kg = kilogramm
" = hbvelyk Inditds/
Tépfeszlitség Program Adag szlinet
be/ki gomb  gomb Kijelzé gomb gomb
S T
© ) \eme [y IR
A kezelépanel kijelzéje @
Hél6zati tapkdbel %N
A keverdtartdly-fedél
biztonsdgi régzitéjének
mélyedése
Tércsatartd biztonsagi \/
régzitdje
Féegység
Formdzdtarcsék tartdja
. .
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Szétszerelés és

tisztitas az
elso hasznalat elott

Fontos

* A késziilék elsé hasznalata el6tt tavolitsa el, és biztonsagosan dobja ki a
csomagoldanyagot és/vagy promocios cimkéket.

* Vegye ki az Osszes alkatrészt és tartozékot, és alaposan mossa meg, illetve szaritsa
meg Sket (lasd a ,, Tisztitas” cim{ részt).

* Ne hasznaljon vizet a féegység eloblitéséhez vagy bedztatasihoz.

* Ne hasznaljon surolét vagy hasonlé tisztitoeszkozt, mivel ezek karcositjak a
mianyag felliletet, és befolyasoljak a tésztakészitd élettartamat.

» A késziiléket kizarolag haztartasi hasznalatra tervezték.

1 Tavolitsa el a kever&tartdly fedelét a készilékrdl.

2 Lazftsa meg az el6lap rogzitégombjait.

Megjegyzés:
» Az elélap nehéz. Eltdvolftdsakor legyen kiilondsen
koriftekintd.
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3 Szedje le az elélapot, a formdzdtdresdt, a formdzdtaresa tartdjdt, a keverélapdtot és a
keverd&tartalyt ebben a sorrendben.

- '3

4 Tisztitsa meg az Osszes szétszedhetd alkatrészt, és tordlje Sket szdrazra.

3 O
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Kovesse az 6sszeszerelés alabbi lépéseit
a tésztakészitd lizembe helyezéséhez.

Osszeszerelés

Fontos

* Az Osszeszerelés soran gondoskodjon az elSlap gombjainak szoros rogzitésérdl.

+ Ugyeljen ra, hogy a késziilék ne legyen aram alatt, amikor azt dsszeszereli.

1 Tolja be a keverdtartalyt a készilékbe.

2 lIgazftsa a keverélapdtot a f6egységen lévé
lyukhoz. Helyezze be teljesen a keverélapdtot a
féegységbe.

3 Rigzitse a tércsatartdt a készilékhez,
@ Tarcsatartd biztonségi rogzitsje
@ Tarcsatartd biztonségi rogzitéfile
Megjegyzés:
* Ellendrizze, hogy a biztonsagi régzité @ és
a biztonsdgi régztéfil @ a jobb oldali dbran
lathaté mddon illeszkedik-e egyméshoz.
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Helyezze a formazdtarest a tarcsatartéra @ , és Ugyeljen rd, hogy stabilan régziljon
a tércsatartén @ .
Megjegyzés:

+ Ugyelien r4, hogy a
formdzdtdresa belsé
Urege és a tdrcsatartd
megfelelden illeszkedjenek
egymashoz.

Rogzitse az elSlapot a féegységhez.

@ Tarcsatartd biztonségi rogzitéfile

Megjegyzés:

o A készllék haszndlata el&tt gydz8djon meg rdla, hogy
az elélap teljesen rogzilt.

* Az elblap nehéz. Helyére illesztésekor legyen
kulonosen koriltekintd.

Szorosan rogzitse az elélap rogzitégombjait.

Megjegyzés:

* Ha az el6lap vagy a formdzdtarcsa nincs rendesen
felszerelve, akkor a biztonsagi rogzité megakadalyozza
a készilék mikodését.

Megfelel@en zdrja le a kever&tartdly fedelét.

Megjegyzés:

* Ha a keveré&tartdly fedele nincs rendesen felszerelve,
akkor a biztonsdgi rogzité megakadélyozza a készilék
mikodését.
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A tésztakészito

hasznalata

Fontos

Ugyeljen ra, hogy a megfelelé sorrendet kdvesse, amikor lisztet és vizet ont

a keverdtartalyba. El6szor tegye a lisztet a keverdtartalyba, majd helyezze a
tartalyfedelet a tartalyra. Inditsa el a tésztakészit&t, majd lassan adagolja a vizet a
fedélen lévé nyilas teljes hosszaban.

Soha ne tegyen tul sok hozzavalot a tésztakészitdbe! Ellenkezd esetben karosodhat
a késziilék. Az adagonként felhasznalhato lisztmennyiség legfeljebb 500 g lehet.

Soha ne tegyen 60 °C-nal / 140 °F-nél melegebb hozzavalot a tésztakészitSbe,
illetve ne helyezze a tésztakészitét magas hémérsékletl kornyezetbe (60°C /
140°F), pl. magas hémérséklet(i sterilizaloba. Magas hé hatdsira a készulék elvesziti
eredeti alakjat.

Soha ne ontson vizet a keverdtartalyba azt megel6zéen, hogy a tartalyfedelet
rahelyezte volna a tartalyra! Ne ontsén semmilyen folyadékot a biztonsagi rogzité
nyilasaba!

Ne ontson vizet a keverdtartalyba a tésztakészité bekapcsolasa elétt! Gondosan
kovesse az utasitasokat, hogy élvezhesse a hazi készitési tészta izét.

Hozzavalok elékészitése

Mérjen ki egy teli mérépoharnyi lisztet. Kaparja le

a mérépohdr szélére tapadt felesleges lisztet a E

készllékhez mellékelt lapos tisztitdeszkdzzel. Egy ‘

teli mérépohar 1-2 adagnak felel meg.

Megjegyzés:

* Ne rdzogassa vagy Utdgesse a lisztesbogrét a
felesleges liszt eltdvolitdsdhoz! Ez befolydsolni fogja a
liszt sulyét.

A liszt kiméréséhez konyhai mérleget is
haszndlhat. Példdul: kb. 250 g liszt nagyjabdl 1-2
adag, kb. 500 g liszt nagyjdbdl 3-4 adag friss
tésztdnak felel meg.
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2 Tavolitsa el a tartdlyfedelet.

3 Ontse a lisztet a tartdlyba. Amennyiben 3-4
adagot szeretne késziteni, adjon hozzd még egy
mérépohdrnyi lisztet, mivel fgy &sszesen 2
mérépohdrnyi (kb. 500 g) lisztre lesz szlksége.

4 Zdrja le a tartdlyfedelet megfelel6en.

Megjegyzés:

* El6sz6r illessze be a két flilet a késziilékbe @ , majd
tolja a fedelet a f6egység felé @ .

* A készilék nem fog miikédésbe Iépni, ha a
tartdlyfedél nincs rendesen zdrva. Ha a tartalyfedél
a tésztakészftési folyamat sordn kioldddik, a készulék
automatikusan le fog dlini.

5 A, Tésztakészitéshez szikséges recepttdbldzat”

segftségével mérije ki a szlikséges mennyiség(
vizet.

Megjegyzés:

* Ne ontson vizet a kever&tartdlyba a tésztakészitd
bekapcsoldsa eldtt!

* A készllékhez mellékelt vizesbdgrén kétfajta vizjeldlés
lathatd. Az egyik hagyomdnyos tészta készitésére,
a mdsik tojdsbdl készilt vagy egyéb izesitésl tészta
készitésére haszndlhatd.
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Tésztakészitéshez sziikséges recepttablazat

Tovdbbi informdcidért ldtogasson el a www.philips.com/kitchen weboldalra.

Liszt/viz arany tablazat

Hagyomanyos Tojdsbdl készilt
Liszt tészta tészta Elkészitési Kimeneti
s Viz + tojas idé teljesitmény
Viz (eloles) keveréke (jeldlés)
kb. 300 g friss
tészta.
m Ez a mennyiség
. Egy mérépohdrnyi | 10 perc féételké/nt 12
1, ||”sztes, Egy mérépohdrnyi liszthez személyre,
MErdpohdr | jizthez szlkséges | gijkséges vizes- kéretként pedig
(k0. 209) vizmennyiség (Kb. | toj4sos keverék 6 személﬂyre
90 ml) mennyisége (kb. elegends.
95 ml)
kb. 600g friss
tészta.
ﬁ Ez a mennyiség
, 2 mérépohdrnyi 15 perc féételké,nt 3-4
2, lisztes 2 mérépoharnyi liszthez személyre,
MErépohdr | jic the, szlkséges | sziikséges vizes- kéretként pedig
(kb. 500g) vizmennyiség (kb. | tojdsos keverék 8-10 személyre
180 ml) mennyisége (kb elegendd.
190 ml)
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Fontos

* A felhasznaldi kézikonyvhoz mellékelt tésztareceptek és a receptgyijtemény
el6zetesen sikeres kiprobalasra kerilt. Ha mas tésztareceptekkel kisérletezik,
illetve mas tésztarecepteket hasznal, a liszt-viz és liszt-tojas aranyt a
tésztakészithoz kapott lisztes és vizes mérdpohar aranyaihoz kell igazitani. Ha
az Uj receptet nem modositja a fentiek szerint, akkor a tésztakészité nem fog
sikeresen m(ikodni.

Megjegyzés:

* Ha jo min&ségli tésztdt szeretne, haszndljon gluténtartalmu lisztet a
tésztakészitéshez. A hozzdvaldk adagoldsakor kdvesse a javasolt ardnyt.

* A szezondlis véltozdsok és a kilonbozé térségekbdl szdrmazd hozzdvaldk

haszndlata befolydsolhatja a liszt/viz ardnyt. A javasolt ardny alapjan mddosithatja a

mennyiségeket.

* Amikor tojdsbdl vagy zldségbdl készilt tésztdt készit, gy&z&djdn meg rdla, hogy

egyenletesen elkeverte a tojdskeveréket vagy a zoldséglét a vizzel, mielétt a

tartdlyba dntené. Mds hozzdvaldk adagoldsakor Ugyeljen rd, hogy az adott hozzdvald

folyékony allagd legyen.
* Tovabbi tésztarecept-véltozatokért és szdmos izletes, Uj recept kiprébdldsdért
tekintse meg a mellékelt receptgy(jteményt.

Magyar
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A tésztakészité program kivalasztasa

e A
Fontos
* Ne valassza ki a csak-préselés programot a tésztakeverés befejezédése elétt. Ez
karositja a tésztakészitSt, és csokkenti annak élettartamat.
* Ne huzza ki a tapkabelt a készitési folyamat befejezédése eltt. Ha le kell
allitania a folyamatot, nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot (©) a tésztakészitd
kikapcsolasahoz, majd barmely egyéb miivelet elvégzése elétt hizza ki a tapkabelt
az aljzatbdl.
o A késziilék élettartamanak nagyobb védelme érdekében azt javasoljuk, hogy a
folyamatos m{ikodési id6 ne legyen tobb 45 percnél. A késziilék hasznalatat 15
perces szilinet utan Ujrakezdheti.
* Ha folyamatosan hasznalni szandékozza a késziiléket, akkor minden egyes
tésztakészitési alkalom utan tisztitsa meg a formazoétarcsat a hozza kapott
tisztitdeszkozzel. A tisztitas megkonnyitése érdekében kozvetleniil ne aztassa
vizbe a formazoétaresat.
\ J
1 Csatlakoztassa a tdpkdbelt barmilyen 220-240

voltos fali aljzathoz. A tésztakészité egyszer

megszdlal, és minden jelz&fény egyszer felvillan. A 9) R

tésztakészitd bekapcsoldsdhoz nyomja meg a

be-/kikapcsolé gombot ().
2 Alisztmennyiség alapjdn nyomja meg az adagot

jelzé gombot (® annak kivdlasztasahoz TV, hogy

kb. 300 g vagy L kb. 600 g friss tésztat

szeretne-e elkésziteni.

>
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Nyomja meg az indftds/sziineteltetés gombot ()
a készitési folyamat elinditdsdhoz. Ekkor az

elkészilési idé szdmlaldja elkezdi a __em
visszaszamlalast.
) — 600,

Megjegyzés:

* Alapértelmezés szerint a program automatikusra van @
bedllitva. Amennyiben nem ez a helyzet, nyomja meg a
program gombot (£) az Ujbdli kivélasztdshoz.

Miutdn a gép elkezd dagasztani, lassan dntse bele
a vizet vagy a vizes-tojasos keveréket a fedél
nyfldsdnak teljes hosszdban.

Megjegyzés:

* A tészta keverésekor ne ontsén hozzd egyéb
hozzdvaldkat, miutdn a vizet beledntotte a
készllékbe. Ellenkezé esetben ez befolydsolhatja az
elkészilt tészta dllagdt.

A tészta néhdny perc mulva elkezd kiprésel&dni.

Tegyen egy tdlat kozvetlenll a kivezetd nyilds ald.

Végja tetszbleges hosszusdglra a tésztdt a

készilékhez mellékelt tisztitdeszkdz segftségével.

Megjegyzés:

* Ha Ugy latja, hogy a program nincs automatikusra
allftva a tészta kipréselédésekor, nyomja meg
az indftds/szlineteltetés gombot () a program
ledllitdsdhoz. Ezutdn nyomja meg a be-/kikapcsold
gombot (@), és hizza ki a csatlakozdt a fali aljzatbdl.
A formazdtaresdk megtisztitdsat kévetden Ujrakezdheti a folyamatot.

* Ha a liszt-viz ardny nem megfeleld, a kiprésel6dés nem fog sikertini. Ebben az
esetben készitse elé Ujra a hozzdvaldkat.

* A tészta darabokra végdsdéhoz mozgassa lefelé a tisztitdeszkozt.

Amennyiben a tésztakészités befejeztével Ugy ldtja, hogy egy kevés tészta maradt
a tartdlyban, megnyomhatja a csak-préselés gombot () @ , illetve ha még tébbet
szeretne kipréselni, nyomja meg az inditds/sziineteltetés gombot ¢ @ .

Megjegyzés:

* A csak-préselés program visszaszamldldsi idézitéje 3 perces.

* Eléfordulhat, hogy a tészta fellletén vékony tésztaszdlakat lat. Ez normalis jelenség.

* A tészta f6zési ideje a személyes preferencidktdl, a tészta formajétdl és az adagok
szamétdl fugg.
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Tisztitas

Fontos
Sziintesse meg a tapellatast, és tavolitsa el a tapkabelt a késziilék tisztitasa vagy
szétszerelése elStt.
Ne meritse vizbe a féegységet.

Ne hasznaljon surolot, illetve mard vagy strold hatasu tisztitodszereket (pl. benzint,
alkoholt vagy propanolt) a késziilék tisztitasahoz.

Minden egyes hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket, kiilonben az nem fog
megfeleléen mikodni.

Legyen kifejezetten 6vatos a késziilék tisztitasakor, nehogy az éles részeknek
koszonhetéen megvagja magat.
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Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot (@ a
tésztakészitd kikapcsoldsahoz, majd huizza ki a
csatlakozdt a fali aljzatbdl.

Tévolftsa el a tartdlyfedelet a készilékrél.
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Lazitsa meg az elélap rogzftégombjait.

Megjegyzés:

* Az elélap nehéz. Eltavolftdsakor legyen killondsen
korltekintd.

Szedje le az elélapot, a formdzdtaresdt, a formdzdtaresa tartdjdt, a keverdlapatot és a
keverdtartalyt ebben a sorrendben.

o
<

Szdraz ruhdval torolje ki a lisztmaradvanyokat
abbdl a mélyedésbs! @ , amelybe a keverdlapét
volt helyezve.

Tisztitsa meg a formdzdtarcsat a készllékhez

kapott tisztitdeszkdzzel a tésztamaradvdnyok

eltavolftdsdhoz. A formdzdtaresat csak ezutdn

tisztitsa meg vizzel.

Tipp:

* A spagettihez és fettuccine-hez valé formdzdtarcsakat tegye a fagyasztdba 2 dréra.
Ezt kévetden haszndlja a megfeleld tisztitdeszkdzt, hogy a lyukakbdl ki tudja szedni
a tésztdt.

—

[
_—
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Tisztitsa meg az 6sszes szétszedhetd alkatrészt.

A f8egység, a kezelépanel és a tésztakésztd
kilsejének tisztitdsahoz szdraz ruhdt hasznaljon.

Haszndlat utdn a tésztakész(tét szdraz, jOl szell6zd

helyen tdrolja.

Megjegyzés:

* Tisztitds utdn gy6z8djon meg réla, hogy az &sszes alkatrész és formdzdtarcsa

teljesen megszdradt, miel&tt elteszi Sket. Szerelje Ossze a tésztakészitét a
legkdzelebbi haszndlatra.

A formazoétarcsak és tisztitoeszkozok tarolasa

Rakja egymasba a formazdtarcsat @ és a tisztitdeszkozt @ Tegye az @ és @
szammal jelolt alkatrészeket a taroldfidkba. Hiizza el a cstszkat @ a formézdtaresak
és a tisztitdeszkdzok rogzitéséhez.

Gondoskodjon rdla, hogy a tisztitdeszkdzok és a formdzdtarcsak szarazak legyenek,
mieldtt a taroldfidkba tenné Sket.

o o
- D@D@)D
T
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Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertlé
problémédkkal. Ha az aldbbi informacidk segitségével nem tudja megoldani a problémdt,
ldtogasson el a www.philips.com/support oldalra.

A jelzéfények nem vilagitanak.

* A tapcsatlakozo nincs megfelelden csatlakoztatva.

Ellendrizze, hogy a tapcsatlakozd megfeleléen be van-e dugva, és az aljzat megfeleléen mikodik-e.
* Nem nyomta meg a be-/kikapcsolé gombot.

Nyomja meg a be-/kikapcsold gombot @.

A be-/kikapcsolé gomb () megnyomédsa utdn a késziilék megszdlal, de nem
mikodik.

* A tartily megfeleléen van behelyezve.
A formazotarcsa vagy az el6lap nincs megfeleléen rogzitve.
Ugyeljen rd, hogy az Osszes alkatrész megfelelé &sszeszereléséhez kovesse a felhasznaldi kézikdnyvet.

* Nincs kivélasztva a kivant adag.
Az inditds/szlineteltetés gomb megnyomdsa elétt gyéz&djon meg rdla, hogy kivélasztotta az adagot.

A biztonsagi rogzité benyomodott, és a késziilék tésztakészités kozben hirtelen
megall, vagy hirtelen Gjraindul.

* Az elSlap gombja meglazult.
Gy6z8djon meg rdla, hogy az eldlap biztonsagosan fel van szerelve.

* Tul sok hozzavalé van a tésztakészitében.
Az adagonként felhaszndlhatd lisztmennyiség legfeliebb 500 g lehet. Ha 500 g-ndl tébbet adott hozzd, a
kovetkezd adag készitése elStt csokkentse a lisztmennyiséget.

A késziilék a készitési folyamat kozben ledll. Nincs figyelmezteté hang vagy villogas.

e A tésztakészitd a hosszan tartd, folyamatos hasznalat miatt tulmelegedett.
Sziintesse meg a tdpelldtdst, és vdrja meg, mig a tésztakészitd kihdl. A készulék élettartamanak nagyobb
védelme érdekében a folyamatos miikodési idé nem lehet t6bb 45 percnél. A készilék haszndlatét 15
perc szlinet utdn Ujrakezdheti.
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A késziilék tésztakészités kozben leall, majd a jelzéfények gyorsan villogni
kezdenek, és megszolal a figyelmeztetd hang.

Lehet, hogy a keverdlapatot valamilyen ismeretlen targy akadélyozza.

Lehet, hogy a tészta tdl szaraz.

Rossz program keriilt kivalasztasra.

Sziintesse meg a tdpelldtast, tisztitsa el a tésztakészitét, és kdvesse ismét a felhaszndldi kézikonyvet a
tésztakészités Ujrakezdéséhez.

Tul sok tészta maradt a tartalyban.

Vagy a liszt lett nedvességnek kitéve haszndlat eldtt, vagy a tészta tul vizes.
Téroldskor tartsa szdrazon a lisztet. Kévesse a felhaszndldi kézikényv utasitdsait a tésztakészités
Ujrakezdéséhez.

A tartélyt, a keverdlapatot, illetve a formazotarcsat hasznalat elétt nem tisztitottak el megfelelSen.
Minden részt gondosan tisztitson el haszndlat el6tt.

A keverdlapat vagy a tartaly tovabbra is nedves.
Haszndlat el6tt gyéz6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész teljesen szdraz.

A vizet nem megfelel$ sorrendben 6ntotték hozza.

A lisztfajta nem megfeleld.

Nem megfeleld adag lett kivalasztva.

A tésztakészitéshez kdvesse a felhaszndldi kézikonyv utasitdsait.

A késziilékbdl kis mennyiségli viz szivarog.

A program inditdsa el6tt vizet dntottek a késziilékbe.
Kovesse a felhaszndldi kézikonyv Gtmutatdsait és a vizet rogtén a program inditdsa utdn adja hozza.

A keverdlapat Uresjaraton van, és nem jon ki tészta.
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Nem megfelel$ a liszt-viz arany.

Hdzza ki a csatlakozdt a fali aljzatbdl és dobja ki a tésztdt. Tisztitsa meg a tésztakészitst, mérje ki Ujra —
ezttal megfelel6en — a hozzdvaldkat, és kdvesse ismét a felhaszndldi kézikényv utasitdsait a tésztakészités
Ujrakezdéséhez.
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Termékinformaciok

Modell HR2355/09

Motorteljesitmény 200 W

Neévleges fesziiltség 220-240V (50 Hz)

Méretek (ho x szé x ma) 215 mm x 343 mm x 300 mm
(8,5" x 13,5" x 11,8")

Nettd tomeg 69kg/1521b

* A névleges feszliltségre és frekvencidra vonatkozd informécidt tekintse meg a termék tipustabldjan. A
termékinformécié elézetes bejelentés nélkil médosithatd.

Ujrahasznositas

- Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termék nem kezelhetd normal hdztartasi
hulladékként (2012/19/EU).

- Kdvesse az orszdgdban érvényes, az elektromos és elektronikus készllékek
hulladékkezelésére vonatkozd jogszabdlyokat. A megfelel hulladékkezelés
segitséget nyljt a kornyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos negativ
kovetkezmények megelézésében.

Jotallas és szerviz

Ha probléma mertilne fel a késziilékkel, vagy tdjékoztatdsra van sziksége, ldtogasson
el a www.philips.com/support weboldalra, vagy forduljon a helyi Philips vevészolgdlat
munkatdrsaihoz.
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Congratulazioni per l'acquisto e benvenuti in Philips!

Per usufruire di tutti i vantaggi offerti dal supporto Philips, effettuare la registrazione
del prodotto presso il sito Web www.philips.com/welcome.
Prima di installare e utilizzare ['unita, leggere attentamente il presente manuale

dell'utente. Conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Contenuto della

confezione

Unita principale

Lasagna/
Ravioli/
pizzoccheri /
cannelloni /
maltagliati

Penne/

Manuale di istruzioni Libro di ricette  maccheroni/
rigatoni/
ditalini

Spaghetti
Dosatore della farina  Dosatore dell'acqua

—
=
@ Accessorio piatto per

la pulizia

Fettuccine

-

Accessori per la

Trafile pulizia

\ Usare
l'accessorio
piatto per la

pulizia

7 Oo Usare
0 I'accessorio
piatto per la

pulizia

Montato

sull'apparecchio
al momento
dell'acquisto
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Importante

Sicurezza

* Prima di utilizzare |'apparecchio, leggere attentamente
il presente manuale utente e conservarlo per eventuali
riferimenti futuri.

~

A Awvertenza

* Prima di collegare I'apparecchio all'alimentazione,
assicurarsi che la tensione indicata sulla base corrisponda
alla tensione locale.

* Assicurarsi di avere le mani asciutte prima di inserire la
spina nella presa di corrente.

* Accertarsi che la spina sia saldamente inserita nella
presa di corrente.

* Non collegare mai questo apparecchio a un interruttore
con timer.

* Prima di inserire la spina nella presa di alimentazione,
assicurarsi che I'apparecchio sia montato correttamente.

* Se il cavo di alimentazione, la spina o altre parti sono
danneggiate, non utilizzare I'apparecchio.

* Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito da Philips, da un centro di assistenza
autorizzato Philips o da personale qualificato al fine di
evitare possibili danni.

* Non sostituire autonomamente le parti dell'apparecchio.
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( /A Avvertenza 1

* Questo apparecchio non deve essere usato dai bambini.
Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

* Questo apparecchio puo essere usato da persone con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di
esperienza o conoscenze adatte a condizione che tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per
utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso.

* Per ragioni di sicurezza, non consentire ai bambini di
giocare con l'apparecchio.

* Per evitare incidenti, non utilizzare per nessun motivo
I'apparecchio qualora sia danneggiato.

* Disconnettere sempre |'apparecchio dall'alimentazione
se viene lasciato incustodito e prima di montarlo,
smontarlo o pulirlo.

* Spegnere l'apparecchio e disconnetterlo
dall'alimentazione prima di sostituire gli accessori o di
toccare le parti che si muovono durante I'uso.
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/A Attenzione

* Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,

smontare e lavare accuratamente gli accessori (vedere la
sezione "Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo").

Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso
domestico.

Non usare |'apparecchio su una superficie instabile o
irregolare.

Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la
lavorazione sia terminata. Se & necessario interrompere
la lavorazione, scollegare il cavo di alimentazione prima
di eseguire altre operazioni.

Per proteggere al meglio l'integrita e la durata
dell'apparecchio, si consiglia di non far funzionare
I'apparecchio per piu di 45 minuti consecutivi. Dopo 15
minuti sara possibile riprendere a utilizzare I'apparecchio.

Se si prevede di utilizzare I'apparecchio in modo
continuo, pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia
fornito in dotazione dopo ogni utilizzo. Per semplificare
la pulizia, non immergere la trafila direttamente in acqua.

Non piegare forzatamente il cavo di alimentazione, non
tirarlo, attorcigliarlo, avvolgerlo né schiacciarlo sotto
oggetti pesanti.

Non inserire nel vano per impastare oggetti di metallo o
infiammabili.

Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione quando non &
in uso.
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/A Attenzione

* Non utilizzare I'apparecchio vicino a oggetti infiammabili,
come tovaglie o tende.

* Se si osserva del fumo, estrarre immediatamente la spina.

* Per scollegare il cavo di alimentazione non tirare il cavo,
ma afferrare la spina.

* Tenere pulita la spina di alimentazione.
* Non posizionare oggetti pesanti sull'apparecchio.

* Questo apparecchio € un stato concepito come piccolo
elettrodomestico da cucina. Non utilizzarlo per altri
scopi.

* Non spostate |'apparecchio mentre ¢ in funzione.

Scollegare I'alimentazione e rimuovere il cavo di
alimentazione prima di pulire o smontare |'apparecchio.

* Non immergere I'unita principale in acqua.

Dopo l'uso conservare |'apparecchio in un luogo asciutto
e ben areato.

* Per evitare corto-circuiti o scosse elettriche, non
versare acqua o altri liquidi nell'interruttore di sicurezza.

Non lavare la macchina né gli accessori in lavastoviglie.

EMF

Questo apparecchio Philips &€ conforme a tutti gli standard e alle norme relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.
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Panoramica

Supporto
dischi

Pannello
anteriore

Coperchio  Vano per  Palaper Leva dell'interruttore  Trafile Manopole
del vano per jmpastare  mescolare di sicurezza del del pannello
impastare supporto dischi anteriore
. J
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Abbreviazioni

g = grammi

~ =circa automatico U
ml = millilitri

mm = millimetri

kg = kilogrammi

in = pollici Pulsante di

accensione/

spegnimento programma  display

Pulsante programma - consente di selezionare il
programma di sola fuoriuscita &) o il programma

Pulsante porzioni - consente di selezionare N per
preparare circa 300 g, 1-2 porzioni, oppure [Z] per
preparare circa 600 g, 3-4 porzioni di Pasta maker.

Pulsante Schermo Pulsante Pulsante di

porzioni awvio/pausa

Display del pannello
di controllo

oy @I
\fuemie | ) >R
&)

= 3005

- cong

Cavo alimentazione %

Foro dell'interruttore di
sicurezza del coperchio

del vano per impastare

Interruttore di sicurezza
del supporto dischi \/

Unita principale

Vano contenitore per trafile
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Smontaggio e

pulizia prima del
primo utilizzo

Importante

* Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, rimuovere e smaltire in
sicurezza gli eventuali materiali di imballaggio e/o etichette promozionali.

 Estrarre tutte le parti e gli accessori, lavarli e asciugarli accuratamente (vedere la
sezione "Pulizia").

* Non utilizzare I'acqua per sciacquare o immergere I'unita principale.

* Non utilizzare una spugna abrasiva o strumenti di pulizia simili che potrebbero
graffiare la superficie in plastica e ridurre la durata della Pasta maker.

* Questo apparecchio € destinato esclusivamente a uso domestico.

1 Rimuovere il coperchio del vano per impastare
dall'apparecchio.

2 Svitare le manopole del pannello anteriore.

Nota
* |l pannello anteriore € pesante; quindi, prestare
particolare attenzione durante lo smontaggio.
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3 Smontare nell'ordine: il pannello anteriore, la trafila, il supporto dischi, la pala per
mescolare e il vano per impastare.

-3“:

- 9O
’
4 Pulire tutte le parti staccabili e asciugarle completamente.

3 O
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Attenersi alle seguenti fasi di montaggio
per installare la Pasta maker.

Montaggio

Importante

* Assicurarsi di serrare le manopole del pannello anteriore durante il montaggio.

* Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato alla corrente durante il montaggio.

1 Spingere il vano per impastare nell'apparecchio.

2 Rivolgere la pala per mescolare verso il foro
dell'unita principale. Inserire completamente la
pala per mescolare nell'unita principale.

3 Montare il supporto dischi sull'apparecchio.

@ Interruttore di sicurezza supporto dischi

@ Leva interruttore di sicurezza supporto dischi

Nota

« Verificare che l'interruttore di sicurezza @ e
la leva dell'interruzione di sicurezza @ siano
posizionati come mostrato nell'illustrazione a
destra.
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4 Inserire la trafila sul supporto dischi @ ed accertarsi che sia fissato saldamente su di

esso @ .

Nota

e Accertarsi che la cavita
interna della trafila e del
supporto dischi sia inserita
correttamente.

5 Collegare il pannello anteriore all'unita principale.
@ Leva interruttore di sicurezza supporto dischi

Nota

* Prima di utilizzare I'apparecchio, accertarsi che |l
pannello anteriore sia saldamente fissato.

* |l pannello anteriore € pesante; prestare particolare
attenzione durante il montaggio.

6 Serrare le manopole del pannello anteriore.

Nota

* Se il pannello anteriore o la trafila non sono montati
correttamente, l'interruttore di sicurezza impedira |l
funzionamento dell'apparecchio.

7  Chiudere correttamente il coperchio del vano
per impastare.

Nota

* Se il coperchio del vano per impastare non &
installato correttamente, l'interruttore di sicurezza
impedira il funzionamento dell'apparecchio.
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Utilizzo della Pasta

maker

Importante

* Assicurarsi di seguire I'ordine corretto per I'aggiunta di farina e acqua nel vano
per impastare. Prima versare la farina nel vano per impastare, quindi chiuderlo con
il coperchio.Avviare la Pasta maker, quindi versare lentamente l'acqua nell'apertura
del coperchio distribuendola in maniera uniforme.

* Non inserire mai quantita eccessive di ingredienti nella Pasta maker. In caso
contrario I'apparecchio potrebbe danneggiarsi. La quantita massima di farina per
volta & 500 g.

* Non versare nella Pasta maker ingredienti a una temperatura pari o superiore
ai 60 °C, né posizionarla vicino a fonti di calore (60 °C), come dispositivi di
sterilizzazione ad alta temperatura, poiché potrebbero deformare |'apparecchio.

* Non versare mai acqua nel vano per impastare senza aver prima posto il
coperchio sul vano. Non versare liquidi nel foro dell'interruttore di sicurezza.

* Non versare acqua nel vano per impastare senza aver prima acceso la Pasta maker.
Seguire attentamente le istruzioni per fare un'ottima pasta fatta in casa.

Preparazione degli ingredienti

1 Riempire una tazza di farina fino al bordo.

Livellare la farina in eccesso dal bordo della tazza
con l'accessorio piatto per la pulizia fornito in
dotazione. Una tazza colma equivale a 1-2
porzioni.

Nota

» Non scuotere o colpire il dosatore per rimuovere
la farina in eccesso, poiché questa operazione pud
influire sul peso della farina.

Per dosare la farina si pud utilizzare anche una
bilancia da cucina. Ad esempio, per 1-2 porzioni
di Pasta maker servono circa 250 g di farina,
mentre per 3-4 porzioni servono circa 500 g di
farina.
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2 Rimuovere il coperchio del vano.

Versare la farina nel vano. Per preparare 3-4
porzioni, aggiungere una seconda dose di farina
per un totale di 2 dosatori (circa 500 g).

Chiudere correttamente il coperchio del vano.

Nota

* Prima inserire i due ganci nell'apparecchio @ , quindi
premere il coperchio sull'unita principale @ .
L'apparecchio non si awia se il coperchio del vano
non é chiuso correttamente. Se durante il processo
di preparazione della pasta il coperchio del vano si
stacca, I'apparecchio smettera automaticamente di
funzionare.

Utilizzare la "Tabella di ricette per la pasta" e
dosare la quantita di acqua necessaria.

Nota

* Non versare I'acqua nel vano per impastare prima di
aver acceso la Pasta maker.

* Sul dosatore dell'acqua, fornito in dotazione, sono
riportate 2 tacche. Una serve per la preparazione
della pasta normale, I'altra per la pasta all'uovo e
altre paste speciali.
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Tabella di ricette per la pasta

Per ulteriori informazioni, visitare il sito www.philips.com/kitchen.

Farina

Tabella dei dosaggi farina/acqua

Pasta normale

Pasta all'uovo

Tempo di

necessario per

C . Uscita
A y omposto acqua | lavorazione
cqua (tacca) + uova (tacca)
Circa 300 g di
Pasta maken.
Quantita
sufficiente per
1 dosatore di — Quantita di 10 minuti | un primo piatto
orina Quantita diacqua | composto d per 1-2 persone,
(circa 250 ) necessaria per acqua + uova oppure come
8) | una tazza di farina

contorno per 4-6

(circa 180 ml)

necessario per 2
dosatori di farina
(circa 190 ml)

(circa 90 ml) una tazza di farina persone.
(circa 95 ml)
Circa 600 g di
Pasta maker.
Quantita
) sufficiente per
) et g it Quantita d'. 15 minuti | un primo piatto
: Quantita di acqua composto di per 3-4 persone,
. farina necessaria per 2 acqua + uova oppure come
(circa500°¢) | dosator di farina

contorno per
8-10 persone.
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i

Importante

* Le ricette per la pasta fornite nel manuale dell'utente e nel ricettario sono
state testate con successo. Se si decide di modificare queste ricette oppure
di utilizzarne altre, i dosaggi fra farina e acqua/uova devono essere adattati ai
rapporti dei rispettivi dosatori, forniti in dotazione con la Pasta maker. La Pasta
maker non funzionera correttamente se la nuova ricetta non viene adattata di
conseguenza.

Nota

* Per ottenere una pasta di qualita, utilizzare la farina con glutine. Attenersi alle
proporzioni raccomandate per |'aggiunta degli ingredienti.

* | cambi di stagione e I'utilizzo di ingredienti provenienti da zone diverse
possono influire sul dosaggio farina/acqua. Regolarsi sulla base delle proporzioni
raccomandate.

* Per la preparazione della pasta all'uovo o della pasta vegetale, assicurarsi di
mescolare il composto di uova o il succo vegetale con I'acqua in modo uniforme
prima di versarlo nel vano. Aggiungere solo ingredienti in forma liquida.

* Vedere il ricettario fornito in dotazione per ulteriori varianti della ricetta della
pasta e per scoprirne tante altre da provare.
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Selezione del programma per la preparazione della pasta

r

Importante

Non selezionare il programma di sola fuoriuscita prima che sia completata la fase

di impasto, altrimenti la Pasta maker si danneggera e avra un ciclo di vita inferiore.

Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la lavorazione sia terminata.

Se & necessario interrompere la lavorazione, premere il pulsante on/off (@) per
spegnere la Pasta maker, quindi scollegare la spina dalla presa di corrente prima di
eseguire altre operazioni.

Per proteggere al meglio l'integrita e la durata dell'apparecchio, si consiglia di non
far funzionare I'apparecchio per piu di 45 minuti consecutivi. Dopo 15 minuti di
riposo sara possibile riprendere a utilizzare I'apparecchio.

Se si prevede di utilizzare I'apparecchio in modo continuo, pulire la trafila con
I'accessorio per la pulizia fornito in dotazione dopo ogni sessione di preparazione
della pasta. Per semplificare la pulizia, non immergere la trafila direttamente in
acqua.

N\

Collegare la spina di alimentazione a una presa di

corrente CA da 220-240V. La Pasta maker A
emettera un suono e tutte le spie e) ~
lampeggeranno una volta. Premere il pulsante 4

on/off (@ per accendere la Pasta maker.

In base alla quantita di farina, premere il pulsante
delle porzioni ® per selezionare o per

preparare circa 300 g di Pasta maker oppure Iz
per prepararne circa 600 g.
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Premere il pulsante di avio/pausa () per iniziare
la preparazione e awviare il conto alla rovescia

del tempo necessario. ﬁ -0y
Nota i | ‘

* Per impostazione predefinita, il programma e @
impostato sulla modalita automatica. Per modificare

questa impostazione, premere il pulsante programma
per cambiare selezione.

Una volta awviata la lavorazione, versare
lentamente I'acqua o il composto di acqua +
uova nell'apertura del coperchio distribuendola
in maniera uniforme.

Nota

* Durante la fase di impasto, non aggiungere altri
ingredienti dopo aver versato I'acqua, per non
compromettere la consistenza della pasta.

La pasta iniziera a fuoriuscire dopo alcuni minuti.
Posizionare un recipiente al di sotto dell'uscita.
Tagliare la pasta alla lunghezza desiderata con
I'accessorio per la pulizia fornito in dotazione.

Nota

* Se si nota che il programma non € impostato sulla
modalita automatica durante la fuoriuscita della
pasta, premere il pulsante di awio/pausa () per
interrompere il programma. Quindi premere il
pulsante on/off (@) e scollegare la spina dalla presa di
corrente. Pulire le trafile e riavviare il processo.

* Se il rapporto tra liquido e farina non & corretto, la pasta non fuoriuscira. In tal
caso, preparare nuovamente gli ingredienti.

* Muovere l'accessorio per la pulizia verso il basso per tagliare la pasta.

Una volta completata la preparazione della pasta, se € presente un residuo di impasto
allinterno del vano, premere il pulsante di sola fuoriuscita & @ , quindi premere il
pulsante di avio/pausa () @ per proseguire con questa operazione.

Nota

* |l timer del conto alla rovescia del programma di sola fuoriuscita € impostato su
3 minuti.

* Sulla superficie della pasta potrebbero essere presenti dei fili sottili. Si tratta di un
fenomeno del tutto normale.

* |l tempo di cottura della pasta varia in base alle preferenze personali, al formato
della pasta e al numero di porzioni.
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Pulizia

( \
Importante
* Scollegare I'alimentazione e rimuovere il cavo di alimentazione prima di pulire o
smontare |'apparecchio.
* Non immergere |'unita principale in acqua.
* Non utilizzare una spugna abrasiva, detergenti caustici o abrasivi (ad esempio,
benzina, alcool e propanolo) per pulire I'apparecchio.
* Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo per preservarne il corretto funzionamento.
* Prestare particolare attenzione durante la pulizia dell'apparecchio per evitare di
tagliarsi con i bordi affilati.
. J/
1 Premere il pulsante on/off (@ per spegnere la
Pasta maker, quindi scollegare la spina dalla presa
di corrente. @
W
2 Rimuovere il coperchio del vano
dall'apparecchio.
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Svitare le manopole del pannello anteriore.

Nota
* |l pannello frontale & pesante; quindi, prestare
particolare attenzione durante lo smontaggio.

Smontare nell'ordine: il pannello anteriore, la trafila, il supporto dischi, la pala per
mescolare e il vano per impastare.

o
<

Utilizzare un panno asciutto per pulire i residui di
farina nel foro @ dove si innesta la pala per
mescolare.

Pulire la trafila con |'accessorio per la pulizia
fornito in dotazione per rimuovere i residui di
impasto. Dopodiché, lavarlo con acqua.

Suggerimento:
* per pulire le trafile per spaghetti e fettuccine, metterle in freezer per 2 ore. Quindi,
utilizzare I'accessorio per la pulizia corrispondente per far fuoriuscire |'impasto dai

fori.

_®
O3+

[
_—
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7  Pulire tutte le parti staccabili.

8  Utilizzare un panno pulito per pulire I'unita
principale, il pannello di controllo e la superficie
esterna della Pasta maker.

9  Dopo I'uso, conservare la Pasta maker in un
luogo asciutto e ben areato.

Nota
* Dopo la pulizia, assicurarsi che tutte le parti e la trafila siano completamente
asciutte prima di riporle. Riassemblare la Pasta maker per gli usi successivi.

Conservazione delle trafile e degli accessori per la pulizia

1 Inserire la trafila @ e I'accessorio per la pulizia @ uno nell'altro. Inserire @ e @
nell'apposito vano contenitore. Spostare la barra scorrevole @ per fissare le trafile e
gli accessori per la pulizia.

Assicurarsi che gli accessori per la pulizia e le trafile siano asciutti prima di inserirli nel
vano contenitore.

o o
- D@D@)D
T
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Risoluzione dei

problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pit comuni legati all'uso dell'apparecchio.
Se non é possibile risolvere il problema seguendo le informazioni riportate di seguito,
visitare il sito www.philips.com/support.

Le spie non si accendono.

* La spina di alimentazione non & collegata correttamente.

Verificare che la spina di alimentazione sia collegata correttamente e che la presa sia funzionante.
* Non e stato premuto il pulsante on/off.

Premere il pulsante on/off@.

Dopo aver premuto il pulsante di avvio/pausa () 'apparecchio emette un
suono ma non funziona.

« Il vano non & montato correttamente.
La trafila o il pannello anteriore non sono montati correttamente.
Assicurarsi di seguire il manuale dell'utente per montare tutte le parti in modo corretto.

* Non sono state selezionate le porzioni prescelte.
Assicurarsi di aver selezionato le porzioni prima di premere il pulsante di avwio/pausa.

L'interruttore di sicurezza si & azionato e |'apparecchio ha improvvisamente
smesso di funzionare o si ¢ riavviato all'improvviso durante la lavorazione.

* La manopola del pannello anteriore ¢ svitata.
Assicurarsi che il pannello anteriore sia montato saldamente.

¢ Quantita eccessiva di ingredienti nella macchina della pasta.
La quantita massima di farina per volta € 500 g. Se vengono aggiunti pid di 500 g di farina, ridurre la
quantita prima dell'impasto successivo.

Durante la lavorazione I'apparecchio si ferma. Non emette alcun allarme né si
vedono spie lampeggiare.

¢ La macchina della pasta si € surriscaldata a causa di un utilizzo continuo per un periodo di tempo
prolungato.
Scollegare la Pasta maker dall'alimentazione e lasciarla raffreddare. Per proteggere al meglio I'integrita e la
durata dell'apparecchio, il periodo di funzionamento continuo non dovrebbe superare i 45 minuti. Dopo
15 minuti di riposo sara possibile riprendere a utilizzare I'apparecchio.
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L'apparecchio si ferma durante la lavorazione, quindi le spie lampeggiano
rapidamente e viene emesso un allarme.

La pala per mescolare potrebbe essere bloccata da corpi estranei.

L'impasto potrebbe essere troppo asciutto.

E stato selezionato il programma sbagliato.

Scollegare dall'alimentazione, pulire la Pasta maker e attenersi nuovamente al manuale dell'utente per
riawviare la preparazione.

Quantita eccessiva di impasto residuo nel vano.

La farina & stata esposta all'umidita prima dell'uso oppure I'impasto & troppo umido.
Conservare la farina in un luogo asciutto. Attenersi alle istruzioni del manuale dell'utente per riavviare la
preparazione della pasta.

Il vano, la pala per mescolare o la trafila non sono stati puliti correttamente prima dell'uso.
Accertarsi che tutte le parti siano pulite prima dell'uso.

La pala per mescolare o il vano sono ancora umidi.
Accertarsi che tutte le parti siano completamente asciutte prima dell'uso.

L'acqua non é stata aggiunta nell'ordine corretto.

Il tipo di farina non ¢ adatto.

E stato selezionato un numero errato di porzioni.

Attenersi alle istruzioni del manuale dell'utente per preparare la pasta.

Dall'apparecchio fuoriesce una piccola quantita d'acqua.

L'acqua é stata aggiunta prima dell'avvio del programma.
Aggiungere I'acqua subito dopo I'awio del programma come da istruzioni del manuale dell'utente.

La pala per mescolare gira a vuoto e la pasta non fuoriesce.
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Il rapporto tra farina e acqua non € corretto.
Scollegare la spina dalla presa di corrente ed eliminare I'impasto. Pulire la Pasta maker, dosare nuovamente
gli ingredienti in modo corretto e attenersi alle istruzioni del manuale dell'utente per riavviare la macchina.

Italiano



Informazioni sul

prodotto

Modello HR2355/09

Potenza del motore 200w

Tensione caratteristica 220-240V CA (50 Hz)

Dimensioni (Lung. x Larg. x Alt.) 215 mm x 343 mm x 300 mm
(8,5inx13,5in x 11,8 in)

Peso netto 6,9 kg/15,2 Ib

* Per le informazioni sulla tensione nominale e la frequenza, consultare la targhetta del prodotto. Le informazioni
relative al prodotto sono soggette a modifiche senza preavviso.

Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non pud essere smaltito con i normali

rifiuti domestici (2012/19/UE).

- Ci sono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
mEmmm Vecchio a un rivenditore:

1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile
al rivenditore.

2 Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei

prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto smaltimento

consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per la salute.

Garanzia e

assistenza

In caso di problemi, per assistenza o per informazioni, consultare la pagina Web
www.philips.com/support o contattare I'assistenza clienti Philips del proprio paese.
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Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientow firmy Philips!

Aby w pefni skorzystac z obstugi swiadczonej przez firme Philips, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Przed uzyciem produktu zapoznaj si¢ doktadnie z trescia niniejszej instrukcji. Zachowaj
niniejsza instrukcje do wgladu w przysztosci.

Zawartosc opakowania

Jednostka gtowna

Tarcze  Narzedzia do
formujace czyszczenia

Lazania/ \ Uzyj ptaskiego
pierogi narzedzia do

czyszczenia

Instrukcja obstugi  Ksiazka z przepisami  Penne 77 200 Uzyj ptaskiego
%¢) narzedzia do

czyszczenia

Montaz w
urzadzeniu
po zakupie |\

Spaghetti
Naczynie maki Miarka na wode

=)

=)

@ Ptaskie narzedzie
do czyszczenia

Fettuccine %
+
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Zawartosc
opakowania

Przeglad ..o

Demontaz i czyszczenie przed
PIErwszym UZyCiem  ..........coceveeieinnnnnn.

Montaz ..o
Obstuga makaroniarki — ........................
CzyszCzenie  ....iciieiiiiiiiiiie
Rozwiazywanie problemow ..................
Informacje o produkcie ........................
Recykling  ..oooieeieiiiii

Gwarancja i Serwis — ......coceeiiiiiiiiiinenn..
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Bezpieczenstwo

* Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie
doktadnie z jego instrukcja obstugi. Instrukcje warto tez
zachowac na przysziosc.

~

A Ostrzezenie

* Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania sprawdz,
czy napiecie podane na spodzie urzadzenia jest zgodne z
napieciem w domowej instalacji elektryczne;.

* Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka upewnij sig, ze
masz suche rece.

* Sprawdz, czy wtyczka zostata prawidtowo wtozona do
gniazdka elektrycznego.

* Urzadzenia nie nalezy podtaczac¢ do przetacznika
czasowego.

» Zanim podtaczysz przewod zasilajacy do pradu, upewnij
sie, ze urzadzenie jest poprawnie zmontowane.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod sieciowy, wtyczka
lub inne czesci sa uszkodzone.

» Ze wzgledow bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego
przewodu zasilania zle¢ autoryzowanemu centrum
serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio
wykwalifikowanej osobie.

* Nigdy nie wymieniaj czesci urzadzenia samodzielnie.
- J
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( /A\ Ostrzezenie

* Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Przechowuj urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, pod
warunkiem, ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia
w bezpieczny sposob oraz zostang poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.

* W trosce o bezpieczenstwo dzieci nie nalezy pozwala¢
im na zabawe urzadzeniem.

* Jezeli urzadzenie zostato w jakikolwiek sposob
uszkodzone, nie korzystaj z niego, aby unikna¢ wypadku.

* W przypadku pozostawiania urzadzenia bez nadzoru
lub przed rozpoczeciem jego montazu, demontazu i
czyszczenia koniecznie odfacz urzadzenie od zrodta
zasilania.

* Przed wymiang akcesoriow lub dotykaniem ruchomych

czesci wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania.
.
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A Uwaga

Zanim skorzystasz z urzadzenia po raz pierwszy,
zdemontuj je i doktadnie umyj jego elementy (patrz
punkt ,,Demontaz i czyszczenie przed pierwszym
uzyciem”).

To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku
domowego.

Nigdy nie uzywaj sokowirdwki ustawionej na niestabilnej
lub nieréwnej powierzchni.

Nie odtaczaj przewodu zasilajacego przed zakonczeniem
pracy urzadzenia. Jezeli musisz zatrzymac prace

urzadzenia, odfacz przewod zasilajacy przed wykonaniem
innych czynnosci.

* Jezeli chcesz wydtuzy¢ czas eksploatacji urzadzenia,

zalecamy, aby jednorazowo czas jego pracy nie byt
dtuzszy niz 45 minut. Odczekaj 15 minut i ponownie
skorzystaj z urzadzenia.

* Jezeli zamierzasz korzystac z urzadzenia w sposob ciagly,

po kazdym uzyciu wyczys¢ tarcze formujaca za pomoca
dofaczonego narzedzia. Aby ufatwic czyszczenie, nie
zanurzaj tarczy bezposrednio w wodzie.

Nie wyginaj ani nie rozciagaj przewodu zasilajacego oraz
nie stawiaj na nim ciezkich przedmiotow.

Nie wktadaj zadnych elementow metalowych ani
tatwopalnych do komory mieszajace;j.

Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego, gdy z
niego nie korzystasz.
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A Uwaga

* Nie korzystaj z urzadzenia w poblizu tatwopalnych
przedmiotdw, np. obruséw lub zaston.

* Jezeli dostrzezesz lub poczujesz dym, natychmiast
wyciagnij wtyczke z gniazdka.

* Pamietaj, aby podczas odfaczania chwytac za wtyczke, a
nie za przewdd zasilajacy.

* Wtyczka przewodu zasilajacego powinna by¢ czysta.
* Nie kfadz zadnych ciezkich przedmiotow na urzadzeniu.

* To urzadzenie jest przeznaczone do indywidualnego
uzytku domowego. Nie wolno z niego korzysta¢ do
innych celow.

* Nie przesuwaj urzadzenia podczas jego dziatania.

* Przed rozpoczeciem demontazu lub czyszczenia
urzadzenia wytacz zasilanie i wyjmij z urzadzenia
przewod zasilajacy.

* Nie zanurzaj jednostki centralnej w wodzie.

* Po zakonczeniu pracy przechowuj urzadzenie w suchym,
dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

* Aby unikna¢ zwarcia lub porazenia pradem, nie wlewaj
zadnych ptynéw do przefacznika bezpieczenstwa.

* Do czyszczenia urzadzenia lub jego elementéw nie
wolno korzysta¢ ze zmywarki.

EMF

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy i jest zgodne z wszystkimi przepisami
dotyczacymi narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.
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Przeglad

Pokrywa  Komora topatka

Uchwyt tarczy

Panel przedni

Dzwignia przetacznika

Tarcze

Pokretta

komory ieszaj ieszai bezpieczehstwa - panelu
mieszajacej mieszajaca mieszajaca uchwytu tarczy formujace przedniego
- J
176 Polski



~N
Skroty Przycisk programu — wybierz tylko wyciskanie
g = gramy makaronu (&) lub program automatyczny ©).
ok. = okoto
= il Przycisk porcji — wybierz 300 g T (1-2 porcje) lub
b =P 600 g (3-4 porcie).
mm = milimetry
kg = kilogramy
cal. = cale Przycisk

Panel sterowania z
wyswietlaczem

Przewdd
zasilajacy @ S

Otwar przefacznika

bezpieczenstwa w pokrywie

komory mieszajacej

Przefacznik bezpieczenstwa

uchwytu tarczy

Whtacznik  Przycisk

—_— @I .
Lo | ) > | —
&)

Jednostka gtéwna

Schowek dla tarcz
formujacych

Przycisk uruchomienia/
zasilania  programu Wyswietlacz porgji  wstrzymania
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Demontaz i

czyszczenie przed
pierwszym uzyciem

Wazne

* Zanim skorzystasz z urzadzenia po raz pierwszy, zdejmij i wyrzué¢ opakowanie
oraz/lub etykiety promocyjne.

* Wyjmij wszystkie elementy i akcesoria, a nastgpnie umyj je i doktadnie osusz (patrz
punkt ,,Czyszczenie”).

* Nie zwilzaj jednostki centralnej ani nie zanurzaj jej w wodzie.

* Nie uzywaj ostrych sSciereczek, ktore moga porysowac plastikowa powierzchnie
lub skroci¢ zywotnosé urzadzenia.

» Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

1 Zdejmij pokrywe komory mieszajacej z
urzadzenia.

2 Poluzuj pokretfa panelu przedniego.

Uwaga:

» Pamietaj, ze panel przedni jest ciezki. Zachowaj
dodatkowe $rodki ostroznosci podczas jego
zdejmowania.
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3 Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadto i

komore mieszajaca.
S o
. > 2 (2 0
’6

4 Wyczy$¢ wszystkie zdejmowane elementy, a nastepnie wytrzyj je do sucha.

3 O
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Postepuj zgodnie z ponizszymi
Montaz instrukcjami, aby zamontowac
makaroniarke.

Wazne

* Pamigtaj, aby dokreci¢ pokretta panelu przedniego w trakcie montazu.

* Podczas montazu urzadzenie nie powinno by¢ podtaczone do pradu.

1 WISz komore mieszajaca w urzadzenie.

2 Wstaw fopatke w otwdr jednostki centralne.
Wiéz topatke jednostki centralnej i docidnij ja do
kohca.

3 Zaldéz uchwyt na tarcze.
@ Przefacznik bezpieczenstwa uchwytu na tarcze
@ Dzwignia przefacznika bezpieczefstwa
uchwytu na tarcze
Uwaga:
* Sprawdz, czy przetacznik @ i dzwignia @ sa
skierowane tak, jak na ilustracji (w prawo).
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4 Umieé¢ tarcze w uchwycie @ . Upewnij sig, ze jest solidnie zamocowana @ .
Uwaga: 7
» Pamietaj o wiasciwym
dopasowaniu wgtebienia
tarczy i jej uchwytu.

5 Zamontuj panel przedni na jednostce centralne;.

@ DZwignia przefacznika bezpieczefstwa
uchwytu na tarcze

Uwaga:

* Zanim zaczniesz korzysta¢ z urzadzenia, sprawdz, czy
panel przedni jest wiasciwie zamontowany.

* Pamietaj, ze panel przedni jest ciezki. Zachowaj
dodatkowe $rodki ostroznosdci podczas montazu.

6  Dokrec pokretfa panelu przedniego.

\ s
\ i

‘/

Uwaga:

* Jezeli panel przedni lub tarcza nie zostaty ztozone
prawidtowo, przetacznik bezpieczenstwa uniemozliwi
wigczenie urzadzenia.

— _—
w8

7 Zamknij pokrywe komory mieszajacej.

Uwaga:

* Jezeli komora mieszajaca nie zostata zamontowana
prawidtowo, przefacznik bezpieczenstwa uniemozliwi
wigczenie urzadzenia.
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Obstuga

makaroniarki

Wazne

Pamigtaj, aby dodawac¢ make i wode do komory mieszajacej w odpowiedniej
kolejnosci. Najpierw wsyp make, nastgpnie zat6z pokrywe. Uruchom makaroniarke
i powoli zacznij wlewac wode na catej dtugosci otworu pokrywy.

Pamigtaj, aby nigdy nie dodawac¢ zbyt duzych ilosci skfadnikow.W przeciwnym
wypadku mozesz uszkodzi¢ urzadzenie. Maksymalna ilo§¢ maki do wytworzenia
partii makaronu wynosi 500 g.

Nie umieszczaj w urzadzeniu zadnych skfadnikéw o temperaturze powyzej 60°
C. Samo urzadzenie nie powinno znajdowac sie w otoczeniu o tak wysokich
temperaturach, dlatego nie nalezy poddawac go np. procesowi sterylizacji.WV ten
sposob moze dojs¢ do odksztatcenia jego podzespotow.

Nigdy nie wlewaj wody do komory mieszajacej przed zatozeniem pokrywy. Nie
wlewaj ptynéw do otworu przetacznika bezpieczenstwa.

Nie wlewaj wody do komory mieszajacej przed wiaczeniem makaroniarki.
Postepuj zgodnie z instrukcja, aby uzyska¢ smaczny domowy makaron.

Przygotowanie skfadnikéw

Odmierz peine naczynie maki. Zetrzyj make z
krawedzi naczynia za pomoca narzedzia
dofaczonego do zestawu. Jedno petne naczynie
to odpowiednik 1-2 porcji.

VA

Uwaga:
* Nie uderzaj naczynia w celu strzasniecia maki.W ten
sposéb waga maki ulegnie zmianie.

Mozesz réwniez uzy¢ miarki kuchennej.
Przyktadowo, ok. 250 g maki wystarcza na 1-2
porcje. 500 g to 3-4 porcje $wiezego makaronu.
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2 Zdejmij pokrywe.

Wsyp make do komory. Jezeli chcesz uzyskaé 3-4
porcje, dodaj kolejne naczynie maki, tak aby
uzyskac tacznie ok. 500 g.

Zamknij pokrywe.

Uwaga:
* Najpierw wiéz dwa zaczepy w urzadzenie @ ,a
nastepnie docisnij pokrywe do jednostki centralnej

* Jesli wieko zostanie zamontowane nieprawidtowo,
urzadzenie nie rozpocznie pracy. Jezeli pokrywa
zostanie poluzowana podczas przygotowywania
makaronu, urzadzenie natychmiast sie wytaczy.

Uzyj tabeli przepisdw na makaron, aby okresli¢
wiasciwg ilos¢ wody.

Uwaga:

* Nie wlewaj wody do komory mieszajacej przed
wigczeniem makaroniarki.

* Dofaczona miarka na wode ma dwa rodzaje
oznaczen. Jedne pozwalaja uzyskac zwykty makaron,
podczas gdy drugie stuzg do przygotowywania
makaronu jajecznego i innych makarondéw
smakowych.
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Tabela przepisow na makaron

Wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie www.philips.com/kitchen.

Maka

Tabela proporcji maki i wody

Zwykty
makaron

Makaron jajeczny

Woda (miarka)

Woda i
zmiksowane jajka
(miarka)

Czas
przygotowania

Uzyskiwana
porcja makaronu

1 naczynie
maki
(ok. 250 g)

llod¢ wody na 1
naczynie maki
(ok.90 ml)

llod¢ wody i
zmiksowanych
jajek na 1 naczynie
maki (ok. 95 ml)

10 minut

Ok.300 g
Swiezego
makaronu.
Taka ilos¢
wystarczy na
gidwne danie
dla 1-2 osdb lub
przystawke dla
4-6 0séb.

.}

2 naczynia maki

llo$¢ wody na 2

llos¢ wody i

15 minut

Ok.600 g
Swiezego
makaronu.
Taka iloé¢
wystarczy na
gtéwne danie

(0k-5008) | naczynia maki | ZTiksowanych dla 3-4 0séb lub
jajek na 2 naczynia przystawke dla
(ok. 180 ml) .
maki (ok. 190 ml) 8-10 osdb.
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( Wazne

* Przepisy na makaron zawarte w instrukgji i ksiazce z przepisami zostaty doktadnie
sprawdzone. Jezeli chcesz eksperymentowac lub korzystac z innych przepisow,
pamietaj, aby dobra¢ proporcje maki i wody do miarki dotaczonej do urzadzenia.
Makaroniarka nie bedzie dziata¢ prawidtowo, jezeli dany przepis nie zostanie
dostosowany do jej trybu pracy.

Uwaga:

Aby zapewni¢ wiasciwa jako$¢ makaronu, korzystaj z maki glutenowej. Uzywaj
zalecanych proporcji sktadnikéw.

Pora roku oraz region, z ktdrego pochodza skfadniki, moga wptynaé na proporcje
wody i maki. Jezeli podano zalecane proporcje, mozesz je uwzglednic.
Przygotowujac makaron jajeczny lub warzywny pamietaj, aby réwnomiernie
wymiesza¢ jajka lub sok z warzyw z woda przed wlaniem jej do komory. Dodajac
sktadniki upewnij sig, ze maja forme ptynu.

Zajrzyj do dotaczonej ksigzki z przepisami, aby wyszukac i wyprdbowac inne
przepisy na pyszny makaron.
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Wybér programu

Vs

Wazne

* Nie wybieraj programu wyciskania przed zakonczeniem procesu mieszania ciasta.
W przeciwnym razie mozesz uszkodzi¢ makaroniarke lub skroécic jej zywotnosc.

* Nie odtaczaj przewodu zasilajacego przed zakonczeniem pracy urzadzenia. Wcisnij
przycisk uruchomienia/wstrzymania (@), aby wytaczyé makaroniarke, a nastepnie
odtacz przewodd od gniazdka.

e Jezeli chcesz wydtuzy¢ czas eksploatacji urzadzenia, zalecamy, aby jednorazowo
czas jego pracy nie byt dtuzszy niz 45 minut. Mozesz ponownie skorzystac z
urzadzenia po uptywie 15 minut.

¢ Jezeli zamierzasz korzysta¢ z makaroniarki w sposob ciagly, po kazdym uzyciu
wyczysc tarcze formujaca za pomoca dotaczonego narzedzia. Aby utatwic
czyszczenie, nie zanurzaj tarczy bezposrednio w wodzie.

~\

1

Podfacz wtyczke do dowolnego gniazdka 220-
240V (AC).Wszystkie wskazniki na moment sie
zadwiecg, a urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy. Naciénij przetacznik zasilania (©), aby e) >
wiaczy¢ makaroniarke.

W zaleznosci od ilosci maki wybierz liczbe porgji
za pomoca przycisku ®. T to ok. 300 ga =3

to ok. 600 g makaronu.
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Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania (),
aby rozpoczad. Licznik czasu pracy wiaczy sie.

Uwaga: ﬁ i,
M ER | — ‘

* Domyslnie wybrany jest program automatyczny. Jezeli

chcesz wybraé inng opdje, uzyj przycisku (2. @

Gdy rozpocznie sie wyrabianie ciasta, zacznij
powoli wlewacé wode lub wode z jajkami,
korzystajac z catej dtugosci otworu pokrywy.

Uwaga:

* Podczas mieszania ciasta nie dodawaj innych
sktadnikéw po dolaniu wody. W przeciwnym razie
mozesz zmieni¢ konsystencje makaronu.

Wyciskanie makaronu rozpocznie sie po kilku
minutach. Umie$¢ miske pod otworem
wyjsciowym urzadzenia. Potnij makaron na
odcinki o pozadane] dtugosci za pomoca
narzedzia dotaczonego do zestawu.

Uwaga:

* Jezeli zauwazysz, ze podczas wyciskania makaronu
program nie jest ustawiony na automatyczny, naciénij
przycisk uruchomienia/wstrzymania () i zatrzymaj
prace urzadzenia. Wciénij wylacznik ((©)), aby
wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka. Po wyczyszczeniu tarcz
formujacych rozpocznij prace od nowa.

* Jezeli proporcje maki i wody nie beda prawidtowe, wyciskanie makaronu nie
powiedzie sie. W takim przypadku konieczne bedzie ponowne przygotowanie
sktadnikdw.

 Korzystajac z narzedzia do czyszczenia ruchem w dét odetnij makaron.

Jezeli po zakonczeniu pracy na dnie komory zauwazysz resztki ciasta, za pomoca
funkgji wyciskania ((0)) @ i przycisku uruchomienia/wstrzymania () @ mozesz
uzyska¢ odrobine wiecej makaronu.

Uwaga:

¢ Licznik czasu dla samego wyciskania wynosi 3 minuty.

* Na powierzchni makaronu moga znalez¢ sie drobne pasma. Jest to zjawisko normalne.

» Czas przyrzadzania makaronu zalezy od jego ksztaftu i liczby porcji oraz wiasnych
upodoban.
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Czyszczenie

Woazne

Przed rozpoczeciem demontazu lub czyszczenia urzadzenia wylacz zasilanie i
wyjmij z urzadzenia przewdd zasilajacy.

Nie zanurzaj jednostki centralnej w wodzie.

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj ostrych Sciereczek ani zracych srodkow
czyszczacych (np. benzyny, alkoholu czy propanolu).

Po kazdym uzyciu wyczys¢ urzadzenie, aby zapewni¢ jego prawidtowa prace.

Podczas czyszczenia zachowaj szczegdlne srodki ostroznosci, aby nie skaleczy¢ sig
jego ostrymi krawedziami.

Wciénij wytacznik ((©), aby wytaczy¢
makaroniarke, nastepnie wyjmij wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka. @

Zdejmij pokrywe z urzadzenia.
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Poluzuj pokretta panelu przedniego.

Uwaga:

* Pamietaj, ze panel przedni jest ciezki. Zachowaj
dodatkowe $rodki ostroznoséci podczas jego

zdejmowania.

Zdejmij kolejno panel przedni, tarcze formujaca, uchwyt tarczy mocujacej, mieszadto i
komore mieszajaca.

Suchg szmatka usun resztki maki z otworu
mocujacego mieszadta @ .

Za pomocg dofaczonego narzedzia wyczysé
tarcze formujaca z resztek ciasta. Teraz mozesz

umy< ja woda.
Wskazowka:

* Tarcze do makarondw spaghetti i fettuccine umies¢ na

(3]
= 9 4

gy

2 godziny w zamrazarce. Pézniej uzyj narzedzia do czyszczenia, aby usunac ciasto z

otwordw.

—

]

b
b
-

® 4
O3+
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7 Wyczy$¢ wszystkie zdejmowane czesci.

8 Do czyszczenia czgdci zewnetrznej makaroniarki,

jednostki centralnej i panelu sterowania uzy;
suchej szmatki.

Po zakonczeniu pracy przechowuj urzadzenie w suchym, dobrze wentylowanym
pomieszczeniu.

Uwaga:

* Po zakonczeniu czyszczenia upewnij sie, ze wszystkie elementy sa catkowicie
suche. Dopiero wtedy schowaj urzadzenie. Mozesz réwniez ztozy¢ elementy do
powtdrnego uzytku.

Przechowywanie tarcz formujacych i narzedzi do czyszczenia

7467 tarcze @ i narzedzie @ razem. Umieéé elementy Qi ® v szufladzie do
przechowywania. Przesur mocowanie @ , aby zabezpieczy¢ tarcze i narzedzia
czyszczace.

Pamietaj, aby obydwa elementy wyschty zanim umiescisz je w szufladzie do
przechowywania.

= 0 [
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Rozwiazywanie

problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sig zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jezeli ponizsze informacje nie pozwalaja rozwiaza¢ danego problemu, odwiedz
strone www.philips.com/support.

Wskazniki nie zapalajg sie.

¢ Wtyczka przewodu zasilajacego nie zostata prawidtowo podiaczona.
Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka i czy samo gniazdko dziata prawidtowo.

*  Wytacznik nie zostat wcisniety.

Naciénij wytacznik .

Po wcishieciu przycisku uruchomienia/wstrzymania () stycha¢ dzwiek, jednak
urzadzenie nie dziata.

* Komora mieszania zostata nieprawidtowo ztozona.
Tarcza formujaca lub panel przedni sa zatozone nieprawidtowo.
Skorzystaj z instrukgji, aby montaz przebiegt prawidtowo.

* Nie wybrano liczby porgiji.
Pamigtaj, aby okredli¢ liczbe pordji przed nacisnieciem przycisku uruchomienia/wstrzymania.

Uruchamia sig przefacznik bezpieczenstwa, a urzadzenie nagle przerywa pracg lub
zaczyna od nowa.

¢ Pokretto panelu przedniego jest poluzowane.
Upewnij sig, czy panel przedni zostat wiasciwie docisnigty.

* Zbyt duzo sktadnikéw w makaroniarce.
Maksymalna ilos¢ maki do wytworzenia partii makaronu wynosi 500 g. Jezeli dodasz wiecej niz 500 g,
zmniejsz ilo$¢ maki dla nastepnej partii makaronu.

Urzadzenie zatrzymuje sie podczas pracy. Nie ma zadnych sygnatow dzwigkowych
ani wizualnych.

* Nastapito przegrzanie urzadzenia wskutek dtugotrwatej pracy.
Odtacz zasilanie i pozwdl, aby makaroniarka ostygfa. Jezeli chcesz wydtuzy¢ czas eksploatacji urzadzenia,
zalecamy, aby jednorazowo czas jego pracy nie byt diuzszy niz 45 minut. Odczekaj 15 minut i ponownie
skorzystaj z urzadzenia.
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Urzadzenie przerywa prace, wskazniki zaczynaja migac i stycha¢ dzwigk
ostrzegawczy.

¢ Mieszadto zostato zablokowane przez ciafa obce.
Ciasto jest zbyt suche.
Wybrano niewtfasciwy program.
Odtacz zasilanie, wyczy$¢ urzadzenie i postepuj zgodnie z instrukcja, aby ponownie rozpocza¢ wyrabianie
makaronu.

W komorze zostato zbyt duzo ciasta.

* Zawilgotniata maka lub zbyt mokre ciasto.
Maka powinna by¢ przechowywana w suchym miejscu. Postepuj zgodnie z instrukcja, aby ponownie
rozpocza¢ wyrabianie makaronu.

¢ Komora, mieszadto lub dysk nie zostaty starannie wyczyszczone przed uzyciem.
Upewnij sig, ze wszystkie czesci sa czyste.
* Mieszadto lub komora s3 wciaz mokre.
Upewnij sig, Ze wszystkie elementy sa suche.
¢ Woda zostata dodana w ztej kolejnosci.
Typ maki jest nieprawidtowy.
Liczba porcji jest niewtasciwa.
Postepuj zgodnie z instrukcja, aby rozpocza¢ wyrabianie makaronu.

Z urzadzenia wycieka niewielka ilos¢ wody.

¢ Dodano wode przed rozpoczeciem programu.
Postepuj zgodnie z instrukcja, aby doda¢ wode zaraz po rozpoczeciu programu.

Mieszadto wykonuije jatowa prace, a z urzadzenia nie wydostaje si¢ makaron.

* Nieprawidtowe proporcje wody i maki.
Odtacz wtyczke od gniazdka i wyjmij ciasto. Wyczys¢ makaroniarke, ponownie odmierz sktadniki i postepuj
zgodnie z instrukcja, aby ponownie rozpocza¢ wyrabianie makaronu.
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Informacje o

produkcie

Model HR2355/09

Moc silnika 200W

Napigcie znamionowe 220-240V (AC, 50 Hz)

Wymiary (D x S x W) 215 x 343 x 300 mm
8,5x13,5x 11,8 cal.

Waga netto 6,9 kg/15,2 Ib

* Informacje o czestotliwosci i napieciu znamionowym znajduja sie na tabliczce znamionowej samego urzadzenia.
Informacje o produkcie moga ulec zmianie bez powiadomienia.

Recykling

- Ten symbol oznacza, ze produktu nie mozna zutylizowac z pozostatymi
odpadami domowymi (2012/19/UE).

- Nalezy postepowac zgodnie z obowiazujacymi w danym kraju przepisami
dotyczacymi selektywnej zbidrki urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Prawidtowa utylizacja pomaga chroni¢ $rodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytar lub problemdw
przejdz na strone www.philips.com/support lub skontaktu;j sie z lokalnym Centrum
Obstugi Klienta firmy Philips.
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BlahozZelame vam ku kipe a vitame vas medzi zakaznikmi spolocnosti Philips.

Ak chcete vyuzit’ vSetky vyhody zdkaznickej podpory spoloénosti Philips, zaregistrujte

svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.
Pred instalaciou a pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte navod na pouZzivanie.
Odlozte si ho na neskorsie pouzitie.

-

Co je v baleni?

Hlavna jednotka

lazane/
halusky

Navod na pouzitie Brozira s receptami penne

Spagety
Odmerka na miku Odmerka na vodu

=S

=

@ Plochy nastroj na
Cistenie

fettuccine

Tvarovacie Nastroje na

disky Cistenie
\ Pouzite plochy
nastroj na
Cistenie
77 » Pou’iite PIoch)’l
%) nastroj na
Cistenie
Pripevnené
na zariadeni
pri kipe
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Dolezité!

Bezpecnost’

* Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod
na pouzitie a uschovajte si ho na neskorsie poutzitie.

~

A Varovanie

* Kym spotrebic pripojite k zdroju napdjania, uistite sa,
Ze napatie uvedené na jeho spodnej Casti zodpoveda
napatiu v miestnej elektrickej sieti.

* Skor ako zapojite zastrcku do siet'ovej zasuvky, uistite sa,
Ze mate suché ruky.

* Uistite sa, Ze je zastrcka riadne zasunuta v elektrickej
zasuvke.

* Zariadenie nikdy nepripajajte k ¢asovému spinacu.

Pred zapojenim zastrcky do elektrickej zasuvky sa uistite,
Ze zariadenie je spravne zlozené.

Ak sa napajaci kabel, zastrcka alebo iny diel poskodi,
spotrebi¢ nepouzivajte.

Poskodeny napdjaci kabel smie vymenit’ iba personal
spolocnosti Philips, servisné stredisko autorizované
spolocnost’'ou Philips alebo osoba s podobnou
kvalifikaciou, aby nedoslo k nebezpecne;j situacii.

* Casti zariadenia nevymienajte sami.
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A Varovanie 1

* Toto zariadenie nesmu pouzivat’ deti. Zariadenie a jeho

kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

* Toto zariadenie mozu pouzivat’ osoby, ktoré maju

obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti
alebo nemaju dostatok skusenosti a znalosti, pokial

su pod dozorom alebo im bolo vysvetlené bezpecné
pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze
rozumeju prislusSnym rizikam.

Z bezpecnostnych dévodov nedovolte det'om hrat’ sa so
spotrebicom.

Aby ste zabranili pripadnym nehodam, zariadenie nikdy
nepouzivajte, ak je poskodené.

Ak zariadenie nechate dlhSiu dobu bez dozoru a taktiez
pred montazou, demontazou alebo ¢istenim, zariadenie
vzdy odpojte od zdroja napajania.

Pred vymenou ¢i dotykanim sa casti zariadenia, ktoré sa
pocas pouzivania pohybuju, zariadenie najskor vypnite a
odpojte od zdroja napajania.

Slovensky 197



( A Vystraha

* Pred prvym pouzitim zariadenia rozoberte a poriadne
umyte vsetky jeho casti a prisluSenstvo (pozrite si Cast’
,Rozobratie a Cistenie pred prvym pouzitim®).

* Toto zariadenie je urcené len na domace poutzitie.

* Zariadenie nepouzivajte na nestabilnom alebo
nerovnomernom povrchu.

* Neodpaijajte napajaci kabel skor, ako sa dokonci priprava
cestovin.Ak vsak potrebujete pripravu cestovin prerusit),
najskor odpojte napdjaci kabel a potom postupujte dalej.

« Aby ste predizili Zivotnost’ zariadenia, nepouzivajte ho
nepretrzite dlhsSie ako 45 mindt. Po 15 minUtach mozete
zariadenie znova spustit’.

* Ak chcete zariadenie pouzivat’ nepretrzite, po kazdom
pouziti vycistite tvarovaci disk pomocou dodaného
nastroja na Cistenie.V zaujme jednoduchsieho cistenia
neponarajte tvarovaci disk priamo do vody.

* Napajaci kabel nasilu neohybajte, netahajte, netocte,
nezvazujte a neklad’te nan tazké predmety.

* Do komory na miesenie nevkladajte kovové ani horlavé
predmety.

* Ked'’ sa zariadenie nepouziva, odpojte ho zo siete.

* Zariadenie nepouzivajte v blizkosti horlavych predmetoy,
ako je obrus alebo zaclona.
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A\ Vystraha

* Ak si vSimnete, Ze sa zo zariadenia dymi, okamzite ho
odpojte zo siete.

* Pri odpdjani napajacieho kabla netahajte za kabel ale za
zastrcku.

* Siet'ovu zastrcku udrzujte v Cistote.
* Na zariadenie nekladte tazké predmety.

* Toto zariadenie je navrhnuté ako kuchynsky spotrebic.
Nepouzivajte ho na iné Ucely.

* Nepresuvajte zariadenie pocas jeho Cinnosti.

* Pred cistenim a rozoberanim zariadenia odpojte
zariadenie zo siete a odpojte od neho napajaci kabel.

* Hlavnu jednotku neponarajte do vody.

* Po pouziti umiestnite zariadenie na suché a dobre
vetrané miesto.

* Na bezpecnostny prepinac nelejte vodu ani iné tekutiny,
aby neprislo k skratu ani zasahu elektrickym pradom.

* Zariadenie ani jeho prislusenstvo neumyvajte v umyvacke

riadu.
J
EMF
Tento spotrebi¢ znacky Philips vyhovuje vietkym prislusnym normdm a smerniciam
tykajdcim sa vystavenia elektromagnetickym poliam.
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Prehlad

komory na  miesenie
miesenie

.

Drziak disku

Veko  Komorana Lopatka na Packa

bezpecnostného
prepinaca drziaka disku

Predny panel

Tvarovacie
disky

Reguldtory
predného
panela

J
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Skratky Tladidlo programu — vyberte program vytlacania

g = gramy cestovin () alebo automaticky program Q).

~ = priblizne Tagidl » b . HE) ,

Py R— acidlo porcii — vyberte moznost na pripravu

~ 300 g, 1 — 2 porcii alebo [z na pripravu ~ 600 g,

mm = milimetre o 5z ¢ z
3 — 4 porcii Cerstvych cestovin.

kg = kilogram

in = palec Tlacidlo
Tlacidlo  Tlacidlo Obrazovka Tlacidlo spustenia/
zap./vyp. programu  displeja porcii  pozastavenia

Displej

ovlddacieho

panela L

Siet'ovy
napdjaci kdbel @ S

Otvor bezpecnostného
prepinaca na veku
komory na miesenie

Bezpelnostny prepinac
drZiaka disku

Hlavnd jednotka

Uloisko na
tvarovacie disky
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Rozobratie a

Cistenie pred
prvym pouzitim

Dolezité!
* Pred prvym pouzitim zariadenia z neho odstrante a bezpecne zlikvidujte vSetok

baliaci material a reklamné stitky.

* Vyberte vSetky casti a prisluSenstvo a poriadne ich vydistite a dosucha utrite
(pozrite si cast’,,Cistenie*).

* Hlavnl jednotku nenamacajte a neoplachujte vodou.

* Nepouzivajte drotenku a podobné Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poskriabat’
plastovy povrch a skratit’ Zivotnost’ strojceka na cestoviny.

* Toto zariadenie je urcené len na domace pouzitie.

1 ZloZte veko komory na miesenie zo zariadenia.

2 Uvolnite kontrolné reguldtory predného panela.

Upozornenie:
* Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi
opatrn.
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3 Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drZiak tvarovacich diskov, lopatku na
miesenie a komoru na miesenie v tomto poradi.

-3“:

> O
6
4 Vydistite vietky oddelitelné Casti a vyutierajte ich dosucha.

3 O
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Strojcek na cestoviny zostavte podla
nasledovného postupu.

Zostavenie

Dolezité!

* Pri zostavovani pozorne upevnite kontrolné regulatory na prednom paneli.

* Uistite sa, Ze pocas zostavovania zariadenie nie je zapojené do siete.

1 Komoru na miesenie zatlacte do zariadenia.

2 Lopatku na miesenie nasmerujte do otvoru na
hlavnej jednotke.Vsurite lopatku na miesenie
Uplne do hlavnej jednotky.

3 Na zariadenie pripevnite drZiak disku.

@ Bezpecnostny prepinac drziaka disku

@ Picka bezpednostného prepinaca drziaka
disku

Upozornenie:

* Skontrolujte, ¢i su bezpecnostny prepinac
@ a picka bezpetnostného prepinata @
nastavené ako na obrdzku vpravo.
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4 Tvarovadi disku vioZte do dr¥iaka disku @ a uistite sa, 7e je na driaku spravne
upevneny @ .
Upozornenie:

* Uistite sa, Ze vndtorny
otvor tvarovacieho disku

presne zapada do drziaka
disku.

5 Predny panel nasadte na hlavnud jednotku.

@ Picka bezpecnostného prepinaca drziaka
disku

Upozornenie:

* Pred pouzitim zariadenia sa uistite, Ze je predny
panel Uplne upevneny.

* Predny panel je tazky. Pri jeho zostavovani budte
velmi opatrnf.

6 Upevnite kontrolné reguldtory predného panela.

Upozornenie:

» Ak predny panel alebo tvarovac( disk nie je spravne
zostaveny, bezpecnostny prepinac zabrani spusteniu
zariadenia.

\ e
\ ol

‘/

88
=
2

— _—
=R

7  Spravne uzavrite veko komory na miesenie.

Upozornenie:
* Ak nie je veko komory na miesenie spravne uzavreté,
bezpecnostny prepinac zabrani spusteniu zariadenia.
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Pouzivanie strojceka

na cestoviny

Dolezité!

Muku a vodu pridajte do komory na miesenie v spravnom poradi. Do komory na
miesenie najprv nasypte muku, potom komoru uzavrite vekom. Spustite strojcek
na cestoviny a pomaly nalievajte vodu pozdiz okraja otvoru na veku.

Do strojceka na cestoviny nikdy nevkladajte nadmerné mnozstvo surovin.
Zariadenie by sa mohlo poskodit’. Maximalne mnozstvo muky na jednu varku je
500 g.

Do strojceka nevkladajte suroviny, ktoré maju teplotu 60 °C alebo viac, a strojéek
neumiestiujte na miesto s vysokou teplotou (60 °C), napr. ho nesterilizujte pri
vysokej teplote. Zariadenie by sa deformovalo.

Do komory na miesenie nikdy nenalievajte vodu skér, ako ju zakryjete vekom. Do
otvoru bezpecnostného prepinaca nenalievajte ziadne tekutiny.

Pred spustenim strojéeka na cestoviny nenalievajte vodu do komory na miesenie.
Désledne dodrziavajte postup pripravy a vychutnajte si domace cestoviny.

Priprava surovin

Odmerajte jeden pInd odmerku muky. Pomocou
plochého nastroja na cistenie zhrrite nadbytocnu
muku z okraja odmerky. Jedna plnd odmerka
vystaci na 1 — 2 porcie.

VA

Upozornenie:

* Nadbytocnd muku z odmerky neodstrariujte
trasenim ani buchanim. Malo by to vplyv na vahu
muky.

Muku méZzete tiez odvédzit pomocou kuchynskej
vahy. Napr. ~ 250 g muky vystaci priblizne na

1 —2 porcie, ~ 500 g muky vystaci na vyrobu
priblizne 3 — 4 porcif Cerstvych cestovin.
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2 Otvorte veko komory.

3 Mdku nasypte do komory. Ak chcete pripravit
3 — 4 porcie, nasypte do komory aj druht
odmerku muky, pretoze celkovo budete
potrebovat 2 odmerky muky (~ 500 g).

4 Veko komory poriadne zatvorte.

Upozornenie:

* Do zariadenia najprv vloZte oba héciky @ , potom
veko zatla¢te na hlavny jednotku @ .

* Zariadenie sa nespusti, ak veko komory nebude
poriadne zatvorené. Ak sa pocas procesu pripravy
cestovin veko komory uvolni, zariadenie sa
automaticky zastavi.

5 Pomocou , Tabulky receptov na cestoviny"

odmerajte potrebné mnozstvo vody.

Upozornenie:

* Pred spustenim strojc¢eka na cestoviny nenalievajte
vodu do komory na miesenie.

* Na dodanej odmerke na vodu st dve znacky
mnoZzstva vody. Jedna znacka je na pripravu beznych
cestovin a druhd na pripravu vaje¢nych cestovin
alebo cestovin s inou prichutou.
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Tabulka receptov na cestoviny

Viac informdcif ndjdete na nasej webovej adrese wwwi.philips.com/kitchen.

Tabulka pomeru muky a vody

BeZné cestoviny

Vajecné cestoviny

odmerky muky
(~ 180 ml)

odmerky muky
(~ 190 ml)

Mdka 7 d ¢as Vystup
Voda (znacka) -nes vody pripravy
vaji¢ok (znacka)
~ 300 g Cerstvych
cestovin.
Postacf ako hlavné
1 odmerka Mno¥stvo vody | MnoZstvo zmesi 10 mindit Jedlt? pTeb1 7k2
mky potrebné na vody a vajicok osqo hY e c;a Z
(~250¢9) jednu odmerku | Potrebné na jednu prio aospérs B
muky (~ 90 ml) odmerku muky :
(~ 95 ml)
~ 600 g Cerstvych
cestovin.
Postacf ako hlavné
2 odmerky MnoZstvo vody Mno¥stvo zmesi | 12 mintt Jedlt? PTeb3 *Ij
muky potrebné na 2 vody a vaji¢ok Osoby alebo ako
(~ 500 g) potrebné na 2 priloha pre 8 - 10

osbb.
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Dolezité!

* Recepty v navode na pouZitie a brozire s receptami boli testované na pripravu
kvalitnych cestovin.Ak s nimi budete experimentovat’ alebo poutzijete iné recepty
na cestoviny, budete musiet’ upravit’ aj pomer muky a vody/vajicok pre odmerky
na muku a vodu, ktoré sa dodavaju so strojéekom na cestoviny. Ak novy recept
vhodne neupravite, strojéek na cestoviny nebude fungovat’ spravne.

Upozornenie:

* V zdujme zarucenia vysSej kvalitu cestovin ich vyrdbajte z muiky s obsahom lepku.

Suroviny pridavajte v odpori¢anom pomere.

* Sezdnne zmeny a pouzitie surovin z réznych regiénov méze ovplyvnit pomer
muky a vody. Pomer mdzete upravit' podla odporicanych hodnot.

* Pri vyrobe vajecnych alebo zeleninovych cestovin zmes vody a vajicok alebo
zeleninovej Stavy poriadne rozmieSajte skor, ako ju prilejete do komory na

miesenie. Pred priddvanim surovin sa uistite, Ze su kvapalné.

* V priloZzenej brozure s receptami ndjdete dalSie varidcie receptu na cestoviny

a mnozstvo chutnych receptov, ktoré stoja za vyskdsanie.
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Vyber programu pripravy cestovin

(" ~ Ve ’ )
Dolezité!
* Nevyberajte program vytlacania pred skoncenim miesenia cesta. Poskodite tak
strojcek na cestoviny a skratite jeho Zivotnost’.
* Neodpajajte napajaci kabel skor, ako sa dokondi priprava cestovin.Ak potrebujete
pripravu cestovin prerusit, stlacenim tlacidla zap./vyp. (®) vypnite strojéek na
cestoviny a skor, ako budete pokracovat, odpojte napajaci kabel zariadenia zo
siete.
+ Aby ste prediZili Zivotnost’ zariadenia, nepouZivajte ho nepretrzite dlh3ie ako 45
minut. Po 15 minutach neéinnosti mozete zariadenie znova spustit’.
* Ak chcete zariadenie pouzivat’ nepretrzite, po kazdom procese pripravy cestovin
vycistite tvarovaci disk pomocou dodaného nastroja na Cistenie. Tvarovaci disk
nenamacajte do vody, Cistenie bude jednoduchsie.
g J
1 Pripojte sietovd zéstr¢ku do sietovej zdsuvky

s napatim 220 — 240V. Strojcek na cestoviny

vyd4 zvuk a vietky indikitory raz bliknu. e) g

Stla¢enim tlagidla zap./vyp. (®) zapnite strojéek na

cestoviny.
2 Podla mnoZstva miky stlacte tlacidlo porcii &) a

vyberom moznosti L]V pripravite ~ 300 g alebo

vyberom moznosti [z pripravite ~ 600 g

Cerstvych cestovin.

>

210 Slovensky



Stlatenim tladidla spustenia/pozastavenia (1)
spustite pripravu a za¢ne sa odpoditavat’ cas

pripravy. ﬁ —
Upozornenie: (ST ) — ‘
* Predvolene je nastaveny automaticky program. Ak @ ‘

ho nechcete pouzit, stlacte tlacidlo programu (5) a
vyberte iny program.

Ked za¢ne miesenie, pomaly prilievajte vodu
alebo zmes vody a vaji¢ok pozd|z otvoru vo
veku.

Upozornenie:

* Pocas miesenia cesta do komory nepriddvajte iné
suroviny potom, ako pridéte vodu. Malo by to vplyv
na vyslednu struktdru cestovin.

Cestoviny sa zacnu vytlacat o par minut. Priamo
pod vystupny otvor umiestnite nddobu. Pomocou
dodaného néstroja na Cistenie krdjajte cestoviny
na pozadovanu dizku.

Upozornenie:

* Ak si viimnete, Ze pocas vytldcania cestovin nie je
program nastaveny na automaticky, stlacenim tlacidla
spustenia/pozastavenia () zastavte program. Potom
stlacte tlacidlo zap./vyp. (@ a odpojte zdstréku od
sietovej zdsuvky. Po vycisteni tvarovacich diskov
mozete proces znovu spustit.

* Ak nie je pomer tekutiny a muky spravny, vytldcanie cestovin nebude Uspesné.
V takomto pripade suroviny pripravte znova.

 Cestoviny krdjajte pohybom néstroja na cistenie smerom dolu.

Ak si po dokonceni pripravy cestovin viimnete, ze v komore zostalo nadbytocné
cesto, mdzete stlacit tlacidlo vytlacania cestovin Q’) @ a stlacenim tlacidla spustenia/
pozastavenia () @ zostavajlice cesto vytladit’

Upozornenie:

+ Casovat programu vytld¢ania odpocfta 3 mindty.

* Na povrchu cestovin sa mozu objavit jemné cestovinové vidkna. Ide o bezny jav.

+ Cas varenia cestovin sa rézni podla osobnych preferencif, tvaru cestovin a poctu
pripravovanych porcif.
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Cistenie

Dolezité!

Pred cistenim a rozoberanim zariadenia odpojte zariadenie zo siete a odpojte od

neho napajaci kabel.

Hlavnu jednotku neponarajte do vody.

Na dcistenie zariadenia nepouzivajte drotenky a leptavé Cistiace pripravky, ani

agresivne Cistiace prostriedky (napr. benzin, alkohol alebo propanol).

Aby zariadenie spravne fungovalo, vycistite ho po kazdom pouziti.

Pri cisteni zariadenia bud’te velmi opatrni, aby ste sa neporezali na ostrych

okrajoch.

1

2

Strojcek na cestoviny vypnite tlacidlom zap./vyp.
a odpojte zastrcku od siet'ovej zasuvky.

Zo zariadenia zlozte veko komory.
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Uvolnite kontrolné reguldtory predného panela.

Upozornenie:
* Predny panel je tazky. Pri jeho skladani budte velmi
opatrnf.

Rozoberte predny panel, tvarovacie disky, drziak tvarovacich diskov, lopatku na
miesenie a komoru na miesenie v tomto poradi.

Z o
<> (3 (>
‘ o 2
Suchou handrickou oistite zvysky muky z otvoru
na lopatku na miesenie @ .

Pomocou dodaného néstroja na Cistenie ocistite

tvarovacie disky a odstrdrite z nich zvysky cesta.

Potom ich mézete umyt' vodou.

Tip:

* Tvarovacie disky na Spagety a fettuccine dajte na
2 hodiny do mraznic¢ky. Potom pomocou prislusného néstroja na cistenie vytlacte
cesto z dierok.

® 4
»@» »g

-
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7 Vydistite vetky oddelitelné casti.

8 Pomocou suchej handri¢ky odistite hlavnd
jednotku, ovlddaci panel a vonkajsie povrchy
strojceka na cestoviny.

9  Stroj¢ek na cestoviny po pouZitl skladujte na
suchom dobre vetranom mieste.

Upozornenie:
 Skor ako odlozite tvarovacie disky po umyti, uistite sa, ze vetky ich asti su Uplne
suché. Strojcek na cestoviny znova poskladajte na dalSie pouzitie.

Skladovanie tvarovacich diskov a nastrojov na Cistenie

1 Tvarovacie disky @ a ndstroj na ¢istenie @ vkladajte spolu.Viozte @ a @ do
odkladacej zdsuvky. Tvarovacie disky a ndstroje na Cistenie upevnite pomocou
posuvnej listy © .

Skér ako nastroje na cistenie a tvarovacie disky ulozite do odkladacej zasuvky, uistite
sa, ze su suché.

= 0 [
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Riesenie

problémov

Této kapitola uvddza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani spotrebica
mohli stretnit. Ak sa vdm problém nepodarf vyriesit pomocou nizsie uvedenych
informdcif, navstivte stranku www.philips.com/support.

Indikatory nesvietia.

* Sietova zastrcka nie je spravne pripojena.

Skontrolujte, ¢ je sietovd zdstreka spravne zapojend a i sietova zasuvka funguje.
* Nestlacili ste vypinac.

Stlacte tlacidlo zap./vyp. .

Po stlaceni tlacidla spustit/pozastavit’ () zariadenie vydd zvuk, ale potom
nefunguje.

* Komora je zostavena nespravne.

Tvarovaci disk alebo predny panel je zostaveny nespravne.

Pri zostavovani zariadenia postupujte podla ndvodu na pouzivanie, aby boli vietky casti zostavené spravne.
* Nevybrali ste poZzadovany pocet porcii.

Pred stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia nezabudnite vybrat' pocet porcii.

Spustil sa bezpecnostny prepinac a zariadenie prestalo fungovat’ alebo sa nahle
zaplo a vyplo pocas pripravy cestovin.

* Regulator na prednom paneli je uvolneny.
Uistite sa, Ze predny panel je sprdvne zostaveny.
*+ V stroj¢eku na cestoviny je nadbyto¢né mnozstvo surovin.

Maximalne mnoZzstvo muky na jednu varku je 500 g. Ak do komory nasypete viac ako 500 g, pred
spustenim vdrky z muky odoberte.

Zariadenie pocas procesu pripravy cestovin prestalo pracovat. Nezaznel alarm a
indikatory nezacali blikat'.

« Strojcek na cestoviny sa prehrial, pretoze bol spusteny prili§ dlho.
Odpojte ho zo siete, aby sa ochladil. Aby ste predfZili Zivotnost' zariadenia, nepouZivajte ho nepretrzite
dlhsie ako 45 mindt. Po 15 minutach necinnosti mozete zariadenie znova spustit’.
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Zariadenie sa zastavilo pocas procesu pripravy cestovin, rozblikali sa indikatory a
zaznel alarm.

* Lopatku na miesenie méze blokovat’ cudzi objekt.
Cesto moze byt prili§ suché.
Je vybraty nespravny program.
Odpojte zariadenie zo siete, vycistite strojc¢ek na pripravu cestovin a znova skuste pripravit' cestoviny
podla instrukcii v ndvode na pouZzivanie.

V komore ostava privela nadbytocného cesta.

* Muka pred pouzitim nie je Uplne sucha alebo je cesto prilis mokré.
Muka musi byt pri skladovanf suchd. Skiste cestoviny pripravit' znova podla instrukcii v ndvode na
pouzivanie.

* Komora, lopatka na miesenie alebo tvarovacie disky pred pouzitim neboli poriadne vycistené.
Uistite sa, Ze su pred pouzitim v3etky casti Cisté.
* Lopatka alebo komora na miesenie je stale mokra.
Uistite sa, Ze su pred pouzitim v3etky Casti Uplne suché.
* Voda nebola pridana v spravnom poradi.
Nepouzili ste vhodny typ maky.
Bol vybrany nespravny pocet porcii.
Pri priprave cestovin postupujte podla instrukcii v ndvode na pouZzitie.

Zo zariadenia vyteka malé mnozZstvo vody.

¢ Pred zacatim programu ste pridali vodu.
Postupujte podla ndvodu na pouzivanie a vodu pridajte az po zacati programu.

Lopatka na miesenie nefunguje a zo zariadenia nevychadzaju cestoviny.

* Pomer muky a vody je nespravny.
Odpojte zdstreku od sietovej zasuvky a vyberte cesto z komory.Vycistite strojcek na cestoviny, znova
odmerajte spravne mnoZstvo surovin a pri priprave cestovin postupujte podfa instrukcii v ndvode na
pouZzivanie.
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Informacie

o vyrobku

Model HR2355/09

Vykon motora 200W

Nominalne napitie 220 — 240V AC (50 Hz)

Rozmery (D x S xV) 215 mm x 343 mm x 300 mm/
85inx13,5in x 11,8 in

Hmotnost’ netto 6,9 kg/15,2 b

* Informdcie o menovitom napéti a frekvencii néjdete na typovom stitku na zariaden. Informdcie o vyrobku sa
mbzu zmenit' bez predchddzajiceho upozornenia.

Recyklacia

- Tento symbol znameng, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat' s beznym
komunalnym odpadom (smernica 2012/19/EU).

- Postupujte podfa predpisov platnych vo vasej krajine pre separovany zber
elektrickych a elektronickych vyrobkov. Sprdvna likviddcia poméha zabranit
negativnym dopadom na Zivotné prostredie a [udské zdravie.

Zaruka a servis

Ak sa vyskytne problém, potrebujete servisny zésah alebo doplnkové informdcie, navstivte
stranku www.philips.com/support alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zédkaznikov
spolo¢nosti Philips vo vasej krajine.
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Bu iriint satin aldiginiz igin tebrikler, Philips'e hos geldiniz!
Philips tarafindan sunulan destekten tam faydalanmak igin liitfen iriniinlizii su adreste

kaydettirin: www.philips.com/welcome.

Uniteyi kurup kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu dikkatle okuyun. Bu kilavuzu

gelecekte bagvurmak iizere saklayin.

Kutuda neler var

Ana Uunite

Kullanim kilavuzu Tarif kitabi

@ Diiz temizleme araci

-

Manti

Penne

Spagetti

Fettuccine

©

Satin alim
sonrasind
cihaza
monte
edilmistir

Sekillendirme  Temizleme
diskleri araglari
Lazanya/ Duz temizleme

aracini kullanin

Diiz temizleme
aracini kullanin

a
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Onemli

* Cihazi kullanmadan once bu kullanim kilavuzunu dikkatle
okuyun ve gelecekte bagvurmak tizere saklayin.

( A Uyari

* Cihazi ana sebekeye baglamadan once cihazin altinda
belirtilen gerilimin yerel ana sebeke gerilimine uygun
oldugundan emin olun.

* Fisi prize takmadan once ellerinizin kuru oldugundan
emin olun.

* Fisin prize tam oturdugundan emin olun.
* Bu cihazi kesinlikle zaman ayarli bir prize baglamayin.

* Fisi elektrik prizine takmadan once cihazin dogru sekilde
birlestirildiginden emin olun.

* Gug kablosu, fig veya diger pargalar hasar gormusse
cihazi kullanmayin.

¢ Cihazin gli¢ kablosu hasarliysa, bir tehlike olugturmasini
onlemek i¢in mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis
merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler
tarafindan degistirilmesini saglayin.

* Cihazin pargalarini kendi basiniza degistirmeyin.
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A Uyari

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimalidir. Cihazi ve
kablosunu gocuklarin erisemeyecekleri yerlerde muhafaza
edin.

* Bu cihazin fiziksel, motor ya da zihinsel becerileri
gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan eksik kisiler
tarafindan kullanimi sadece bu kisilerin nezaretinden
sorumlu kisilerin bulunmasi veya bu kisilere gtivenli
kullanim talimatlarinin saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatilmasi durumunda mumkundur.

* Cocuklarin kendi guvenligi icin cihazla oynamalarina izin
vermeyin.

 Kazalari onlemek igin herhangi bir sekilde arizaliysa
cihazi kullanmayin.

* Cihaz gozetimsiz birakilacaksa ve montaj, pargalara
ayirma veya temizlemeden once cihazin gug kaynagi
baglantisini mutlaka kesin.

* Cihazi kapatin ve aksesuarlari degistirmeden ya da
kullanim sirasinda hareket eden pargalara yaklasmadan
once gug kaynagi baglantisini kesin.

J
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( A\ Dikkat

* Cihazi ilk kez kullanacaksaniz aksesuarlari sokiip
iyice yikayin (bkz. "llk kullanim 6ncesinde sokme ve
temizleme" bolimd.)

* Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir.

* islem tamamlanmadan gii¢ kablosunu prizden ¢ekmeyin.
islemi durdurmaniz gerekiyorsa baska islem yapmadan
glic kablosunu prizden gekin.

* Cihazin kullanim omriini uzatmak igin 45 dakikadan fazla
calistirmamanizi oneririz. 15 dakikalk araliklarla cihaz
yeniden kullanabilirsiniz.

* Cihazi surekli kullanmay distintiyorsaniz sekillendirme
diskini her kullanim sonrasinda urtnle birlikte verilen
temizleme araciyla temizleyin. Daha kolay temizlemek
icin sekillendirme diskini dogrudan suya sokmayin.

* Gug kablosunu kuvvetli bir sekilde bikmeyin, gekmeyin,
dondurmeyin, toplamayin ya da ustuine agir nesneler
koymayin.

* Karistirma bolmesine metal veya yanici nesneler
koymayin.

* Kullanmiyorsaniz cihazin fisini prizden gekin.

* Cihazi, masa ortusu ya da perde gibi yanici nesnelerin

yakininda kullanmayin.

* Bu cihazi sabit veya diiz olmayan bir yuzeyde kullanmayin.
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/\ Dikkat

* Duman algiladiginiz anda g fisini prizden gekin.

* Gug kablosunu gekerken kablodan degil fis bolumtinden
cekin.

* Gug fisini temiz tutun.
* Cihazin ustuine agir nesneler koymayin.

* Bu cihaz tiiketicilere yonelik mutfak aleti olarak
tasarlanmistir. Baska amaglarla kullanmayin

* Calisirken cihazi hareket ettirmeyin.

* Bu cihazi temizlemeden veya pargalarina ayirmadan once
guc baglantisini kesin ve gli¢c kablosunu gikarin.

* Ana Uniteyi suya batirmayin.

* Kullandiktan sonra cihazi kuru ve iyi havalandirilan bir
yere koyun.

* Kisa devre veya elektrik carpmalarini onlemek igin
guvenlik anahtarina su veya baska sivi dokmeyin.

* Makineyi veya aksesuarlari bulasik makinesinde yikamayin.

|\ J

EMF

Bu Philips cihazi, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli tim standartlara ve
dizenlemelere uygundur.
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Genel Bilgiler

Kanstirma Kanstirma  Karistirma

Disk yuvasi

Disk yuvasi

bélmesi bélmesi fircasi glivenlik anahtari
kapag kolu

.
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Kisaltmalar

g =gram

~ = vaklasik
ml = mililitre
mm = milimetre
kg = kilogram
inc =ing

Karistirma bolmesi
kapagindaki glivenlik
anahtan deligi

Disk yuvasi glivenlik
anahtan

Kontrol paneli ekrani

Gig kablosu ﬂ

Program diigmesi:Yalnizca kaliptan gikartma
programini &) ya da otomatik programi {) segin.

Porsiyon diigmesi: ~300 g (1-2 porsiyon) taze makarna
hazirlamak igin 7]V 6gesini; ~600 g (3-4 porsiyon)
taze makarna hazirlamak icin [/ dgesini segin.

Gucg acik/ Baslat/
kapali Program  Gosterge Porsiyon  durdur
digmesi  dugmesi ekrani  digmesi  dugmesi

—_— @I .
Lo | ) > | —
&)

Ana Unite

Sekillendirme

disklerini saklama
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Ik kullanim

oncesinde sokme
ve temizleme

Onemli

* Cihazi ilk kez kullanacaksaniz ambalaj malzemelerini ve/veya tanitim etiketlerini
cikarip giivenli bir sekilde atin.

» Tum parga ve aksesuarlari gikarin ve timini yikayip tamamen kurulayin (bkz.
"Temizleme" balimdui).

* Ana initeyi durulamak igin su kullanmayin veya ana Uniteyi suya daldirmayin.

* Plastik ylizeyi ¢izip makarna makinesinin kullanim omriinii etkileyeceginden bulasik
teli veya benzeri temizleyiciler kullanmayin.

¢ Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir.

1 Kanstirma bdlmesi kapagini cihazdan cikarin.

2 On panel kontrol digmelerini gevsetin.

Dikkat:
+ On panel agirdir: Bu sebeple cikartirken daha dikkatli
olun.
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3 On panel, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma fircasini ve
karistirma bdlmesini sirayla gikarin.

-3“:

> O
6
4 Cikanlabilir tim parcalari temizleyin ve silerek kurulayin.

3 O
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Makarna makinesini kurmak igin asagidaki
birlestirme adimlarini uygulayin.

Monte etme

Onemli

* Montaj sirasinda on panel diigmelerini siktiginizdan emin olun.

» Cihazi monte ederken cihazin prize bagli olmadigindan emin olun.

1

2

Karistirma bélmesini cihazin icine itin.

Karistirma fircasini ana Unitenin deligine hizalayin.
Karistirma fircasini ana Uniteye tam olarak takin.

Disk yuvasini cihaza baglayin.

@ Disk yuvasi giivenlik anahtar

@ Disk yuvasi giivenlik anahtan kolu

Dikkat:

* Guvenlik anahtar @ ile givenlik anahtar
kolunun @ sagdaki sekilde gosterildigi gibi
ayarlandigindan emin olun.
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Sekillendirme diskini disk yuvasina @ takip disk yuvasina tamamen @ oturdugundan
emin olun.

Dikkat:

e Sekillendirme diskinin
icindeki bosluk ile disk
yuvasinin diizgtince
oturdugundan emin olun.

On paneli ana tiniteye baglayin.

@ Disk yuvasi giivenlik anahtan kolu

Dikkat:

* Cihazi kullanmadan énce én panelin tamamen
sabitlendiginden emin olun.

+ On panel agirdir: Bu sebeple monte ederken daha
dikkatli olun.

On panel kontrol digmelerini baglayin.

Dikkat:

+ On panel veya sekillendirme diski diizgtin bir sekilde
monte edilmezse glivenlik anahtan cihazin calismasini
engeller.

Kanistirma bdlmesi kapagini diizglin bir sekilde
kapatin.

Dikkat:

* Karistirma bélmesi kapagi diizglin bir sekilde
takilmazsa glivenlik anahtari cihazin calismasini
engeller.
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Makarna makinesini

kullanma

Onemli

Karistirma bolmesine un ve su eklerken dogru siray izlediginizden emin olun.
Karistirma bolmesine once unu koyun; ardindan bolme kapagini bolmeye takin.
Makarna makinesini galistirin ve ardindan kapaktaki agikliktan yavasca su doldurun.

Makarna makinesine kesinlikle fazla malzeme koymayin. Aksi halde cihaz zarar
gordiir. Bir seferde kullanilabilecek maksimum un miktari 500 g'dir.

Makarna makinesinin igine 60°C / 140°F veya daha sicak malzeme koymayin ya da
makarna makinesini, yliksek sicaklikta sterilizasyon cihazi gibi ¢ok sicak (60°C /
140°F) ortamlara koymayin.Aksi halde cihaz bozulur.

Bolme kapagini bolmeye yerlestirmeden karistirma bolmesine kesinlikle su
koymayin. Glivenlik anahtari yuvasina sivi dokmeyin.

Makarna makinesini galistirmadan karistirma bolmesine su koymayin. Ev yapimi
makarnalarin keyfini gcikarmak igin talimatlari dikkatli bir sekilde uygulayin.

Malzemelerin hazirlanmasi

Unu kaba tamamen doldurun. Kabin
kenarlarindaki fazla unu trinle birlikte verilen diz
temizleme araciyla siyirin. Bir dolu kap 1-2
porsiyona esittir:

Dikkat:

* Fazla unu almak icin un kabini sallamayin veya un
kabina darbe uygulamayin. Aksi halde unun agirligi
etkilenir

VA

Unu élgmek icin mutfak tartisi da kullanabilirsiniz.
Ornegin, ~250 g un yaklasik 1-2 porsiyonluk taze
makarnaya; ~500 g un yaklasik 3-4 porsiyonluk
taze makarnaya esittin
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BoIme kapagini ¢ikarin.

Unu bélmeye dékiin. 3-4 porsiyon hazirlamak
istiyorsaniz toplam 2 kap (~500 g) un
gerekeceginden bir kap daha un ekleyin.

Boime kapagini diizglin sekilde kapatin.

Dikkat:

« Oncelikle cihazin iki kancasini takin @ , ardindan
kapagl ana Uniteye bastinn @ .

* Bolme kapag) dizglin sekilde kapatilmazsa cihaz
calismaya baslamaz. Makarna yapimi sirasinda béime
kapagl gevserse cihaz calismayl otomatik olarak
durdurur.

"Makarna yapimi tarif tablosu"nu kullanin ve
gerekli su miktarini dlctin.

Dikkat:

* Makarna makinesini calistirmadan karistirma
bélmesine su koymayin.

« Urtinle birlikte verilen su kabinda 2 farkli su isareti
bulunur. Bir isaret normal makarna yapimi icin;
diger isaret ise yumurtali makarna veya diger cesnili
makarna yapimlari iindir.
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Makarna yapimi tarif tablosu

Daha fazla bilgi icin www.philips.com/kitchen adresini ziyaret edebilirsiniz.

Un/su orani tablosu

Normal makarna

Yumurtall makarna

Un Islem stiresi Cikis
+
Su (isaretli) ou yur‘nurt;
kansimi (isaretli)
S
g ~300 g taze
m makarna.
10 dakika Bu miktar, ana
1 un kab: . . Bir k . yemek olarak 1-2
Bir kap un icin " xap un iein kisilik; ara yemek
(~250g) ke ikt gereken su + § 7emex
gereken su miktar olarak 4-6 kisiliktir.
(~90 ml) yumurta karisimi
miktar (~95 ml)
~600 g taze
makarna.
ﬁ Bu miktar, ana
7 15 dakika | yemek olarak 3-4
2 un kabi 2 kap un icin 2 kap un igin kisilik; ara yemek
(=500 g) gereken su miktan gereken su + olarak 8-10
(~180 ml) yumurta karisimi Kisiliktir

miktari (~190 ml)
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Onemli

* Kullanim kilavuzunda ve tarif kitabinda verilen makarna tarifleri test edilmistir.
Baska makarna tarifleri deniyorsaniz veya kullaniyorsaniz un ve su/yumurta
oranlarinin makarna makinesinde verilen un ve su kabi oranlarina ayarlanmasi
gerekir.Yeni tarifi uygun sekilde ayarlamazsaniz makarna makineniz diizgiin
calismaz.

Dikkat:

* Daha kaliteli makarna yapmak icin yapim sirasinda gltitenli un kullanin. Malzemeleri

eklerken dnerilen oranlar uygulayin.

Mevsimsel degisiklikler ve farkli bolgelerden malzeme kullanimi un/su oranini

etkileyebilir Onerilen orana gére ayarlama yapabilirsiniz.

Yumurtali veya sebzeli makarna yaparken yumurta karnisimini veya sebze suyunu

suyla iyice kanistirdiktan sonra bélmeye doktiglintizden emin olun. Eklediginiz

malzemelerin sivi halde oldugundan emin olun.

* Daha fazla makarna tarifi ve lezzetli yeni tarifler icin verilen tarif kitabina bakin ve
yeni lezzetler deneyin.
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Makarna yapim programini belirleme

~\

( .
Onemli

* Hamur karistirma iglemi tamamlanmadan yalnizca kaliptan ¢ikarma programini
segmeyin. Aksi halde makarna makinesi zarar goriir ve kullanim émri kisalir.

+ islem tamamlanmadan giig kablosunu prizden gekmeyin. Islemi durdurmaniz
gerekiyorsa baska bir islem yapmadan agma/kapatma diigmesine (©) basarak
makarna makinesini kapatin ve ardindan gii¢ kablosunu prizden gekin.

e Cihazin kullanim émrini uzatmak icin 45 dakikadan fazla galistirmamaniz onerilir.
15 dakikalik araliklarla cihazi yeniden kullanabilirsiniz.

* Cihazi strekli kullanmayi diistiniiyorsaniz sekillendirme diskini her makarna yapimi
sonrasinda runle birlikte verilen temizleme araciyla temizleyin. Daha kolay
temizlemek igin sekillendirme diskini dogrudan suya sokmayin.

g

1 Gug fisini bir 220-240V AC prizine takin.
Makarna makinesi bir kez uyari sesi verdikten
sonra tim gdstergeler bir kez yanip séner.
Makarna makinesini ¢alistirmak icin glic agma/
kapatma diigmesine (@) basin.

2 Un miktarina gére porsiyon digmesine (@

basarak ~300 g taze makarna hazirlamak icin
U 6gesini; ~600 g taze makarna hazirlamak
A dgesini secin.
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Baslat/durdur digmesine () basarak islemi
baslattiginizda islem siresi geri sayima baslar.

Dikkat: ﬁ )
M ER | — ‘

* Varsayllan olarak program, otomatik olarak ayarlidin
Bu ayan kullanmak istemiyorsaniz yeniden segmek icin @
program dugmesine (=) basin.

Yogurma islemi basladiktan sonra su veya su +
yumurta kansimini kapaktaki yuvadan yavasca
dokdn.

Dikkat:

* Hamur karistinlirken suyu ekledikten sonra baska
malzeme eklemeyin. Aksi halde makarnanin kivami
etkilenir,

Birkag dakika sonra makarna kaliptan gikmaya
baslar. Cikis boluminin tam altina bir kap
yerlestirin. Makarnay! Griinle birlikte verilen
temizleme araciyla istediginiz uzunlukta kesin.

Dikkat:

* Makarna kaliptan cikarken programin otomatik
secenegine ayarlanmadigini fark ederseniz baslat/
durdur digmesine () basarak programi durdurun.
Ardindan, giic acma/kapatma diigmesine (©)
basin ve fisi prizden cekin. Sekillendirme disklerini
temizledikten sonra islemi yeniden baglatabilirsiniz.

* Sivi ve un orani hataliysa kaliptan ¢ikma islemi basarili sonug vermeyecektir. Bu

durumda malzemeleri tekrar hazirlayin.

Makarnayi kesmek icin temizleme aracini asaglya dogru hareket ettirin.

Makarna yapimi tamamlandiktan sonra bélmenin i¢inde hamur artigr kaldigini fark
ederseniz yalnizca kaliptan cikartma digmesine &) @ ve ardindan baslat/duraklat
diigmesine (1) @ basarak kaliptan daha fazla makarna cikartabilirsiniz.

Dikkat:

* Yalnizca kaliptan ¢ikartma programinin geri sayim slresi 3 dakikadir

* Makarna ylzeyinde makarna artiklan olabilir Bu durum normaldir.

» Makarna pisirme slresi tercihinize, makarna sekline ve porsiyon sayisina gére
degisiklik gosterir:
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Temizleme

. \

Onemli
Bu cihazi temizlemeden veya pargalarina ayirmadan 6nce gii¢ baglantisini kesin ve
glic kablosunu gikarin.
Ana Uniteyi suya batirmayin.
Cihazi temizlemek igin bulasik teli, kostik temizleyici veya asindirici temizleyiciler
(6rnegin; benzin, alkol ve propanol) kullanmayin.
Her kullanim sonrasinda cihazi temizleyin; aksi halde cihaz diizglin calismayabilir.
Cihazi temizlerken keskin kenarlarla kendinizi kesmemeye ozellikle dikkat edin.

J/

Gug agma/kapatma diigmesine (©) basarak
makarna makinesini kapatin; ardindan fisi prizden

cekin. @

BoIme kapagini cihazdan cikarin.
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On panel kontrol diigmelerini gevsetin.

Dikkat:
+ On panel agirdir: Bu sebeple cikartirken daha dikkatli
olun.

4 On paneli, sekillendirme diskini, sekillendirme diski yuvasini, karistirma firgasini ve

kanistirma bdlmesini sirayla gikarin.
)
Z o
< (3] (>

Kanistirma fircasinin takildigi delikten @ un
kalintilarini temizlemek icin kuru bir bez kullanin.

Hamur kalintilarini gidermek icin trinle birlikte

verilen temizleme aracini kullanarak sekillendirme

diskini temizleyin. Daha sonra suyla temizleyin.

ipucu:

 Spagetti ve fettuccine sekillendirme disklerini
temizlemek igin diski 2 saatligine derin dondurucuya koyun. Daha sonra ilgili
temizleme aracini kullanarak deliklerdeki hamuru iterek cikarin.

® 4
»@» »g

-
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Cikarilabilir tim pargalar temizleyin.

Ana Uniteyi, kontrol panelini ve makarna
makinesinin disini temizlemek icin kuru bir bez
kullanin.

Makarna makinesini kullandiktan sonra kuru ve iyi havalandinlan bir yerde saklayin.

Dikkat:

* Temizledikten sonra tim parcalar ve sekillendirme diski tam olarak kurumadan
cihazi saklamayin. Bir sonraki kullaniminiza hazir olmasi icin makarna makinesini
monte edin.

Sekillendirme disklerini ve temizleme araglarini saklama

Sekillendirme diskiyle @ temizleme aracini @ birbirine gecirin. @ ve @ parcasini
saklama cekmecesine koyun. Kaydirma cubugunu @ hareket ettirerek sekillendirme
disklerini ve temizleme araclarini sabitleyin.

Temizleme araglan ile sekillendirme disklerini saklama ¢ekmecesine koymadan énce
kuru olduklarindan emin olun.

o
- D@D@)D
T
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Sorun giderme

Bu bolimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar dzetlenmistir: Yukarida saglanan
bilgilerle sorunu ¢ozemediyseniz www.philips.com/support adresini ziyaret edin.

Gostergeler yanmiyor.

* Giig fisi dogru sekilde baglanmamustir.
Gl fisinin dogru sekilde takili oldugundan ve prizin diizgiin sekilde calistigindan emin olun.

* Agma/kapatma diigmesine basilmamistir.
Agma/kapatma digmesine (@) basin.

Baslat/durdur diigmesine () bastiktan sonra cihaz uyari sesi veriyor; ancak
calismiyor.

* Bolme yanlis monte edilmistir.
Sekillendirme diski veya 6n panel yanlis monte edilmistir.
Tim parcalan dogru sekilde monte etmek icin kullanim kilavuzundaki talimatlara uydugunuzdan emin olun.

¢ Tercih edilen porsiyon segilmemistir.
Baslat/durdur diigmesine basmadan énce porsiyonu segtiginizden emin olun.

Islem sirasinda giivenlik anahtari tetikleniyor ve cihaz aniden duruyor ya da aniden
yeniden baslyor.

« On panel diigmesi gevsektir.
On panelin givenli sekilde monte edildiginden emin olun.
* Makarna makinesinde fazla malzeme vardir.

Bir seferde kullanilabilecek maksimum un miktari 500 g'dir. 500 g'dan fazla malzeme eklenirse sonraki
grubu eklemeden 6nce un miktarini azaltin.

Islem sirasinda cihaz duruyor. Alarm vermiyor ya da yanip sonmiiyor.

e Uzun siireli calistirma nedeniyle makarna makinesi asiri isinmistir.
Prizden ¢ikanin ve makarna makinesinin sogumasini bekleyin. Cihazin kullanim émriint uzatmak icin 45
dakikadan fazla calistirmayin. 15 dakikalik araliklarla cihazi yeniden kullanabilirsiniz.
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Cihaz, islem sirasinda duruyor; ardindan gostergeler hizl bir sekilde yanip soniiyor
ve cihaz alarm veriyor.

« Karistirma firgasi yabanci cisimler nedeniyle engelleniyordur.
Hamur ¢ok kurudur.
Yanlis program segilmistir.
Fisi prizden ¢ekin, makarna makinesini temizleyin ve makarna yapimi islemini yeniden baslatmak icin
kullanim kilavuzu talimatlarini tekrar uygulayin.

Bolmede ¢ok fazla hamur artigi vardir.

¢ Un, kullanim &ncesinde neme maruz kalmistir ya da hamur ¢ok sividir.
Saklama sirasinda unun kuru kalmasini saglayin. Makarna yapimi islemini yeniden baslatmak icin kullanim
kilavuzu talimatlarini uygulayin.

* Bolme, karistirma firgasi ve sekillendirme diski; kullanim 6ncesinde diizgiin sekilde temizlenmemistir.
Kullanmadan énce tim pargalarin temiz oldugundan emin olun.

« Karistirma firgasi ya da bolme hala islaktir.
Kullanmadan &nce tiim parcalarin tam olarak kuru oldugundan emin olun.

¢ Su dogru sirada eklenmemistir.
Un tipi uygun degildir.
Yanlis porsiyon segilmistir.
Makarna yapmak icin kullanim kilavuzundaki talimatlar uygulayin.

Cihazdan az miktarda su siziyor.

¢ Su, program baslatiimadan eklenmistir.
Program baslatildiktan hemen sonra su eklemek icin kullanim kilavuzundaki talimatlar uygulayin.

Karistirma firgasi bosta calisiyor ve makarna gikmiyor.

¢ Un ve su orani yanlstir.
Fisi prizden cekin ve hamuru atin. Makarna makinesini temizleyin, malzemeleri dogru sekilde yeniden &lciin
ve makarna yapimi islemini yeniden baslatmak icin kullanim kilavuzundaki talimatlari uygulayin.
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Uriin bilgileri

Model HR2355/09

Motor giicu 200W

Gerilim AC220-240V (50 Hz)

Boyutlar (U x G xY) 215 mm x 343 mm x 300 mm /
8,5 in¢ x 13,5 ing x 11,8 ing

Net Agirhik 69kg/1521b

+ Anma gerilimi ve frekans bilgileri icin Griin tizerindeki tanitim levhasina bakin. Urtin bilgileri, 5nceden bildirilmeden
degistirilebilir

Geri donlisim

- Bu simge, Griinin normal evsel atiklarla birlikte atilmamasi gerektigi anlamina
gelir (2012/19/EV).

- Elektrikli ve elektronik Grinlerin ayri olarak toplanmasi ile ilgili Glkenizin
kurallarina uyun. Eski Griinlerin dogru sekilde atilmasi, cevre ve insan saglig
Uzerindeki olumsuz etkileri dnlemeye yardimai olur.

Garanti ve servis

Bir sorun yasarsaniz ya da servise veya bilgiye ihtiyag duyarsaniz www.philips.com/support
adresine bakin veya Ulkenizdeki Philips MUsteri Merkezi ile iletisim kurun.
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