
Cottura guidata per risultati perfetti
I sensori di cottura intelligenti di Sense Boil & Fry regolano automaticamente il 
calore per evitare un’eccessiva ebollizione e fornire la quantità di calore ideale 
per preparare il pasto. Risultati eccezionali e risparmio energetico, sia che si 
tratti di bollire la pasta o di scottare una bistecca. 

Product Benefits & Features

• Piano cottura ad induzione in vetroceramica
• 80 cm di larghezza
• Connessione Hob2Hood: connessione wireless piano ad induzione e cappa
• Controllo elettronico DirekTouch
• Indicatore digitale del livello di potenza impostata per tutte le zone di cottura
• Power: funzione per potenza aggiuntiva
• Contaminuti e programmatore fine cottura
• Öko Timer con sfruttamento calore residuo
• Segnalatore acustico di fine cottura
• Sicurezza bambino (blocco accensione)
• OptiFix™ - sistema installazione facilitata

Potenzia la tua cucina
La funzione PowerBoost fornisce un’esplosione di 
calore istantanea per preparare i piatti in pochissimo 
tempo. Ideale per far bollire velocemente l’acqua, 
saltare in padella le verdure o scottare il pesce o la 
carne. 

Meno graffi con l'elegante vetro SaphirMatt
Il vetro SaphirMatt offre una protezione superiore 
contro i graffi rispetto alle superfici standard dei piani 
cottura in ceramica. L'elegante finitura nera opaca è 
resistente alle impronte digitali e alle macchie, per 
mantenere il tuo piano cottura come nuovo più a lungo.

Cottura guidata con Sense Boil & Fry
Sense Boil & Fry: i sensori di cottura intelligenti sono 
l’assistente perfetto in cucina. Il fornello si regola 
automaticamente alla giusta temperatura e impedisce 
la bollitura eccessiva, sia che si tratti di friggere le uova 
o di cuocere a fuoco lento uno stufato. 

Hob²Hood® mantiene la cucina sempre fresca
La funzione Hob²Hood® collega perfettamente il piano 
cottura alla cappa, per un’atmosfera fresca in cucina 
ogni volta che si cucina. Gli odori indesiderati vengono 
eliminati automaticamente dalla ventola, così ti potrai 
concentrare sulla preparazione dei piatti.

Cottura flessibile con la funzione Bridge
La funzione Bridge consente di collegare due zone di 
cottura separate per creare un'ampia area di cottura 
unificata. In questo modo si ottiene una distribuzione 
uniforme del calore su tutta la superficie, ideale per le 
pentole più grandi o per la piastra.
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Codice EAN 7333394021034
Tipologia di piano cottura ad induzione
Bruciatori SpeedBurner -
Bruciatore Bridge Burner -
Bruciatori Fiamma Pura -
Funzione Booster Sì
Funzione Stop&Go -
Contaminuti Sì
Segnale Acustico Sì
Spie di calore residuo Sì
Spegnimento Automatico di Sicurezza -
SicurGas -
Installazione Installazione a semifilo
Estetica piano (Materiale) No
Tipologia di controlli Controllo elettronico Slider Touch
Estetica manopola No
Tipologia di gas di serie -
Tipologia di gas - alternativa -
Potenza sviluppata dalla zona cottura 
anteriore dx (W) / Dimensione della 
zona cottura

2300/3200W/210mm

Potenza sviluppata dalla zona cottura 
posteriore dx(W) / Dimensione della 
zona cottura

2300/3200W/210mm

Potenza sviluppata dalla zona cottura 
anteriore sx (W) / Dimensione della 
zona cottura

2300/3200W/210mm

Potenza sviluppata dalla zona cottura 
posteriore sx(W) / Dimensione della 
zona cottura

2300/3200W/210mm

Potenza sviluppata dalla zona cottura 
centrale posteriore (W) / Dimensione 
della zona cottura

2300/3200W/210mm

Assorbimento massimo (W): 7350
Volume imballo (l) 61
Peso Lordo/Netto (Kg) 13.88/12.54
Certificazioni CE, DEMKO, UL, WABE
Frequenza (Hz) 50
Tensione (V) 220-240/400V2N
Dimensioni piano LxP (mm) 800x520
Dimensioni imballo HxLxP (mm) 118x868x600
Possibilità di installazione sopra ad un 
sottotavolo No

Possibilità di installazione sopra ad 
una lavastoviglie No

Product Specification
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