
COTTURA ALLA 
PLANCHA
La cucina mediterranea sulla plancha rappresenta un connubio perfetto 
tra tradizione e modernità, scopri le nuove planchas di Campingaz per una 
cucina più sana e leggera senza rinunciare al gusto. La plancha permette 
di esaltare i sapori autentici degli ingredienti tipici del Mediterraneo, 
come pesce e verdure di stagione preservando le proprietà nutritive 
degli alimenti.
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Bruciatori della serie Plancha con 
sistema brevettato Blue Flame

Pulizia rapida in 4 semplici passaggi

Sofisticato, elegante e sensazionale

La chiave del successo è la continua ricerca 
di soluzioni, come Blue Flame System, 
l’innovativa tecnologia che permette di 
uniformare perfettamente la distribuzione 
del calore sulla superficie della piastra.  
2400 cm² di ghisa smaltata, porcellanata. 
Plancha Blue Flame è l’ideale per tutti coloro 
che non vogliono rinunciare a cucinare con 
il massimo della praticità. 

I bruciatori brevettati Campingaz® Blue Flame 
offrono un’eccezionale distribuzione del calore 
e sono posizionati sotto la griglia in modo 
da garantire la giusta temperatura su tutta la 
superficie di cottura. La tecnologia Even Temp 
garantisce una temperatura ottimale per una 
cottura alla Plancha perfetta.

Quando la superficie è 
abbastanza fredda, puliscila 

con un panno umido

Butta i residui nel foro Rimuovi i residui dal 
contenitore raccogli grasso 

lavabile in lavastoviglie

Versa l’acqua a 
temperatura ambiente sulla 

superficie ancora calda

COTTURA ALLA PLANCHA Tutto ciò che può fare  
un BBQ e anche di più!

* con coperchio chiuso

✓ Riscaldamento 2 volte più veloce*
✓  Riduci i consumi

Il coperchio ti offre infinite possibilità di grigliare, arrostire 
e cuocere sulla tua plancha grazie alla cottura indiretta.

Plancha Sigma 2 Cook
con coperchio

Cottura Indiretta Cottura Diretta
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