CHEF LINE made in taly

LINEA PROFESSIONALE E ROBUSTA

PROFESSIONAL AND ROBUST LINE
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FONDO TRIPLEN:
A 3 STRATI
ACCIAIO-ALLUMINIO-ACCIAIO

l |

I
TRIPLEN BASE: 3 LAYERS
STEEL-ALUMINIUM-STEEL

B

RISPARMIO
DI ENERGIA
ENERGY SAVINGS

IR

\ |

&

EVITA PATTACCAMENTO
DEGLI ALIMENTI

PREVENTS FOOD FROM STICKING

Darazzoni



TERMODIFFUSORE:
OTTIMALE
DISTRIBUZIONE
DEL CALORE

HEAT DIFFUSER:
EXCELLENT HEAT
DISTRIBUTION

INDUCTION



18/10| |PFAS
STAAESS SR FREE

LUCIDATURA  \ T/

A SPECCHIO
ALLESTERNO

MIRROR POLISHING o >
OUTSIDE |

2 ><>
SATINATURA INTERNA:
FACILITA LE QUOTIDIANE
OPERAZIONI DI PULIZIA
INTERNAL SATIN FINISH:
FACILITATES DAILY

CLEANING OPERATION




"IN ACCIAIO INOX
STAINLESS STEEL

MANICI ERGONOMICI
ERGONOMIC HANDLES

B\\% PRESA SICURA
SAFE GRIP
FACILE UTILIZZO
EASY TO USE

Darazzoni



ROBUSTA ‘Z><> IGIENICA

ROBUSTA HYGIENIC
RESISTENTE SICURA
RESISTANT SAFE

SCOPRI TUTTA

LA LINEA

DISCOVER THE ENTIRE

RANGE

Sarazzoni



