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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi durante 'uso.
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini inferiori
agli 8 anni se non continuamente sorvegliati. Il
presente apparecchio pud essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure
con mancanza di esperienza e di conoscenza se
si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se
sono stati istruiti circa 'uso dellapparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non devono
essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

ATTENZIONE: Lasciare un fornello incustodito con
grassi e olii puo essere pericoloso e puo provocare un
incendio. Non bisogna MAl tentare di spegnere una
fiamma/incendio con acqua, bensi bisogna spegnere
I'apparecchio e coprire la fiamma per esempio con
un coperchio 0 con una coperta ignifuga.

ATTENZIONE: Rischio di incendio: non lasciare
oggetti sulle superfici di cottura.

Non utilizzare mai pulitori a vapore 0 ad alta pressione
per la pulizia dellapparecchio.

Eliminare eventuali liquidi presenti sul coperchio
prima di aprirlo. Non chiudere il coperchio in vetro
(se presente) con i bruciatori gas o la piastra elettrica
ancora caldi.

L'apparecchio non € destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza
separato.

ATTENZIONE: l'uso di protezioni del piano
inappropriate pud causare incidenti.

ATTENZIONE: In caso di danneggiamento del piano
in vetro:

- spegnere immediatamente tutti i bruciatori e
eventuali elementi riscaldanti elettrici e scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica

- non toccare la superfice dell'apparecchio.

Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

Remove any liquid from the lid before opening it. Do
not close the glass cover (if present) when the gas
burners or electric hotplates are still hot.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote
control system.

CAUTION: the use of inappropriate hob guards can
cause accidents.




CAUTION: In case of hotplate glass breakage:

- shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the
power supply

- do not touch the appliance surface.

FRINL

Avertissements

ATTENTION : Cet appareil ainsi que ses parties
accessibles deviennent trés chauds pendant leur
fonctionnement. Il faut faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Ne pas faire approcher les
enfants de moins de 8 ans a moins qu'ils ne soient
sous surveillance constante. Le présent appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou n‘ayant pas
I'expérience ou les connaissances indispensables,
a condition qu'ils soient sous bonne surveillance ou
qu'ils aient recu les instructions nécessaires pour une
utilisation de 'appareil en toute sécurité et a condition
qu'ils se rendent compte des dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les
opeérations de nettoyage et d’entretien ne doivent
pas étre effectuées par des enfants non surveillés.

ATTENTION : Laisser un récipient de cuisson avec
de 'huile ou de la graisse sur un foyer est dangereux
et risque d’entrainer un incendie. Il ne faut JAMAIS
essayer d’éteindre une flamme ou un incendie
avec de 'eau ! Il faut éteindre 'appareil et couvrir la
flamme avec un couvercle, par exemple, ou avec
une couverture anti-feu.

ATTENTION : Risque d'incendie: ne pas laisser
d’objets sur les surfaces de cuisson.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

Essuyer tout liquide pouvant se trouver sur le
couvercle avant de l'ouvrir. Ne pas abaisser le
couvercle en verre (s'ily en a un)tant que les brileurs
gaz ou la plaque électrique sont chauds.

Cet appareil ne peut pas étre allumé au moyen
d’'un temporisateur extérieur ou d'un systeme de
commande a distance séparé.

ATTENTION : ['utilisation de protections de table
inappropriées peut causer des incendies.

ATTENTION : sila table en verre est endommagée :
- éteindre immédiatement tous les brlleurs et
les éventuels éléments chauffants électriques et
débrancher I'appareil du réseau électrique

- ne pas toucher la surface de 'appareil.

Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes accesibles se
vuelven muy calientes durante el uso. Por lo tanto, es
importante evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los nifos menores de 8 afios si
no son continuamente vigilados. El presente aparato
puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas o sin experiencia ni
conocimientos, si se encuentran bajo una adecuada
vigilancia o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden los peligros
relacionados con el mismo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y
de mantenimiento no deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

ATENCION: Dejar un quemador con grasas o aceites
sin vigilancia puede ser peligroso y provocar un
incendio. NUNCA intente apagar una llama/incendio
Ccon agua, se debe apagar el aparato y cubrir la llama,
por ejemplo, con una tapa 0 con una manta ignifuga.

ATENCION: Riesgo de incendio: no deje objetos
sobre las superficies de coccion.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

Elimine eventuales liquidos presentes sobre la tapa
antes de abrirla. No cierre la tapa de vidrio (si existe)




cuando los quemadores o la placa eléctrica todavia
estan calientes.

El aparato no se debe poner en funcionamiento a
través de un temporizador externo o de un sistema
de mando a distancia.

ATENCION: el uso de protecciones inapropiadas
de la placa de coccion puede provocar accidentes.

ATENCION: Si se dafiara la superficie de vidrio:

- apague inmediatamente todos los quemadores
y eventuales elementos calentadores eléctricos y
desconecte el aparato de la red eléctrica.

- no toque la superficie del aparato.

Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas partes
acessiveis aquecem muito durante a utilizagéo.
E preciso ter atengé@o e evitar tocar os elementos
que aquecem. Manter afastadas as criangas com
menos de 8 anos, caso ndo estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado por criangas
commais de 8 anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, caso sejam
adequadamente vigiadas ou caso tenham recebido
instrucdes em relagdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento dos perigos
associados. As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. As operacgdes de limpeza e manuteng¢ao
nao devem ser efectuadas por criangas sem
vigilancia.

ATENCAO: Deixar um fogao com gordura e dleo sem
vigilancia pode ser perigoso e provocar umincéndio.
NUNCA tente apagar as chamas com agua. E
necessario desligar o aparelho e cobrir as chamas
com uma tampa ou com uma manta ignifuga.

ATENCAOQ: Risco de incéndio: ndo deixe objectos
sobre as superficies de cozedura.

Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta pressao para limpar o aparelho.

Elimine os liquidos presentes na tampa antes de
abri-la. Nao feche a tampa de vidro (se presente) se
0s queimadores ou a chapa eléctrica ainda estiverem
quentes.

O aparelho néo € destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador externo
ou por um sistema de comando a distancia separado.

ATENCAO: O uso de proteccdes do plano
inadequadas pode causar incidentes.

ATENCAO: Em caso de danos do plano em vidro:
- desligue imediatamente todos os queimadores e
eventuais elementos de aquecimento eléctricos e
desligue o aparelho da rede eléctrica.

- ndo toque na superficie do aparelho.

Belangrijk

PAS OP: Dit apparaat en zijn bereikbare onderdelen
worden tijdens gebruik zeer heet. Zorg ervoor de
verwarmende elementen niet aan te raken. Zorg
ervoor dat kinderen die kleiner dan 8 jaar oud zijn
niet dichtbij het apparaat kunnen komen, tenzij onder
constant toezicht. Het huidige apparaat mag alleen
door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen
met een beperkt lichamelijk, sensorieel of geestelijk
vermogen, of zonder ervaring en kennis worden
gebruikt, mits ze onder adequaat toezicht zijn, of
mits ze zijn onderricht m.b.t. het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van de betreffende
gevaren. Voorkom dat kinderen met het apparaat
spelen. De reinigings- en onderhoudshandelingen
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij
onder toezicht.

PAS OP: Het kan gevaarlijk zijn een fornuis met vet
of olie onbewaakt te laten. Er kan brand ontstaan.
U moet NOOIT proberen een vlam/brand te blussen
met water. U dient daarentegen het apparaat uit te




schakelen en de vlam te bedekken met bijvoorbeeld
een (blus)deken.

PAS OP: Brandgevaar: laat nooit voorwerpen op het
kookopperviak liggen.

Gebruik nooit huishoudapparaten met stoom of hoge
druk voor het reinigen van de kookplaat.

Verwijder eventuele geknoeide vioeistoffen van de
dekplaat voordat u hem opent. Doe het glazen deksel
(waar aanwezig) niet omlaag als de gasbranders of
de elektrische plaat nog warm zijn.

Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer of door een
gescheiden afstandsbedieningssysteem.

PAS OP: het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermingen kan ongelukken
veroorzaken.

PAS OP: In het geval van beschadiging van de
glazen plaat:

- doe onmiddellijk alle branders uit en eventuele
elektrische verwarmingselementen, en schakel het
apparaat los van het elektriciteitsnet

- raak het oppervlak van het apparaat niet aan.
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BHMAHRWE: [JaHHoe n3nenune n ero JOCTynHbIe
KOMMIEKTYHOLLME CUIbHO HarpeBaroTCs B npoLiecce
aKcnnyarauuv.byaste 0CTOPOXHBI U He KacauTech
HarpeBaTesbHbIX 3nemMeHToB.He paspeliante
AeTaM Mragwe 8 net npubnmkatbes K M3Oenuio
6e3 koHTpons.[laHHoe usgenue MoxXeT BbiTb
MCMONb30BaHO AETbMY cTapLue 8 et u nuuamm ¢
OrpaHUYEeHHBbIMU (OU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMI CMOCOBHOCTAMM WK Be3 onbiTa u
3HaHUS O NpaBurax UCMomnb30BaHNS U3OENUS NpU
YCIOBUM HaAnexallero KOHTpons umm obyyeHus
©e30macHOMY 1CMONb30BAHNIO U3LENUS C YYETOM
COOTBETCTBYIOLMX pUCKOB. He paspeluante
LETAM urpatb ¢ usnenuem. He paspeluante getam
OCYLLECTBIIATL YACTKY M yXop 3a usgenvem 6e3
KOHTPOMS! B3POCHIbIX.

BHUMAHWE: OnacHo oCTaBnsiTb BKIOYEHHYHO
KOH(hOpKa C Macrom urm xupom 6e3 npucMoTpa,
TaK kaK 370 MOXeT npueecT K noxapy. HAKOT A He
MblTaUTECh NOracuTb NNams/noxap Bogon. Mpexae
BCEro BbIKMIOYUTE U3AENUe N HaKpouTe nnams
KPbILLKOM UMW OrHEYNOpHOW TKaHbH0




BHMMAHWE: OnacHocTb noxapa: He OCTaBnsmTe
NPELMETOB Ha BAapOYHbIX NOBEPXHOCTSIX.

Hukorga He ucnonb3yinTe NapoBble YUCTALLME
arperatbl WnW arperatbl Nog, BbICOKM [aBIeHeM
ONS YACTKM 3genus.

YOanure X1OKOCTb U3 KPbILLKA Nepes OTKPbITUEM.
He 3akpbiBaTh CTEKNAHHYIO KPbILLKY (ECTW UIMEETCS)
C ra3oBbIM ropenkamm U anekTpuyeckas nuTa
elLie ropsayas.

W3nenve He pacc41MTaHo Ha BrioYeHne NocpencTsoM
BHELLHEro CMHXPOHM3aTOopa Ui OTENbHON CUCTEMBI
ANCTaHLUWOHHOIO yrnpaBlieHns.

BHUMAHWE: Ucnonb3oBaHiie HECOOTBETCTBYHOLLIMX
nnaH 3aluTbl MOXET NPUBECTU K HECHACTHBIM
cryqasm.

BH/AMAHMWE: B cryyae nospexaeHus crekna:

- HemeqneHHo BbIKIOYMTE BCE rOpenku 1 niobble
ANEKTPUYeCcKne HarpeBatesibHble 31EMEHTHI U
OTKIMKOYMTE YCTPONUCTBO OT CETU.

- He npukacanTeck K noBepXHOCTH YCTPOMCTBA.

Eckeptynep

ECKEPTY: Kypbififbl MEH OHbIH KON XeTeTiH
BenikTepi )ymbIC KesiHAE Kbi3ybl MyMKiH. Kpl3asipy
9NeMeHTTepiHe TUMeyre Hasap ayaapbiHbI3. 8-re
TonMaraH Bananapra y3gikcia 6akpinay Gonmaca,
KyPbINFblgaH aynak yctay kepek. byn KypbinfbiHbl
kayincia Typae KorgaHy GonblHLLA KEHEC He Hyckay
BepinreH xoHe bIKTUMan Kayin-katepnepmi TYCHETIH
Kafgaiaa, oHbl 8-re TonFaH 6ananap MeH AeHe,
CesiHy HeMece oW kabineTi TeMeH Hemece Taxipubeci
MeH Binimi XeTKiNikci3 agamaap kongaHa anagpl.
bananapfa KypbinFbiMEH oiHayFa 6onmanabl.
Bananapra Bakblnaycbi3 KypbifbiHbl Tasanayra
KSHE OFaH KbI3MET KepceTyre bonmaiiapl.

ECKEPTY: MNnutaga maitra Tamak nicipreH kesne
Bakbinan TypMay kayinTi 60mnybl XeHe epT LblFyFa
aKeryi MyMKH.

OpTTi ELUKALLIAH cymeH eLwipyLui 60r1MaHbI3, OHbIH
OPHbIHA KYpbIFbIHbI BLUIPIM, XamnblHAbl XabblHbi3,
MbICaribl KaKMnakmneH HemMece epTeHBENTIH MaTameH.

ECKEPTY: ©pt kayni 6ap: nicipy 6ettepiHae
3atTapbl caKramaHbI3.

ABTOMaTTbI Typae TasapTy Ke3iHAEe KYPbINFbIHbIH
BeTi bICTblk bonaTbIHabIKTaH Gananapas! 0AaH anbIic
Xepae YCTaHbl3.

Metann 3attapabl (nblwaktap, kacolktap, Taba
KaknakTapbl, T.0.) KOH(hOpKara KoMaHpl3, cebedi
onap Kbi3blr KETYi MyMKIH.

KypblnfFbl CbIpTKbl TalMepMeH Hemece bernek
kalblkTaH Backapy xyneciMeH backapbinyra
apHanMaraH.

ABAW BONbIHbI3: caiikec kenmenTiH
KOH(DOPKanapLbIH KopFaHy KypangapbiH nanaanaHy
asartaibIM okuranapra ceben 6onybl MyMKiH.

HASAP AY[APbIHbI3: Erep whiHbl nicipy naHeni
3aKbiMaarFaH xarganaa:

- Te3 apafa 6apnblk KoHopKanapab! xoHe Gapnblk
MYMKIHZIKTET KbI3bIpy 3MeMeHTTEPIH BLUipiHi3,
COHbIMEH KaTap KyPbINFbIHbl 3MEKTP XeniCiHeH
aXblpaTbiHbI3.

- KOHABIPFbIHBIH OETKENIH KONbIHBI3BEH YCTaMaHbI3.




Assistenza

Comunicare:

+ iltipo di anomalia

+ ilmodello della macchina (Mod.)

¢ ilnumero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta
sullapparecchio.

Non ricorrete mai a tecnici non autorizzati e rifiutate sempre
I'installazione di pezzi di ricambio non originali.

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

[ —5199.199.199

—— NUMERO UNICO
Se nasce il bisogno di assistenza 0 manutenzione basta chiamare il Numero
Unico Nazionale 199.199.199* per essere messi subito in contatto con il Centro
Assistenza Tecnica piul vicino al luogo da cui si chiama.
E attivo 7 giomi su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata
una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag € il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel
tempo i contenuti della garanzia standard: con una modica cifra protegge
il cliente da ogni imprevisto riguardante 'assistenza e la manutenzione
dell'elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente
che aderisce al programma Airbag avra diritto gratuitamente a:
+ [intervento entro 48 ore dalla chiamata;
+ il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);
* lamanodopera;
¢ le parti di ricambio originali;
+ iltrasporto dell'elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede
la sostituzione a prezzo agevolato in funzione dell'anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven.
dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58 centesimi di
Euro al minuto (ivainclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle
13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario
dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte
dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni consultare il sito www.
aristonchannel.com.

Assistance

' Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

+  the type of problem encountered.

+ the appliance model (Mod.).

+  the serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the data plate located
on the appliance.

The following information are applicable only for the UK and Republic of
Ireland.

Repairs and After Sales
For product help and advice, repairs, spare parts or accessories, we're here
to help.

For local repair engineers - 03448 111 606
ROI- 0818 313 413

For Parts and Accessories visit:
parts.hotpoint.co.uk/shop

Please remember to register your appliance at www.hotpointservice.co.uk
to activate your 10 year parts guarantee.

FRINL

Assistance

Indiquez-lui :

* letype danomalie

+ e modéle de votre appareil (Mod.)

¢ son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaquette signalétique apposée sur votre
appareil et/ou sur son emballage.




Asistencia

Comunique:

¢ eltipo de anomalia

+ el modelo de la maquina (Mod.)

¢ el numero de serie (S/N)

Esta informacion se encuentra en la placa de caracteristicas ubicada en el
aparato y/o en el embalaje.

La siguiente informacion es valida solo para Espafia.
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor.

Ampliacion de garantia

Llame al902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliacion
de garantia hasta 5 afios.

Consiga una cobertura total adicional de

+  Piezas y componentes

+Mano de obra de los técnicos

*  Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y
eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus condiciones dptimas de
funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para
la limpieza y mantenimiento de su electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO

Assisténcia

Comunique:

+ otipo de avaria

+ 0 modelo da maquina (Mod.)

* 0 numero de série (S/N)

Estas ultimas informagdes encontram-se na placa de identificagéo situada
no aparelho e/ou na embalagem.

Service

U moet doorgeven:

*  hettype storing

+ het model apparaat (Mod.)

¢ het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje links onderin het koelgedeelte.

i lusal

:Jual
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CepBucHoe obcnyxmBaHue

Mepen Tem kak obpaTutbes B LieHTp TexHnyeckoro O6cnyxuBaHus:

* TWN HEWCTPaBHOCTY;

+  mogenb n3genus (Mog.)

* HOMep Tex. nacrnopra (cepumHbin Ne)

OT [jaHHble Bbl HAauOeTe Ha NacnopTHou Tabnuuke, pacnonoxeHHoM Ha
n3genuu.

Kemek

BaiinaHbic aknaparbi:

*  TyblHgaraH npobrema Typi.

*  KypbinFbiHbIH Mogeni (Mog.).

*  cepusanblk Hemipi (C/H).

Byn aknapar Kypbinfblga opHaTbinFaH AepekTeMe KecTeciHge Hemece
opamagiaH Tabblnybl MyMKiH.




Descrizione dell’apparecchio

Vista d’insieme

[l ol

Griglie di appoggio per RECIPIENTI DI COTTURA
BRUCIATORI GAS

Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS
Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS
DISPOSITIVO DI SICUREZZA

BRUCIATORI GAS sono di diverse dimensioni e potenze. Scegliete quello
pill adatto al diametro del recipiente da utilizzare.

Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS per la regolazione della
fiamma.

Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS permette I'accensione
automatica del bruciatore prescelto.

DISPOSITIVO DI SICUREZZA in caso di spegnimento accidentale della
fiamma, interrompe l'uscita del gas.

Description of the appliance

Overall view

[l ol

Support Grid for COOKWARE
GAS BURNERS

Control Knobs for GAS BURNERS
Ignition for GAS BURNERS
SAFETY DEVICES

GAS BURNERS differ in size and power. Use the diameter of the cookware
to choose the most appropriate burner to cook with.

Control Knobs for GAS BURNERS adjust the size of the flame.

GAS BURNER IGNITION enables a specific burner to be lit automatically.
SAFETY DEVICE stops the gas flow if the flame is accidentally
extinguished.

Description de 'appareil

Vue d’ensemble

oD -

Grilles support de CASSEROLES

. BRULEURS A GAZ

Manettes de commande des BRULEURS GAZ
Bougie d'allumage des BRULEURS GAZ

. DISPOSITIF DE SECURITE

BRULEURS GAZ ils ont plusieurs dimensions et puissances. Choisissez
celui qui correspond le mieux au diaméetre de votre casserole.

Manettes de commande des BRULEURS GAZ pour le réglage de la
flamme.

La bougie d’allumage des BRULEURS GAZ permet I'allumage
automatique du brileur sélectionné.

DISPOSITIF DE SECURITE en cas dextinction accidentelle de la flamme,
coupez immédiatement l'arrivée du gaz.

Descripcion del aparato

Vista en conjunto

ok w0~

Parrillas de apoyo para RECIPIENTES DE COCCION

. QUEMADORES A GAS

Mandos de los QUEMADORES A GAS
Bujia de encendido de los QUEMADORES A GAS

. DISPOSITIVO DE SEGURIDAD

QUEMADORES A GAS: son de distintas dimensiones y potencias. Elija
siempre el mas adecuado para el diametro del recipiente que va a utilizar.
Mandos de los QUEMADORES A GAS para la regulacion de la llama.
Bujia de encendido de los QUEMADORES A GAS: permite el encendido
automatico del quemador.

DISPOSITIVO DE SEGURIDAD: si se apaga accidentalmente la llama,
interrumpe la salida de gas.

10



Descricao do aparelho

Vista de conjunto

1.
. QUEIMADORES A GAS

oA W

Grades de suporte para RECIPIENTES DE COZEDURA

Selectores de comando dos QUEIMADORES A GAS
Vela para acender os QUEIMADORES A GAS

. DISPOSITIVO DE SEGURANCA

Os QUEIMADORES sé&o de diferentes tamanhos e poténcias. Escolha o
mais adequado ao diametro do recipiente a ser utilizado.

Selectores de comando dos QUEIMADORES A GAS para a regulagéo
da chama.

Vela para acender os QUEIMADORES A GAS permite 0 acendimento
automatico do queimador escolhido.

DISPOSITIVO DE SEGURANCA no caso em que a chama se apague
acidentalmente, interrompe a saida do gés.

Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht

1,
. GASBRANDERS

oA Wl

Roosters voor PANNEN

Knoppen voor het regelen van de GASBRANDERS
Bougie voor ontsteking van de GASBRANDERS

. VEILIGHEIDSMECHANISME

GASBRANDERS hebben verschillende afmetingen en vermogen. Kies
de brander die het best overeenkomt met de diameter van de pan die u
wilt gebruiken.

Knoppen van de GASBRANDERS voor het regelen van de vlam.
Bougie voor het ontsteken van de GASBRANDERS: zorgt voor een
automatische ontsteking van de gekozen brander.
VEILIGHEIDSMECHANISME zorgt ervoor dat de gastoevoer wordt
onderbroken als de vlam per ongeluk uitgaat.

Jeallhay
dle 5l

(o) g ok ey

4 (3 e

Jal) Joldia B St ca e
Jad G Jat

ka5 gl

(S 0~ FL R G

csehall (5 e Juafl LY gl o) b aasiial 5 gl 5 aaal) Aals (pe aliS JA G aa o

e
A ) i A 3 e B oS i o
LSe g5l Cma (3 e ] il * JA) (3 00 )
alad gl ikl Jlas ) Gl il oY) g o

Onucanuve nsgenus
OOwwmm Bug

1,
. TA30BbIE KOH®OPKU

. Perynstopsl FA30BbIX KOH®OPOK

. Cseya saxvraHus FTA30BbIX FOPENOK
. 3ALUMTHOE YCTPOWUCTBO

oW

OnopHble pewetku ans KACTPHOIb U CKOBOPO[,

FA30BbIE KOH®OPKW nvetoT pasHyto MOLHOCTb W pasmep. BuibepuTe
KOH(pOPKY, Hanbonee COOTBETCTBYIOLLYIO AUAMETPY MCMOMb3yeMol
nocyapl.

Perynsatopsl FA30BbIX KOH®OPOK criyxat ans perynsiuim nnamenm.
Cseya 3AXKUIAHUA FTA30BbIX KOH®OPOK nnst aBTomatnyeckoro
32)KMraHNS Hy>HON KOHKDOPKM.

YCTPOMCTBO BE30MACHOCTM npy criy4aitHOM ralLieHinn nnamenu
nepeKpbIBaeT nofaqy rasa.
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Kypbinfbl cunatramacs!

Xannb! wony

aRrwod =

blAbICTAPFA apHariraH Tipeyil Top

A3 KOHOOPKANAPHI

A3 KOH®OPKANAPBIH petTey TyTkack!
A3 XXAHAPFBIJIAPbIH TyTaHabipy oTThifbl
KOPFAHBIC KYPATbI

A3 KOH®OPKAIAPI enuemi MeH kyaTbiHa kapaii apTypni 6onagbl.
Tamak nicipy yLLiH TWICT OTTBIKTbI bIABICTbIH AMAMETPIHE Kapali TaHaaHbI3.
OTTbIKTAPObI backapy TyTkanapb! arbiHHbIH 6NLeMiH peTTeng.
A3 OTTbIFbIHbIH T¥TATY KYPATbI Genrini Gip OTTbIKTbI aBTOMATThI
TYPAE XaHablpyra MyMKiHAiK Gepeai.

KAYINCI3OIK KYPBUTFBIChI xanbiH Gaiikaycbi3 eLuipince, ra3 afbiHbIH
TOKTaTabl.
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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare in ogni
momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti
insieme all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul funzionamento
e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento
! Gliimballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno eliminati secondo le
norme per la raccolta differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e da personale
professionalmente qualificato. Una errata installazione pud causare dannia
persone, animali o cose.

! Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali
permanentemente ventilati secondo le prescrizioni delle Norme Nazionali in
vigore. Debbono essere osservati i seguenti requisiti:

* Il'locale deve prevedere un sistema di scarico all'esterno dei fumi della
combustione, realizzato tramite una cappa o tramite un elettroventilatore
che entri automaticamente in funzione ogni volta che si accende
I'apparecchio.

Direttamente
allesterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

+ Il locale deve prevedere un sistema che consenta I'afflusso dell'aria
necessaria alla regolare combustione. La portata di aria necessaria alla
combustione non deve essere inferiore a 2 m¥h per kW di potenza
installata.

=
Nz
L

Esempi di aperture di
ventilazione
per I'aria comburente

Il sistema pud essere realizzato prelevando
direttamente I'aria dall'esterno dell’edificio
tramite un condotto di almeno 100 cm? di
sezione utile e tale che non possa essere
accidentalmente ostruito.

Ovvero, in maniera indiretta da locali adiacent,
dotati di un condotto di ventilazione con
I'esterno come sopra descritto, e che non
siano parti comuni dellimmobile, o ambienti
con pericolo di incendio, o camere da letto.

Locale
da ventilare

Locale
adiacente

L &
T ]

Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

+Unuutilizzo intensivo e prolungato dellapparecchio pud necessitare diuna
areazione supplementare, per esempio l'apertura di una finestra 0 una
areazione piu efficace, aumentando la potenza di aspirazione meccanica
se gia esistente.

+ | gas di petrolio liquefatti, pitt pesanti dell'aria, ristagnano verso il basso.
Quindi i locali contenenti bidoni di GPL debbono prevedere delle aperture
verso l'esterno cosi da permettere 'evacuazione dal basso delle eventuali
fughe di gas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti o parzialmente
pieni, non debbono essere installati o depositati in locali o vani a livello
pill basso del suolo (cantinati, ecc.). E opportuno tenere nel locale solo

(1) InpesiT

il bidone in utilizzo, collocato in modo da non essere soggetto all'azione
diretta di sorgenti di calore (forni, camini, stufe, ecc.) capaci di portarlo a
temperature superiori ai 50°C.

Incasso

Per una corretta installazione del piano di cottura vanno osservate le seguenti

precauzioni:

+ | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella del piano di lavoro,
debbono essere situati ad almeno 200 mm dal bordo del piano stesso.

* Le cappe debbono essere installate secondo i requisiti richiesti nei libretti
istruzioni delle cappe stesse, comunque ad una distanza minima di 650
mm (vedi figura).

+ Posizionare i pensili adiacenti alla cappa ad un’altezza minima dal top di
420 mm (vedi figura).

Allorché il piano di cottura venga installato sotto

un pensile, quest'ultimo dovra mantenere una

distanza minima dal top pari a 700 mm.

420mm min. ﬂ

+ Il vano del mobile dovra avere le dimensioni indicate nella figura.
Sono previsti dei ganci di fissaggio che consentono di fissare il piano
su top da 20 a 40 mm. di spessore. Per un buon fissaggio del piano &
consigliabile usare tutti i ganci a disposizione.

555 mm

e

& s

475

| |

+ Prima di procedere al fissaggio al top, posizionare la guarnizione (in
dotazione) lungo il perimetro del piano come rappresentato in figura.

Schema di fissaggio dei ganci

Posizione gancio per top H=30mm
Avanti

Posizione gancio per top H=20mm

.
—0—0@ 0 0 @— 0—

L]
L:I

Dietro

Posizione gancio per top H=40mm

! Usare i ganci contenuti nella “confezione accessori”
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Nel caso in cui il piano non sia installato su di un forno incasso, &
necessario inserire un pannello di legno come isolamento. Esso dovra
essere posizionato ad una distanza minima di 20 mm. dalla parte inferiore
del piano stesso.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione & necessario eliminare la parete posteriore
del vano. E preferibile installare il forno in modo che appoggi su due listelli
in legno oppure su un piano continuo che abbia un'apertura di almeno 45 x
560 mm (vedi figure).

V&

! E’ possibile installare il piano solo sopra forni incasso dotati di ventilazione
di raffreddamento.

Collegamento elettrico

| piani dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono predisposti per
il funzionamento con corrente alternata alla tensione e frequenza di
alimentazione indicate sulla targhetta caratteristiche (posta sulla parte
inferiore del piano). Il conduttore di terra del cavo € contraddistinto dai colori
giallo-verde. Nel caso di installazione sopra un forno da incasso I'allaccio
elettrico del piano e quello del forno deve essere realizzato separatamente,
sia per ragioni di sicurezza elettrica che per facilitare I'eventuale estraibilita
del forno.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta
caratteristiche.

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra
I'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con apertura minima fra i
contatti di 3 mm dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore (il
filo diterra non deve essere interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione
deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C la
temperatura ambiente.

! Uinstallatore & responsabile del corretto collegamento elettrico e
dell'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza della
macchina, indicato nella targhetta caratteristiche;

la tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta
caratteristiche;

la presa sia compatibile con la spina dellapparecchio. In caso contrario
sostituire la presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono
essere facilmente raggiungibili.

!l cavo non deve subire piegature o compressioni.

!l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici
autorizzati (vedi Assistenza).

! 'azienda declina ogni responsabilita qualora queste norme non vengano
rispettate.

Collegamento gas

Il collegamento dell'apparecchio alla tubazione o alla bombola del gas dovra
essere effettuato come prescritto dalle Norme Norme Nazionali in vigore,
solo dopo essersi accertati che esso & regolato per il tipo di gas con cui sara
alimentato. In caso contrario eseguire le operazioni indicate al paragrafo
“‘Adattamento ai diversi tipi di gas”.

Nel caso di alimentazione con gas liquido, da bombola, utilizzare regolatori
di pressione conformi alle Norme Nazionali in vigore.

! Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso dell'energia e maggiore
durata dell'apparecchiatura, assicurarsi che la pressione di alimentazione
rispetti i valori indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)

!'Lallaccio allimpianto gas deve essere effettuato in modo da non provocare
sollecitazioni di alcun genere allapparecchio.

Sulla rampa di alimentazione dellapparecchio € presente un raccordo a “L”
orientabile, la cui tenuta & assicurata da una guamnizione. Nel caso risulti
necessario ruotare il raccordo sostituire tassativamente la guarnizione
di tenuta (in dotazione con I'apparecchio). Il raccordo di entrata del gas
allapparecchio & filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a parete continua
con attacchi filettati

Il raccordo di entrata del gas all'apparecchio € filettato 1/2 gas maschio
cilindrico.

La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in modo che la loro
lunghezza, in condizioni di massima estensione, non sia maggiore di 2000
mm. Ad allacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo metallico flessibile non
venga a contatto con parti mobili o schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi, guarnizioni di tenuta metalliche in alluminio
0 guarnizioni in gomma conformi alle Norme Nazionali in vigore.

Controllo Tenuta
! Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di tutti i raccordi
utilizzando una soluzione saponosa e mai una fiamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas

Per adattare il piano ad un tipo di gas diverso da quello per il quale esso &

predisposto (indicato sulla etichetta fissata nella parte inferiore del piano o

sull'imballo), occorre sostituire gli ugelli dei bruciatori effettuando le seguenti

operazioni:

1. Togliere le griglie del piano e sfilare i bruciatori dalle loro sedi.

2. Svitare gli ugelli, servendosi di una chiave a tubo da 7mm. e sostituirli
con quelli adatti al nuovo tipo di gas (vedi tabella 1 “Caratteristiche dei
bruciatori ed ugelli”).

3. Rimontare le parti eseguendo all'inverso le operazioni.

4. Al termine dell'operazione, sostituite la vecchia etichetta taratura con
quella corrispondente al nuovo gas d'utilizzo, reperibile presso i Nostri
Centri Assistenza Tecnica.

+ Regolazione aria primaria dei bruciatori
| bruciatori non necessitano di nessuna regolazione dell'aria primaria.

* Regolazione minimi

1. Portare il rubinetto sulla posizione di minimo;

2. Togliere la manopola ed agire sulla vite di regolazione posta all'interno o di
fianco allastina del rubinetto fino ad ottenere una piccola fiamma regolare.

3. Verificare che ruotando rapidamente la manopola dalla posizione di
massimo a quella di minimo non si abbiano spegnimenti dei bruciatori.
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4. Negli apparecchi prowvisti del dispositivo di sicurezza (termocoppia), in
caso di mancato funzionamento del dispositivo con bruciatori al minimo
aumentare la portata dei minimi stessi agendo sulla vite di regolazione.

5. Effettuata la regolazione, ripristinate i sigilli posti sui by-pass con ceralacca
0 materiali equivalenti.

!'Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra essere avvitata a fondo.

!' Al termine dell'operazione sostituire la vecchia etichetta di taratura con
quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo, reperibile presso i nostri Centri
Assistenza Tecnica.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o variabile) da quella
prevista, & necessario installare, sulla tubazione d'ingresso un appropriato
regolatore di pressione (secondo le Norme Nazionali in vigore).

TARGHETTA CARATTERISTICHE

Collegamenti
elettrici

ECODESIGN

Questa apparecchiatura & conforme al Regolamento (EU)
No 66/2014 che integra la Direttiva 2009/125/EC.
Norma EN 30-2-1.

vedi targhetta caratteristiche

(1) InpesiT
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Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Tabella 1 Gas Liquido Gas Naturale
Bruciatore Diametro | Potenza termica | By-pass | Ugello Portata* Ugello |Portata*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 | 1/100 g/h 1/100 I'h
Nomin. | Ridot. (mm) (mm) o > (mm)
Rapido (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 214 | 116(Y) 286
Semi Rapido (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 118 | 96(2) 157
Ausiliario (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 79(6) 95
Pressioni di Nominale (mbar) 28-30 37 20
i tazi Minima (mbar) 20 25 17
alimentazione Massima (mbar) 35 45 25
* A 15°C e 1013,25 mbar-gas secco
> Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
o Butano P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Naturale P.C.S. = 37.78 MJ/m3

® (&
® ®

(ONONOX®

PR 642 /I(BK)
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Avvio e utilizzo

! Su ciascuna manopola ¢ indicata la posizione del bruciatore gas
corrispondente.

Bruciatori gas
II'bruciatore prescelto pud essere regolato dalla manopola corrispondente
come segue:

e  Spento
Massimo
e  Minimo

Per accendere uno dei bruciatori, avvicinare allo stesso una fiamma o un
accenditore, premere a fondo e ruotare la manopola corrispondente in senso
antiorario fino alla posizione di massima potenza.

Nei modelli dotati di dispositivo di sicurezza, & necessario mantenere premuta
la manopola per circa 2-3 secondi finché non si scalda il dispositivo che
mantiene automaticamente accesa la fiamma .

Modelli sono dotati di accensione integrata all'interno della manopola. Per
accendere il bruciatore prescelto € sufficiente prima premere a fondo la
manopola corrispondente, poi ruotarla in senso antiorario fino alla posizione
di massima potenza, tenendola premuta fino alla avvenuta accensione.

I'Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del bruciatore, chiudere
la manopola di comando e ritentare I'accensione dopo almeno 1 minuto.

Per spegnere il bruciatore occorre ruotare la manopola in senso orario fino
all'arresto (corrispondente al simbolo “e”).

Consigli pratici per uso dei bruciatori

Al fine di ottenere il massimo rendimento € utile ricordare quanto segue:

+  Utilizzare recipienti adeguati a ciascun bruciatore (vedere tabella) al fine
di evitare che le fiamme fuoriescano dal fondo dei recipienti.

+ Utilizzare sempre recipienti a fondo piatto e con coperchio.

+ Al momento dell'ebollizione ruotare la manopola fino alla posizione di
minimo.

Bruciatore @ Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24-26
Semi Rapido (S) 16 - 20
Ausiliario (A) 10-14

Per identificare il tipo di bruciatore fate riferimento ai disegni presenti nel
paragrafo “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

+ Per la massima stabilita dei recipienti, assicurarsi sempre che le griglie
siano montate in modo corretto e che ogni recipiente sia centrato sul
bruciatore.

+ Lemaniglie delle pentole devono essere posizionate in linea con una delle
razze della griglia.

+ Le maniglie delle pentole devono essere posizionate in modo da non
sporgere oltre il bordo anteriore del piano di cottura.

= I I = L'aspetto piu variabile in termini di stabilita

_/1\ J /]>: delle pentole puo essere spesso la pentola

stessa (0 il suo posizionamento durante
o0

l'uso). Pentole ben bilanciate, con fondi
piatti, centrate sul bruciatore, con le
maniglie posizionate in linea con una delle
razze della griglia offrono ovviamente la

0
massima stabilita.

(1) InpesiT

Precauzioni e consigli

! L'apparecchio € stato progettato e costruito in conformita alle norme
internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono forite per ragioni di sicurezza e devono essere
lette attentamente.

Sicurezza generale

¢ Questo apparecchio riguarda un apparecchio da incasso di classe
3.

+ Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto funzionamento, di
un regolare ricambio d’aria. Accertarsi che nella loro installazione
siano rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo al
“Posizionamento”.

¢ Leistruzioni sono valide solo per i paesi di destinazione i cui simboli
figurano sul libretto e sulla targa matricola.

+ Lapparecchio & stato concepito per un uso di tipo non professionale
allinterno dell'abitazione.

+ L'apparecchio non va installato all aperto, nemmeno se lo spazio & riparato,
perché & molto pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

+Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani o i piedi bagnati o
umidi.

+ L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo da persone
adulte e secondo le istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro uso
(ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da considerarsi improprio
e quindi pericoloso. Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei ed
irragionevoli.

+Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento di calore.

+ Assicurarsi sempre che le manopole siano nella posizione “e”/*0” quando
I'apparecchio non € utilizzato.

+Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando il cavo, bensi
afferrando la spina.

+Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima staccato la spina dalla
rete elettrica.

* In caso di guasto, in nessun caso accedere ai meccanismi interni per
tentare una riparazione. Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

+Non chiudere il coperchio in vetro (se presente) con i bruciatori gas o la
piastra elettrica ancora caldi.

+ Non ¢ previsto che l'apparecchio venga utilizzato da persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte o che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate da una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sulluso dell'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con 'apparecchio.

+ L’apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per
mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di
comando a distanza separato.

Smaltimento

+ Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme locali,
cosi gli imballaggi potranno essere riutilizzati.

+ Ladirettiva Europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchia-ture elettriche
ed elettroniche (RAEE), prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi
dismessi devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso
di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
€ riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta separata.
Quando si acquista una nuova apparecchiatura equivalente si pud
consegnare il RAEE al negoziante, che € tenuto a ritirarlo gratuitamente;
i RAEE di “piccolissime dimensioni” (nessun lato sopra i 25 cm) possono
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essere consegnati gratuitamente ai negozianti anche se non si acquista
nulla (solo nei negozi con superficie di vendita superiore a 400 mq). Per
ulteriori informazioni sulla corretta dismissione degli elettrodomestici i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare I'ambiente

+ Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno
acqua possibile. Cucinare senza coperchio aumentera notevolmente il
consumo in termini di energia.

+Usare pentole e padelle piatte.

+ Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura pit lungo,
consigliamo di usare una pentola a pressione, che & due volte piti rapida
e consente di salvare un terzo di energia.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.

Pulizia del piano di cottura

+ Le parti smaltate e in vetro vanno lavate con acqua calda e detergente
neutro.

+ Lacqua calcarea o detergenti aggressivi potrebbero lasciare macchie sulle
superfici in acciaio inox, se rimangono a contatto troppo a lungo. Eliminare
prontamente eventuali residui di cibo (acqua, sugo, caffe, ecc.) prima che
si secchino.

+ Pulire con acqua calda e detergente neutro, quindi asciugare con un
panno morbido o una pelle di daino. In caso di sporco difficile, usare
esclusivamente detergenti indicati per le superfici in acciaio inox.

+ Pulire le superfici in acciaio inox solo con un panno morbido o una spugna.

+ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti a base di cloro o
pagliette.

+Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

+ Non utilizzare prodotti infiammabili.

+ Evitare di lasciare sul piano sostanze acide o alcaline come aceto,
mostarda, sale, zucchero o succo di limone.

Pulizia dei componenti del piano

+ Pulire le parti smaltate e in vetro solo con un panno morbido o una spugna.

+ Legriglie, i cappellotti e i bruciatori sono rimovibili per facilitarne la pulizia.

+ Lavarlia mano con acqua calda e detersivo non aggressivo avendo cura
di eliminare eventuali incrostazioni e controllando che nessuna delle
aperture del bruciatore sia otturata.

+ Sciacquare e asciugare.

+ Rimontare correttamente bruciatori e cappellotti nelle rispettive sedi.

+ Nelriposizionare le griglie, assicurarsi che la zona di appoggio delle pentole
sia allineata con il bruciatore.

*Nei modelli dotati di candeline di accensione elettrica e di termocoppie di
sicurezza, occorre procedere a un'accurata pulizia della parte terminale
della candelina per assicurarne il buon funzionamento. Controllare questi
componenti frequentemente e, se necessario, pulirli con un panno umido.
Eventuali residui di cibo secchi vanno rimossi con uno stuzzicadenti o un
ago.

! Per evitare danni all’accensione elettrica, non utilizzarla quando i
bruciatori non sono nella loro sede.

Manutenzione rubinetti gas

Con il tempo pud verificarsi il caso di un rubinetto che si blocchi o presenti
difficolta nella rotazione, pertanto sara necessario provvedere alla sostituzione
del rubinetto stesso.

! Questa operazione deve essere effettuata da un tecnico autorizzato
dal costruttore.

Anomalie e rimedi

Puo accadere che il piano non funzioni o non funzioni bene. Prima di chiamare
I'assistenza, vediamo che cosa si puo fare. Innanzi tutto verificare che non ci
siano interruzioni nelle reti di alimentazione gas ed elettrica, ed in particolare
i rubinetti gas a monte del piano siano aperti.

Il bruciatore non si accende o la fiamma non & uniforme.

Avete controllato se:

+Sono ostruiti i fori di uscita del gas del bruciatore.

+ Sono montate correttamente tutte le parti mobili che compongono il
bruciatore.

+Cisono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

La fiamma non rimane accesa nelle versioni con sicurezza.

Avete controllato se:

+Non avete premuto a fondo la manopola.

+ Non avete mantenuto premuta a fondo la manopola per un tempo
sufficiente ad attivare il dispositivo di sicurezza.

+Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas in corrispondenza del dispositivo
di sicurezza.

Il bruciatore in posizione di minimo non rimane acceso.
Avete controllato se:

+ Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas.

+ Ci sono correnti daria nelle vicinanze del piano.

* Laregolazione del minimo non & corretta.

I recipienti sono instabili.

Avete controllato se:

+ lIfondo del recipiente & perfettamente piano.

+ lIrecipiente € centrato sul bruciatore o sulla piastra elettrica.
*  Le griglie sono state invertite.
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Installation

! Before operating your new appliance please read this instruction booklet
carefully. It contains important information for safe use, installation and care
of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future reference. Pass them on
to possible new owners of the appliance.

Positioning
!Keep packaging material out of the reach of children. It can become a choking
or suffocation hazard (see Precautions and tips).

!'The appliance must be installed by a qualified professional according to the
instructions provided. Incorrect installation may cause harm to people and
animals or may damage property.

! This unit may be installed and used only in permanently ventilated rooms

in accordance with current national regulations. The following requirements

must be observed:

+ The room must be equipped with an air extraction system that expels
any combustion fumes. This may consist of a hood or an electric fan that
automatically starts each time the appliance is switched on.

) Y4
7~
I
[ 1

Directly to
the Outside

In a chimney stack or branched flue.
(exclusively for cooking appliances)

+ The room must also allow proper air circulation, as air is needed for
combustion to occur normally. The flow of air must not be less than 2 m3h
per kW of installed power.

The air circulation system may take air directly

from the outside by means of a pipe with an

%!f inner cross section of at least 100 cm? the
Vi|a opening must not be vulnerable to any type
o | of blockages.
Examples of
ventilation holes
for comburant air.
Adjacent Room to be The system can also provide the air needed for
Room vented combustion indirectly, i.e. from adjacent rooms
== fitted with air circulation tubes as described
@E D i above. However, these rooms must not be
7| S gn;
D D communal rooms, bedrooms or rooms that
H N may present a fire hazard.

Enlarging the ventilation slot
between window and floor.

+ Intensive and prolonged use of the appliance may necessitate
supplemental ventilation, e.g. opening a window or increasing the power
of the air intake system (if present).

+  Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is heavier than air. Therefore,
rooms containing LPG cylinders must also be equipped with vents to allow
gas to escape in the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether
partially or completely full, must not be installed or stored in rooms or
storage areas that are below ground level (cellars, etc.). It is advisable to
keep only the cylinder being used in the room, positioned so that it is not
subject to heat produced by external sources (ovens, fireplaces, stoves,
etc. ) which could raise the temperature of the cylinder above 50°C.

(1) InpesiT

Fitting the appliance

The following precautions must be taken when installing the hob:

+ Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller than the top of the
hob must be at least 200 mm from the edge of the hob.

+ Hoods must be installed according to their relative installation instruction
manuals and ata minimum distance of 650 mm from the hob (see figure).

+ Place the wall cabinets adjacent to the hood at a minimum height of 420
mm from the hob (see figure).

If the hob is installed beneath a wall cabinet,

the latter must be situated at a minimum of 700

mm above the hob.

420mm min. ﬂ

650mm min.

+ The installation cavity should have the dimensions indicated in the figure.
Fastening hooks are provided, allowing you to fasten the hob to tops that
are between 20 and 40 mm thick. To ensure the hob is securely fastened
to the top, we recommend you use all tr51e hooks provided.

55 mm

"

R K ,
& S
/ ]

| |

+ Before fastening the cooktop in place, position the seal (supplied) along
the perimeter of the countertop, as shown in the figure.

475

Hook fastening diagram

el el

Hooking position for top H=20mm  Hooking position for top H=30mm

Front
i B-
' )

N
—0—t®@ 0§ 0 ©@—0—

Hooking position for top H=40mm

! Use the hooks contained in the “accessory pack”.
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+ Where the hob is not installed over a built-in oven, a wooden panel must
be installed as insulation. This must be placed at a minimum distance of
20 mm from the lower part of the hob.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet must be
removed. It is advisable to install the oven so that it rests on two strips of
wood, or on a completely flat surface with an opening of at least 45 x 560
mm (see diagrams).

' The hob can only be installed above built-in ovens with a cooling ventilation
system.

Electrical connection

Hobs equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate (this is located on the lower part of the appliance). The earth wire in the
cable has a green and yellow cover. If the appliance is to be installed above
a built-in electric oven, the electrical connection of the hob and the oven must
be carried out separately, both for electrical safety purposes and to make
extracting the oven easier.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate.

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
circuit-breaker with a minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains.

The circuit-breaker must be suitable for the charge indicated and must comply
with current electrical regulations (the earthing wire must not be interrupted
by the circuit-breaker). The supply cable must not come into contact with
surfaces with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
made and that it is compliant with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure that:

+ the appliance is earthed and the plug is compliant with the law.

+ the socket can withstand the maximum power of the appliance, which is
indicated on the data plate.

the voltage is in the range between the values indicated on the data plate.
the socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

!'The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety measures not
be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply or to a gas
cylinder in compliance with current national regulations. Before carrying out
the connection, make sure the cooker is compatible with the gas supply you
wish to use. If this is not the case, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas.”

When using liquid gas from a cylinder, install a pressure regulator which
complies with current national regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent with the values
indicated in Table 1 (“Burner and nozzle specifications”). This will ensure the
safe operation and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out in such a way as not to
place any strain of any kind on the appliance.

There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the appliance supply ramp
and this is fitted with a seal in order to prevent leaks. The seal must always
be replaced after rotating the pipe fitting (seal provided with appliance). The
gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to a threaded
attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
These pipes must be installed so that they are never longer than 2000 mm
when fully extended. Once connection has been carried out, make sure that
the flexible metal pipe does not touch any moving parts and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current national regulations.

Checking the tightness of the connection
' When the installation process is complete, check the pipe fittings for leaks
using a soapy solution. Never use a flame.

Adapting to different types of gas

To adapt the hob to a different type of gas other than default type (indicated

on the rating plate at the base of the hob or on the packaging), the burner

nozzles should be replaced as follows:

1. Remove the hob grids and slide the burners off their seats.

2. Unscrew the nozzles using a 7 mm socket spanner, and replace them
with nozzles for the new type of gas (see table 1 “Burner and nozzle
characteristics”).

3. Reassemble the parts following the above procedure in the reverse order.

4. Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Sticker are available from any of our
Service Centres.

+ Adjusting the burners’ primary air
Does not require adjusting.

+  Setting the burners to minimum

1. Turn the tap to the low flame position;

2. Remove the knob and adjust the adjustment screw, which is positioned
in or next to the tap pin, until the flame is small but steady.

3. Having adjusted the flame to the required low setting, while the burner is
alight, quickly change the position of the knob from minimum to maximum
and vice versa several times, checking that the flame does not go out.

4. Some appliances have a safety device (thermocouple) fitted. If the device
fails to work when the burners are set to the low flame setting, increase
this low flame setting using the adjusting screw.
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5. Once the adjustment has been made, replace the seals on the by-passes
using sealing wax or a similar substance.

!'If the appliance is connected to liquid gas, the regulation screw must be
fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Stickers are available from any of our
Service Centres.

! Should the gas pressure used be different (or vary slightly) from the
recommended pressure, a suitable pressure regulator must be fitted to the
inlet pipe (in order to comply with current national regulations).

DATA PLATE

Electrical see data plate
connections

ECODESIGN

This appliance conforms to the EU Regulation no. 66/2014
implementing Directive 2009/125/EC.
standard EN 30-2-1

(1) InpesiT
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Burner and nozzle specifications

Table 1 Liquid Gas Natural Gas
Burner Diameter | Thermal Power | By-pass | Nozzle Flow* Nozzle | Flow*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 | I/h
(mm)
Nomin. | Reduc. (mm) e * (mm)
Rapid (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 | 214 | 116(Y)| 286
Semi Rapid (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 | 118 | 96(Z) | 157
Auxiliary (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 | 79(6) | 95
Supply pressures Nominal (mbar) 28-30 37 20
Minimum (mbar) 20 25 17
Maximum (mbar) 35 45 25

> Propane
ek Butane
Natural
O00O0
PR 642 /I(BK)
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Start-up and use

! The position of the corresponding gas burner is shown on every knob.

Gas burners
Each burner can be adjusted to one of the following settings using the
corresponding control knob:

o Off
@ Maximum
e  Minimum

To light one of the burners, hold a lit match or lighter near the bumner and, at
the same time, press down and tumn the corresponding knob anti-clockwise
to the maximum setting.

Since the burner is fitted with a safety device, the knob should be pressed
for approximately 2-3 seconds to allow the automatic device keeping the
flame alight to heat up.

Models are equipped with an ignition button incorporated into the control knob. To
light a burner, simply press the corresponding knob all the way in and then turn
it anti-clockwise to the “High” setting, keeping it pressed in until the bumer lights.

!'If a flame is accidentally extinguished, tumn off the control knob and wait for
at least 1 minute before trying to relight it.

To switch off the burner, turn the knob in a clockwise direction until it stops

=

(when reaches the “e” position).

Practical advice on using the burners

To ensure the burners operate efficiently:

+ Use appropriate cookware for each burner (see table) so that the flames
do not extend beyond the bottom of the cookware.

*Always use cookware with a flat base and a cover.

+ When the contents of the pan reach boiling point, turn the knob to minimum.

Burner @ Cookware Diameter (cm)
Rapid (R) 24 -26
Semi Rapid (S) 16-20
Auxiliary (A) 10-14

Toidentify the type of burner, refer to the designs in the section entitled, “Burmer
and Nozzle Specifications’”.

+ For maximum stability, always make sure that the pan supports are
correctly fitted and that each pan is placed centrally over the burner.
+Pan handles should be positioned in line with one of the support bars on

the pan support grid.
+Pan handle should be positioned so not to protrude beyond the front edge
of the hob.

I I = The more variable aspect in terms of pan

-/l\ J /1>: stability can often be the pan itself, (or

— = the positioning of that pan during use).

N N Well balanced pans, with flat bases that

e are placed centrally over the burner,

s — 4 — with the pan handles aligned with one
o0 (X

of the support fingers obviously offer the
greatest stability.

(1) InpesiT

Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

* This is a class 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to maintain efficient
operation. When installing the hob, follow the instructions provided
in the paragraph on “Positioning” the appliance.

+ These instructions are only valid for the countries whose symbols
appear in the manual and on the serial number plate.

+ The appliance was designed for domestic use inside the home and is
not intended for commercial or industrial use.

+ The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. Itis
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.

+ Do not touch the appliance with bare feet or with wet or damp hands and
feet.

+ The appliance must be used by adults only for the preparation of food,
in accordance with the instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes improper
use and is dangerous. The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect and unreasonable
use of the appliance.

+The openings used for ventilation and dispersion of heat must never be
covered.

+  Always make sure the knobs are in the “e’/0” position when the appliance
is notin use.

+ When unplugging the appliance always pull the plug from the mains socket,
do not pull on the cable.

+ Never carry out any cleaning or maintenance work without having detached
the plug from the mains.

* Incase of malfunction, under no circumstances should you attempt to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by inexperienced persons may
cause injury or further malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

+ Do not close the glass cover (if present) when the gas burners or electric
hotplates are still hot.

+ The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

+ Do not let children play with the appliance.

¢ Theappliance is notintended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

+ When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

+ The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), requires that old household electrical appliances must
not be disposed of in the normal unsorted municipal waste stream. Old
appliances must be collected separately in order to optimise the recovery
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol
on the product reminds you of your obligation, that when you dispose of
the appliance it must be separately collected.

Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.
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Respecting and conserving the environment

+ Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little
water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

+Use purely flat pots and pans.

+ If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a
pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the hob surface

¢ Allthe enamelled and glass parts should be cleaned with warm water and
neutral solution.

+ Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or aggressive
detergents ifleft in contact for too long. Any food spills (water, sauce, coffee,
etc.) should be wiped away before they dry.

+ Clean with warm water and neutral detergent, and then dry with a soft
cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific cleaners for stainless
steel surfaces.

+  Clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

Do notuse abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan
scourers.

+ Do not use steam cleaning appliances.

+ Do not use flammable products.

+ Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar, mustard, salt,
sugar or lemon juice on the hob.

Cleaning the hob parts

+  Clean the enamelled and glass parts only with soft cloth or sponge.

+  Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.

¢+ Clean them by hand with warm water and non-abrasive detergent,
removing any food residues and checking that none of the bumer openings
is clogged.

* Rinse and dry.

+ Refit burners and burner caps correctly in the respective housings.

+ When replacing the grids, make sure that the panstand area is aligned
with the burner.

+Models equipped with electrical ignition plugs and safety device require
thorough cleaning of the plug end in order to ensure correct operation.
Check these items frequently, and if necessary, clean them with a damp
cloth. Any baked-on food should be removed with a toothpick or needle.

! To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the
burners are not in their housing.

Gas tap maintenance
Over time, the taps may become jammed or difficult to turn. If this happens,
the tap must be replaced.

!'This procedure must be performed by a qualified technician authorised
by the manufacturer.

Troubleshooting

It may happen that the appliance does not function properly or at all. Before
calling the service centre for assistance, check if anything can be done. First,
check to see that there are no interruptions in the gas and electrical supplies,
and, in particular, that the gas valves for the mains are open.

The burner does not light or the flame is not even around the burner.
Check whether:

+ The gas holes on the burner are clogged.

+ Al the movable parts that make up the burner are mounted correctly.

+ There are draughts near the appliance.

The flame dies in models with a safety device.

Check to make sure that:

*You pressed the knob all the way in.

+You keep the knob pressed in long enough to activate the safety device.

+ The gas holes are not blocked in the area corresponding to the safety
device.

The burner does not remain lit when set to minimum.
Check to make sure that:

+ The gas holes are not blocked.

+ There are no draughts near the appliance.

+ The minimum setting has been adjusted properly.

The cookware is unstable.

Check to make sure that:

+ The bottom of the cookware is perfectly flat.

+ The cookware is positioned correctly at the centre of the burner.
+The pan support grids have been positioned correctly.
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Installation

! Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter a tout moment.
En cas de vente, de cession ou de déménagement, veillez a ce qu'il suive
I'appareil pour informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement et lui
fournir les conseils correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent des conseils
importants sur l'installation, I'utilisation et la sécurité de votre appareil

Conditions réglementaires d'installation (Pour la France)

Le raccordement gaz devra étre fait par un technicien qui assurera la bonne
alimentation en gaz et le meilleur réglage de la combustion des brlleurs. Ces
opérations d'installation, quoique simples, sont délicates et primordiales pour
que votre table de cuisson vous rende le meilleur service. L'installation doit
étre effectuée conformément aux textes réglementaires et regles de l'art en
vigueur et réglement sanitaire départemental.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut les mettre au
rebut en respectant la réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du secteur
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise installation peut
causer des dommages a des personnes, des animaux ou des biens.

! Cet appareil peut étre installé et fonctionner seulement dans des locaux qui

sont aérés en permanence, selon les Normes Nationales en vigueur.

Il faut observer les conditions suivantes:

+ Lapiece doit prévoir un systéme d'évacuation vers I'extérieur des fumées
de combustion, réalisé au moyen d’une hotte ou par ventilateur électrique
qui entre automatiquement en fonction des que I'on allume I'appareil.

%
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Directement
a l'externe

En cas de cheminée ou conduit de fumée ramifié
(réservé aux appareils de cuisson)

+ La piéce doit prévoir un systéme qui consent un apport d'air nécessaire
a une réguliere combustion. Le flux d'air nécessaire a la combustion ne
doit pas étre inférieur a 2 m¥/h par kW de puissance installée.

Le systeme peut étre réalisé en prélevant
[ ['air directement de I'extérieur du batiment au
%x moyen d'un conduit d’au moins100 cm? de
Z section utile qui ne risque pas d'étre bouché
= | " accidentellement.
Exemples d'ol;erture
de ventilation
pour l'air comburant

NN

Local &
ventiler

Local
adjacent

Ou, de maniére indirecte depuis des locaux
adjacents et équipés d'un conduit de ventilation
avec I'extérieur comme susmentionné; ces
locaux ne doivent pas étre des parties
communes du batiment, des chambres a
coucher ou des locaux a risque d'incendie.

Agrandissement de la fissure
entre la porte et le sol

+Une utilisation intensive et prolongée de 'appareil peut nécessiter d'une
aération supplémentaire, comme par exemple l'ouverture d'une fenétre

(1) InpesiT

ou une aération plus efficace, en augmentant la puissance d'aspiration
mécanique si déja prédisposée.

* (Pour la France) Les gaz de pétrole liquéfiés, plus lourds que [air, se
déposent et stagnent vers le bas. Les locaux qui contiennent donc des
bouteilles de G.P.L doivent prévoir des ouvertures vers l'extérieur afin de
permettre I'évacuation du gaz par le bas en cas de fuites accidentelles.
Les bouteilles de GPL, quelles soient vides ou partiellement pleines, ne
devront donc pas étre installées ou entreposées dans des locaux qui
se trouvent au dessous du niveau du sol (caves efc.). Il est opportun de
n’entreposer dans le local que la bouteille que vous étes en train d'utiliser,
placée de fagon a ne pas étre sujette a 'action directe de sources de
chaleur (fours, feux de bois, poéles etc.) qui peuvent atteindre des
températures dépassant 50°C.

Encastrement

Pour une installation correcte de la table de cuisson, il faut se conformer aux

instructions suivantes :

* Les meubles jouxtant la table, dont la hauteur dépasse celle du plan de
cuisson, doivent étre placés a au moins 200 mm du bord du plan.

+ Les hottes doivent étre installées conformément aux instructions reportées
dans leur notice d'installation et a au moins 650 mm de distance (voir
figure).

¢ Les éléments hauts jouxtant la hotte doivent étre placés a au moins 420
mm de distance du plan de travail (voir figure).

En cas d'installation de la table de cuisson sous

un élément haut, ce dernier devra étre monté a

au moins 700 mm de distance du plan.

420mm min. ﬂ

+ Ladécoupe du meuble doit avoir les dimensions indiquées par la figure.
Des crochets de fixation sont prévus pour fixer la table sur des plans de
20 &40 mm d'épaisseur. Pour bien fixer la table, utilisez tous les crochets

fournis.
555 mm

4}5"7”,

| |

+Avant de procéder a la fixation au plan de travail, montez le joint (fourni)
le long du périmétre de la table comme illustré.

Schéma de fixation des crochets

Position du crochet pour top
H=20mm

Position du crochet pour top
H=30mm

NL
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Position du crochet pour top Derriére

H=40mm
! Utilisez tous les crochets compris dans le “sachet accessoires”

+ Silatable n'est pasinstallée au-dessus d'un four a encastrer, il faut monter
un panneau d'isolation en bois. Il faut le monter a au moins 20 mm de
distance du bord inférieur de la table.

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d'encastrement doit &tre dépourvue
de paroi arriére. Il est conseillé d'installer le four de maniére a ce qu'il repose
sur deux cales en bois ou bien sur un plan d'appui continu qui ait une découpe
d’au moins 45 x 560 mm (voir figures).

!Latable ne peut étre installée qu'au-dessus de fours encastrables équipés
de ventilation de refroidissement.

Raccordement électrique

Les tables munies d'un cordon d'alimentation tripolaire, sont prévues pour un
fonctionnement a courant alternatif a la tension et a la fréquence d'alimentation
indiquées sur la plaquette des caractéristiques (placée sous la table de
cuisson). Le conducteur de terre du cable est jaune/vert. En cas d'installation
au-dessus d'un four a encastrer, la connexion électrique de la table et celle
du four doivent étre effectuées séparément, pour des questions de sécurité
électrique mais aussi pour simplifier, au besoin, I'extraction du four.

Branchement du cable d’alimentation au réseau électrique

Montez sur le céble une prise normalisée adaptée a la charge indiquée sur
I'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre 'appareil
et le réseau un interrupteur a coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d'écartement entre les contacts, dimensionné a la charge et conforme aux
normes en vigueur (e fil de terre ne doit pas étre interrompu par linterrupteur).
Le cable d'alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des températures
dépassant de 50°C la température ambiante.

!'installateur est responsable du bon raccordement électrique de 'appareil
et du respect des normes de sécurité.

Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :
+ la prise est bien munie d’une terre conforme a la loi;
* la prise est bien apte a supporter la puissance maximale de I'appareil,

indiquée sur la plaquette signalétique;

+ latension d'alimentation est bien comprise entre les valeurs indiquées sur
la plaquette signalétique;

+ la prise est bien compatible avec la fiche de I'appareil. Si ce n'est pas le
cas, remplacez la prise ou la fiche, n'utilisez nirallonges ni prises mulltiples.

! Aprés installation de I'appareil, le cable électrique et la prise de courant
doivent étre facilement accessibles

!'Le cable ne doit &tre ni plié ni excessivement écraseé.

!l doit étre contrélé périodiquement et ne peut étre remplacé que par un
technicien agréé (voir Assistance).

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non respect des normes
énumérées ci-dessus.

Raccordement gaz

Raccorder 'appareil a la bouteille ou a la canalisation du gaz conformément
aux normes en vigueur, uniquement apres avoir vérifié que 'appareil est
bien réglé pour le type de gaz d’alimentation utilisé. Dans le cas contraire,
effectuer les opérations décrites au paragraphe “Adaptation aux différents
types de gaz”. Pour I'alimentation en gaz liquide, utiliser des régulateurs de
pression conformes aux Normes en vigueur.

Pour un fonctionnement en toute sécurité, pour 'emploi correct de I'énergie et
une plus longue durée de vie de 'appareil, vérifier sila pression d'alimentation
respecte bien les valeurs indiquées dans le tableau 1 “Caractéristiques des
brlleurs et des injecteurs”.

Pour relier I'appareil & la canalisation du gaz

Naturel, I2L pour la Hollande, il faut avant tout | _

installer le raccord “R” (disponible sur demande

aupres du Service d'Assistance Technique)

avec son étanchéité “G” sur le raccord en forme

de “L” situé sur le tuyau de raccordement gaz

(vair figure). Le raccord est fourni de filetage

conique male avec pas 1/2 gaz.

Le raccordement doit tre réalisé au moyen:

- oud'un tuyau rigide

- ou d'un tuyau flexible en acier inox, sans interruption, et équipé de
raccordements filetés.

En amont de I'appareil il faut installer un robinet d'arrét du gaz; il devra étre

installé de maniére a pouvoir facilement le manoeuvrer, selon les Normes

Nationales en vigueur.

Raccordement par tuyau rigide (cuivre ou acier)

!'Le raccordement a l'installation de gaz doit étre effectué de maniére a ce
que 'appareil ne subisse aucun type de contrainte.

Larampe d'alimentation de I'appareil est munie d'un raccord en “L” orientable
dont 'étanchéité est assurée par unjoint. S'il vous fautinverser le raccord, vous
devez obligatoirement remplacer le joint d'étanchéité (fourni avec 'appareil).
Le raccord d'entrée du gaz a l'appareil est fileté 1/2 gaz méle cylindrique.

Raccordement par tuyau flexible en acier inox, a paroi continue avec
raccords filetés

Le raccord d'entrée du gaz a l'appareil est fileté 1/2 gaz méale cylindrique.
La mise en ceuvre de ces tuyaux doit étre effectuée de fagon a ce que, méme
au maximum de leur extension, ils ne dépassent pas 2000 mm de long. Aprés
raccordement, assurez-vous que le tuyau métallique flexible ne touche pas
a des parties mobiles et n'est pas écrasé.
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' N'utilisez que des tuyaux conformes et des joints d’étanchéité conformes
aux textes réglementaires applicables dans le pays.

Vérification de I'étanchéité
! Une fois l'installation terminée, vérifier I'étanchéité de tous les raccords en
utilisant une solution savonneuse et jamais une flamme.

Adaptation aux différents types de gaz (pour la France)

Pour adapter la table a un type de gaz autre que celui pour lequel elle a été

prévue (indiqué sur l'étiquette fixée sous la table ou sur 'emballage), il faut

changer les injecteurs des brlleurs en procédant comme suit :

1. Enlevez les grilles du plan de cuisson et sortez les brileurs de leur
logement.

2. Dévissez les injecteurs a l'aide d'une clé a tube de 7 mm et remplacez-
les par les injecteurs adaptés au nouveau type de gaz (voir tableau 1
“Caractéristiques des brileurs et des injecteurs”).

3. Remontez les différentes parties en effectuant les opérations dans le sens
inverse.

4. En fin d'opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant
au nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Aprés-vente.

+ Réglage de l'air primaire des brileurs (pour la France)
Les brlleurs ne nécessitent d'aucun réglage de l'air primaire.

+ Réglage minimum (pour la France )

1. Placez le robinet sur la position de minima;

2. Déposez la manette et tournez la vis de réglage positionnée a l'intérieur
ou surle coté de latige du robinet jusqu'a ce que vous obteniez une petite
flamme réguliére;

3. Une fois obtenu le débit minimal souhaité, allumez le brileur et tournez
brusquement la manette de la position de ralenti a la position d’ouverture
maximale et vice versa a plusieurs reprises. Vérifiez ainsi qu'il n'y ait pas
extinction du brdleur.

4. En cas de mauvais fonctionnement du dispositif de sécurité gaz
(thermocouple) équipant certains appareils, quand les brlleurs sont au
minima, augmentez leur débit en agissant sur la vis de réglage.

$

D
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5. Aprés avoir procédeé a ce réglage, reposez les scellés sur les by-pass en
utilisant de la cire ou autre matériau équivalent.

! En cas de gaz liquides, il faut visser a fond la vis de réglage.

! En fin d'opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant au
nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Aprés-vente.

! Si la pression du gaz utilisé est différente (ou variable) par rapport a la
pression prévue, il faut installer, sur la tuyauterie d’entrée un régulateur de
pression approprié (conformément aux textes réglementaires applicables
dans le pays).

(1) InpesiT

PLAQUETTE SIGNALETIQUE

Raccordements

électriques voir plaquette signalétique

ECOCONCEPTION

Cet appareil est conforme aux Reglement n°66/2014 de 'UE
intégrant la Directive 2009/125/EC.
Norme EN 30-2-1
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Caractéristiques des briileurs et des injecteurs

Tableau 1
(Pour la France et la Belgique) Gaz Liquides Gaz Naturel
Braleur Diametre Puissance By-pass |Injecteur Débit* Injecteur Débit*
thermique 1/100 1/100
mm
(mm) kW (p.c.s.¥) (mm) (mm) g/ 1/100 /h
Réduit_| Nominal s | (mm) ) G20 | 625
Rapide (R) 100 0.70 3.00 39 86 218 214 116(Y) | 286 | 332
Semi Rapide (S) 75 0.40 1.65 28 64 120 118 | 96(z) | 157 | 183
Auxiliarie (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 79(6) 95 111
: Nominal (mbar) 28-30 37 20 25
Plfess'?“t.de R Minimum (mbar) 20 25 17 | 20
alimentation (FR) Maximum (mbar) 35 | 45 25 | 30

Tableau 1 (Pour la Hollande) Gaz Naturel
Brdleur Diametre Puissance Injecteur | Débit*
(mm) thermique 1/100 I/h
kKW (p.c.s.) (mm)

Nominal | Réduit G25

Rapide (R) 100 3.00 0.70 116(Y) 332
Semi Rapide (S) 75 1.65 0.40 96(2) 183
Auxiliarie (A) 55 1.00 0.40 79(6) 111
Pression de Nominal (mbar) 20
alimentation Minimum (mbar) 17
Maximum (mbar) 25

A 15°C et 1013,25 mbar-gaz sec
Propane P.C.S. =50.37

MJ/Kg

Butane P.C.S. =49.47 MJ/Kg

Naturel G20 P.C.S. =37.78 MJ/m3
Naturel G25 P.C.S. = 32.49 MJ/m3

® (®
® ®

(ONONOX®

PR 642 /I(BK)
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Mise en marche et utilisation

!'La position du brlleur gaz ou correspondante est indiquée sur chaque
manette.

Brileurs a gaz
Chaque manette permet de régler le brlleur sélectionné comme suit :

° Eteint
@ Maximum
° Minimum

Pour allumer un brlleur, approchez une flamme ou un allume-gaz, appuyez a
fond et tournez la manette correspondante dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre pour sélectionner la position de puissance maximale.

Sur les modéles équipés d'un dispositif de sécurité gaz, appuyez pendant
au moins 2-3 secondes de suite sur la manette pour permettre au dispositif
de se réchauffer.

Modéles sont équipés d’un allumage intégré a l'intérieur de la manette.
Pour allumer le brlleur choisi, appuyez d’abord a fond sur la manette
correspondante et tournez-la ensuite dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la position puissance maximum, continuez & appuyer
jusqu'a ce qu'il'y ait allumage.

! En cas d’extinction accidentelle des flammes du brileur, tournez la manette
jusqu'a l'arrét et attendez au moins 1 minute avant de tenter de rallumer.

Pour éteindre le brileur tournez la manette dans le sens des aiguilles d'une

“n

montre pour la ramener en face du symbole “e”.

Conseils pratiques pour I'utilisation des brileurs

Pour obtenir un meilleur rendement, n'oubliez pas :

« Dutiliser des récipients appropriés a chaque brileur (voir tableau) pour
éviter que les flammes ne dépassent de sous les casseroles.

+  De toujours utiliser des casseroles a fond plat et avec couvercle.

+  Detournerla manette dans la position minimum au moment de I'ébullition.

Brileurs @ Diametre de récipients (cm)
Rapide (R) 24 -26
Semi Rapide (S) 16-20
Auxiliaire (A) 10-14

Pour distinguer le type de brlleur reportez-vous aux dessins figurant dans le
paragraphe “Caractéristiques des brlleurs et des injecteurs’

+ Pour un maximum de stabilité, assurez-vous systématiquement que les
supports de la poéle soient bien fixés et que chaque poéle soit centrée
sur son braleur.

+ Lespoignées des poéles doivent étre alignées avec les barres de support.

+  Les poignées des poéles doivent étre positionnées de fagon a ne pas
dépasser de I'avant de la cuisiniére.

= I I = L'aspect le plus variable en termes
_fl\ J /]>: de stabilité des casseroles peut
== —  étre la casserole elle-méme (ou son

Ny == p\ g me
positionnement durant son utilisation). Des
C casseroles correctement équilibrées, avec
:d:— des fonds plats, centrées sur le brleur,

o0 o0

avec les poignées positionnées en ligne
avec 'un des fers de la grille offrent bien sirr le maximum de stabilité.

(1) InpesiT

Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux normes
internationales de sécurité. Ces conseils sont fournis pour des raisons de
sécurité et doivent étre lus attentivement.

Sécurité générale

+ Ce mode d’emploi concerne un appareil a encastrer classe 3.

+ Pourbien fonctionner, les appareils a gaz ont besoin d’un apport d’air
régulier. Il est important de vérifier lors de leur installation, que tous
les points indiqués dans le paragraphe relatif a leur “Positionnement”
soient respectés.

+ Les instructions fournies ne sont applicables qu’aux pays dont
les symboles sont reportés dans la notice et sur la plaquette
d’'immatriculation.

+ Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type non
professionnel.

+ Cetappareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme dans un endroit
abrité, il est en effet tres dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

+Ne touchez pas a 'appareil si vous étes pieds nus ou si vous avez les
mains ou les pieds mouillés ou humides.

+ Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre utilisé que
par des adultes conformément aux instructions du mode d’emploi.
Toute autre utilisation (comme par exemple le chauffage d’une
piéce) est impropre et donc dangereux. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages provoqués par un usage
impropre ou erroné.

+ Les orifices ou les fentes d'aération ou d’évacuation de la chaleur ne
doivent pas étre bouchés

+ Contrélez toujours que les manettes sont bien dans la position “e"/*0”
quand I'appareil n'est pas utilisé.

+Ne tirez surtout pas sur le cable pour débrancher la fiche de la prise de
courant.

+ Neffectuez aucune opération de nettoyage ou d’entretien sans avoir
auparavant débranché la fiche de la prise de courant.

+ En cas de panne, n'essayez en aucun cas d'accéder aux mécanismes
internes pour tenter de réparer I'appareil. Contactez le service d’Assistance
(voir Assistance).

+ Nabaissez pas le couvercle en verre (s'il y en a un) tant que les brlleurs
gaz ou la plaque électrique sont chauds.

+Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par lintermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d'instructions
préalables concernant d'utilisation de 'appareil.

+ S'assurer que les enfants ne jouent pas avec 'appareil.

+ Ledispositif n’est pas destiné a étre mis en ceuvre par une minuterie
externe ou un systéme de télécommande séparée.

Mise au rebut

+ Mise au rebut du matériel d’emballage : conformez-vous aux
réglementations locales, les emballages pourront ainsi étre recyclés.

+ La Directive Européenne 2012/19/EU sur les Déchets des Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers
usageés ne soient pas jetés dans le flux normal des déchets municipaux.
Les appareils usagés doivent étre collectés séparément afin d'optimiser le
taux de récupération et le recyclage des matériaux qui les composent et
réduire I'impact sur la santé humaine et I'environnement. Le symbole de
la “poubelle barrée” est apposée sur tous les produits pour rappeler les
obligations de collecte séparée. Les consommateurs devront contacter
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les autorités locales ou leur revendeur concernant la démarche a suivre
pour I'enlevement de leur vieil appareil.

Economles et respect de I'environnement
Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poéles a couvercle
et utilisez le moins d’'eau possible. Faire cuire les aliments dans des
casseroles ouvertes augmente considérablement la consommation
d'énergie.

« Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a fond plat.

+ Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est
préférable d'utiliser un autocuiseur qui est deux fois plus rapide et
économise un tiers de I'énergie.

Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien coupez I'alimentation
électrique de 'appareil.

Nettoyage de la surface de la table de cuisson
Nettoyez les parties émaillées et en verre a 'eau chaude en utilisant un
peu de détergent neutre.

+  Siles surfaces en acier inoxydable restent trop longtemps en contact avec
de l'eau calcaire ou des détergents corrosifs, des taches risquent de se
former. Eliminez tout débordement de liquide (eau, sauce, café, etc.) avant
qu'il ne seche.

+ Nettoyez a l'eau chaude en utilisant un détergent neutre, puis essuyez a
l'aide d’un chiffon doux ou d’une peau de chamois. Eliminez les résidus
carbonisés a l'aide d'un produit de nettoyage spécial pour surfaces en
acier inoxydable.

+ Nettoyez l'inox uniquement avec un chiffon doux ou une éponge.

+ Nutilisez en aucun cas de produits abrasifs ou corrosifs, de produits
chlorés ou de tampons a récurer.

+ Nutilisez pas d'appareils de nettoyage a la vapeur.

+ Nutilisez pas de produits inflammables.

+ Essuyez immédiatement les substances acides ou alcalines, telles que
vinaigre, moutarde, sel, sucre ou jus de citron, qui se sont déposées sur
la table de cuisson.

Nettoyage des elements de la table de cuisson

+ Nettoyez les parties émaillées et en verre uniquement avec un chiffon
doux ou une éponge.

+ Lesgrilles, les chapeaux des brileurs et les brileurs peuvent étre retirés
pour éfre nettoyés.

+ Lavez-les alamain, aI'eau chaude en utilisant un détergent non abrasif.
Veillez a éliminer soigneusement tous les résidus d'aliments et assurez-
vous qu'aucune des ouvertures des brlleurs n'est obstruée.

¢ Rincez et séchez.

+ Réinstallez les brileurs et les chapeaux des brileurs dans leurs logements
respectifs.

+ Au moment de réinstaller les grilles, assurez-vous que celles-ci sont
alignées par rapport au brleur.

+  Surles modeles équipés de bougies d'allumage électriques et de dispositif
de sécurité, veillez a nettoyer soigneusement I'extrémité de la bougie
pour garantir son bon fonctionnement. Vérifiez régulierement I'état de
ces éléments et nettoyezles a l'aide d'un chiffon humide, si nécessaire.
Eliminez tout résidu d'aliment a I'aide d’'un cure-dent ou d’une aiguille.

Pour ne pas endommager le dispositif d’allumage électrique, actionnez-
le uniquement lorsque les brileurs ont été remis en place.

Entretien robinets gaz
II peut arriver qu'au bout d'un certain temps, un robinet se blogue ou tourne
difficilement. Il faut alors le remplacer.

! Cette opération doit étre effectuée par un technicien agréé par le fabricant.

Anomalies et reméedes

Il peut arriver que 'appareil ne fonctionne pas ou ne fonctionne pas trés bien.
Avant d'appeler le service aprés-vente, voyons ensemble que faire. Vérifiez
avant tout s'il 'y a pas de coupure de gaz ou de courant, et si les robinets
du gaz en amont de I'appareil sont bien ouverts.

Le brileur ne s’allume pas ou la flamme n’est pas uniforme.

Avez-vous controlé si :

+ les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés.

+ les pieces amovibles composant le brlleur sont bien montées
correctement.

+ il'yades courants d'air dans les environs du plan de cuisson

La flamme s’éteint dans les versions équipées de sécurité de flamme.

Avez-vous contrlé si :

* vous avez bien appuyé a fond sur la manette.

+vous avez bien appuyé a fond sur la manette pendant un laps de temps
suffisant pour permettre I'activation du dispositif de sécurité.

+ lesorifices de sortie du gaz situés en face du dispositif de sécurité ne sont
pas par hasard bouchés.

Le brileur s’éteint quand il est réglé sur la position de minimum.
Avez-vous controlé si :

* les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés

+ ilyades courants d'air dans les environs du plan de cuisson

* les minima n’ont pas bien été réglés.

Les casseroles sont instables.

Avez-vous contrlé si :

+ le fond de la casserole est parfaitement plat

* la casserole est bien placée au centre du brlleur

* la position des grilles n'a pas par hasard été inversée..
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder consultarlo en todo
momento. En caso de venta, de cesion o de mudanza, verifique que
permanezca junto al aparato para informar al nuevo propietario sobre su
funcionamiento y sobre las advertencias correspondientes.

I'Lea atentamente las instrucciones: contienen importante informacion sobre
la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacion
! Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben eliminar respetando
las normas para la recoleccion de residuos (ver Precauciones y consejos).

!'La instalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones y por personal
profesionalmente calificado. Una instalacion incorrecta puede producir dafios
a personas, animales o cosas.

! Este aparato puede ser instalado y funcionar sélo en lugares ventilados
permanentemente, de acuerdo a las prescripciones de las Normas Nacionales
en vigencia. Deben ser observados los siguentes requisitos:

+ El ambiente debe poseer un sistema de descarga de los humos de la
combustidn al exterior, utilizando una campana o un electroventilador
que entre automaticamente en funcionamiento cada vez que se enciende
el aparato.

Directamente
al externo

En chimenea o tubo de chimenea ramificado
(reservado a los aparatos de coccién)

+ El ambiente debe poseer un sistema que permita la entrada del aire
necesario para una combustion normal. El caudal de aire necesario para
la combustion no debe ser inferior a 2 mh por cada kilovatio (kW) de
potencia instalada.

=
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Ejemplos de aperture
de ventilacién
para aire comburente

El sistema puede tomar aire del exterior del
edificio a través de un conducto de 100 cm?,
como minimo, de seccién util de modo que no
pueda ser obstruido accidentalmente.

También puede hacerlo de manera indirecta,
desde ambientes adyacentes que posean un
conducto de ventilacion hacia el exterior, como
se describe mas arriba, y que no sean partes
en comun del inmueble, ambientes con peligro
de incendio o dormitorios.

Habitacién
por ventilar

Habitacion
adyacente
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T ]

Aumento de la ranura entre
puerta y suelo

¢+ Unuso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una aireacion
suplementaria, por ejemplo, la apertura de una ventana o una aireacion
mas eficaz aumentando la potencia de aspiracion mecanica ya existente.
* Los gases de petroleo licuados, mas pesados que el aire, se depositan
en las partes mas bajas. Por lo tanto, los ambientes que contienen
botellas de GPL deben tener aberturas hacia el exterior para permitir la
evacuacion desde abajo de eventuales escapes de gas. Ademas, las

(1) InpesiT

botellas de GPL, vacias o parcialmente llenas, no deben ser instaladas
0 depositadas en ambientes o espacios a un nivel mas bajo del suelo
(s6tanos, etc.) Es conveniente conservar en el ambiente sélo la botella que
se esta utilizando, colocada de modo que no quede expuesta a la accion
directa de fuentes de calor (hornos, chimeneas, estufas, etc.) capaces de
llevarla a temperaturas superiores a 50°C.

Empotramiento

Para una correcta instalacion de la encimera se deben observar las siguientes

precauciones:

+ Los muebles situados a un costado, cuya altura supere la de la superficie
de trabajo, deben estar situados a 200 mm., como minimo, del borde de
la misma.

+ Las campanas deben ser instaladas de acuerdo con los requisitos
establecidos en los manuales de instruccion de las mismas, siempre
manteniendo una distancia minima de 650 mm (ver la figura).

¢ Coloque los armarios de pared adyacentes a la campana a una altura
minima desde la superficie de trabajo, de 420 mm. (ver la figura).

Siempre que la encimera se instale debajo

de un armario de pared, éste Ultimo debera

mantener una distancia minima de la superficie

de trabajo de 700 mm.

420mm min. I]

650mm min.

+ Elespacio para el mueble debera tener las dimensiones indicadas en la
figura. Se han previsto ganchos de fijacién que permiten fijar la encimera
a superficies de 20 a 40 mm. de espesor. Para un buena fijacion de la

encimera, es aconsejable usar todos los ganchos que se suministran.
555 mm

"
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+ Antes de proceder alafijacion ala encimera, coloque la junta (suministrada
con el equipo) a lo largo del perimetro de la placa de coccién como se
representa en la figura.

Esquema de fijacion de los ganchos

et

Posicion del gancho para
superficies H=20mm

Posicion del gancho para
superficies H=30mm
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Posicion del gancho para
superficies H=40mm

!'Use los ganchos contenidos en el “paquete de accesorios”

+ Cuando laencimera no se instale sobre un horno empotrado, es necesario
introducir un panel de madera como aislamiento. El mismo debera colocarse
a una distancia minima de 20 mm. de la pared inferior de la encimera.

Aireacion
Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar la pared posterior
del hueco para el horno. Es preferible instalar el horno apoyado sobre dos

listeles de madera o sobre una superficie continua que tenga una abertura
de 45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

>

! Es posible instalar la encimera sélo sobre homos empotrados dotados de
ventilacion.

Conexion eléctrica

Las encimeras que poseen cable de alimentacion tripolar, se fabrican para
funcionar con corriente alterna, a la tension y frecuencia de alimentacion
indicadas en la placa de caracteristicas (ubicada en la parte inferior de la
encimera). El conductor de puesta a tierra del cable se distingue por los
colores amarillo-verde. Cuando se realiza la instalacion sobre un horno
empotrado, la conexidn eléctrica de la encimera y la del horno se deben
realizar por separado, ya sea por razones de seguridad eléctrica, como
para facilitar la eventual extraccion del horno.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga indicada en la placa
de caracteristicas.

En el caso de conexion directa a la red, es necesario interponer entre el
aparato y la red, un interruptor omnipolar con una distancia minima entre
los contactos de 3 mm., dimensionado para esa carga y que responda a
las normas vigentes (el conductor de tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacion eléctrica se debe colocar de modo tal
que no alcance en ninglin punto una temperatura que supere en 50°C la
temperatura ambiente.

! El instalador es responsable de la correcta conexion eléctrica y del
cumplimiento de las normas de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

+ latoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con la ley;

* latoma sea capaz de soportar la carga maxima de potencia de la maquina
indicada en la placa de caracteristicas;

+ latension de alimentacion eléctrica esté comprendida dentro de los valores
indicados en la placa de caracteristicas;

+ latoma sea compatible con el enchufe del aparato. Si no es asi, sustituya
la toma o el enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones multiples.

!'Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma de corriente deben
ser facilmente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido s6lo por técnicos
autorizados (ver Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad cuando estas normas no sean
respetadas.

Conexion de gas

La conexion del aparato a la tuberia 0 a la botella de gas se debera efectuar
de acuerdo a lo prescripto por las Normas Nacionales vigentes, solo después
de haber verificado que el mismo esta regulado para el tipo de gas con el
cual sera alimentado. Si no es asi, realice las operaciones indicadas en el
parrafo “Adaptacion a los distintos tipos de gas”.

En el caso de alimentacion con gas liquido, desde botella, utilice reguladores
de presion conformes con las Normas Nacionales vigentes.

! Para un funcionamiento seguro, un adecuado uso de la energia y una
mayor duracion del aparato, verifique que la presion de alimentacion cumpla
con los valores indicados en la tabla 1 “Caracteristicas de los quemadores
e inyectores”.

Conexion con tubo rigido (cobre o acero)

!'La conexion a la red de gas se debe efectuar de modo que no provoque
esfuerzos de ninguin tipo al aparato.

En el tubo de alimentacion del aparato se encuentra una union en “L”
orientable, cuya estanqueidad esta asegurada por una junta. Si resultara
necesario girar la union, sustituya siempre la junta estanca (suministrada
con el aparato).

La unién de entrada de gas al aparato es roscada 1/2 gas macho cilindrico.

Conexion con tubo flexible de acero inoxidable de pared continua con
uniones roscadas

La unién de entrada de gas al aparato es roscada 1/2 gas macho cilindrico.
La colocacién de dichos tubos se debe efectuar de modo tal que su longitud,
en condiciones de maxima extension, no sea mayor que 2000 mm. Una vez
realizada la conexion, verifique que el tubo metalico flexible no permanezca
en contacto con partes mdviles 0 no quede aplastado.

! Utilice exclusivamente tubos y juntas estancas conformes a la Normas
Nacionales en vigencia.

Control de la estanqueidad
! Finalizada la instalacion, controle la perfecta estanqueidad de todas las
uniones utilizando una solucion jabonosa pero nunca una llama.

Adaptacion a los distintos tipos de gas

Para adaptar la encimera a un tipo de gas diferente de aquel para el que fue

fabricada (indicado en la etiqueta fijada en la parte inferior de la encimera

o0 en el embalaje), es necesario sustituir los inyectores de los quemadores

efectuando las siguientes operaciones:

1. Quite las parrillas de la encimera y extraiga los quemadores.

2. Desenrosque los inyectores utilizando una llave tubular de 7mm. y
sustitilyalos por los que se adapten al nuevo tipo de gas (ver tabla 1
“Caracteristicas de los quemadores e inyectores”).
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3. Vuelva a colocar las piezas realizando las operaciones en sentido
contrario.

4. Alfinalizar la operacion, sustituya la anterior etiqueta de calibrado con la
correspondiente al nuevo gas que se va a utilizar, disponible en nuestros
Centros de Asistencia Técnica.

*Regulacién de aire principal de los quemadores
Los quemadores no necesitan de ninguna regulacion de aire principal.

+Regulacién de los minimos

1. Lleve la llave hasta la posicion de minimo;

2. Quite el mando y accione el tornillo de regulacién situado en el interior
0 al costado de la varilla de la llave hasta conseguir una pequefia llama
regular.

3. Verifique que girando rapidamente el mando desde la posicién de maximo
hasta la de minimo, no se apaguen los quemadores.

4. Enlos aparatos provistos del dispositivo de seguridad (termopar), si dicho
dispositivo no funcionara con los quemadores al minimo, aumente la
capacidad de los minimos utilizando para ello el tornillo de regulacion.

:
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5. Una vez efectuada la regulacion, vuelva a colocar los precintos ubicados
en los by-pass con lacre o un material equivalente.

IEn el caso de gas liquido, el tornillo de regulacién debera enroscarse a fondo.

T Al finalizar la operacion, sustituya la anterior etiqueta de calibrado con la
correspondiente al nuevo gas que se va a utilizar, disponible en nuestros
Centros de Asistencia Técnica.

!'Cuando la presion del gas utilizado sea distinta de la prevista (o variable), es
necesario instalar, en la tuberia de entrada, un regulador de presion conforme
con las Normas Nacionales en vigencia.

PLACA DE CARACTERISTICAS

Conexiones
eléctricas

ECODISENO

Este aparato es conforme con el Reglamento (UE) n° 66/2014,
por el que se aplica la Directiva 2009/125/CE.
Reglamento EN 30-2-1

ver placa de caracteristicas

(1) InpesiT
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Caracteristicas de los quemadores e inyectores

Tabla 1 Gas liquido Gas Natural
Quemador Diametro | Potencia térmica | By-pass |Inyector | Capacidad® [ Inyector | Capacidad*

(mm) kW (p.c.s*) 1/100 1/100 g/ 1/100 I/h

(mm) (mm) (mm)
Reduzido | Nominal el o
Rapido (R) 100 0.70 3.00 39 86 218 214 | 116(Y) 286
Semi Rapido (S) 75 0.40 1.65 28 64 120 118 96(2) 157
Auxiliar (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 79(6) 95
Presiones de Nominal (mbar) 28-30 37 20
suministro Minimo (mbar) 20 25 17
Maximo (mbar) 35 45 25

Natural P.C.S.=37.78 MJ/m?

®

(ONONOX®

®

®

PR 642 /I(BK)
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Puesta en funcionamiento y uso

! En cada mando estd indicada la posicion del quemador a gas
correspondiente.

Quemadores a gas
El quemador elegido se puede regular con el mando correspondiente de la
siguiente manera:

o  Apagado
@ Méaximo
e  Minimo

Para encender uno de los quemadores, acerque al mismo una llama o
un encendedor, pulse a fondo y gire el mando correspondiente en sentido
antihorario hasta la posicion de maxima potencia.

En los modelos que poseen dispositivo de seguridad es necesario mantener
presionado el mando durante 2-3 segundos aproximadamente hasta que se
caliente el dispositivo que mantiene automaticamente encendida la llama.
Modelos estén dotados de encendido integrado dentro del mando. Para
encender el quemador elegido es suficiente primero apretar a fondo el
mando correspondiente, luego girarlo en sentido antihorario hasta la posicion
de maxima potencia, manteniéndolo apretado hasta que se produzca el
encendido.

! Si se apagara accidentalmente la llama del quemador, cierre el mando y
vuelva a intentar encenderlo después de 1 minuto, como minimo.

Para apagar el quemador es necesario girar el mando en sentido horario
hasta el apagado (correspondiente al simbolo “e”).

Consejos practicos para el uso de los quemadores

Si desea obtener el maximo rendimiento, es Util recordar lo siguiente:

+ Utilice recipientes adecuados para cada quemador (ver la tabla) con el
fin de evitar que las llamas sobresalgan por el fondo de los recipientes.

+ Utilice siempre recipientes con el fondo plano y con tapa.

+ Cuando se produce la ebullicion, gire el mando hasta la posicién de
minimo.

Quemador @ Diametro Recipientes(cm)
Rapido (R) 24-26
Semi Rapido (S) 16-20
Auxiliar (A) 10- 14

Para identificar el tipo de quemador ver los disefios presentes en el parrafo
“Caracteristicas de los quemadores y boquillas”.

+ Para obtenerla maxima estabilidad, asegurarse de que los soportes para
los recipientes de coccion estén colocados correctamente y de que cada
recipiente se encuentre en posicion central sobre el quemador.

+ Asegurarse de que los mangos de los recipientes de coccion estén
alineados con una de las barras de apoyo del soporte de los recipientes.

¢ Colocar los mangos de los recipientes de coccion de manera tal que no
sobresalgan con respecto al lado delantero de la encimera.

= I I = El aspecto mas variable en cuanto a
_/1\ / estabilidad de las cacerolas a menudo es

— L la cacerola en si (0 su colocacion durante
- el uso). Unas cacerolas bien equilibradas,

con fondo plano, centradas sobre el

quemador, con el mango alineado conuna
barra de la parrilla, ofrecen obviamente la

o0
maxima estabilidad.

(1) InpesiT

Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad con las normas
internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad y deben ser
leidas atentamente.

Seguridad general

+ Este aparato se refiere a un aparato empotrable de clase 3.

* Para su correcto funcionamiento, los aparatos a gas necesitan un
regular cambio de aire. Verifique que en su instalacion se respeten
los requisitos contenidos en el parrafo correspondiente a la
“Colocacion”.

¢ Lasinstrucciones son validas sdlo para los paises de destino, cuyos
simbolos figuran en el manual y en la placa de caracteristicas.

+ El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no profesional en el
interior de una vivienda.

+ El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el espacio esta
protegido porque es muy peligroso dejarlo expuesto a la lluvia y a las
tormentas.

*Notoque el aparato descalzo 0 con las manos y pies mojados o humedos.

+ El aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos, sélo por
personas adultas y siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por ejemplo: calefaccion de
ambientes) se debe considerar impropio y, por lo tanto, peligroso.
El fabricante no puede ser considerado responsable por los dafios
derivados de usos impropios, erréneos e irracionales.

+No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion del calor.

+ Controle siempre que los mandos estén en la posicion “e”/“o” cuando no
se utiliza el aparato.

+No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando del cable sino
sujetando el enchufe.

+Norealice lalimpieza o el mantenimiento sin haber desconectado primero
el aparato de la red eléctrica.

* En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos internos para
intentar una reparacion. Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

+ No cierre la tapa de vidrio (si existe) cuando los quemadores o la placa
eléctrica todavia estan calientes.

+Noesta previsto que el aparato sea utilizado por personas (nifios incluidos)
con reducidas capacidades fisicas, sensoriales o mentales, por personas
inexpertas o que no tengan familiaridad con el producto, a menos que no
sean vigiladas por una persona responsable de su seguridad o que no
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el uso del aparato.

+  Evitar que los nifios jueguen con el aparato.

+ El aparato no se debe poner en funcionamiento a través de un
temporizador externo o de un sistema de mando a distancia.

Eliminacién

*  Eliminacion del material de embalaje: respete las normas locales, de esta
manera los embalajes podran ser reutilizados.

+ En base a la Norma europea 2012/19/UE de Residuos de aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE), los electrodomésticos viejos no pueden
ser arrojados en los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion y reciclado de
los componentes y materiales que los constituyen, y reducir el impacto
en la salud humana y el medioambiente. El simbolo del cubo de basura
tachado se marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacion de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o con el vendedor para
informarse en relacion a la correcta eleminacion de su electrodoméstico
vigjo.
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Ahorrar y respetar el medioambiente

+Cocine los alimentos en ollas o sartenes cerrados con tapas que ajusten
bien y usen la menor cantidad de agua posible. Cocinar sin la tapa,
aumentara enormemente el consumo de energia.

+ Utilice ollas y sartenes completamente planos.

+ Siusted esta cocinando algo que toma mucho tiempo, vale la pena usar
una olla a presion, que es dos veces mas rapido y ahorra un tercio de la
energia.

Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el aparato de la red de
alimentacion eléctrica.

Limpieza de la superficie de la placa

+ Todas las partes esmaltadas y vitrificadas deben limpiarse con agua tibia
y una solucién de jabon neutro.

+ Las superficies de acero inoxidable pueden mancharse debido a la cal del
agua o al uso de detergentes abrasivos que se dejan en contacto durante
mucho tiempo. Limpie los restos de alimentos (agua, salsas, café, etc.)
antes de que se sequen.

+ Limpie la placa con agua tibia y detergente neutro y séquela a fondo con
un pafio suave 0 una gamuza. Limpie los restos de alimentos quemados
con productos especificos para superficies de acero inoxidable.

+ Paralas superficies de acero inoxidable utilice solo un pafio suave o una
esponja.

+ No utilice productos abrasivos o corrosivos, limpiadores con cloro ni
estropajos metalicos.

+No utilice aparatos de limpieza con vapor.

+ No emplee productos inflamables.

+ Nodeje sustancias cidas o alcalinas, como vinagre, mostaza, sal, azticar
0 zumo de limén sobre la placa.

Limpieza de las piezas de la placa

+ Limpie las partes esmaltadas y vitrificadas con un pafio suave o una
esponja.

+ Para limpiarlas, es necesario quitar las parrillas, las tapas y los
quemadores.

+ Limpie estos accesorios a mano con agua tibia y detergente no abrasivo,
quite con cuidado los residuos de alimentos y compruebe que las aberturas
de los quemadores no estan obstruidas.

+ Enjuague y seque con cuidado.

+Vuelva a colocar los quemadores y las tapas en su sitio.

Al colocar las parrillas, asegurese de que el area de las parrillas donde
se apoyan las ollas esta alineada con el quemador.

+ Los modelos equipados con dispositivo de encendido eléctrico y
dispositivos de seguridad requieren una limpieza exhaustiva del extremo
de la bujia para asegurarse un funcionamiento correcto. Compruebe
estos elementos con frecuencia y si fuera necesario, limpielos con un
pafio himedo. Los restos de alimentos quemados deben eliminarse con
un palillo o una aguja.

! Para evitar daos al dispositivo de encendido eléctrico, no lo utilice
si los quemadores estan fuera de su alojamiento.

Mantenimiento de las llaves de gas

Con el tiempo puede suceder que una llave se bloquee o presente dificultad
para girar, en esos €asos sera necesario proceder a la sustitucion de dicha
llave.

! Esta operacion la debe efectuar un técnico autorizado por el fabricante.

Anomalias y soluciones

Puede suceder que la encimera no funcione o no funcione bien. Antes de
llamar al servicio de asistencia técnica, veamos qué se puede hacer. Antes
que nada verifique que no hayan interrupciones en las redes de alimentacion
de gas y eléctrica, y en particular, que las llaves de gas, aguas arriba del
aparato, estén abiertas.

El quemador no se enciende o la llama no es uniforme.

Controle si:

+ Los orificios de salida de gas del quemador estan obstruidos.

+ Se han colocado correctamente todas las partes mdviles que componen
el quemador.

+ Hay corriente de aire en las cercanias de la encimera.

La llama no permanece encendida en los modelos con seguridad.

Controle si:

+No ha presionado a fondo el mando.

+No ha mantenido presionado a fondo el mando por un tiempo suficiente
como para activar el dispositivo de seguridad.

+ Estan obstruidos los orificios de salida del gas a la altura del dispositivo
de seguridad.

El quemador en posicion de minimo no permanece encendido.
Controle si:

+ Estan obstruidos los orificios de salida del gas.

+ Hay corriente de aire en las cercanias de la encimera.

+ Laregulacion del minimo es correcta.

Los recipientes no permanecen estables.

Controle si:

+ Elfondo del recipiente es perfectamente plano.

+ Elrecipiente esta centrado en el quemador o en la placa eléctrica.
+ Las parrillas fueron invertidas.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a qualquer
momento. No caso de venda, cessdo ou mudancga, assegure-se que 0
mesmo permanece com o aparelho para informar o novo proprietario sobre
o funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

! Leia com atengéo as instruges: ha informagdes importantes sobre a
instalagéo, a utilizagéo e a seguranca.

Posicionamento

!'As embalagens ndo séo brinquedos para as criangas e devem ser eliminadas
em conformidade com as regras de colecta diferenciada (veja em Precaugdes
e Conselhos).

! Ainstalagéo deve ser realizada segundo estas instrugdes e por pessoal
profissional qualificado. Umainstalagéo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em local

permanentemente ventilado segundo a posicéo de Normas em vigor. Devem

ser observados 0s seguintes requisitos:

¢ Olocal deve prever um sistema de descarga para o externo dos fumos
de combustao, realizado mediante uma capa ou um ventilador eléctrico
que entre automaticamente em fungdo cada vez que se acender o
aparelho.

\Y4
=~
LL

[ 1

Directamente
para fora

Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado
(reservado aos aparelhos de cocgéo)

+ Na cozinha deve haver um sistema que possibilite um fluxo de ar
necessario para uma combustéo regular. O fluxo de ar necessério a
combustao ndo deve ser inferior a 3 m3/h para kW de poténcia instalada.

O sistema pode ser realizado capturando o ar
PE— directamente desde a parte externa do edificio
%xf através de um tubo de pelo menos 100 cm? de
A secgdo Util que ndo se entupa acidentalmente.
o A
Exemplos de ;)enura
de ventilagio

para ar comburente

Outro sistema possivel, seria 0 de capturar
0 ar em forma indirecta, a partir de locais
adjacentes que ndo constituam partes comuns
do imével, ambientes com perigo de incéndio,
nem quartos de dormir, que possuam um
conduto de ventilagdo comunicadora com a
parte externa.

Local Local a ser
adjacente ventilado
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Aumento da fenda entre
porta e soalho

+ Uma utilizagéo intensa e prolongada do aparelho pode precisar de
arejamento adicional como, por exemplo, a abertura de uma janela ou
um sistema mais eficaz, aumentando a poténcia de aspiragdo mecanica,
se ja existente.

+  Osgases de liquefeitos de petroleo, mais pesados do que o ar, estagnam-
se embaixo. Portanto, as salas que contiverem cilindros de GLP devem
possuir aberturas para fora, de maneira que possibilitem o escoamento
para baixo dos eventuais escapes de gas. Portanto os cilindros de GLP,

(1) InpesiT

mesmo vazios ou parcialmente cheios, ndo devem ser instalados nem
guardados em lugares ou vaos a nivel mais baixo do que o solo (caves
efc.). E oportuno deixar na cozinha apenas o cilindro sendo utilizado,
colocado de maneira a ndo ser sujeito a acgdo directa de fontes de calor
(fornos, chaminés, esquentadores etc.) capazes de chegar a temperaturas
superiores a 50°C.

Encaixe

Para instalar correctamente o plano de cozedura é necessario obedecer as

seguintes regras:

+ Os mdveis situados ao lado, com altura superior aquela do plano de
trabalho, devem ser situados ao menos 200 mm do bordo do mesmo
plano.

+  Os exaustores devem ser instalados segundo os requisitos indicados nos
livretes de instrugdes dos proprios exaustores e, em todo o caso, a uma
distancia minima de 650 mm (veja a figura).

+ Posicionar as partes suspensas adjacentes a capa em uma altura minima
do top de 420 mm (veja a figura).

Se 0 plano de cozedura for instalado embaixo

de uma prateleira, esta devera estar pelo

menos a 700 mm do plano de trabalho.

650mm min.
420mm min. | |

¢ O vao do movel devera ter as medidas indicadas na figura.
Ha ganchos prendedores que possibilitam prender o plano sobre um
top desde 20 até 40 mm. de espessura. Para prender bem o plano é
aconselhavel utilizar todos os ganchos que houver.
555 mm

e

&
& 7
&

(&
&

| |

+ Antes de realizar a fixagéo do tampo, posicionar a guamicéo (fornecida)
ao longo do perimetro do plano, da maneira apresentada na figura.

Esquema para prender os ganchos

el el

Posi¢ao do gancho para H=20mm  Posicédo do gancho para H=30mm
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Posigao do gancho para H=40mm  Atras

! Utilize os ganchos fornecidos dentro da “embalagem dos acessorios”.

+ Se o plano de cozedura nao for instalado sobre um forno de encaixar,
€ necessario inserir um painel de madeira como isolamento. O mesmo
devera ser posicionado a uma distancia minima de 20 mm da parte
inferior do plano.

Ventilagao

Para garantir uma boa ventilagao é necessario eliminar a parede traseira do
véo. E preferivel instalar o forno de maneira que apoie-se sobre duas ripas
de madeira, ou sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x 560
mm. (veja as figuras).

>

! E possivel instalar o plano somente sobre fornos de encaixe equipados com
ventilagéo de arrefecimento.

Ligagao eléctrica

Os planos equipados com cabo de alimentagdo de trés polos séo
predispostos para o funcionamento com uma corrente alternada na
tensdo e a frequéncia de alimentagéo indicada na placa de identificagdo
(situada na parte inferior do plano). A ligagéo a terra do cabo distingue-se
pelas cores amarelo - verde. No caso de instalagéo acima de um forno de
encaixar, a ligagéo eléctrica do plano e a do forno precisam ser realizadas
separadamente, seja por razdes de segurangca eléctrica, seja para facilitar
uma eventual remogao do forno.

Ligagao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas para a carga
indicada na placa de identificagéo.

No caso de uma ligacéo directa a rede, serd necessario interpor, entre o
aparelho e a rede, um interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimens&o certa para a carga e em conformidade
com as normas em vigor (a ligagao a terra néo deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentagéo deve ser colocado de maneira que em
nenhum ponto ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente.

'O técnico instalador é responsavel pela realizagao certa da ligagao eléctrica
e da obediéncia das regras de seguranca.

Antes de efectuar a ligagéo, certifique-se que:

+ atomada tenha uma ligagéo a terra e seja em conformidade com a
legislagao;

+ atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima de poténcia
da maquina, indicada na placa de identificagao;

+ atensdo de alimentag&o seja entre os valores da placa de identificagao;

+ atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em caso contrério,
substitua a tomada ou a ficha; ndo empregue extensées nem tomadas
mdltiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo eléctrico e a tomada
da corrente deve ser facil.

!'0 cabo ndo deve ser dobrado nem comprimido.

'O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido somente por
técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se estas regras ndo
forem obedecidas.

Ligagao do gas

A ligagdo do aparelho a tubagem ou a botija do gas devera efectuar-se
conforme prescrito pelas Normas Nacionais em vigor, somente apés ter
controlado que 0 mesmo esteja regulado para o tipo de gas com o qual sera
alimentado. Em caso contrario, efectuar as operagdes indicadas no paragrafo
“‘Adaptagéo a diferentes tipos de gas”.

Em caso de alimentag@o com gas liquido de botija, utilizar reguladores de
pressao em conformidade com as Normas Nacionais em vigor.

! Para garantir um funcionamento seguro, uma utilizagdo de energia
apropriada e maior duragéo da aparelhagem, assegurar-se que a presséo
de alimentagéo respeite os valores indicados na tabela 1 “Caracteristicas
dos queimadores e dos bicos”.

Ligacao com tubo rigido (cobre ou ago)
! Aligagdo do sistema de gas deve ser realizada de maneira a ndo provocar
solicitagdes de nenhum género ao aparelho.

Na rampa de alimentagdo do aparelho hd uma junta em “L” dirigivel, cuja
retengdo € assegurada por uma guarnicdo. Se for preciso girar a unido sera
absolutamente necessario trocar a guamicéo de vedagéo (fornecida com
o aparelho). A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2 gas
macho cilindrica.

Ligacao com tubo flexivel de aco inoxidavel de parede continua com
engates de rosca

Ajunta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2 gas macho cilindrica.
A instalacdo destes tubos deve ser efectuada de maneira que o seu
comprimento, em condi¢cdes de maxima extenséo, ndo seja maior de 2.000
mm. Quando a ligago estiver terminada, assegure-se de que o tubo metalico
flexivel ndo entre em contacto com as partes méveis ou fique amassado.

! Utilize exclusivamente tubos em conformidade com os regulamentos e
guarni¢des de retengdo em conformidade com os regulamentos nacionais
em vigor.

Controle da vedagéo
! Ao terminar a instalagdo controlar a vedagéo de todas as juntas utilizando
uma solugdo de sabao e nunca uma chama.

Adaptagao aos diferentes tipos de gas

Para adaptar o plano de cozedura a um tipo de gas diferente ao para o qual
estiver preparado (indicado na etiqueta presa na parte inferior do plano ou
na embalagem), sera necessario trocar os bicos dos queimadores mediante
as seguintes operages:

1. Tire as grades do plano e solte os queimadores do lugar.
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2. Desparafusar os bicos utilizando uma chave a tubo de 7mm, e substitui-
los com aqueles apropriados para o novo tipo de gas (ver tabela 1
“Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”).

3. Monte outra vez as partes, realizando estas operagdes na ordem contréria.

4. No final da operagao, troque a velha etiqueta de calibragem por outra
corresponda ao novo tipo de gas utilizado, que se encontram nos nossos
centros de assisténcia técnica.

+ Regulagéo do ar primario dos queimadores
Os queimadores ndo necessitam de qualquer regulagéo de ar primério.

* Regulagé&o dos minimos

1. Coloque a torneira na posi¢ao de minimo;

2. Retire 0 selector e ajuste o parafuso de regulagéo situado no interior ou
ao lado da haste da torneira até obter uma pequena chama regular.

3. Verifique se ao girar rapidamente o botdo da posigdo de maximo até a
de minimo, os queimadores ndo se apagam.

4. Nos aparelhos equipados com dispositivo de seguranga (termopar),
em caso de ndo funcionamento do dispositivo com os queimadores no
minimo, aumente a capacidade dos préprios minimos mediante o parafuso
de regulagéo.

5. Depois de realizar a regulagao, restabeleca os lacres situados nos ‘by-pass’
com cera lacre ou materiais equivalentes.

!'No caso dos gases liquidos, o parafuso de regulagéo deve ser atarraxado
até o fundo.

! Ao terminar a operagdo substitua a velha etiqueta de calibragem com a
que corresponde ao novo gas utilizado que se acha nos nossos Centros de
Assisténcia Técnica.

! Se a presséo do gas utilizado for diferente (ou variavel) daquela prevista,
€ necessario instalar na tubagem de entrada um regulador de presséo
(conforme as Normas Nacionais em vigor).

PLACA DAS CARACTERISTICAS

Ligagdes ver quadro das caracteristicas
eléctricas
CONCEPGAO ECOLOGICA

Este aparelho € em conformidade com as Regulamento UE no.
66/2014 integrando a Directiva 2009/125/CE.
Regulamento EN 30-2-1

(1) InpesiT
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Caracteristicas dos queimadores e bicos

Tabela 1 Gas Liquido Gas Natural
Queimador Didametro| Poténcia térmica | By-pass | Bico Capacidad* Bico |Capacidad*®

(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 | 1/100 g/ 1/100 I/h

(mm) (mm) (mm)
Reduzido | Nominal — ok
Rapido (R) 100 0.70 3.00 39 86 218 214 | 116(Y) 286
Semi Rapido (S) 75 0.40 1.65 28 64 120 118 | 96(2) 157
Auxiliar (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 76(6) 95
Pressdes de Nominal (mbar) 28-30 37 20
alimentagéo Minima (mbar) 20 25 17
Maxima (mbar) 35 45 25

A 15°C e 1013,25 mbars-gas seco

*x Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg.
b Butano P.C.S. = 49,47 MJ/Kg.
Natural P.C.S.=37,78 MJ/m3

® (®
O, ®

(ONONOX®

PR 642 /I(BK)
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Inicio e utilizagao

! Em cada selector esta indicada a posicdo do queimador de gas
correspondente.

Queimadores a gas
O queimador escolhido pode ser regulado mediante o respectivo botéo da
seguinte maneira :

o  Apagado
@ Méaximo
e  Minimo

Para acender o queimador aproxime do mesmo a chama de um isqueiro,
fosforo ou acendedor automatico, pressione e faga girar o selector escolhido
no sentido anti-horario até a posicéo de maxima poténcia.

Nos modelos dotados de dispositivo de seguranga, € necessario manter
cerca de 2-3 segundos pressionado o selector até aquecer-se o dispositivo
que mantém automaticamente acesa a chama.

Modelos s@o dotados de acendedor integrado internamente ao bot&o. Para
acender o queimador escolhido basta premer até o fundo e girar o respectivo
manipulo no sentido anti-horario até a posi¢éo de maxima poténcia e manté-lo
premido até que se acenda.

! Se apagar-se acidentalmente a chama do queimador feche o botéo de
comando e tente acender novamente somente apds um minuto no minimo.

Para apagar o queimador € necessario rodar o selector (correspondente ao
simbolo “e”) na direcgdo horaria até que se apague.

Conselhos praticos para utilizagao dos queimadores

Para obter a maxima performance é bom lembrar-se do seguinte:

+  Utilize recipientes adequados para cada um dos queimadores (veja a
tabela) com o objectivo de evitar que as chamas ultrapassem o fundo
dos recipientes.

+ Utilize sempre recipientes de fundo chato e com tampa.

+ No momento em que comegar a ferver, rode o botdo para a posigao de
minimo.

Queimador @ Diametro Recipientes (cm)
Réapido (R) 24-26
Semi Répido (S) 16-20
Auxiliar (A) 10-14

Paraidentificar o tipo de queimador, consultar os desenhos apresentados no
paragrafo “Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”.

+ Para a maxima estabilidade, verifique se os suportes dos recipientes de
cozedura estdo posicionados corretamente e se cada recipiente esta
centrado no queimador.

+ Verifique se as pegas dos recipientes de cozedura estdo alinhadas com
uma das barras de apoio do suporte dos recipientes.

+ Posicione as pegas dos recipientes de cozedura de modo que néo se
prOJetem para fora do Iado dianteiro do plano de cozedura.

I I O aspecto mais variavel em termos de

_/J\ J estabilidade das panelas depende na
|

\_/ <1>:= maioria das vezes da prdpria panela (ou

do seu posicionamento durante 0 uso).
C Panelas bem equilibradas, com fundo
:d:— plano, centradas no queimador e com as

pegas alinhadas com uma das linhas da
grelha oferecem obviamente a maxima estabilidade.

(1) InpesiT

Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade com as normas
internacionais de seguranca. Estas adverténcias séo fornecidas por razées
de seguranga e devem ser lidas com atengéo.

Seguranga geral
Este aparelho refere-se a um aparelho de encaixar de classe 3

* Para os aparelhos a gas funcionarem correctamente é necessario
uma troca de ar regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo “Posicionamento” no
momento da instalagdo”.

* As instrugoes sdo validas somente para os paises de destino para
os quais os simbolos constam no livrete e na placa de identificagao
do aparelho.

+ Este aparelho foi concebido para utilizagéo de tipo ndo profissional no
ambito de moradas.

+ Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo num sitio
protegido, porque é muito perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

+Né&o toque na maquina se estiver descalgo, ou se as suas maos ou pés
estiverem molhados ou humidos.

+ 0 aparelho deve ser utilizado para cozinhar alimentos, somente por
pessoas adultas e conforme as instrugdes contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo, aquecedor de ambientes) deve
ser considerado improprio e portanto perigoso. O fabricante ndo pode
ser considerado responsavel por eventuais danos derivados de usos
improprios, errados e irrazoavesis.

+Néo tape as aberturas de ventilagéo e de eliminagao de calor.

+  Assegure-se sempre que os selectores estejam na posigdo “e”/“c” quando
nao estiver a utilizar o aparelho.

+N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada eléctrica, pegue pela
ficha.

+ Nao realize limpeza nem manutengdo sem antes ter desligado a ficha da
rede eléctrica.

+Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos mecanismos internos
para tentar repara-las. Contacte a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia
técnica).

+Néaofeche atampa de vidro (se presente) com os queimadores ou a chapa
eléctrica ainda estiverem quentes.

+ Néo é previsto que este aparelho seja utilizado por pessoas (incluso
criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham familiaridade com o produto,
a ndo ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugdes preliminares sobre 0 uso
do aparelho.

+Né&o permita que as criangas brinquem com o aparelho.

+ O aparelho nao é destinado a ser colocado em funcionamento por
meio de um temporizador externo ou por um sistema de comando
a distancia separado.

Eliminagao

+ Eliminagdo do material de embalagem: obedega as regras locais, de
maneira que as embalagens possam ser reutilizadas.

«  Adirectiva Europeia 2012/19/UE referente a gestao de residuos de aparelhos
eléctricos e electronicos (RAEE), prevé que os electrodomésticos néo devem
ser escoados no fluxo normal dos residuos sdlidos urbanos. Os aparelhos
desactualizados devem ser recolhidos separadamente para optimizar a
taxa de recuperagdo e reciclagem dos materiais que os compdem e impedir
potenciais danos para a satde humana e para o ambiente. O simbolo
constituido por um contentor de lixo barrado com uma cruz deve ser colocado
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em todos os produtos por forma a recordar a obrigatoriedade de recolha
separada.

Os consumidores devem contactar as autoridades locais ou os pontos de
venda para solicitar informago referente ao local apropriado onde devem
depositar os electrodomésticos velhos.

Economia e respeito do meio ambiente

+ Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cagarolas fechadas com
tampas bem ajustadas e usar o minimo de &gua possivel. Cozinhar com
a tampa aberta aumentara aumentara ortemente o0 consumo de energia.

+ Usar exclusivamente panelas e cagarolas planas.

+ Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, € melhor usar uma
panela de pressao, que € dua vezes mais rapido e poupa um terco da
energia.

Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operago, desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Limpar a superficie da placa

+ Todas as partes de esmaltadas e de vidro, devem ser limpas com agua
quente e uma solugdo neutra.

+ As superficies em ago inoxidavel podem ficar manchadas por agua
calcaria ou detergentes agressivos, se ficarem em contacto com estes
durante muito tempo. Qualquer alimento derramado (agua, molho, café,
etc.) deve ser limpo antes que seque.

+ Limpe com agua quente e detergente neutro e, de seguida, seque com
um pano macio ou camurga. Retire a sujidade acumulada com produtos
de limpeza especificos para superficies de ago inoxidavel.

+ Limpe 0 agoinoxidavel apenas com um pano macio ou com uma esponja.

+Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos, produtos de limpeza a base
de cloro, ou esfregdes da louga.

+Néo utilize aparelhos de limpeza a vapor.

+Néo utilize produtos inflamaveis.

+ Nao deixe substancias acidas ou alcalinas, tais como vinagre, mostarda,
sal, aglicar ou sumo de lim&o, sobre a placa de fogéo.

Limpar as partes da placa

+ Limpe s partes de esmaltadas e de vidro apenas com um pano macio ou
com uma esponja.

+ Grelhas, tampas dos queimadores e queimadores, podem ser retirados
para limpeza.

+ Limpe-os manualmente com &gua quente e detergente néo abrasivo,
removendo quaisquer residuos de alimentos e verificando se nenhum
dos orificios do queimador esta entupido.

+ Enxague e seque.

+ Torne a colocar os queimadores e as tampas corretamente nos respetivos
locais.

+Quando tornar a colocar as grelhas, certifique-se de que a area onde
assentam a panelas esta alinhada com o queimador.

+ Os modelos equipados com isqueiro elétrico e dispositivo de seguranga,
exigem uma limpeza mais aprofundada da extremidade do acendedor
para garantir uma operagao correta. Verifique estas partes frequentemente
€, e necessario, limpe-as com um pano humido. Quaisquer restos de
alimentos devem ser retirados com um palito ou uma agulha.

! Para evitar danificar o isqueiro elétrico, ndo o utilize quando os
queimadores nao estiverem instalados.

Manutengao das torneiras do gas

Com o tempo pode ocorrer 0 caso de uma torneira que se bloqueie ou
apresente dificuldades na rotagéo, portanto sera necessario substituir a
torneira mesma.

! Esta operagao deve ser efectuada por um técnico autorizado pelo
fabricador.

Anomalias e solugoes

Pode acontecer do plano ndo funcionar ou néo funcionar bem. Antes de
chamar a assisténcia técnica, vejamos 0 que € possivel fazer. Antes de
mais nada, verifique que ndo haja interrupgdes nas redes de alimentagao
de gas e electricidade, especialmente se as torneiras do gas antes do plano
estdo abertas.

0 queimador ndo se acende ou a chama nao € uniforme.

Foi controlado se:

+ Estéo entupidos os furos de saida do gas do queimador.

+ Estéo instalados correctamente todos os componentes méveis que
compdem o queimador.

+ Ha correntes de ar nas proximidades do plano.

A chama néo permanece acesa nas versdes com seguranga.

Foi controlado se:

+ O botéo nao foi premido até o fundo.

+ Nao foi mantido premido até o fundo o botdo durante um tempo suficiente
para activar o dispositivo de seguranga.

+ Estdo entupidos os furos de saida do gas em correspondéncia ao
dispositivo de seguranca.

0 queimador em posigao de minimo ndo permanece aceso.
Foi controlado se:

+ Estao entupidos os furos de saida do gas.

* Ha correntes de ar nas proximidades do plano.
*Aregulagéo do minimo ndo esta correcta.

Os recipientes sao instaveis.

Foi controlado se:

+ O fundo do recipiente é perfeitamente plano.

+ O recipiente esta no centro do queimador ou na da chapa eléctrica.
* As grades foram invertidas.
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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere raadpleging. Wanneer
u het product weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u dit boekje
bij het apparaat te bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blift.

!'Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er staat belangrijke informatie
in over installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen en dient daarom
te worden weggegooid volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde installateur en
volgens de instructies van de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

! Dit apparaat mag alleen geinstalleerd worden en funktioneren in goed

geventileerde vertrekken volgens de voorschriften van de van kracht zijnde

Nationaal geldende normen. De volgende eisen moeten in acht genomen

worden:

+ Het vertrek moet voor de verbrandingsrook over een afvoersysteem naar
buiten toe beschikken. Dit kan gebeuren door middel van een afzuigkap
of een elektrische ventilator die automatisch aangaan elke keer als het
apparaat wordt aangezet.

) \Y4
=1
LL

[ 1

Rechtstreeks
naar buiten

In het gevaal van een schoorsteen of vertakte
rookleiding (gereserveerd voor fornuizen)

+ Het vertrek moet een luchttoevoersysteem hebben dat dient voor de
normale verbranding van het gas. De luchttoevoer die nodig is voor een
normale verbranding moet niet minder dan 2 m*h zijn per kW geinstalleerd
vermogen.
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Voorbeelden

ventilatie-opening
voor verbrandingslucht

Dit systeem kan worden uitgevoerd door lucht
direct van buiten te onttrekken door middel van
een buis met een doorsnede van minstens 100
cm? en die zodanig is geplaatst dat hij niet per
ongeluk verstopt kan raken.

NN

Een andere manier is door op indirecte wijze
lucht te onttrekken aan de aangrenzende
vertrekken die door middel van een
ventilatiebuis, zoals boven beschreven,
met buiten zijn verbonden en die geen
gemeenschappelijke delen zijn van het huis
en ook geen ruimtes met hoog brandgevaar
of slaapkamers.

+ Bij een intensief en langdurig gebruikvan het apparaat kan een extra
ventilatie nodig zijn, bijvoorbeeld door een raam te openen of betere
ventilatie door de het vermogen van de reeds aanwezige mechanische
afzuiging te verhogen.

+ (voor Belgié) De gassen van vioeibaar gemaakte gasmengsels (LPG)
zijn zwaarder dan lucht en blijven laag hangen. Om deze reden moeten
vertrekken waar LPG-flessen staan laag geplaatste ontluchtingsopeningen
hebben voor het afvoeren van eventueel ontsnapt gas. Lege of halfvolle
LPG-flessen mogen dus niet worden geinstalleerd of bewaard in

Aangrenzend Te ventileren
vertrek

vertrek

Verhoging van de spleet
tussen deur en vioer

(1) InpesiT

vertrekken die lager liggen dan de vioer (kelders, enz.). Het is beter alleen
de in gebruik zijnde fles in het vertrek te bewaren, zodanig geplaatst dat
hij niet in rechtstreeks contact staat met warmtebronnen (oven, open
haard, kachel, enz.) die hem tot temperaturen van meer dan 50°C zouden
kunnen brengen.

Inbouw

Voor een juiste installatie van de kookplaat moeten de volgende

voorzorgsmaatregelen in acht worden genomen:

+  De meubels die direct naast de kookplaat staan en hierboven uitsteken,
moeten op minstens 200 mm van de rand van de plaat staan.

+ Een afzuigkap moet worden geinstalleerd volgens de voorschriften die u
kunt vinden in het instructieboekje van de afzuigkap zelf en in ieder geval
op een afstand van minstens 650 mm (zie afbeelding).

+ Hang de keukenkastjes naast de kap op een minimum hoogte van 420
mm van het keukenblad (zie afbeelding).

Als de kookplaat onder een keukenkastje

wordt geplaatst, moet deze zich op een afstand

van minstens 700 mm van het keukenblad
bevinden.

420mm min. | |

+ De opening van het meubel moet de afmetingen hebben die in de
afbeelding zijn aangegeven.
De bevestigingsklemmen maken een bevestiging mogelijk van de
kookplaat aan een keukenblad van tussen de 20 en 40 mm dik. Voor een
goede bevestiging raden wij u aan alle bijgeleverde haken te gebruiken.

555 mm
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&
&
*

| |

+ Vor der Befestigung an der Arbeitsplatte muss die Dichtung (mitgeliefert)
so wie auf der Abbildung veranschaulicht, um das gesamte Kochfeld
herum verlegt werden.

Mo

Schema voor de bevestiging van de haken

el el

Stand haak voor keukenblad
H=30mm

Stand haak voor keukenblad
H=20mm
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Stand haak voor keukenblad
H=40mm

! Gebruik de haken die u vindt in de “toebehorenverpakking”

+ Als de kookplaat niet boven een inbouwoven wordt geinstalleerd, moet
u een houten isolatieplank aanbrengen. Deze moet op een minimum
afstand van 20 mm van de onderkant van de kookplaat worden geplaatst.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te bereiken moet u de achterkant van het meubel
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op twee houten balken
te plaatsen, of eventueel op een enkele plank die een opening heeft van
tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).

!'Het is alleen mogelijk de kookplaat boven inbouwovens te installeren als
deze zjjn voorzien van afkoelingsventilatie.

Elektrische aansluiting

De kookplaten met driepolige voedingskabel werken met de wisselstroom,
spanning en frequentie die aangegeven zijn op het typeplaatje (aan de
onderkant van de kookplaat). De aarding van de kabel wordt aangegeven
door de kleuren geel-groen. Als het fornuis wordt geinstalleerd boven een
inbouwoven moeten de elektrische aansluitingen van fornuis en oven apart
worden uitgevoerd, zowel voor veiligheidsredenen als voor het eventueel
makkelijker verwijderen van de oven.

Het aansluiten van de voedingskabel aan het elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die genormaliseerd is voor de
lading aangegeven op het typeplaatje.

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt aangesloten moet u
tussen het apparaat en het net een meerpolige schakelaar aanbrengen met
een afstand tussen de contacten van minstens 3mm, aangepast aan het
elektrische vermogen en voldoend aan de geldende normen (de aarding
mag niet worden onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel moet
zodanig worden geplaatst dat hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C
hoger dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte elektrische aansluiting
en het in acht nemen van de veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

* het stopcontact geaard is en voldoet aan de geldende normen;

+ het stopcontact in staat is het maximale vermogen van het apparaat te
dragen, zoals aangegeven op het typeplaatje;

+ de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan aangegeven op
het typeplaatje;

+ het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als dat niet zo is, dient
u ofwel de stekker ofwel het stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

'Wanneer het apparaat geinstalleerd is moeten het snoer en het stopcontact
gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tiid worden gecontroleerd en mag alleen door
erkende monteurs worden vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden gesteld als deze normen
niet worden nageleefd.

Gasaansluiting

De aansluiting van het apparaat aan de gasbuizen moet worden uitgevoerd
zoals voorgeschreven door de geldende normen, en nadat men er zeker van
is dat het fornuis is ingesteld voor het type gas dat men gaat gebruiken. In
het omgekeerde geval (voor Belgi€) gaat u te werk zoals beschreven in de
paragraaf “Aanpassing aan verschillende types gas”.

Om het apparaat aan de gasbuizen aan
te sluiten (I2L voor Nederland), dient men
eerst de verbinder te monteren.’R” (Deze is
op aanvraag verkrijgbaar bij de technische-
service-dienst) Tevens dient men zijn pakking
op de verbinder “G”,die er uit ziet als een “L”
, van de voedings-struktuur te monteren. De
verbinder is gedraad: rond mannelijk 1/2 gas.
De aansluiting voert men uit met behulp van:
- een onbuigbare buis

- of met een flexibile buis van roestvrij staal die in de muur zit en voortzet

met bedradingsverbinder.

Daarbij dient het apparaat uitgerust te zijn van een gaskraantje die gemakkelijk
draaibaar dient te zijn, dient dit gaskraantje aan de huidige Nationale Normen
te voldoen.

Aansluiting met onbuigzame buis (koper of staal)

! De aansluiting aan de gasleiding moet zodanig worden uitgevoerd dat het
apparaat niet beweegt.

Op de voedingsstructuur van het apparaat bevindt zich een “L"-vormig,
richtbaar verbindingsstuk waarvan de afdichting is verzekerd door een
pakking. Als het verbindingsstuk gedraaid moet worden is het absoluut
noodzakelijk de pakking te vervangen (bij het apparaat geleverd). Het
verbindingsstuk waardoor het gas toegang krijgt tot het fornuis is voorzien
van schroefdraad: 1/2 gas cilindrische schroefbout.

Aansluiting met een roestvrije stalen flexibele buis aan een onafgebroken
wand voorzien van aanhechtingen met schroefdraad.

Het verbindingsstuk waardoor het gas toegang krijgt tot het fornuis is voorzien
van schroefdraad: 1/2 gas cilindrische schroefbout.

De in werking stelling van deze buizen moet zodanig worden bewerkstelligd
dat hun lengte in uitgerolde toestand niet meer dan 2000 mm is. Nadat de
aansluiting heeft plaatsgevonden moet u controleren dat de flexibele metalen
buis nietin contact komt met de beweegbare delen of dat hij vastgekneld raakt.

! Gebruik uitsluitend buizen en afdichtingen die voldoen aan de geldende
landelijke normen.
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Controleren gasdichtheid
'Nadat het installeren heeft plaats gevonden moet de perfecte gasdichtheid NL

van alle verbindingsstukken worden gecontroleerd met een zeepoplossing
en nooit met een viam.

Aanpassen aan de verschillende soorten gas

Voor het aanpassen van de kookplaat aan een ander soort gas dan waarvoor

hij is bestemd (aangegeven op het typeplaatje aan de onderkant van de

kookplaat of op de verpakking), moeten de straalpijpjes van de branders op
de volgende wijze worden vervangen:

1. Verwijder de roosters van de kookplaat en schuif de branders uit hun
plaats.

2. Schroef de straalpijpjes los met een steeksleutel van 7mm en vervang
ze met de straalpijpjes geschikt voor het nieuwe type gas (zie tabel 1
“‘Kenmerken van de branders en de straalpijpen”).

3. Zetde onderdelen weer op hun plaats door de handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

4. Aan het einde van deze handelingen moet u het oude etiket dat de
gasinstelling aangeeft vervangen met het etiket dat overeenkomt met het
nieuwe gas dat u gaat gebruiken, verkrijgbaar bij onze Technische Service
Centers.

* Regelen primaire lucht van de straalpijpjes
De branders hebben geen regeling van de primaire lucht nodig.

* Hetregelen van de minimumstand

1. Zet het kraantje op de minimumstand;

2. Verwijder de knop en draai aan het regelschroefje in of naast de spil van
het kraantje totdat u een kleine, regelmatige vlam bereikt.

3. Controleer of de brander aanblilft als u de knop snel van hoog naar laag
draait.

4. Als bij de apparaten met een veiligheidsmechanisme (thermo-element)
dit systeem niet werkt als de branders op de minimum stand staan, moet
u het minimum verhogen door aan de stelschroef te draaien.

5. Als de regeling voltooid is moet u de zegels op de bypass schroefjes weer
op hun plaats brengen met zegellak of dergelijk materiaal.

I Bij vioeibaar gas moet het regelschroefje geheel dicht worden geschroefd.
! Aan het einde van deze handelingen moet u het oude etiket van de

gasinstelling vervangen met het etiket dat correspondeert met het nieuwe
gas, verkrijgbaar bij onze Technische Service Centers.

TYPEPLAATJE

Elektrische |spanning 220-230V/380-400V 3N~ 50/60Hz
aansluitingen| maximum vermogen 7000W

ECODESIGN

Dit apparaat is ontworpen, geconstrueerd en geleverd
conform de voorschriften van de EU reglement nr. 66/2014
met integratie van richtlijn 2009/125/EC.

EN 60350-2 reglement

EN 50564 reglement.
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Tabel 1 (Voor Nederland) Aardgas
Gaspit Doorsnee| Thermisch vermogen |[Straal. | Bereik*
(mm) kW (p.c.s.") 1/100 | Ih
Gereduceerd| Nominaal (mm) G25
Snel (R) 100 0.70 3.00 116(Y)| 332
Half-snel (S) 75 0.40 1.65 9%6(Z) | 183
Hulpvlam (A) 55 0.40 1.00 79(6) 111
Spanning van Nominale (mbar) 25
voeding Minimum (mbar) 20
Maximum (mbar) 30

* A15°C et 1013,25 mbar-gaz sec

> Propane

b Butane
Aardgas G20 P.C.S.
Aardgas G25 P.C.S.

P.C.S.
P.C.S.

®
®

(ONONOX®

®

®

PR 642 /I(BK)

= 50,37 MJ/kg
= 49,47 MJ/kg
= 37,78 MJ/m?
= 32,49 MJ/m?
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Starten en gebruik
! Op iedere knop staat aangegeven waar de gasbrander zich precies bevindt.

Gasbranders
De gekozen brander kan met de betreffende knop als volgt worden geregeld:

Uit
@ Maximum
° Minimum

Om een van de branders aan te steken dient u er een vlam of aansteker bij
te houden, de knop stevig in te drukken en tegen de klok in te draaien tot u
het maximum vermogen heeft bereikt.

In de uitvoeringen die zijn voorzien van een veiligheidsmechanisme moet u
de knop circa 2-3 seconden lang ingedrukt houden totdat het element dat
automatisch de vlam ontstoken houdt, warm wordt.

Modellen zijn voorzien van ontsteking in de bedieningsknoppen zelf. Voor
het aansteken van de gekozen gasbrander drukt u de betreffende knop in,
u draait hem tegen de klok in tot aan de positie van maximum sterkte en u
houdt hem ingedrukt totdat hij aan gaat.

' Mocht een gasbrander per ongeluk uitgaan, draai dan de knop uit en wacht
minstens 1 minuut voordat u hem weer probeert aan te steken.

Om de brander uit te doen moet u de knop geheel met de klok meedraaien
totdat hij niet meer verder kan (tot aan het symbool “e”).

Praktisch advies voor het gebruik van de branders

Voor een optimaal rendement dient u het volgende te onthouden:

+ Gebruik voor iedere brander de pan die erop past (zie tabel) om te
vermijden dat de viammen er onderuit vandaan komen.

+  Gebruik alleen pannen met een platte bodem en met een deksel erop.

+ Draai de knop op het minimum zodra het kookpunt is bereikt.

Brander @ Diameter pan (cm)
Snel (R) 24-26
Half-snel (S) 16-20
Spaarbrander (A) 10-14

Voor het herkennen van het soort brander verwijzen wij u naar de afbeeldingen
in paragraaf “Kenmerken van de branders en straalpijpen”.

+ Voor de maximale stabiliteit, controlleer dat de steunen voor de bakblikken
goed zijn geplaatst en dat ieder blik zich recht boven de brander staat.

+ Controleer dat de bakblikken op lijn staan met ééN van de steunbalken
van de blikken.

+ Plaats de handvaten van de bakblikken zodanig dat ze niet uitsteken aan
de voorkant van de kookplaat.

= I I = Het aspect dat het verschil uitmaakt voor

_/1\ J de stabiliteit van de pan is vaak de pan
, <‘>:=

\_/ zelf (of de positie van de pan tijdens het
&=

gebruik). Goed uitgebalanceerd pannen,
00

met platte onderkanten, die in het midden
van de branders staan, met de handvaten
die op lijn zijn gezett met de dwarsliggers
van het rooster bieden uiteraard de maximale stabiliteit.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de geldende internationale
veiligheidsvoorschriften. Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid
en u dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen
Dit is een inbouwapparaat van klasse 3.

+ Gasfornuizen hebben voor een goede werking behoefte aan een
regelmatige luchtverversing. Controleer dat bij het installeren aan
de vereisten wordt voldaan beschreven in de paragraaf “Plaatsing”.

+ Deze instructies gelden alleen voor de landen wiens symbolen in de
gebruiksaanwijzing en op het typeplaatje staan.

+ Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel gebruik binnenshuis.

* Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst, ook niet in
overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als het in aanraking komt met
regen of onweer.

+ Raak het apparaat niet blootsvoets aan of met natte handen of voeten.

* Het apparaat dient gebruikt te worden om voedsel te bereiden.
Het mag uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die in deze handleiding beschreven staan.
Elk ander gebruik (bv.: verwarming van ruimten) is als oneigenlijk te
beschouwen en dus gevaarlijk. De fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor eventuele schade die te wijten is aan onjuist,
verkeerd of onredelijk gebruik.

+ Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

+ Controleer altijd dat de knoppen in de stand “e’/*0” staan als de oven niet
wordt gebruikt.

* Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het snoer te trekken
maar door de stekker zelf beet te pakken.

+ Maak de oven niet schoon of voer geen onderhoud uit als de stekker nog
in het stopcontact zit.

+ Als de oven defect is, mag u nooit aan het interne systeem sleutelen om
een reparatie proberen uit te voeren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

+Doe het glazen deksel (waar aanwezig) niet omlaag als de gasbranders
of de elektrische platen nog warm zijn.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) met een beperkt lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen
of personen die niet de nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat,
tenzij onder toezicht van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het apparaat werkt.

+ Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

* Het apparaat is niet geschikt om te worden ingeschakeld m.b.v. een
externe timer ofwel door een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering

*Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houd u aan de plaatselijke
normen, zodat het verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.

+ De Europese Richtlijn 2012/19/EU over Vernietiging van Electrische
en Electronische Apparatuur (WEEE), vereist dat oude huishoudelijke
electrische apparaten niet mogen vernietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om zo
het hergebruik van de gebruikte materialen te optimaliseren en de
negatieve invioed op de gezondheid en het milieu te reduceren. Het
symbool op het product van de “afvalcontainer met een kruis erdoor”
herinnert u aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat vernietigt,
het apparaat apart moet worden ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de locale autoriteiten voor
informatie over de juiste wijze van vemietiging van hun oude apparaat.
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Energlebesparmg en milieubehoud
Bereid uw etenswaren in afgesloten potten of pannen met goed passende
deksels en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel zal het
energieverbruik enorm verhogen.

+ Gebruik enkel viakke potten en pannen.

+ Als u iets bereidt dat lang duurt, kunt u eventueel een snelkookpan
gebruiken die twee maal sneller werkt en een derde van de energie
bespaart.

Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling overgaat.

Het oppervlak van de kookplaat reinigen
Alle geémailleerde en glazen onderdelen moeten met warm water en een
neutrale oplossing gereinigd worden.

+ Er kunnen vlekken op roestvrijstalen oppervlakken ontstaan indien
deze te lang worden blootgesteld aan kalkrijk water of aggressieve
reinigingsmiddelen. Eventueel gemorste eten (water, saus, koffie, efc.)
dient verwijderd te worden voordat dit opdroogt.

* Reinig met warm water en een neutraal reinigingsmiddel en droog
vervolgens met een zachte doek of zeemleer. Verwijder ingebakken vuil
met specifieke reinigingsmiddelen voor roestvrijstalen opperviakken.

* Reinig roestvrijstaal alleen met een zachte doek of spons.

+ Gebruik geen schurende of bijtende products, reinigingsmiddelen op
chloorbasis of schuursponsjes.

+ Gebruik geen stoomreinigers.

+ Gebruik geen brandbare producten.

+ Laat geen zure of basische stoffen, zoals azijn, mosterd, zout, suiker of
citroensap op de kookplaat achter.

De onderdelen van de kookplaat reinigen

+ Reinig geémailleerde en glazen alleen met een zachte doek of spons.

* Roosters, branderkappen en branders kunnen voor reiniging verwijderd
worden.

* Reinig ze handmatig met warm water en een niet-bijtend reinigingsmiddel,
verwijder eventuele voedselresten en controleer dat er geen
branderopeningen verstopt zijn.

+Afspoelen en drogen.

+ Breng de branders en branderkappen weer correct in de betreffende
behuizingen aan.

+  Zorg bij het terugplaatsen van de roosters dat het pannensteungedeelte
in lijn is met de brander.

+ Bij modellen die zijn uitgerust met elektrische ontstekingspluggen
en een veiligheidsvoorziening moet het uiteinde van de plug grondig
schoongemaakt worden voor een correcte werking. Controleer deze items
regelmatig en reinig ze indien nodig met een vochtige doek. Eventueel
ingebakken voedsel moet met een tandenstoker of naald verwijderd
worden.

! Om beschadiging van de elektrische ontstekingsinstallatie te
voorkomen, dienen deze niet gebruikt te worden wanneer de branders
zich niet in hun behuizing bevinden.

Onderhoud gaskranen
Met verloop van tijd kan een kraan stroef worden of vast blijven zitten; in dat
geval is het noodzakelijk hem te vervangen.

! Dit moet worden uitgevoerd door een door de fabrikant bevoegde
installateur.

Storingen en oplossingen

Het kan gebeuren dat het kookvlak niet (afdoende) functioneert. Voordat u
de servicedienst belt dient u te controleren of u het euvel zelf kunt oplossen.
Verifieer om te beginnen of er een correcte stroom- en gastoevoer is, en in
het bijzonder of de hoofdgasleiding open staat.

De brander gaat niet aan of de vlam is niet gelijkmatig.
Heeft u gecontroleerd of:

+De openingen van de vlamverspreiders niet verstopt zijn.
+ Alle onderdelen van de brander goed in elkaar zitten.

+ Het niet tocht dichtbij het kookvlak.

De vlam blijft niet aan in de uitvoeringen met veiligheidsmechanisme.

Heeft u gecontroleerd of:

+ U de knop goed heeft ingedrukt.

+ U de knop lang genoeg heeft ingedrukt voor het activeren van het
veiligheidsmechanisme.

+ De gaten van de vlamverspreiders dichtbij het veiligheidsmechanisme
niet verstopt zijn.

De brander blijft niet aan als hij op minimum staat.
Heeft u gecontroleerd of:

+ De gaten van de vlamverspreiders niet verstopt zijn.
+ Het niet tocht dichtbij het kookvlak.

+ De minimum stand niet goed is ingesteld.

De pannen zijn wankel.

Heeft u gecontroleerd of:

+ De bodem van de pan helemaal plat is.

+De pan in het midden van de brander of de kookplaat staat.
* De roosters niet zijn verwisseld.
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YcTtaHoBKa

! BaxHO COXpaHWUTb AaHHOE PYKOBOACTBO AN €ro NOCNeAyHoLmX
KOHCymMbTaLMu. B cryyae npogaxu, nepeaqn u3nenms unu npu nepeesne
Ha HOBOE MECTO XMTErbCTBa HEOBXOAMMO NPOBEPUTS, YTOBLI PYKOBOACTBO
0CTaBanoch BMECTe C W3deniem, Ans Toro YTobbl ero HOBbIi Bragenel,
MOT 03HaKOMWUTLCS C MPaBUMaMi SKCTINyaTaLUMn U C COOTBETCTBYIOLMMM
npeaynpexneHnsIMM.

! BHumartenbHo I'IpOHI/ITaI;ITe WHCTPYKUMK: B HUX COAEPXaTCA BaXHble
cBefeHnst 06 YCTaHOBKE, aKcnnyatauuu u Be3onacHoCTV n3genus.

PacnonoxeHue

! He paspewaitTe getam urpatb € ynakoBOYHbIMM MaTepuanamm.
YnakoBouHble Matepuanbl JOmKHbI ObiTb YHUUTOXEHbI B COOTBETCTBUMN
C npaBunamu pasgensHoro cbopa mycopa (cm. IpesocTopoXHOCTH 1
pexkomeHaaLm).

! MoHTaXX 13[ensl NpOM3BOAMUTCS B COOTBETCTBN C AAHHBIMY UHCTPYKLMSMA
KBaNMGMLMPOBAHHBIMM CieLanm1cTami. HempasurbHbIi MOHTaX 3nenis
MOXET CTaTb MPUYMHON NOBPEXAEHNS UMYLLECTBA W MPUYMHUTL YLLepd
THOSM 1 AOMALLHIM XVBOTHBIM.

! ,D,aHHoe n3genvie MOXet ObITb YCTAHOBMEHO U 1CNONb30BaTbCA TOSbKO B

MOMELLEHUSIX C OCTOSIHHOI BEHTUNSILEN B COOTBETCTBU C MOMOXEHUSIMM

pencteytowmx Hopmatueos. Heobxopumo cobntopath cnegytolme

TpeboBaHus:

* B nomeLLeHnm gomkHa 6bITb NMpeaycMOTPeHa CUCTEMA [bIMOYLaneHus
B aTMoc(epy, BbiNONHEHHAs B BUAE BBITSXKHOMO 30HTa WK
9MEKTPOBEHTUNATOPA, aBTOMATUYECKM BKITIOYAOLMXCS KaXablid pas,
KOrza BKITKMAETCS U3nemnve.

B kaMuH nnu B AbIMOXOZ C MEHBIM NOKPLITUEM
(NSt KYXOHHBIX YCTPOACTS ANSi NPUTOTOBNEHNS! NILLLN)

HenocpeacteeHHo
B aTMocdepy

* B nomelLueHm aomkHa ObiTb NpeycMOTpeHa cucTeMa, obecrnedmsaroLLas
[0CTaTOuHbI MPUTOK BO3JyXa ANs Haanexallero ropeHus. Pacxoq
BO3MyXa, HEOBXOMMOTO A4St FOPEHNS, JOMKeEH BbiTh He MeHee 2 M*fuac
Ha KBT yCTaHOBMEHHON MOLLHOCTY.

MpuTOK BO3AyXa MOXET obecneynBaThes

P HEeNnoCPEeACTBEHHO CHApYXM 3aaHNs Yepes

E" BO3LYXOBOZ MOME3HbIM CEYEHNEM HE MeHee

Y 100 cm? 1 UameTpoM, UCKIOYaKLWMM

R BO3MOXHOCTb CITy4alHOr0 3aCopeHmsl.
I'Ipmmepmvseumnﬂuwonnux
oTBepCTHI AN NpUTORR
BO3/lyxa Ans ropeHus

DRNENY

Wnu xe Bo3ayxosabop mMoxet
OCYLLIECTBISITBCS U3 CMEKHBIX MOMELLEHIM,
OCHalLLeHHbIX BEHTUNALIMOHHBLIM OTBEPCTUEM,
CcooBLLALLMMCS C yruLeu, Kak onucaHo
BbILLIE, NPY YCIIOBMM, YTO 3TO He OBLLME 30HbI
30aHWsl, NOXApOOMacHble MOMELLEHUS W He
cnanbHu.

CmexHoe
nomelyeHue

BeHtunupyemoe
nometllueHve

YBenuuexue 3asopa
MeX[y ABEpPbIO 1 Norom

* VHTEHCMBHOE M AnUTENbHOE WCMONb30BaHWE YCTPONCTBA MOXET
notpeboBaTh AOMOMHUTENBHOM BEHTURALIMM, HAMPUMED, OTKPLITUE OKHA
unu Bonee 3pHEKTUBHAS BEHTUNALMS C NOBBILLEHNEM MEXaHUYECKO
MOLLIHOCTY BBITSKKA, €CII OHa YXE CyLLECTBYET.

(1) InpesiT

+ CxwxeHHbI ra3 nponaH-OyTaH Tsxenee BO3Ayxa 1 CrieAoBaTenbHO
3acTauBaetcs BHU3Y. 10 3TOM NpUYMHE NOMELLEHUS, B KOTOPBIX
ycTaHoBneHbl 6annoHel ¢ CHI™ (CXWKeHHbIM HaTypamnbHbIM ra3om)
JOMKHbI IMETb BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS BHUM3Y, COOOLLaoLLIMecs C
ynnLen, Ans yaaneHms BO3MOXHBIX yTeuek rasa. [oatomy 6annosl ¢ CMI
JOMKHbI BbIT ONOPOXHEHBI UIW OCTABATHCS YACTUYHO 3aMOMHEHHBIMM,;
OHY HE [OMKHbI Pa3MELLIaTLCS UMW XPaHUTBCS B MO3EMHbIX NOMELLIEHUSAX
W XpaHunuLLax (nogsanax, v T.4.). Creayer aepxath B NOMELLEHIM TOMbKO
0OVH paboumin 6anmnoH, pacnonoXeHHbI Takum 06pa3oM, YToObl OH He
noABeprancs npsiMoMy BO3LEHACTBII0 UCTOYHIKOB TeMNna (evem, KaMnHoB
1 T.4.), KOTOpbIE MOTYT MPUBECTY K HarpeBy 6anmnoHa cabiwe 50°C.

BcTpoeHHbIi MOHTaX

[insi NpaBUNbHOTO MOHTaXa BapOYHOM NaHen Heobxomumo cobnoaatb

crenytoLLve Mepbl IPeaoCTOPOKHOCTH:

* KyXOHHble 3MeMeHTbI, PacroroXeHHble PALOM C KyXOHHOW NIUTOM,
BbICOTA KOTOPbIX MPEBbILIAET YPOBEHb BAPOYHONM NaHENM, LOMKHbI
HaxoauTbCA Ha paccTosHue He MeHee 200 MM OT Kpasi BAPO4HON NaHEmNM.

*  Bobitaxka fomkHa 6biTb YCTaHOBNEHA B COOTBETCTBAW C PYKOBOLCTBOM
MO 3KCMyaTaLym BbITSHKKM 1 B N0DOM Criy4ae Ha BbICOTe He MeHee 650
MM OT KyXOHHOTO TOMa (CM. PUCYHOK).

+ Pacnonoxwre HaBecHble LLKadbl, NPUMEratoLLe K BHITSHKKE, Ha BbICOTE
He meHee 420 Mm OT paboyer NOBEPXHOCTI KyXHU (CM. PUCYHOK).

Ecnu BapoyHas naHenb ycTaHaBNuBaeTCs

noz HaBECHbIM LUKAPOM, MOCMEAHUN AOMKEH

pacnonararsCs Ha BbicoTe He MeHee 700 MM

OT KyXOHHOrO Tona.

600mm min.

650mm min.
420mm min. |]

* Pa3mepbl HULLIW KyXOHHOTO 3neMeHTa AOMKHbI COOTBETCTBOBATb PUCYHKY.
B KpenexHbiVi KOMNMEKT BXOAAT KpenexHble KPIoKu Ans KpenneHns
BAPOYHOI NaHenn Ha KyXoHHOM paboyeli MOBEPXHOCTY TONLLMHON oT 20
1040 Mm. [ns HagexHOro KpenneHist BapouHO NaHenmM pekoMeHayeTcs

MCNomb30BaThb BCE NpuUnaratoLLMecsa KPHoKu.
555 mm

& 2 7

&
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+ Tepen KpenneHWeMm KyxXOHHOrO TOMa yCTaHOBUTE YNNOTHEHUE
(MpunaraeTcs) no NepUMETPY BAPOUYHOM NAHENM, Kak NOKa3aHOo Ha CXeMe.

! ——%® 0 o o—a—r

ol ﬁ .
CxeMa KpenneHus KproKoB
MoHTax KproKka ns ONOpHbIX MoHTax KproKka ns ONOPHBbIX

6pyckos H=20mm 6pyckos H=30mm
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MoHTaX Kptoka Linsi ONOpHbIX C3agm

Opyckos H=40mm

! Vicnonb3yiiTe Kpioky M3 KOMMMeKTa “BCnomoraTenbHble MPUHaLIEXHOCTH”

Ecnu BapoyHas naHenb He yCTaHaBNMBAETCS CBEPXY BCTPOEHHOO
[LYXOBOIO LLikadha, HeobX0AMMO BCTaBMTb JEPEBSHHYI0 NaHENb B Ka4eCTae
n3onaumn. 3Ta naHenb JomkHa BbiTb YCTaHOBNEHA Ha PacCTOSHUN He
MeHee 20 MM OT HIDKHEW YacTh BapOUHOI NaHemnM.

BeHTtnnauua

[Ins obecneyeHust Haanexallein BEHTUNSALUMA HEOBXOOMMO CHSTb 3a/HIOH
MaHenb HILLK KyXOHHOTO arieMeHTa. PekomeHayeTcs YCTaHOBUTL AyXOBOM
Wwkad Ha gBa LepeBsHHbIX Opycka umM Ha CAMOWHOe OCHOBaHME C
OTBEPCTMEM ANAMETPOM He MeHee 45x560 MM (M YepTexin).

! BapouHas naHemnb MOXET BbITb YCTaHOBIEHa TOMBKO Haj BCTPanBaeMbIM
[JYXOBbIMM LLUKahamut C OXNaaUTENBHON BEHTUMALMEN.

AneKTpUYecKoe NOAKNHYEHUe

BapouHble naHenu, ocHalLeHHble TPeXnonspHbIM CeTeBbIM kabenem,
pacunTaHbl Ha (PyHKLMOHMPOBAHME C NEPEMEHHBIM TOKOM C HAaNPSHKEHNEM
1 4aCTOTOM 3NEeKTPONUTaHWS, yKa3aHHbIMI Ha NacnopTHoN Tabnnyke
(pacnonoxeHHOM CH13y Bapo4HON naHenu). [MpoBog 3a3eMneHms CETEBOMO
kabens uMeeT xenTo-3eneHblit UBET. B cryyae ycTaHOBKM BapOuHO
MaHenu ceepxy AyXOBOrO Lukadha, BCTPOEHHOTO B KYXOHHbIIA 3MEMEHT,
3MeKTpUYeckoe NOACOEAMHEHWE BapOYHONM NaHenu 1 AyX0Boro Likada
JOMKHO BBINONHSATLCS Pa3aensHO Mo npuyrHam 6e3onacHoCTH, a Tak xe
[Ans Nerkoro cbema AyxoBoro Lkada.

MopcoeauHeHne ceTeBOro WHypa U3Aenus K CETU ANEKTPONUTaHUA
YcTaHoBYTe Ha CETEBOW Kabemb HOPMann3oBaHHYI0 LUTENCENbHYH BUAMKY,
pacu1TaHHyt0 Ha HarpyaKy, ykasaHHYH Ha NacrnopTHoii Tabnuike. B cnyyae
MPSIMOTO NOAKIIOYEHNS K CETW ANEKTPONUTAHWS MEXY U3LENUEM U CETHIO
HeobXOAMMO YCTAHOBUTL MHOTOMOMIOCHBIN BLIKMKOYATENb C MUHUMATbHBIM
PacCTOsIHMEM MEX[Y KOHTaKTaMu 3 MM, pacHuTaHHbIiA Ha AaHHYI0 Harpyaky
1 COOTBETCTBYHOLMM JEACTBYIOLNM HOPMATUBaM (BbIKMoyaTenb He
JOIKeH pasmblkaTb NPOBOL, 3a3emneHust). CeTeBol kabemb JomkeH BbiTb
pacronoxeH Takum 06pasom, 4Tobbl HX B OBHOM TOUKe €10 TEMMepaTypa He
npeBblLLana Temneparypy nomeLeHmst bonee yem Ha 50°C.

! OneKTPOMOHTEP HECET OTBETCTBEHHOCTb 33 MPABMIbHOE MOAKMHYEHNE
WM3OENVS K aNEKTPUUECKON CeTU 1 3a cobioneHe npain 6e30MacHOCTH.

lMepen NOAKMIOYEHNEM WU3LENUs K CETU SNEKTPONUTaHUs NpoBepbTe

criegyloLLee:

*  poseTka JomkHa ObITb COEAMHEHA C 3a3EMMEHNEM W COOTBETCTBOBATH
HopmaTuBaMm;

¢ ceTeBas po3eTka AOMKHA ObITb paccunTaHa Ha MakCUManbHYyH
n0Tpe6nﬂemy|0 MOLLIHOCTb U3penwa, ykasaHHyo B Ta6ru4ue TeXHN4eCKnx
XapaKTepUCTHK;

* HanpsaXxeHue U 4actoTa TOKa CeTU AOJIKHbl COOTBETCTBOBATb
AMEKTPUYECKUM AaHHBIM U3LENKS;

¢ CeTeBast pPo3eTka JOMKHa OblTb COBMECTMMA CO LLTENCEMNBHOM BIMKON
n3genus. B npoTuBHOM Cnyyae 3aMeHWTe PO3ETKY UMK BUMKY; He
nenonb3ynte yanuHuTenu unu TpOI7IHVIKI/I.

1/13nenve AOMKHO BbITb YCTAHOBNEHO TakiM 06pa3oM, HTODbI AMEKTPUHECKHIA
NpoBOZ 1 ceTeBast Po3eTka ObInk NIETKo LOCTYMHbI.

! SnexTpuyeckuii NpoBOg, N30ENus He JOMMKEH ObITb COTHYT UMK CXKaT.

! PerynsipHo npoBepsiiiTe COCTOsHWE kabens anekTponuTaHus 1 B Cryyae
HeobX0aMMOCTM MOpYYMTE €r0 3aMEHY TONBKO YMOMHOMOYEHHBIM TEXHUKaM
(cm. TexHuueckoe obenyxvBaHme).

! I'Ipovlasonmenb He HEeCeT OTBETCTBEHHOCTY 3a NOCNELACTBUS HECOBMoaeHs
nepevncrieHHbIX Bbille TpGﬁOBaHMM.

MoacoeauHeHue K razonposoay

[aHHoe nanenve MOXeT ObiTb YCTAHOBMEHO M UCTIONB30BATLCS TOMBKO B
MOMELLEHMSIX C MOCTOSIHHOW BEHTUMNSALMEN B COOTBETCTBUM C MONOXEHUAMM
[JecTByHoLLMX HOpMaTWBOB, TONMBKO MOCTIE NPOBEPKM COOTBETCTBUS U30EMNNst
TUMY rasa, K KOTOPOMY OH NoAcoeamHseTcs. B cryyae HecooTeeTCTBuS
BbINOMHWTL ONEpaLim, oM1caHHbIe B naparpade “HacTpoiika Ha pasniyHble
TUNbI rasa”. B cnyyae MCNonb30BaHWs CXWKEHHOrO rasa u3 bannoHa
CNONb30BaTh PErynsTOpbl AABMEHNS, COOTBETCTBYIOLME HOPMATMBAMM U
VX MOCMIELYHOLLMM MOMpaBKaM.

! [Ins HapeXHOro PYHKLMOHWUPOBaHMS, PaLMOHaNbHOMO UCNOMb30BaHMS
3Hepruu 1 6onee ANUTENLHOTO Cpoka CryObl 3NEKTPUYECKOTO U3NeNNs
nposepbTe, YTobbl JaBneHne nogady rasa CoOTBETCTBOBANO 3HauYeHWsM,
yKasaHHbIM B Tabruue 1 “XapakTepucTiki ra3oBbIx ropenok 1 hopeyHoK’.

Buumanue! lMepen nopcoennHeHNeM CHAMMUTE TPaHCMOPTUPOBOYHYHO
3arnyLuKky ¢ TpybonpoBoaa ra3oBoi MnThI.

MopcoeanHeHWe Npy NoMoLLM TBEPAON TPYOKM (MeAHOW MIn CTanbHOM)
!TloncoenumHeHwe K ra3onpoBozY He JOMKHO OKa3blBaTh KakuX-NMbo Harpy3ok
Ha uagenue.

Ha natpy6ke nogauu rasa B M3nenns UMEeTCs BpalLakoLLeecs koneHo “L”
C YNOTHUTENbBHOW NpoKnaakon. Mpn HeobXomUMOCTU NMOBEPHYTL KOMEHO
00s13aTeNbHO 3aMeHNTE YNMOTHUTENbBHYH NPOKNAZKY (MpunaratoLueics
k u3penuio). Matpybok nogauv rasa B U3nenve UMEET LMMMHAPUYECKYHO
Hapy>kHyt0 pesbby 1/2 ras.

MopcoeanHeHne npu nomoLuy rMbKoM TPYGKM U3 HepXkaBetoLLell CTanm
CO CMJIOLHbLIMU CTEHKaMU C Pe3b00BLIMU COEAMHEHNIMM.

MaTpybok nogaum rasa B U3ENME UMEET LIUNMHOPUYECKYID HapYXHYI0
pe3bby 1/2 ras.

MopcoeanHeHne Takux LLUNaHToB AOMKHO NPOWU3BOAMTLCS TakiM 06pasom,
4To6bI X ANKHA NPV MAKCUMANbHOM pacTshkeH He npesbilwana 2000 M.
o 3aBepLUEHNM NOLCOEAMHEHNS NPOBEPLTE, YTOOLI METANMNYECKMIA TOKIA
LUSTAHT He Kacasicsl NOABVKHbIX YacTel uni He Obin Cxar.

Mcnonb3oBatb UCKMOUMTENBHO TPYOKKW, COOTBETCTBYHOLWME HopmaTysy,
W YNNOTHUTENbHbIE NPOKNaAKW, COOTBETCTBYIOWME AeNACTBYOWMUM
rocyaapCTBEHHbIM HOPMATBAM.




MpoBepka ynnotHeHus
!To 3aBepLLEHNM NO[COEAMHEHNS NPOBEPLTE MPOYHOCTb YNOTHEHS BCEX
naTpy6KoB NPV MOMOLLY MbINBHORO PACTBOpA, HO HUKOIA HE MaMeHeM.

lMoarotoBKa K pa3nUyHLIM TMNaM rasa

[Ins nepeocHalLieHs Bapo4YHON NaHenu Ans rasa, OTNnYaloLLEMYCS OT rasa,

Ha KOTOpbIi BapoyHas NaHenb paci1TaHa n3HavanbHo (ykasaH Ha aTUKeTke

Ha BEpXHel 4acTu BapOYHOI MaHen UMK Ha ynakoBke), HeobXxoanMo

3aMeHNTb POPCYHKM KOHGOPOK CreaytoLm 06pasom:

1. CHUMUTE C BAPOYHOIA MAHENM OMOPHbIE PELLETKM W BbIHETE KOH(OPKN 113
CBOMX THe3f.

2. OTBUHTUTE (HOPCYHKI NPV MOMOLLY MOMON OTBEPTKM 7 MM M 3aMEHIUTE
WX Ha (hOPCYHKM, paciMTaHHbIE Ha HOBbINA TMMN rasa (CMoTpuTe Tabmnuy
1 “XapaKTepucTiki KOHAOPOK 1 hOPCYHOK').

3. BoccraHoBuTb AeTanu Ha CBOI MecTa, BbIMOMHSS onepaLn B 06paTHOM
nopsiaKe.

4. o 3aBepLLeHWM OnepaLiv 3aMeHINTE CTapyHo STUKETKY TapupoBaHKs Ha
HOBY0, COOTBETCTBYHOLLYH) HOBOMY TUMY MCMOMb3YEMOro rasa. OTUKETKY
MOXHO 3aKa3aTb B Halwmx LieHTpax TexHuueckoro OBeryxmBaHus.

* Perynsuums nepanyHoro Bo3gyxa KoHOpPOK
KoHdhopku He Hy»aatoTes B Kakon-nubo perynsm nepeuyHOrO Bosmyxa.

* Perynsiums MuHAMansHoro nnameHm

1. MoBepHUTE PYKOSTKY-PerynsTop B NONOKEHNE MUHUMATLHOO NaMeHu.

2. CHUMUTE PYKOSITKY W1 MOBEPHUTE PETYNSLIMOHHBIA BUAHT, PACTIONOXEHHbIIA
BHYTPW UNK PSAOM CO CTEPXHEM KpaHa, BnioTb A0 MOMyYeHns
CTabMILHOrO Masoro NiameHu.

3. Tposepbte, YTO6LI MPW PE3KOM MOBOPOTE PYKOSTKA U3 MOMOXEHMS
MaKCMMasbHOrO NiamMeHn Ha MUHUMATbHOE, KOHADOPKM HE racnu.

4. B n3gennsx, OCHALLEHHbIX 3aLLMTHBIM YCTPOWCTBOM (Tepmonapon), B
CIy4ae HeMCMpaBHOCTY 3TOrO YCTPOACTBA NPY MUHMMATBHOM MIameHm
KOHChOPOK yBEMNMYLTE PACXOL, fa3a MUHUMArLHOTO MaMeH! Mpy MOMOLLM
PEryNALMOHHONO BUHTA.

5. To 3aBepLUEHNM PErynsiLM BOCCTAHOBUTE CYPryYHble MNk NopobHble
nnombbl Ha 0BBOAHOM ra3onpoBoze.

!B cnyyae 1cronb30BaHUs CKVKEHHOTO ra3a PerynsLvMOHHbIA BUHT JOSMKEH
ObITb 3aBMHYEH O ynopa.

! To 3aBepLUEHUN OnepaLnm 3aMeHTe CTapyio STUKETKY TapupoBaHIs Ha
HOBY}0, COOTBETCTBYIOLLYIO HOBOMY TUMY UCMOMb3YEMOro rasa. JTUKETKY
MOXHO 3aka3aTb B HaLwmx LieHTpax TexHudeckoro OBcnyxueaHus.

! Ecnv aaBneHme 1Cnonb3ayemoro rasa OT/IMYAETCs OT MPeyCMOTPEHHOTO
[aBnexns (unu Bapbupyet), HeobX0aMMO YCTaHOBUTL Ha MUTAlOLLEM
ra3onpoBoge COOTBETCTBYHLWMM PerynsTop AaBneHns (B conacHo
AelicTBytoLLMM Hopmatueam).

(1) InpesiT
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m XapaKTepucTUKmM ropenok n opcyHok

Ta6bnuua 1 CXWXeHHbIN ras MpupogHbIN ras
KoHdopka Onametp | TennoTtBopHas Bannac | ®opcyHka Pacxon*  [TennotBopHasi|®opcyHka|Pacxon* | PopcyHka | Pacxog*®
(Mm) CNocoBHOCTb 1/100 1/100 r/vac cnocobHocTb | 1/100 n/yac 1/100 n/yac
kBT (p.c.s.”) (Mm) (MMm) kBT (p.c.s.*) (MMm) (MMm)
Cokpauy. | HomuH. b **
Beictpas (Bonblas) (R) 100 0.70 3.00 39 86 218 214 3.00 116(Y) 286 143 286
CpepnHsisi (S) 75 0.40 1.65 28 64 120 118 1.65 96 (2) 157 105 157
Manas (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 1.00 79 (6) 95 80 95
[asnexue nogayun HomuHansHoe (M6ap) 28-30 | 37 20 13
MuHumansHoe (M6ap) 20 25 17 6.5
MakcumansHoe (M6ap) 35 45 25 18
* Mpu Temnepatype 15°C n gaBneHun 1013,25 mbap — cyxoi ra3
> MponaH TennotBopHas cnocobHocTb = 50,37 MIx/kr
i Bytan TennoteopHasi cnocobHocTb = 49,47 MIx/Kr

MprpoaHskIi ras TennotsopHas cnocoBHocTb = 37,78 MOx/m3

[ns npeobpa3soBaHusi B NpUpoAHsbIi ra3 (13mbap), nonpocute hOPCyHKM B CEPBUCHBIN LIEHTP.

® (&
O ®

(ONONOX®

PR 642 /I(BK)
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BkntoyeHue n akcnnyaraums

! Ha kaxgom perynsatope nokasaHo MonoxeHe ra3oBon KOH(OPKK, KOTOPON
[aHHas pyKosiTka ynpaBnsier.

l"a3oBble KOHOpPKK
Mpu NOMOLLKM COOTBETCTBYIOLLErO PErynsTop MOXHO Bbibpatb OAUH 13
CreayHoLLX PEXMMOB KOHKOPKM:

° BbIkntoueHo

@ MakcmanbHas MOLLHOCTb
(] MuHManbHast MOLLHOCTb

[ns 3axuraHns 0gHoM M3 KOHGOPOK NOAHECHTE K HEM 3aXOKEHHYHO CTIMUKY
WM 3aXuranky, HaKMUTE O Yriopa 1 MOBEPHIUTE MPOTMB YacOBOIA CTPENKA
COOTBETCTBYHOLLYIO PYKOSITKY B NONOXEHNE MAKCUMATIBHOTO MIaMeHu.

B Mogensix, OCHaLLEHHbIX 3aLUMTHBIM YCTPOWCTBOM, HE0BX0ANMO aepkaTtb
PYKOSITKY KOHCDOPKW HaxaTtoil NMpyMepHO 2-3 CekyHAbl A0 Tex nop, moka
He HarpeeTcsl YCTPOWCTBO, aBTOMATNYECKV NOAAEPKMBAIOLLEE FOPEHUE
nnaMeHu.

B Mopensix, OCHALLEHHbIX CBEYOV 3aXKWraHusl, Ans BKIKOYEHNS HYXHOM
KOHCDOPKW JOCTATOMHO HaXaTb [0 YNopa COOTBETCTBYIOLLYK) PYKOSITKY M
MOBEPHYTb €€ MPOTWB YaCOBOW CTPENKW B MOMNOXEHWE MaKCUMarbHOro
nnameHu, YAepxvBasi ee HaxaTol BNNoTb 0 3aKWraHus nrameHu.

! Mpu cnyyaiHoM raleHny nnameHy KOHGOPKN NOBEPHUTE PYKOATKY
yNpaBrneHus B MONOXKEHWe BbIKIKOYEHO U NOMbITAaUTECh BHOBb 3aeYb
KOHEDOPKY TOMbKO MO MPOLLECTBUN 1 MAHYTBI.

[ns BbIKIMOYEHNS KOHKDOPKI MOBEPHUTE PYKOSITKY MO YacOBOW CTPEnKe
BMOTb A0 raLlEeHNst NnameHm (MonoxeHue, 0003Ha4EHHOE CUMBONIOM “@”).

I'IpaKquecKMe COBeTbl MO JKCNnyaTauun ra3oBbixX

ropenok

[inst MakcuManbHoM 0TAaYM U3NeNus CrieayeT NOMHUTE:

¢« [Ins Kaxoon KOHGOpPKW UCMONb3yuTe NOAXOLALLYK nocyay (CMOTpy
Tabnuuy) ¢ Tem, 4tobbl NNams KOHAOPKM He BbIXOAWMO 13-Nod AHA
nocyzl.

+  Bcerma ncnonb3aywte nocyay ¢ NIOCKMM AHOM M C KPbILLKOW.

+ B MOMEHT 3aKkunaHus NOBEPHUTE PYKOSITKY B MONOXEHME Manoro
nnameHy.

KoHdropka @ OnameTp KacTptonu (cm)
Beictpas (bonbas)(R) 24 -26
CpepHsis (S) 16-20
Manas (A) 10-14

[ns onpegeneHns Tna KOHOPKM CMOTPUTE PUCYHKM B naparpade
“XapakTepucTukm KoHhOPOK 1 hOPCYHOK'.

+  [Insi rapaHTIM MakcuMansHON CTabunbHOCTI yOeauTeCh, YTO BapodHbIe
EMKOCTM YCTaHOBNEHBI MPABUITLHO W YTO Kakas eMKOCTb HaxoauTes
CTPOTO B LIEHTPE FOpenkul.

*YbeauTech, YTO PYKOSTKW BapO4HbIX EMKOCTEN COBMELLIEHBI C OBHUM U3
OMOPHbIX CTEPXKHEN epXaTenst eMKOCTH.

+ Pacnonoxute pykosiTku BapoyHbIX €MKOCTEN TaK, YTobbl OHW He
BbICTYMan 3a NePeHUA kpail BapoyHOM NaHenm.

(1) InpesiT

- I I — Hawn6onee 13MeH4MBOI XapaKTepucTUKOM
_/1\ / KacTpIonK C TOUKW 3peHmst CTaburbHOCTM
— \_/ <I>:= 4aCTo MOXET ObITb Cama kacTprons (U ee
pasmeLLieHre BO BpeMS UCMONb30BaHMS).
( Xopolwo cbanaHcupoBaHHble kacTpromny,
:ﬂ:— C NNOCKUM [HULLEM, C pyykamu,

o0 (X

PaCMONOKEHHBIMU IMHEIHO C OHUM U3
pebep peLIeTku, rapaHTUPYIOT MaKCMAITbHYI0 CTaBUBHOCTb.

MpenocTopoXHOCTH U peKoMeHAALMM

! Vsgenue cnpoekTMpOBaHO W M3rOTOBIIEHO B COOTBETCTBUM C
MeXAyHapoaHbIMU HopMaTuBamu no GesonacHoctu. Heobxoanmo
BHUMATENbHO NPOYMTaTh HACTOALLUME NPEAYNPEXOEHNs, COCTaBNEHHbIE B
Liensix BalLielt 6e30macHocTu.

O6wwue TpeboBaHMSA K 6e30nNacHOCTH

* [laHHOe YCTPOWCTBO AABNSAETCA BCTpauBaeMblM ObITOBbIM
anekTponpubopom knacca 3.

¢ [ins ucnpaBHOro ¢hyHKLUMOHMPOBAHMA Fa30BbIX YCTPOUCTB
HeobXxoAMMO OTperynupoBath Bo3ayxoo0meH. [poBepkTe, 4TOObI
npu ycTaHOBKe 3TMX YCTPOMCTB cobniopanuch TpeboBaHus,
onucaHHble B naparpade “PacnonoxeHue”.

¢ VIHCTPYKUMM OTHOCATCA TOMBLKO K CTpaHaM, 0603Ha4eHMs KOTOPbIX
npuBeAeHbI B PYKOBOACTBE W Ha MAcnopTHOW TabnuyKe Usgenms.

+ [laHHoe u3genue npefHasHayvaeTcs Ansg HenpodeCccUoHanbHOro
MCNONb30BaHMS B JOMALLHX YCIIOBUSIX.

+ 3anpellaetcs ycTaHaBnMBaTb W3EN1e Ha yrnLe, Aaxe MO4 HaBeCOM,
TaK Kak BO3ECTBME Ha HEro LOXAA 1 rpo3bl SBMSETCS Ype3BblvaiHo
onacHbIM.

* He npukacaiitech K M3nenito BNaxHbIMM pykamu, BOCHKOM Wi C MOKPBIMM
Horamm.

* W3penue npeaHasHayeHo ANA NPUrOTOBJIEHUS NULEBbLIX
NPOAYKTOB, MOXeET OblTb UCMONb30BaHO TONLKO B3POCNbIMM
nuuaMu B COOTBETCTBUU C MHCTPYKLMAMU, NPUBEAEHHbIMU
B AaHHOM TeXHM4YecKoM pykoBopcTBe. Jllo6oe apyroe ero
MCNONb30BaHWe (Hanpumep: OTONMEHWE NOMELLEHUSI) CYMTaeTCs
HeHagnexawum U criefoBaTeNibHO onacHbIM. MponsBoguTens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 32 BO3MOXHbIN yLiepO, BbI3BaHHbINA
HeHaanexalyum, HenpasubHbLIM U Hepa3yMHbLIM UCTIONb30BaHUEM
usgenus.

+ Cnepure, 4tobbl CETEBbIE LUHYPLI APYIUX BbITOBBIX ANEKTPONPUOOPOB He
MPUKACANMCh K FOPSHMM YacTsIM JyXOBOIO Lukadha.

*He 3akpblBaiiTe BEHTUNALMOHHBIE PELLETKA 1 OTBEPCTUS paccemBaHms
Tenna.

+  Bcerna nposepsiiTe, YT06bI pErynsTopbl HAXOQMIMCH B NONOXKEHUN “o”/*0”
, KOraa u3nenve He 1enonbayercs.

¢ He TaHuTe 3a CeTeBOV kabenb Ans OTCOEOUHEHUS BUMKA U3Oenus 13
CETEBOW PO3ETKW, BO3LMUTECH 32 BUITKY PYKOM.

* [leped Ha4aroMm YACTKM UMM TeXHUYECKOro 0BCNYXMBAHWUS M3OEnus
BCEZIa BbIHUMAIATE LUTENCENbHYHO BITIKY 13 CETEBON PO3ETKY.

B cnyyae HeucnpaBHOCTM KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcs oTKpbiBaTh
BHYTPEHHWE MEXaHW3Mbl M3enus C LENbIo UX CaMOCTOSTENbHOMO
pemoHTa. Obpatautecs B LieHTp CepsucHoro obcnyxusaHus (cm.
TexobenyxvBaHue).

¢ He 3aKpbiBauTe CTEKMAHHYIO KPbILLKY BApOYHOW NaHenu (ecnu oHa
VIMEETCS), ECTIN ra30Bble UMK AMEKTPUYECKIE KOHPOPKM eLLe ropsiume.

*He ponyckaeTcs akcnnyarauns U3genus nuuamu ¢ orpaHnyeHHbIMN
(DU3MYECKAMI, CEHCOPUABHBIMM UMM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTSIMM
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(BKMKOYas AETEN), HEOMBITHEIMM NIMLAMU Wi LAMK, HE0BYYEHHBIMM
obpalLLeHmto ¢ n3nenem 6e3 KOHTPOS CO CTOPOHbI JULA, OTBETCTBEHHOTO
3a Ux 0e30MacHoCTb UM NOCHE HaANeXaLLero 0by4eHns 0bpaLLeHHio ¢
n3genvem.

¢ He pa3speLuaiite feTaM UrpaThb ¢ ObITOBBIM SNEKTPONprOopoM.

o W3genue He paccunTaHo Ha BNKOYEHME NOCPEACTBOM BHELIHEro
CUHXPOHM3aTOPa UNN OTAENbLHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

Ytunusaums

* YHNYTOXEHWE YNakoBOYHbIX MaTepuanos: cobniofaiTe MecTHble
HOpMaTUBbI C Lienbio MOBTOPHOTO WUCMONb30BaHNS YNAKOBOYHBIX
Matepuanos.

+  CornacHo Esponeickon QupekTvee 2012/19/EU kacatensHo yTunmsaumm
MEKTPOHHBIX W 3MEKTPUYECKIX ANEeKTPONPUOOPOB 3neKTponprbops
He [JOMKHbI BbIBpachIBaTbCs BMECTE C 0BbI4HbIM TOPOACKMM MYCOPOM.
BbiBegeHHble 13 CTPOSt NpUbOpLI 4OMKHBI COBMpaThCs 0TAENbHO
ANS ONTUMM3ALMN WX YTUNKU3ALMM U PeKynepaLumu COCTaBRSHOLLMX
NX MaTepuarnos, a Takke Ans 6e30nacHOCTU OKPYXKaloLlen cpedbl 1
300poBbst. CUMBON 3a4epkHyTast MycopHas KOpauHKa, UMeloLLMnes Ha
BCEX Npubopax, CRIyWT HaNoMWUHaHWEM 06 UX OTAEMNBHON YTURM3ALMK.
[ns nonyyeHns JONONHUTENbHON WHGOPMALMK O NPaBUILHON
YTURM3aLm ObITOBOI TEXHWKW, BNafembLibl AOMKHbI CBA3aTbCS CO CBOUM
MECTHbIM BNACTSIM N NPOAABLYY.

OKOHOMMUS 3MEKTPOIHEPrMM U OXPaHa OKpYXKatoLien

cpeabl

* XpaHVITe NPOAYKTbl B 3aKPbITbIX OPLUKaX UK KacTpronax € nioTHO
3aKPbIBAOLLIMMUCA KPbILLKaMK U I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe MWHUManbHOEe KOrnn4ecTBo
BOAbI. B Cchny4yae npuroToBneHns 0es KPbILLIKK 6y;|eT MMEeTb MecTo
I'IOTpGGJ'IeHVIe 3HaYNTENBHOrO KOnn4yecTsa SHepruu.

* MCI'IOJ'Ib3y17ITe TOPLLKN 1 KaCTPHMK C COBEPLUEHHO NITOCKUM JHOM.

+ B Ccny4ae npurotoeneHns 6m0,qa B Te4YeHue AnnTenbHOro BpeMeHu
Cnenyer ucnonb3osartb CKOPOBAPKY, KOTOPAs rOTOBUT B [1Ba pasa 6bICTpee
1 MO3BONSIET COEPEYb TPETL SHEPTUM.

TpaHcnopTUPOBKa U XpaHeHHe.

+  BapouHble naHenu AOmKHbI NepeBO3NTLCS B OPUTMHAMNBHOM YMakoBKe B
FOPU3OHTANBHOM MOMOKEHM.

+  Bo Bpems TpaHCOpTUPOBKY 11 XpaHEHNs 3aLLMLLaTh BapOsHbIE NaHenm
OT aTMOCCHEPHOTO BO3AENCTBMS 1 MEXAHUYECKUX MOBPEXAEHMIA.

+ [MaHenb AOMKHA XPaHWUTLCSA B YNakOBaHHOM BIAE B HE OTanIMBaeMoM
nomeLLeHu npy Temnepartype ot MuHyc 50°C go nntoc 40°C.

TexHn4eckoe 00cnyXMBaHUe U YXOA

ObecTounBaHue nsgenus
Mepen Havanom kakon-nnbo onepauun No 0B6CAYKMBAHMIO UM YNCTKE
OTCOEAMHITE WU3LENNE OT CETY AMEKTPONMUTAHNS.

YucTka noBepXHOCTU BapO4HOK NaHenm

+  Bce amanupoBaHHble v CTEKNAHHbIE AETanv CriedyeT NPOMbIBaTb TENMOoN
BOAOW C [joBaBMeHneM HeNTPanbHoro MOHOLLEro CPeAcTBa.

+ [locne NpOJOMKATENBHOTO KOHTAKTa C BOLOMW, B KOTOPOW COAEPXMTCA
W3BECTb, UMK C AKAMI MOKLLMMM CPEACTBaMM Ha MOBEPXHOCTSX U3
HepXaBetoLLEel CTanu MOryT ocTathes NATHa. Bce nonapatowyme Ha
BapOYHy0 NaHenb 6pbiary (Bogbl, COYCOB, kode U T.4.) CreayeT yaansiTs
[0 TOTO, KaK OHM BbICOXHYT.

+Moiite naHenb Tennomn Bogo ¢ A06aBNEHMEM HENTPANBHOMO MOKLLETD
cpencTea, 3aTeM MpoTUpaiTe ee MATKON TPAMKON UMK 3aMLUEN.
[MpuropeBLUMe 3arpsisHEHUS yoansiTe cneuvasnbHbIMI CpeacTeamu Ans
YMCTKI NOBEPXHOCTEN 13 HEPXaBEIOLLEN CTaru.

¢ YucTTe NOBEPXHOCTY M3 HEPXKABEIOLLEN CTany TOMBKO MSTKOW TPSINKOM
W ryeKom.

* He nonbaylitecb abpasnBHLIMIA U KOPPO3WNOHHBIMI CpeaCcTBaMM,
YNCTALLMMM CPEACTBaMK Ha OCHOBE XNopa WK MeTannuyeckumu
MoYaskamm 15 YCTKI CKOBOPOA.

* He nonbayiiTecs NapoounCTUTENSIMM.

¢ He nonbayiTech ropro4mmm BELLECTBAMM.

+ He ocraBnsiite Ha BapO4HOI NaHENM CNEAOB KMCMbIX UMK LLEMOYHBIX
BELLIECTB, TaKWX KaK YKCYC, ropumLia, Corb, Caxap, MMMOHHBIA COK U T.N.

YucTka KOMNOHEHTOB Bapquoﬁ naHenun

* YncTUTE SMAnNMPOBaHHBIE Y CTEKNSHHbIE AETanM TOMbKO MSATKOA TPSINKOM
nnm rybko.

* PelweTk, KpbILLIKV FOPENOK M CaMm ropenkii NEPEs YCTKON MOKHO CHSITb.

¢ BbIMoIiTE MX BPY4YHYIO TENNON BOAOW C HeabpasyBHBIM MOKLLUM
cpeacToMm. IMpy 3TOM TLLATENbHO yaanuTe BCE OCTATKW MULLM W
ybeauTech B TOM, 4TO HU OFHO OTBEPCTME TOPENoK He 0CTanoch
3aCOPEHHBIM.

+  [lpomoliTe Nog NPOTOYHOM BOZOM W TLLATENBHO BbICYLLMTE.

+  [TpaBumbHO BCTaBLTE TOPENKM U KPbILLKM FOPENOK B COOTBETCTBYHOLLME
rHe3pa.

+ [Tpu yCTaHOBKe PELLETOK HA MECTO MPOCTIEANTE 3a TEM, YTODbI OHY Obinn
MPaBUIbHO BbICTABNEHbI OTHOCUTENBHO FOPENOK.

+  [Ins 0becneyeHms HopmarbHOV PaboTbl BApOUHbIX NaHeNeN, CHabXeHHbIX
CBEYaMW AMEKTPOPOIKUra 1 NPeAoXPaHUTENbHbIMU YCTPOCTBAMM,
TpebyeTcs ocobas TLATENBHOCTb MPY O4MCTKE KOHLIOB CBEMelt. Cremyet
4acTo NPOBEPSITb COCTOSHIE 3TUX [ETanelt 1, eCIv HyXHO, YCTUTb UX
BINaXHO TKaHbt0. MpuUropesLUMe OCTaTKW MWLM CheayeT yaansTb ¢
MOMOLLbHO 3yBOUNCTKN UMM M.

! Bo n3bexaHne noBpexAeHUs yCTPOMNCTBA INEKTPOPOIKMUra He
NoNb3yWTeCh UM, KOFAA rOpenk1 BbIHyThbI U3 CBOMX THE3A.

Yxop 3a pyKosiTKamu ra30Bo1 Bapo4HO NaHenu

Co BpemeHeM pyKOSITKW BapOYHOI MaHenM MoryT 3abnokupoBaThbes 1nm
BpaLLaTbCs C TPyLOM, NO3TOMY noTpebyeTcst NPOM3BECTY UX BHYTPEHHIOK
UUCTKY 1 3aMEHY BCEIA PYKOSTKN.

! NlaHHas onepauua fomkHa BbINOTHATLCA TEXHUKOM, YNOITHOMOYEHHbIM
npoussoguTeneM.

HEMCﬂpaBHOCTM N MeTOAbI X

YCTpaHeHust

MOXeT Cry4nThCs, YTO BapouHas NaHenb He paGoTaeT Ui paGoTaeT nioxo.
Mepen ofpallieHnem B CEPBUCHII LEHTP [aBaiiTe MOCMOTPUM, YTO Bbl
MOXeTe caenaTb camu. Bo-nepabix, y6eauTecs, 4o HET paspbiBoB B SHEPTO-
11 ra30CHaBXEHNI, 1, B YACTHOCTH, YTO ra3oBble KpaHbl MaHemi OTKPbITI.

KoHdopka He 3aropaeTcsi Unu nnams He OAHOPOAHO.
Ybedumecs, Ymo:

¢ OOpCyHKY ra30BoiA KOH(HOPKI 3aCOPUNC.

« Bce BykyLLMecs YacTv KOH(OPKY YCTaHOBNEHbI MPABUIBHO
¢ Psaom ¢ Bapo4HON NaHEmbIo HET CKBO3HSIKOB.
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B Mopensix BapoyHO! NaHenm, OCHALLEHHbIX 3aLMTHBIM YCTPONCTBOM,

KOH(hOpKa 3aropaeTcs U Cpa3y racHer.

Ybedumecs, 4mo:

* Bobl g0 ynopa Haxanu pyuky.

* Bbl g0 ynopa Haxanu py4ky B Te4eHWe [LOCTATOMHOMO BPEMEHH, YTODbI
aKTVUBMPOBATb YCTPOCTBO DE30MACHOCTY.

«OTBepcTIs BbIX0Aa rasa B TOUKE HAXOXAEHMS NPeSoXpaHUTENbHOMO
YCTPONCTBA He 3abMOKMPOBaHbI.

KoHdbopka B nonoxeHnn MuHMMyMa He GyAeT ropeThb.
Ybedumecs, 4mo:

+ OTBepCTMS BbIXOAA Fa3a HE 3aCOPEHbI.

* Papom ¢ Bapo4HO NaHenbo HET CKBO3HSKOB.

* PerynupoBka MUHAMArLHOTO 3HAYEHUS HEMpaBuITbHaS.

HecTabunbHble kacTpronu

Ybedumecs, 4mo:

+ [lHO KacTptonn uaearnsHO POBHOE.

¢« Kactpions gonxHa 6biTb yCTaHOBAEHA NO LEHTPY ra3oBOM Unu
AMEKTPUYECKON KOHADOPKY.

+ OnopHble peLleTkn Ha BapOUHOI NaHENM YCTaHOBMEHbI HEMPABUIBHO..

(1) InpesiT
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m OpHary

1)KaHa kypbinfblHbl icke Kocnac BypbIH Hyckaymblk KiTarnLLaChIH MYKAST OKbIN
LWbIFbIHBI3. MyHOa KypbINFbIHBI KaYinci3 KonaaHy, OpHaTy XeHe OHbl KyTYy
Typarnbl MaHbl3abl aknapatTap KaMTbinFaH,

! KeneLLekTe aHbIKTaMa peTiHae kapay YLUiH naiaanaHy HyckaynbiFbiH cakTan
KOlbIHbI3. OHbI KyPbINFLIHBIH KE3 KEMreH XaHa 1eciHe DepiHia.

OpHanacTbIpy

! Opay maTepuanaapbiH 6ananapablH, Konbl KETNETiH Xepae CakTaHbl3.
TbIHbIC Tapbily HEMECE TYHLWBIFLIN Kanmy KaymiH TYFbi3ybl MyMKiH
("Cakranablpynap MeH keHectep" BeniMiH kapaHbI3).

! KypbInfbiHbl HyCkaynapra CaiikeC apHaribl BinikTiniri 6ap MamaH opHaTyFa
Tvic. Kypbinfbl Aypbic OpHaTbinMaraH xarfaniaa, anamaap MeH xayaprnap
eMipiHe Kayin TeHaipyi Hemece MyniKTi 3aKbIMEaybl MyMKiH.

! Byn Kypbirfbl aFbIMAaFbl YITTbIK EPEXKENEpre CoMKkec TypaKTbl XenaeTinreH

Genmerepae faHa OpHaTbINYbl XeHe NarganaHbinybl Tvic. Keneci Tanantap

cakTanyb Tuic:

+benme ke3 kenreH TyTiHAEPAI aiAan LWbiFapbin xibepeTiH ayaHbl TapTbin
any xyiecimeH xabgbikTanysl Tvic. On Kypbinfbl KOCbIFaH Kesne
aBTOMATTbI TYpAE KOChINATbIH AMEKTP XENAETKILUTEH HEMECe KarnkadaH
TYPYb! MyMKIH.

Tikenen
nanara

MypLua KyGblpbiHAa HEMece aibip TYTIHAIKTe.
(Tek Taram AaiiblHAay KypbInFbinaphbl yiliH)

+ XKaHy npoueci kanbinTbl Typae eTyi YiiH aya kepek OomnFaHabIKTaH
Benmeze TvicTi aya aitHanbIiMbl 605yl kepek. AyaHbIH afbiMbl OpHaTbIFaH
KyaTTblH ap KBT GipniriHe 2 M%/car MaHiHeH a3 bonmaybl Tuic.

Aya aitHanbIMbl XyneciHe, ik gnametpi

P kem gereHge 100 cm? BonaTbiH TyTiK apKbIbl

E ayaHbl Tikenen fanagaH anybiHa 6onagpl;

Z Teciri ke3 kenreH GeretneH Gitenin kanyra

o | A Geriim Gonmaybl TUiC.

XKaHyra apHa;raH
ayaHblH Xenpety

TeCiKTepiHiH Mbicanaapsbl.

AN

YKancapnac XenpeTineTiH

Genve

CoHpait-ak, xyiie xaHyra KaxeTTi ayaHbl
— aHama XOnMeH KaMTamachl3 eTe anabl,
= SIFHV JKOFapblfja cunaTTanfaH aya aitHanbiMbl
Z A
Q'% D i TYTiKTEpiMeH xabablkTanFaH xancapnac
D D GenmenepaeH. [erenmen, 6yn 6envenep
optak Genme, xataTbiH Herme Hemece epT
kayni 6ap 6enmenep 6onmaybl TUiC.

| =sl]

Tepese MeH efieH apacbiHaars!
KEMNAETY CaHbINayblH KEHETY.

* KypbinfblHbl KapKbIHAbI XeHE y3ak naiaanaHy yLiH KochIMLLA XenaeTy
kaxeT BOnybl MyMKiH, MbICAmbl, TEPE3€Hi aLly HeMece TviMAiniri kebipek
aficneH — MexaHuKanblk aya Kipriy yiieciHiy (6ap 6onca) KyaTblH
apTTLIPY apKbimbl.

+  CbifbinFaH ra3 ayagaH ayblp 6onranabikTaH eaexre Tyceai. CorbIkTaH,
CbifbinFaH ra3 6annoHaapbl TypaTbiH BenMenep rasgbiH LWbIFybI
XafganbiHga, on GenmMeaeH WbIFbIN KeTyi YILiH BEHTUNALMANbIK
TecikTepmeH xabapikanys Tvic. Con cebenTi, chifbinFaH ra3 6annoHaaps,
XapTblrnar Hemece TorbIk bonca Aa, xep AeHreliHeH TemeH benmenepae
He cakTay aymakTapblHia (Tene aHe T.6.) opHaTbinMaybl Hemece
cakTanmaybl Tvic. Tek nanganaHbinyaa 6onraH 6annoxasl, oHbl 50°C-TaH

XOFapbl TeMnepaTypara AeyiH biChITbIN xibepyi MyMKH ChIPTKbI KailHap
ke3aepi (newTep, kKaMuHAEP XoHe T.6.) WbiFapaTblH KbidyaaH aynak
OpHanacTbIpbin, cakTaraH absar.

KypbinfbiHbl opHaTy

[nuTaHbl OpHATKAH Ke3ae TeMeHaeri CakTblk Lapanap opblHhanybl TUic:

* Kypbinfbl MaHbIHAA TypFaH XeHe NNuTaHblH YCTiHT XafbiHa kaparaHaa
Ovik ac yili LkadhTapbl NUTaHLIH LWETIHEH kem aereHae 200 MM-Te anbic
OpHanacybl Tuic.

+ Kankanap TuiCTi opHaTy HyCkaynblKTapblHa CoVKeC XoHe NuTafaH kem
perexae 650 MM apa KalwbIKTbIKTa OpHaTLINYbI TUIC (CYPETTi kKapaHbI3).

*  KankaHbH MaHblHOa TypaTbiH kabbipFara iniHeTiH WkadTap nnuTagaH
kem aerenge 420 MM BUIKTIKTE OpHANaCTbIPLINYbI TUIC (CYPETTi KapaHbI3).

MnuTa kabblprara iNiHETIH LWKaTbIH acTbIHAA

opHaTblnatbiH 6onca, con wkad nnutagaH

kem gerenge 700 Mm apa KawbiKTbIKTa

OpHanacybl Tuic.

[ \
600 MM MUH.

650 MM MUH.
420 MM MUH.| |]

+ OpHary KybICbl CypeTTe KepCeTinreH enwemaepre ue 6onybi THic.
YCTiHiH karbiHabIFbl 20 MeH 40 MM apacbiHaarb! LUkadhTapra niuTaHbl OpHaTyra
MyMKiHzik GepeTiH BexiTy inMexTepi kamTamacsI3 eTinreH. MnuTa wkad yeTiHe
MbIKTan GexiTinreHiHe ke3 eTkidy yLLiH aprbIk inMexTepa naaanaHy Kepex.

555 mm

"

& ; 7

&
&
/&
*

al |

* Ac yi newiH HblFalTap angblHha Kecteae KepceTinreH micipy naHen
OolibIHLLIA HbIFbI3NaFbILLTHI (K0ca 6epinesi) opHaTbIHbI3.

A =—e s+ o—o] |
/" —

InmekTi 6ekiTy cbizbachl

[rIMeK OpHbI LUK YCTiHIH,
kanbiHabiFbl H=20MM yLuiH

[nMeK opHbI LUK YCTiHIH,
kanbiHabiFbl H=30MM yLuiH

Angbl

%{1—0—0 00 ©@— o

[nMex opHbI Lkad) YCTiHiH
kanbiHabirbl H=40 MM yLuiH
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!"Kepek-apakTap" opamacblHaarbl inMekTepai KongaHblHbI3.

¢ [InuTa exAipinreH neLw YCTiHe OpHaTbIIMaraH Xaraanaa, okwaynay yLiH
aralll TakTaHbl OpHaTy KaeT. OHbl NNUTaHbIH CTbIHFbI KaFblHaH KEM
pereHae 20 MM apa KallbIKTbIKTa OpHanacTbIpy KEpex.

Xenpety

TuicTixenaeTyaiH OpHaTbINFaHbIH TEKCEPY YLLIH LUKAATbIH apTKbl KabbipFachIH
anbin TacTay kaxeT. NewwTi eki afall TakTaitra Hemece kemiHge 45 x 560 mm
allbIK TYpFaH Teric xepae OpHanacTbipy YCbiHbINAAb! (Cbl30aHb! kapaHbia).

! Micipy naHeni koca OpHaTLINaTLIH CankbIHAATATbIH KenaeTkiLi 6ap gyxoBka
LUKabIHbIH YCTiHE KOMbINaabl.

AneKTp KyaTbiHa Kocy

Yw nonsipni xeni kabenimeH xababikTanFaH nicipy naHenaepi nacnopTrbIk
KecTeqe KepCeTifreH KepHEYMEH XoaHe 3MeKTp eTKiaril xuiniriHe kapan
ayblcnarnsl TOKTa XyMbIC icTeyre ecentenreH (Micipy naHeniHiK TeMeHri
XafblHAa OpHarnackaH).

Xeni kabeniHiH xepre TyMbIKTany eTKiarilli capbl-xackin TyCTi bornazpl.
Micipy naHeniH acyi anemeHTiHe Koca xacarnfaH AyxoBka LUKadblHbIH
KOFapFbl XarblHa OpHaNacTbIpbIrFaH Xaraanaa, nicipy naHeni MeH ayxoBka
LUKadbIHBIH, 3MEKTP Ke3iHe xarray kayinciaaik epexenepiHe Coikec xeHe
[JYXO0BKa LUKacbIH Te3 any yLuiH Benek-6enek opHanacybl kepek.

ByWbIMHBIH Xeni WHYPbLIH 3NEKTP OTKi3riwi xeniciHe
Xanray

OnekTp KyaTbl kabeniHe OyibIMHbIK NACMOPTThIK KECTECIHAE KOpCeTifreH
XyKTEMere ecentenreH, HopManaHfaH LUTENCenbAiK BUMKaHbI OpHATbIHbI3.
OnekTp KyaTbl XeniCiHe TiKenelt KockaH Xafgaliaa, acyi neLui xeHe Xeni
apacbiHaa GannaHbic apackl 3 MM MUHUMaNAbIK apakallblKTbIKTarbl
MYTBTUNONSIPII KOCKBILUTHI OPHATY KAXKET, 0N OChI XXYKTEME ecenTenyi xeHe
KonpaHbICTarbl HOpMAaTUBTEPre Calikec Bonybl Kepek (aKbIpaTKbILL Xepre
TyMbIKTay CbIMbIHA XaHacrnaybl TiC). XKeni LWHypbl OHbIH eLbip HYKTECH Xail
TemnepatypackiHaH 50°C acnaiiTbiHgai Temnepatypaga donatsiHaii xepae
OpHanacybl Kepex.

! OnextpomoHTep BylibIMHBIH TOK Ke3iHe LlyPbIC XarFaHyblHa eHe Kayinciaaik
epexenepiHiy cakTarnyblHa xayankepLuinik anag.

ByibIMabl aNekTp ToFbIHA Kocap anfblHaa MblHanapabl TEKCepin anbiHbI3:

*  po3eTKa XKepre TyWblKTarnblin, HOpMaTVUBTEPre COIKEC XarFaHybl Kepek

* e po3eTkachl GyibIMHbIH NacMopThIHa KBPCETINrEH MakcUManblk kyat
kabbingay KyLLiHe ecenTenyi Tvic;

* Xerigeri TOKTbIH KepHeYi MeH xuiniri GyibIMHbIH 3MEKTp ManiMeTTepiHe
cankec 6onybl Kepex;

¢ Xeninik poseTka OyMbIMHbIH LTENCENbAI BUNKAChIHA CANKEC KENyi
kepek. Kepi xafaaiaa, po3eTkaHbl HEMeCE BIMKaHbI aybICTbIPbIHbI3; TOK
Y3apTKLILLTAP MEH Ken keagi Tok keaaepiH konaaHOaHbI3nap.

! ByibIM Xeni LLUHYPbI MEH Xeni po3eTkackl KOrKeTiMAi xepae TypaTbiHaan
60onbin opHanacybl Kepex.

(1) InpesiT

! ByibIMHbIH eni LUHYPbI MaiibiCyblHa HeMece ByKTenin TypybiHa GonMainap!.

! KyH cariblH xeni LHYpbIH TEKCepin TypPbIHbI3 eHe KakeT borFaH xaraanga
OHbI TEK YSKINETTi TEXHUK MamaHaapra faHa aybICTbIPTbIHbI3 (TeXHUKanbIK
Kbl3MET KepceTyLi kapa).

! OHpipyLi xoFapbiga aTarFaH epexenep cakTanMaraH Xargaiga 6apnbik
XayankepLuinikteH 6ocarbinagbl.

a3 KybbIpbIHa KOCY

a3 GannoHblHa Hemece ra3 KybblpbiHa KOCY Minril pe3eHke Hemece
GonaTTaH XacanfaH LNaHr apkbibl KongaHbICTarbl engiH HopMaTueTepiHe
camkec, ByIbIMHBIH OCbI NaiiaanaHbINaTbIH ra3 TypiHe KyliH kanar kentipyre
GonaTbiHbiHa BalinaHbICTLI Xy3ere acbipbinadbl (KaknakTarbl Kyire Kentipy
STUKETIH KapaHbI3: Kepi Xaffaina TemeHaerire kapaHbi3). bannoxpars
Cy/bITbINFAH ra3gpbl NaitganaxfaH xafaainga KelcbiMabl peTTeriluTepai
KongaHbICTarbl engiH HopMaTUBTepiHE CAIKEC OpHATY Kepek. a3 TyTiriH
Xanraygbl keringety 6afbiTTanfaH 6onein Tabbinagpl: GyKTbipMagars!
HblFaiTaTbIH TEXENiLL rankaHbl op XepiHEH aybICTbIPbIHbI3 XaHe KOChIMLLA
Thifbl3AarbILUTapAb! aybICTbIPbIM TYPbIHbI3.

! SHepris KbiameTi ceHimai 6oy, OHbI AYPLIC KONAaHY YLLIH aHe byibiMab!
y3aK naiinanaHam AeceHis, rasabl 6epy KbichiMbl “Ta3 kKoH(opkanaps! MeH
thopCyHKanapbl cunathl” KECTECIHAE KOPCETINreH ManiMeTTepre Conkec
Kenyi Kepex.

Hasap aypapbinbi3! Kocnac GypblH ra3 nauTacbiHbiH KybbipbiHaH
TacbiManaarbiLl GiTeyiLliH anbiHpI3.

ToiFbI3 TPyOKa kemeriMeH xanray (MbIc xaHe bonar)

! T'a3 kyOblpbiHa xarFay OyibiMFa eLLkaHzait XXyKTEMe TyCipMey Kepex.
BylibIMHbIH ra3 keneTiH TpybacklHaa ThiFbl3naliTbiH Tecemi koca bepinreH,
Bypanbin TypatbiH “L” BybiHbl 6ap. Erep OybiHAbI aybICTbIpY kepek GonFaH
Xaffaiga, OHbIH ThiFbI3ay TeCeMiH aybiCTbIpy kepek (byiibiMFa Koca
GepineTiH). BylibiMaarbl ra3 KenetiH TpybaHbIH LMHOPNi Typaeri iwki Y2
ra3 kumacol 6ornagpl.

BypangameH xanfaHbin, Teric opanfaH, TOT 6acnaiTbiH 6onartTaH
acasnfaH LWaHr apKbinbl ra3gbl KOCY.

Byitbimaarbl ra3 kenetiH TpybaHblH LunuHApni Typaeri iluki 2 ra3 kumachl
Gonappl.

ByHnai WwnaHrinepai xarnraraHaa onapablH MakcuManblk asblry y3blHAbIFb!
2000 mm acnaybl kepek. Onapabl anFan bonFaHHaH KeliiH, MeTannaaH
XacarFaH VinriL LnaHr Koranmanbl 3aTTapra TUMei TypybIH xeHe bykTenin
KanmayblH TeKcepin anblHbI3.

HopmaTusTtepre caiikec Tpybkanapabl, COn engiH MeMnekeTTik
HOpMaTVBTEpIHE CAVKEC KENeTiH ThiFbl3aarbill Tecemaepai nanaanaHy kepek.

TbIFbI3AbIFBIH TEKCEPY
! Xarrayobl asktaraHHaH KemiH, baprblk TYTiKTepaiH Tbifbl3ablk 6epikTiriH
cabblH epiTiHAiciHiH keMeriMeH TekcepiHis, Gipak OTNEeH TeKcepMeHs.

OpTypni ra3 TypnepiHe Kyire kentipy

ByibiM HeriariciHeH epekLeneHeTiH ra3 TypiHe kapaii kyiire kenTipinegi

(kaknakTarbl Kyiire kenTipy aTukeTiHae kepcertinreH). KoHdopka

chopcyHkanapblH Keneci TapTinTe aybICTbIpY KAKET:

1. Tlicipy naHeniHaeri Topabl anblHbI3 XoHe XaHapFblHbl 63 YALLbIFbIHAH
anblHbI3;

2. ®opcyHKkanapab! 7 MM KinTTiH kemerimeH Bypan (Cyp.kapa), onapibl XaHa
ra3 TypnepiHe ecentenreH opcyHkanapra ayblCTbIpbIHbI3 (aHaprbl
oHe hopCyHKa cunaTTamachl KeCTeciHe kapa);
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. KanraH xeprepiHe 6acka xabablKrapbIH Xofapblga KepceTinreH TapTinke
KepiCiHLLE Kapali KOibin LWbIFbIHBI3.

. OnepauusiHbl askTaraHHaH KeWiH TecTineyqik ecki STUKeTKaChlH OChbl
naiaanaHbinaTbliH ra3 TypiHe COKEC KeNeTiH XaHacbiHa aybICTbIPbIHbI3.
OTukeTKaHbl 6i3giH TexHukanblk KblaMeT kepceTy opTanblkTapbiH
TanceIpbic 6epe anacbinap.

+ KoHdbopkaparbl bactankel ayaHbl peTTey
KoHdpopkanap 6actankbl ayaHbl peTTeyai KaxeT eTnengi.

* MuHuMangbl ayaHbl pettey

1. PerTerilU-TyTKaHbl MUHUManN b OT KyliiHe kapail GypaHbI3.

2. TyTKaHbl anbin, KpaH TYTifiHiH iiHGEe HEMeCe XaHblHAa OpHanackaH
PETTETiLL BUHTTI TypaKTbl a3 OT KyiHe kenreHile GypaHbia.

3. T-yTkaHbl Makcumangblk KyWaeH MUHUManbIK Kyiire okbic OyparaH
afaiiaa KoHGOpKaHbIH BLLIN KanMaybiH baikaHbl3.

4, KopraHbIC KypbIrFbiChl OpHaTLINFaH OyiibIMAapaa, KOHABIPFbI ICTEH LbIKkaH
XaFfanzaa KoHdopka oTbl MUHUManAL! 6onFaH Xargaiiaa, MUHAMandbl
ra3 KyWiH PETTeiLL BUHT KeMETiMEH 63repTiHia.

$
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5. PertTeypi askTaraHHaH KeliH ra3 KyObIpbIHbIH aliHanacblHAafbl CypriLUTik
eHe con CUSKTbI nnombanapab! kanmblHa KeMTipiHi3.

! CyibITbinFaH rasgbl nalganaxfaH xafganga, petTeril BUHT 6apblHwa
katTbl Bypanybl kepek.

! Onepaust asikTanFaHHaH KeliH, ecki 3TUKETKaHbI rasablH TypiHE Calkec
KeneTiH aHa TypiHe aybICTbIPbIHbI3. OTUKETKaHbI 6i3aiH TeXHUKanbIK KblaMeT
kepcety OpTanbiKrapblHa TanceipbIC Bepy apkbirbl anyra Gonaasl.

! KongaHbinFaH ra3 KbiCbIMbl YCbIHbINFAH KbICbIMHAH e3relue (Hemece
can e3reLue) bornca, Kipic Kybblpra TUICTI KbicbiM peTTerilui 6ekiTinyi kepek
(aFbiMparbl yNTTLIK EpEXXenepre Cokec).
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OTTbIK NeH hopcyHKanapabiH cunaTrapbl

(1) InpesiT

1-kecTe CyWbITbINFaH ras Tabwufu ras
OTTbIK Onametp | XKbiny weirapy | bannac |®opcyHka WbiFbIH* dopcyHka | LbIFbIH*
(Mm) MYMKIHAIT 1/100 1/100 r/car. 1/100 n/car.
kBT (pCS) (MM) (MM) (MM)
Kbick. | Howm. o *

XKeingam (R) 100 0.70 | 3.00 39 86 218 214 116(Y) 286
Kaptbinam xbingam (S) 75 0.40 1.65 28 64 120 118 96(2) 157
KocbimLua (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 79(6) 95
OTKi3y KbICbIMbI HomuHangp! (M6ap) 28-30 37 20

EH TemeH (mbap) 20 25 17

EH xorapbl (M6ap) 35 45 25

*

** TponaH P.C.S. = 50,37 MOx/kr
*** ByTaH P.C.S. = 49,47 MOx/kr
Tabwun P.C.S. = 37,78 MOx/m®

®
®

(ONONON®

®

®

PR 642 /I(BK)

15°C xaHe 1013,25 mGapp xarganbiHOa — KypFak ras
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m Kocy xaHe nanganany

! TuicTi ra3 oTTbiFbIHBIH OpHBI 8p6Ip TyTkaaa KBPCETINreH.

a3 oTTbIKTapbI
Opbip OTTLIKTHI THiCTi 6ackapy TYTKACbIHbIH KOMEriMeH TeMEHAETI
napametprepair GipiHe peTTeyre Gonagpi:

e  Ouwipyni
@ EH xorapbl
e  EHTemeH

YKaHaprbinapabiH GipiH aHabIPY YLLiH, XaHaPFbIHBIH XaHbIHA XaHbIM TypFaH
CipiHKe He OTTbIK anapbIn, 48N COM yaKbITTa TUICTi TyTKaHbl 6ackin, Makcumanp!
petTeyre aeliH bypaHbi3.

YKaHaprbl Kayinciagik KypbinFbICbIMEH xabablkTanfaHablkTaH, aBToMarThl
KYpblrFbiFa KbI3abIpy YLLiH OTTbI KaHbIN TypFaH Kyiae cakTayra MyMKiHAik Gepy
YLLIH TyTKaHbl LUaMaMeH 2-3 CekyHg iLuiHae 6achin Typy Kepex.

a3 xaHaprbl OTanybiMeH YNrinepai nanganaHraH kesge, TaHdarnfaH
KaHapfbiHbl TyTaHABIPY YLUIH TUICTI TyTKaHb! 6ackin, aHapfbl oOTanMaraHLLa
DacbinFaH kyige carar barbiITbiHa Kepi MakcuMangp Kyire AeviH GypaHpia.

! OTbl KEHET 6LLin KarnFaH xafgaitaa, dackapy TYTKAChIH eLUIpinreH kyire
aKenin, 1 MUHYT 6TKEHHEH KeiliH 6apbin KOHOPKaHBI KaiiTa TyTaHabIPbIHBI3.

KoHchopkaHb! eLLipy YLUIH TyTKaHbI CaFar Tini G0MbIHLIA arblH BLUKEHre LeliH
OypaHpi3 (kyii "e" GenricimeH GenrineHreH).

a3 xaHapfbinapbiH Nanganady 6oMbiHWA KapananbiM

KeHecTep

BylibiM Makcumanblk Typae XyMbIC iCTen Typybl YLLIH ecTe cakTa:

* O KOH(hopKa YLLiH TWICTi bIABICTEI NailganaHblHbI3, bIgbICTbIH TY6I
KOHEhOpKa XaHapFbICblHa COMKEC Kenyi kepek (KeCTeHi kapa).

+  TabaHbl Teric xoHe Kaknarbl 6ap biAbICTbI NaAanaHbIHbI3.

+  KaiHaraH xargaiina, TyTkaHbl OTTbIH a3 KENETiH XafblHa kapail OypaHbI3.

OTTbIK J biobIC TabaHbIHbIH AamMeTpi (Cm)
XKemnpam (R) 24 - 26
XapTtbeinam xeingam (S) 16 - 20
Kocbimwa (A) 10-14

KoHdbopka TyprepiH aHblkTay yiiH “KoHdopkanap meH dopcyHkanap”
naparpadblHaarbl CypeTTepai kapaHpi3.

+ Makcumangpl TypakTbibIK YLLiH, Taba TynkoiManapb! apkallaH Lypbic
Typae OekiTinreniHe xeHe apbip Taba kaHapfbiHbIH YCTIHEH OpTara
OpHanacTbIpbInFaHbIHa k&3 KeTKi3iHi3

+ Taba TyTkanapbl Taba TyFbIpblHaAFL! Tipey e3ekTepiHiH bipiHe caitkec
OpHanacTbIpbInybl KEPex.

¢ Taba TyTKackl NnUTaHbIH angblHFbl WETIHEH LUbIFLIN KETNEATIHAEN eTin
OpHanacTbIpbInybl KEPex.

) )
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Tynkoima TypaKTblNblfFblHbIH
Ke3kapacblHaH aliHbIManblrbifbl Xofapbl
acnekTire afgeTTe TYMKOWMaHbIH ©3i

N aragpl (Hemece konpaHy 6apbicbiHaa con
("} TYNKOMMaHbIH OpHanacybl). Teric Heriaaepi
:Iﬂ:' = XaHapfbl YCTIHEH KOWblFaH, Tynkoima

( X} o0

TyTKanapb TipeyiL LTUATinepiHix GipimeH
TypanaHFraH, akcbl TEHrepinreH Tynkonimanap eH xorapbl TypaKTbinbIKTbI
CO3Ci3 kamMTamachI3 eTeg.

CakraHgblpynap MeH KeHecTep

! Byiibim Kayincisaik 60ibIHWA Xanblkaparblk HOpMaTUBTEpre Caiikec
XOCnapnaHraH xaHe falibiHfarFaH.

CiagiH kayinciagiriHi3 YLLIH KypacTbIpblriFaH OCbl CakTaHObIPYabl aca MyKUsT
OKbIHbI3.

KayInCI3,qIKKe KOVIbInaTbIH Xannbl Tanantap
Byn KypbinFbl 3 Knacka xataTbiH KOcankbl TYPMbICTbIK 3NEKTP
KypbInFbIChl 6onbIn Tabbinagbl.

¢ [a3 KypbinFbinapbl AYPbIC KbI3MET aTkapy YWiH aya anHanbIMbIH
peTke kenTipy kepek. Ocbl KOHAbIPFbINAPAbI OPHATKAH Ke3ge
“OpHanacTbIpy” naparpachbiHAa cunaTTanfaH Tanantap cakranybiH
TeKCepiHi3.

+ Backapy OyibIMHbIH NacnopTThIK KeCTECIHAE XaHe HyCkaMachblHaa
KenTipinreH enpepre faHa xapamabl 60nbIn Tabbinagbl.

+ byn OyiibIM yit WapTTapbiHAa kacibn emec Typrbiga naiinanaHyra
apHarfaH.

* Byibimapl kelLere, 6acTbipmMa acTbiHAa OpHaTyfa ThilbiM CarblHagbl,
BITKEHI OFaH XaHObIP aHe HaxaralablH acepi eTe KayinTi Honbin
caHanagpl.

+  ByibiMFa Cy KOnMeH, anaHask Hemece [bIMKbIN askTeH XakblHEamaHbI3.

+ bByibIM Tafamablk eHiMaepai fanbiHAAyFa apHanfaH, OHbl OChbl
TEXHUKaNbIK HYCKaynbIKTa KOPCETiNreH epexenepre CoMkec Tek
epecek ajamaap FaHa naiiaanaHa anagi.

+ Backa TypMbICTbIK anekTpoxababikTapmbIH ANEKTp KyarTbl eTKi3riLLTepiMeH,
OyIbIMHBIH bICTBIK BeniKTepiMEH akblH GalinaHbIcka TyCrEeH3.

* KenpeTkil Topnapabl aHe bICTbIKTbI 6acaTbiH TECIKTEPM annaHbI3.

+  BylibiM naiganaHbinMaraHaa, TyTkanaps! ‘®”/ “0” xaraanbliHaa 60nybIH
bINFU TEKCEPIHI3.

¢ ByVbIMHbIH BUIKAChIH TOK K83iHEH CybIpY YLLiH Xerti LUHYPbIHaH TapThaHbI3,
BINKAHBIH ©3iHEH YCTan CybIpbIHbI3.

¢ ByMbIMHBIH Ta3anay Hemece TEXHUKaIbIK XyMbICTap kacay YLUiH
LuTencenbAi BUMKaHb! TOk KO3iHEH CYbIPbIHbI3.

¢ YXeHnenmeniTiH xafganaa, GyNbIMHbIH iLLKi MEXHaHU3MAEPIH 63 6eTiHLe
KeHOEY XyMbICTAPbIH KYPri3y YLLIH aLLyFa ThliibIM CarnbiHaabl. TexHukarblk
KbI3MET KepceTy opTanbikTapbiHa xabapnacbiHpiagap (TexHukanbik
KbI3MET KepceTypi kapa).

+ Erep ra3 xaHe anekTp koHcopkanapbl bICTblK 60mbIn Typca, nicipy
naHeniHiy LWblHbI KaknarbiH (erep on 6onca) xannaHyis.

¢ KypbinfbiHbl mavkanslk, cesiMTanblk XeHe ncuxukanblk kabinettepi
TeMeH agampap (6ananap fa kipeai), Texipubecis Hemece eHIMHeH
xabapbl X0k ke3 kenreH agamHbIH kongaxbaybl Tvic. MyHaoar agamaapra,
Kem AereHae, kayinciaaikTepiH kamTamachia eTeTiH bipeynep eTekLi
Bonybl Kepek HEMECE KypbINFbIHbIH XYMbICbIHA KaTbICThI Kipicrne
Hyckaynapsl Oepinyi Tvic.

+ bananapra KypbinFbIMEH OiHayFa pyKcaT eTreHis.

* Kypbinfbl CbIpTKbI TaliMepMeH Hemece Gernek KalbIkTaH 6ackapy
XyWeci apkbinbl 6ackapbinyra apHanMaraH.

Xoto

+ OpayblIll MaTepuangpl XoifraH Kesfe: opaybILLThl kaiTa naiaanaHyra
BonarblHaan eTin KeprinikTi 3aHHaMaHb! YCTaHbIHbI3.

* )Kapamchbl3 anekTprik xaHe aneKTpoHAbIK xabablk bobiHwa (WEEE)
2002/19/EU Eyponanblk AMpeKTUBach! ecki TYypMbICTbIK KypbirFbinapabl
KanbinTbl CypbIMTanMaraH TYPMbICTbIK KOKbIC KyObIpbIHa XOroab! Tanan
etei. Ecki kypbirFsinap iLiHgeri MatepuangapablH kanmnbiHa kemTipinyiH
XoHe kaiTa eHAenyiH OHTalnaHablpy XoHe afaMm AeHcaynblfbl MeH
KOpLLIaFaH OpTaFbl 9CEPIH a3ayTy YLUiH eCki KypblnFbinapabl benek xuHay
VChIHbINabl. OHIMAEN YCTi Chi3biNFaH «KOKbIC CEBETI» BENTici KypbirFbiHbI
KoliFaH ke3ne benex xuHay KaxeTTiniri Typanbl eckepresi.

66



TyTbIHYLUbINAP ©3iHiH ECKi KYPbINFBINAPLIH XOHK Typansl MeriMeTTep any
YLLIH XeprinikTi ykiMeTke He aenpanra xabapnacybl Kepex.

Kopmaral-l OpTaHbI CaKTay XaHe Kopfay
A3bIK-TyiKTi 3abblK KyMblpanapabl HeMece Kaknarbl ThiFbl3 XabblnarbiH
kacTpernaepae CakTaHbl3 xoHe Cyabl a3 konaaHbiHbi3. Kaknakcbl3
[JavibIHOaFaH Xafaaiiaa, 3Heprus ken xymcanatsiH Gonag.

+ TyGi Teric kymblpanap MeH kacTpengepai nanaanaHbiHpI3.

« AcTbl y3aK yakbIT 60Mbl JaliblHOaraH xafaanaa, exi ece Xolngam
JaiblHOANTBIH XeHe yLwTeH 6ip 3Heprs KyaTbiH YHEMAENTIH Xblrgam
KaiHaTKbILLTHI KOMaHbIHbI3.

TacbiMangay xaHe cakray.

+ Tlicipriw naHenbgepiH TyNHyCka opaybll ilWiHAe KenaeHeH Kynae
TackbiMangay Kkepek.

+ TacblMangay xaHe cakTay kesiHae niciprill naHensaepiH atmocdepanblk
aCepriepaeH xoHe MexaHKanblk 3akbiMaanyaaH KopraHpi3.

+ TlaHenbai xbinbiThinmaraH 6enmeae muHyc 50°C xene nntoc 40°C
TemnepaTypa apanbifblHAa opaybilll iLLiHAe CakTay Kepex.

Tacbimanpay XaHe cakTay.

+ Tlicipriw naHenbgepiH TyNHyCka opaybil ilWiHAE KenaeHeH Kynae
TackiManaay Kepek.

+ TacbiMangay xeHe cakTay kesiHae niciprill naHensaepiH atmocdepanbik
SCEprepaeH XeHe MexaH Kanblk 3akbiMaanymaH KopraHpi3.

+ [laHenbai xbinbiTbinmarad Genmege muHyc 50°C xaHe nntoc 40°C
Temneparypa apanbifbiHAa OpayblLL iLliHAe cakTay Kepek.

XeHpey xaHe KyTiMm

KypbinfbiHb! ewwipy
Kes kenreH 6ip xymbICTbl GactamacTaH BypblH KypbiFbiHbl TOKTaH
AKbIPATbIHbI3.

KoHdbopka GeTiH Tazanay

+ bapnblk amanb XarbinFaH XaHe oMHEK BemiKTep XbiMbl Cy XoHe
HelTpanbl TasanafblLl 3aTneH TasanaHybl Tvic.

+ Tar bacnanTbiH Gonat 6eTTep ThiM y3aKka aHackln kKasnca, aKTi cy
Hewmece KaTTbl Ta3anarblLL 3aTTapMeH KiprieHyi MyMKiH. Ke3 kenreH Taram
kangblkTapbl (Cy, Ty3ablk, kode, T.6.) KypraTbinyblHa AediH TaanaHybl
THiC.

* Kbinbl Cy XoHe HeWTpan Tasanafblll 3aTneH TasanaHpbl3 xoHe KeliH
KyMCaK MataMeH Hemece KyoepiMeH KypraTbiHbi3. Katbin kanraH Kipai
Tat 6acnaiTbiH bonat beTTepre apHarFaH TasanarbILUTapMEH Ta3anaHpbl3.

+  Tar BacnaiiTbiH GonaTThl TEK KymMcak MaTa HeMece CymnriMeH TasanaHpia.

*  KaTTbl Hemece KynaipriLL eHiMaepai, Xop HerisiHaeri TasanarbiluTapab!
Hemece MeTann bicKbIUTapAbl NaliaanaHbaHbI3.

+ by TasanafbiwTtap Kypangapael naiganaHbaHel3.

¢ KaHfbIl eHiMgepai naliganaHbaHbI3.

+ Cipke cybl, Kbllwa, Ty3 HEMECE NMMOH LUbIPbIHBI CUSIKTbI KbILUKbIMALI
HeMece CinTini 3aTTapabl NTaga kanasipMaHbl3.

KoHdopka GenikrepiH Tazanay

+ Topranap, KOHOPKa KaknaKTapbl xeHe KOH(opkanap TasanaHy YLiH
anblHybl MyMKiH.

« Onappabl Ke3 KenreH Tafam KangblkTapblH anbin, KOHgopKa
CaHplnaynapblHblH BITENMEreHiH TEKCEpe OTbIPbIN KOMbIHBI3OEH Xbimbl
Cyabl XaHe bICKbILL eMeC TadanarbILLTbI ﬂaﬁﬂaﬂaHbll'l TasapTbiHbI3.

+  Llaro xaHe Kyprary.

(1) InpesiT

+ KoHdpopkarap MeH koHdhopka kakmakTapbiH TWICIHLLE CalKeC OpbiHAapbiHa
KalTa OpHaTbIHbI3.

« Topnapgbl aybicThipy KesiHae TabakTap OpHaTbinaTblH aliMak
KOHChOpKaMEH CONKECTEHAIPINTEHIHE KO3 KETKI3IHi3.

¢ OnekTpnik oTanablpy KOCKbILLTAPb XoHe Kayinciaaik KypblnFbiChiMeH
*abablKTanfaH ynrinep TWICIHLLE XYMbIC iCTeyi YLLiH, TyTKanapblHbIH
LUeTTepi ToNbIFbIMEH Ta3anaHybl TWiC. Byn anemeHTTepa Xui Tekcepiia
KoHe KaeT 6omca, JbIMKbIN MaTtaMeH TasanaHpi3. Kes kenre katbin
kanFaH Taramaap TiC Ta3apTKbILL HEMECe MHEHIH KeMeriMeH TasanaHybl
™ic.

! AnexTpnik otanabIpy KypbINFbIChIHbIH, 3akbiMAanybiH Gongsipmay
YWiH OHbl KOHhOpPKanap opblHAApbIHA OpHaTLINIMaraH Xafganaa
nanganaHoaHbI3.

Mas LuymeriHe TeXHUKaNbIK KbI3MET KOpCeTy
YaKbIT eTe, LIyMeKTep ThifblaaaHybl Hemece onapgbl Bypy kublHOayb! MYMKIH.
By xafgar opbIH arnca, WyMEKTi aybICTbIPY KAXKET.

! Byn pacimai eHaipyLLi ekinet 6epreH 6iNikTi MamaH opbIHAAYbI TUIC

AkaynblIKTapAab! X0

Miciprill naHenb XyMbIC iCTeMelt kanbin He Halwap icteyi MymKiH. Kpisvet
kepceTy opTanblfblHa xabapnacy angblHaa e3iHi3 opbiH4al anaTblH
apeKeTTepai kapacTblpariblk. AnabIMeH, SHEPrst MeH rasbeH xababiktay
XyleCiHae axblpaynapablH KoK, 8Cipece NaHenbiH ra3 LyMeKTepi allblk
EKEeHrHe Ke3 XETKI3iHi3.

XaHaprb! xaHbaliabl Hemece XKanblH apKerKi.

TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

¢ KaHapfbIHbIH ra3 LWblFapy caHpinaynapbl GitenmereH.

¢ YKaHapfbIHbIH Bapriblk XblmKbIMarbl enwekTepi AypbiC OpHATbIMFaH.
+  [NaHenbAiH XaHblHAA 6TMne Xen XOK.

Kayincisaik kypbinFbickl 6ap Hyckanapaa xanbiH ewepi.

TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

¢ TyTKaHbl LWeriHe AeiiH 6acTbiHbI3.

+ TyTKaHbI Kayinciagik KypbInFbICHIH GenceHaipy YLLIH XETKINIKTI yakbIT iLuiHge
LweriHe AeiiiH 6acTbIHbI3.

+ CakTaHAbIpfFblll OpHanackaH Xepaeri ras LblFapy caHbinaynaps
OyraTTanmaraH.

XaHapfbl MUHUManAb! kyinae xaHb6anabl.
TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

+ T3 WeiFapy caHbinaynapb! GirenvereH.

¢ [laHenbAjH xaHblHAA 6TNE XEN XOK.

* MuHiMangbl MaH peTTeyi kate.

blabicTap TypakchbI3.

TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

¢ blabicTbiH TY6i TONbIFLIMEH TeriC.

*  blaeic xaHapfblga He aneKTpAik NuTafa optara KenTipinreH.
+ Topnap aygapbinMaraH.
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